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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.

Els

Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né electrolux.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the }\’ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

1

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My Electrolux
Kitchen .

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

SHQIP
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* Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

 Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

» Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

* Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

* Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

* Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té€ ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

« PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.

+ PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.
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 Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisj 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
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Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.
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» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymeés.

+ Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

¢ Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

« Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik i démtimit té pajisjes.

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

+ Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
¢lirohet avull i nxehté.

* Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

» Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t& mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

SHQIP 7
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2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Pérpara mirémbaijtjes, ¢aktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

+ Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale t& ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— c¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

* Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik &shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

» Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

8 SHalP

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avuijt e I&shuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

* Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigang,
tepsi, takéme etj. mund t€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh té démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
qgendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.
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2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

« Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

#m =B

'L b

g cLISE
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&

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
» Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulecé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PANELI | KONTROLLIT
5.1 Ndezja dhe fikja e pajisjes

Pér té ndezur pajisjen:

1. Shtypni butonin. Butoni del jashté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur njé funksion.

3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur temperaturén e déshiruar.

4. Shtypni OK.

Pér té fikur pajisjen, kthejeni ¢celésin pér

funksionet e nxehjes né 2.

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Gelési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

A Priza e sensorit t& ushqimit
Llamba

Bl Ventilimi

El Zzbalcim i brendshém
Mbéshtetje e raftit, i [Evizshém
Poyicioni i raftit

« Sensori i ushqgimit
Pér t& matur temperaturén brenda
ushqgimit.

« Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté
dhe raftin rrieté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

@ Shtypni pér té cilésuar: Funksionet e
orés.

ﬂ» Shtypni dhe mbani pér té vendosur
funksionin: Nxehja e shpejté.

B- Shtypni pér té ndezur ose fikur
llampén e furrés.

/? Shtypni pér té vendosur temperaturén
e brendshme te: Sensori i ushgimit

OK Shtypnipér té konfirmuar zgjedhjen
tuaj.

SHaIP 11
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5.3 Treguesit e ekranit
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Ekrani me funksionet kryesore.

IE'I Pajisja éshté e kygur.

\/0 Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér
N té hapur: Gatim i asistuar.

Gatimi me avull éshté aktivizuar.

3

\I/

Sensori i ushqgimit éshté e ndezur.

Kujtuesi i minutave éshté e ndezur.

DD

Koha e pérfundimit &shté e ndezur.

%
=
o
o

Shtyrja e orarit &shté e ndezur.

Kohématési me rritje éshté e ndezur.

mr/ Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér
té hapur: Pastrimi.

Wi-Fi éshté e ndezur.

@ Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér

Funksionimi né distancé éshté e
ndezur.

| Nl E®

té hapur: Parametrat
)) Nxehje e shpejté éshté e ndezur.

Pér temperaturé ose kohé. Shiriti éshté
plotésisht i kuq kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

1. Hiqgni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e
rafteve qé mund té higen nga pajisja.

2. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

3. Futini aksesorét dhe mbaijtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Para pérdorimit t& paré, cilésoni orén dhe
ngrohni paraprakisht pajisjen e zbrazét.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve g€ mund té higen nga pajisja.

2. Vendosni funksionin |Z| Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 15 min.
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Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e ftohur.
Pajisja mund té nxjerré eré té keqe dhe tym.
Sigurohuni gé rrjedha e ajrit né dhomé té jeté
e mjaftueshme.

6.3 Lidhja me valé

Pér ta lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.
» Pajisje portative e lidhur né rrietin me valé.

1. Pér té shkarkuar My Electrolux Kitchen
aplikacionin: Skanoni kodin QR né
pllakén e té€ dhénave me kamerén né
pajisjen tuaj portative pér t'u ridrejtuar né
fagen kryesore té Electrolux.

Pllaka e specifikimeve éshté né kornizén
e pérparme té brendésisé sé pajisjes.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

3. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur =,

4. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur: Parametrat. Ndizni Wi-Fi.
Referojuni kapitullit "Menyja: Cilésimet."
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Frekuenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Fugia EIRP <20 dBm (100 mW)
maksimale
Moduli Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
qé bazohen né softueré falas dhe me burim

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Funksionet e nxehjes

Gatim me ajrim real

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti
njékohésisht dhe pér té tharé ushqgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté
se sa pérGatim tradicional.

\z] Gatim tradicional
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

@y SteamBake
Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé léng
gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.

%| Ushqgime té ngrira

patatet e skuqura, patate feta ose roleta.

Pér t'i béré krokante ushqgimet e shpeijta, p.sh.

Funksioni i picés
Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv
dhe njé fund kércités.

B)

Nxehtésia e poshtme
Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe
pér ruajtjen e ushqimit.

té hapur. Electrolux me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

lﬂ Pjekje ventiluese me lagéshtiré

¢ Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer
energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund
té ndryshojé nga temperatura e vendosur.
Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e
ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé shumé
informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi
ditor", Shénime mbi: Pjekje ventiluese me
lagéshtiré.

Skaré
Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta
dhe pér té thekur buké.

Skaré turbo
Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose
shpendésh me kocka né njé pozicion rafti.
Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Menuja
Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar,
Pastrimi, Parametrat.

D)

@

Gatim me ajrim real, Gatim tradicional:
Kur vendosni temperaturén nén 80°C,
llampa fiket automatikisht pas 30
sekondash.

7.2 Shénime mbi:Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té& qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
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dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré.Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit t& energjisé,
referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé€",
Kursimi i energjisé.

7.3 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion ngrohjeje.
2. Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té

o,
vendosur njé temperaturé C

H» - shtypni dhe mbani té shtypur pér té
aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Ai
éshté i disponueshém pér disa funksione té
furrés.

7.4 Cilésimi: Gatimi me avull

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

1. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me maksimumi 250 ml ujé
rubineti.

Mos e rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur furra
éshté e nxehté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur funksionin e

ngrohjes. .
3. Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té

vendosur njé temperaturé OC.

4. Nxehni paraprakisht furrén bosh pér
10 min pér té krijuar lagéshtiré.

5. Futni ushgimin né pajisje.

Kur mbaron gatimi:
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» Kthejeni gelésin pér funksionet e nxehjes
né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

* Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
¢liruar mund té shkaktojé djegie.

« Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur. Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

7.5 Cilésimi: Gatim i asistuar ¥

Secili gatim né kété nénmeny ka njé funksion
té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Mund ta rregulloni kohén dhe temperaturén
gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqgimi éshté gati.

Pér disa gatime gjithashtu mund té gatuani

me Sensori i ushgimit. Shkalla né té cilén njé

gatim éshté gatuar:

* | gatuar pak

« | gatuar mesatarisht

* | gatuar miré

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
té == pér té hyré né Menuja.

2. Zzgjidhni ¥<. Shtypni OK.
3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur njé numér té gatimit. Shtypni

OK.
4. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK,

Gatim i asistuar

Legjenda

Sensori i ushgimit né dispozicion.
Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
té trashé té pjatés.

Paijisja fiket kur arrihet temperatura e
caktuar Sensori i ushqimit.

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

Niveli i raftit.

OEE] >
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish i pjekur lope, i

P1 pjekur pak
pa Mishi pjekur lope, 1-15kg;4-5cm M E' 2; tepsi pjekjeje o ) )
mesatare copa té trasha Ekuq_m [nlsh!n_ pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
usni né pajisje.
P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré
Biftek, mesatare C;sg' '3233] ?e?:;é /‘? E IE‘ 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 ’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
Fb?ii}g :rlgé!/;cf)t:erguar 15-2kg /‘? EI 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P5 | cthore lart. anssore e Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
trashé) ’ Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15ka: 4-5 /'? El?: tavé pér pjekje . o
P7 mesatare (gatim i - 1.9Kg; 4-9CM  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaltg) copatétrasha  piper té freskét t& bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, 05-15ka5-6 /.? B 2; tepsi pjekjeje
imi 5-1,5kg;5-6  pardorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
P10 mesatare (gatim i
ngadalté) cm copa té trasha  piner t freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
SRF?;;&”")'?' (p-sh. o'fo'p;'fékt?;:h‘;m /P 2 ené piekieje né raftin e telit
P12 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni I1éng. Pjekje e
mbuluar.
nglf‘u‘r’izzhd‘:‘r‘i’"a e 15-2kg /P 2: ené piekisje né rattin e telit
P13 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5-2kg /0? B 2: tepsi pjekieje
P14 (gatim i ngadalté) Pérdorni eyrézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
P15 Mish derrl, i freskst 1 _clfakt%; tfa-si; U fd = P gatim rosto né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

P16

Brinjé té mishit té
derrit

2 - 3 kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

El 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

P17

Kofshé qengji me
kocka

1.5-2kg;7-9cm
copa té trasha

/‘? EI 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

P18

Pulé e ploté

1-1.5kg; e freskét

E 2; &J 200 ml; gatim tave né tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P19

Gjysmé pule

0.5-0.8 kg

/?B 3; tepsi pjekjeje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

P20

Gjoks pule

180 - 200 g pér
copé

/‘? IE] El 2; tavé né raftin e telit

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.

P21

Kofshé pule, té
freskéta

/?B 3; tepsi pjekjeje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

P22

Rosé, e ploté

2-3kg

/‘? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

P23

Paté, e ploté

4-5kg

/‘? E 2; tigan i thellé

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

P24

Copé mishi

1kg

/‘? E 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

P25

Peshk i ploté, né
skaré

0.5 -1 kg pér
peshk

/PB 2; tepsi pjekjeje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

P26

Fileta peshku

E E 3; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

P27

Kek me quméshtor

B 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

P28

Kek me mollé

EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; tavé pér pjekje

P29

Tarté me mollé

B 2; formé byreku né raftin me rrjeté
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Embélsiré me mollé

EE 2; l'*_*J 100 - 150 ml; @ 22 cm formé byreku

P30 -
né raftin me tel
P31 Keké Brownie 2 kg prej brumi B 3; tigan i thellé
P32 g:l'(‘glgﬁék”pa me ) EE' 2,124 100 - 150 mi; tepsi kekésh me kupa né
raftin me tel
P33 ek kiasik ) El 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P34 Patate té pjekura 1kg BZ; tgv_'é pér plekje o S
Vendosini patatet e plota me Iékuré né tepsiné e pjekjes.
Feia kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
:E;Lrge té perziera né 1-15kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P36 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg E 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg . Lo
P38 ngrira E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg P . s
P39 zarzavate me peta té E 2; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-1.5kg (= 1. tavé né raftin me rrjeté
P40 ®© pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picé e freskét, e hollé N E EI 2; &] 100 ml; tavé pér pjekje shturar me letér
furre
Picé e freskét, e
P42 trashé - E E 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . =] 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Bageté / cabaté / 0.8 ki Lo .
P44 buls(]é e bgrdhé 9 %lzl 2; l*'_*J 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Drithé té ploté / Tk ‘E IEI 2; lﬁj 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér

P45

Thekér / Buké e zezé

furre / tepsi pér buké taft teli

7.6 Ndryshimi: Parametrat i

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes

té == pér té hyré né Menuja.

2. Zgjidhni €. Shtypni OK.

3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.
4. Rregulloni vlerén. Shtypni OK.
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Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes
né pozicionin e gaktivizimit pér té
dalé Menuja.

Menyja: Parametrat

Cilésim Vlera
01 Ora Ditore Ndrysho
02 Drita e ekranit 1-5
Tingujt e butonave 1 - Sinjalizim, 2 -
03 Klikim, 3 - Tingulli
fikur
04 Volumiiziles 1-4
05 Sensori i ushgimit 1 - Alarm dhe
Veprimi ndalim, 2 - Alarm
06 Kohématési me rritie Aktiv / Joaktiv
07 Télehta Aktiv / Joaktiv
08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi Pér Pastrimin  Aktiv / Joaktiv
10 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv
11 Veprimi automatik né  Aktiv / Joaktiv
distancé
12 Harroje rrjetin Po/Jo
13 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
14 Versioni i softuerit Kontrolli
15 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat

7.7 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
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derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra qé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t&€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.
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8. FUNKSIONET SHTESE

8.1 Kygje @

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa
dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur
vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kygur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té
ndizet, paneli i kontrollit éshté i kygur.

OOK . shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar
funksionin.

Tingéllon njé sinjal. &- pulson 3 heré kur
aktivizohet kygja.

OOK . shtypeni e mbajeni pér té fikur
funksionin.

9. FUNKSIONET E ORES

9.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

@ Pér té cilésuar orén qé tregon kohén
Ora Ditore aktuale.
Q Pér vendosjen e njé kohématési té

numeérimit mbrapsht. Kur pérfundon

K‘.‘jt“teSi i kohématési, bie sinjali akustik. Ky
minutave  ,nksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.
Pér té cilésuar kohézgjatjen e gatimit.
STOP Kur pérfundon kohématési, bie sinjali
Koha e dhe funksioni i nxehjes do té fiket
gatimit automatikisht.
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose
Shtyrja e pérfundimin e gatimit.
orarit
@ Pér té treguar sa kohé pajisja
Kohématési funksionon. Maksimumi éshté 23 o 59
o em:c:-es| min. Ky funksion nuk ka asnjé ndikim
me rre  né funksionimin e furrés.

9.2 Cilésimi: Ora Ditore ©
1. Kthejeni gelésin qé funksionet e ngrohjes

té —— pér té hyré né Menuja.
2. Kthejeni gelésin e kontrollit pér té

zgjedhur: @/ Ora Ditore.

8.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) D (o)
30-115 12,5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
caktuar orén.

4. Shtypni OK,

9.3 Cilésimi: Kujtuesi i minutave L

1. Kur pajisja éshté e fikur, shtypni (\D Kur
pajisja éshté e ndezur, shtypni O dy
heré.

Ekrani tregon: 0:00 dhe AY

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Kujtuesi i minutave.

3. Shtypni OK. Kohématési fillon menjéheré
numérimin mbrapsht.

Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe

rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes né

pozicionin e fikur.

9.4 Cilésimi: Koha e gatimit %

1. Rrotulloni gelésin pér té zgjedhur
funksionin e nxehjes dhe pér té€ vendosur
temperaturén.

2. shtypni O disa heré.
Ekrani tregon: 0:00 dhe %

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Koha e gatimit.
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4. Shtypni OK.
Kohématési fillon menjéheré numérimin
mbrapsht.

Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.5 Cilésimi: Shtyrja e orarit &

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur funksionin.

2. shtypni O disa hers.

Ekrani tregon: ora e dités @ FILLO .

3. Rrotulloni ¢elésin e komandimit pér té
vendosur kohén e nisjes.

4. Shtypni OK,

Ekrani tregon: --:-- & NDALIMI .

5. Rrotulloni gelésin e komandimit pér té
cilésuar kohén e pérfundimit.

6. Shtypni OK,

10. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

10.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Rafti me rrjeté
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Kohématési fillon t& numérojé mbrapsht né
njé kohé té caktuar té fillimit.

Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni gelésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.6 Ndezja dhe fikja: Kohématési

me rritje )

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
té E pér té hyré né Menuja.

2. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur @ / Kohématési me rritje.
Referojuni kapitullit "Pérdorimi i
pérditshém", Menuja: Parametrat.
3. Shtypni OK.
4. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
ndezur dhe fikur funksionin.

5. Shtypni OK

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét
té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé

——

=1

Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

10.2 Sensori i ushqimit
Mat temperaturén brenda ushgimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

. C- temperatura brenda pajisjes.
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. /'? - temperatura e brendshme e
ushqgimit.
Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

» Pérbérésit duhet té jené né temperaturé
dhome.

* mos e pérdorni pér gatime té léngshme.

+ Gjaté gatimit, gjilpéra e sensorit t&
ushqimit duhet té futet plotésisht né
ushgim.

Gatimi me: Sensori i ushqgimit

/N PARALAJMERIM!

Ekziston rreziku i djegieve duke qéné se
Sensori i ushgimit dhe mbaijtéset e raftit
nxehen. Mos e prekni dorezén e Sensorit
té ushqgimit me duar té zhveshura.
Gjithmoné pérdorni dorezat e furrés.

1. Ndizni pajisjen.

2. Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése
éshté e nevojshme, temperaturén e
furrés.

3. Futni Sensorin e ushgimit brenda gatimit:
Mish, pulé dhe peshk
Vendosni té gjithé gjilpérén e Sensorit té&
ushgimit né gendér té mishit ose peshkut,
né pjesén mé té trashé teé tij.
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11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur.

Tavé

Futni majén e sensorit t& ushqgimit
saktésisht né gendér té tavés. Sensori i
ushqgimit duhet géndrojé i palévizur né njé
vend gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés
té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbajtur
dorezén prej silikoni té sensorit té
ushqgimit. Maja e sensorit t&€ ushqgimit nuk
duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

4. Vendosni spinén e Sensorit t&€ ushqgimit
né prizén qé ndodhet né paretin anésor
brenda pajisjes. Referojuni "Pérshkrimi i
produktit".

Ekrani shfaq temperaturén aktuale té

Sensorit t& ushqimit

5. 0. shtypni pér té vendosur
temperaturén e brendshme té sensorit.

6. Shtypni OK.

Kur ushqimi arrin temperaturén e vendosur,

dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té& ndaloni

ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar gé

ushqgimi éshté gatuar miré.

7. Higni prizén e Sensorit t&€ ushgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skuqgé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Udhézimet e méposhtme tregojné cilésimet e
rekomanduara pér temperaturén, kohén e
gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té
veganta ushqgimi.
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Nése nuk gjeni cilésimet pér njé receté té nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe
veganté, kérkoni pér njé té pérafért. reflektuese.
Simbolet e pérdorura né tabela: » Tavé pice - e errét, jo-reflektuese,

diametri 28cm

« Tavé pjekjeje - e errét, jo-reflektuese,
diametri 26cm

* Ramekins - geramike, diametri 8cm,
lartésia 5 cm

« Tavé pér bazé pandispanje - e errét, jo-
reflektuese, diametri 28cm

$  Lloji i ushqimit

=
Funksioni e ngrohjes
()

Temperaturé

— Aksesori

0 tvelitures 11.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e

@ Koha e gatimit (min) listuara né tabelén mé poshté.

11.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré
- aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré

pu— o,
&, = C = O

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti me rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30

thellé
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Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
0,7 kg thellé
11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas IEC 60350-1.
=] — 0,
&L = =l C O
Keké té vegjél, 20 pér Gatim tradicional Tavae 3 170 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 3 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional Rafti me 2 180 70 -90
tava @20 cm rrieté
Embélsiré me mollg, 2 Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 70 -90
tava @20 cm rrieté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim tradicional Rafti me 2 170 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60
formé keku @ 26 cm 1) reté
Amareta Gatim me ajrim real Tavae 3 140 - 150 20-40
pjekjes
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Amareta Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45
pjekjes

Amareta Gatim tradicional Tavae 3 140 - 150 25-45
pjekjes

Buké e thekur, 4 - 6 Skaré Rafti me 4 maks. 1-5

copé 1) rrieté

Qofte prej mish lope, 6 Skaré Rafti me 4 maks. 20-30

& 0.6 ka2) rrieté, tavé
copé, 0.6 kg kullimi

1) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.

2) Vendosni raftin me rrjeté né nivelin e treté dhe tavén e kullimit né nivelin e dyté té furrés. Ngroheni pajisjen
paraprakisht pér 10 minuta. Rrotullojeni ushgimin pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin
Agjentét e pastrimit

» Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra
pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.

» Pérdorni njé solucion pastrues pér té
pastruar sipérfaget metalike.

» Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Pérdorimi i pérditshém

» Fshini pjesén e brendshme té pajisjes pas
¢do pérdorimi té saj. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé
zjarr.

* Né pajisje ose né panelet e dyerve prej
xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
té ulur kondensimin, I€reni pajisjen té
punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e
ruani ushgimin né pajisje pér mé shumeé
se 20 minuta. Thajeni pjesén e brendshme
té pajisjes vetém me njé copé me
mikrofibér pas ¢do pérdorimi.

Aksesorét

» Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini té& thahen. Pérdorni
vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
pastroni aksesorét né lavastovilje.
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* Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin
duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.

12.2 Pastrimi i relievit té zgavrés

Pastroni relievin e hapésirés sé€ brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me
avull.

@

Pér funksionin: SteamBake pastroni

furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

1. Hidhni 250 ml ml uthull né relievin e
hapésirés sé brendshme.
Pérdorni maksimumi 6% uthull pa aditivé.
2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturé ambienti pér 30 minuta.
3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

12.3 Heqgja e mbajtéseve té rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar

pajisjen.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa €shté e
ftohur.

2. Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té€ mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.
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Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e
kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit teleskopiké duhet
té drejtohen pérpara.

12.4 Pastrimi pirolitik

/N\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Mos e nisni funksionin nése nuk e keni
mbyllur plotésisht derén e furrés.

Gjaté pastrimit, llamba e furrés géndron e
fikur.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastroni dyshemené e furrés dhe xhamin
e brendshém té derés me ujé té ngrohté,
lecké té buté dhe detergjent té buté.

4. Rrotullojeni gelésin pér funksionet e

ngrohjes pér t'u futur tek menuja —.
5. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur Pastrimi ol dhe shtypni OK,

Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1h 30 min

C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.

7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

8. Pas pastrimit, rrotullojeni ¢celésin e
funksioneve té nxehjes né pozicionin e
caktivizimit.

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, dera

kyget. Pér sa kohé dera géndron e kygur,

ekrani tregon &.

Kur furra té jeté ftohur sérish, dera shkyget.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe pastaj
pastroni pjesén e brendshme té saj me
njé copé té buté.

12.5 Kujtuesi Pér Pastrimin

Pajisja ju kujton se kur duhet ta pastroni me

pastrim pirolitik. ol pulson né ekran pér
5 sek pas ¢do seance gatimi.

1. Futni Menuja pér té fikur kujtuesin.
2. Zgjidhni Parametrat, Kujtuesi Pér
Pastrimin.

12.6 Heqja dhe instalimi i derés

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i
higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé
udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.

SHQIP 25


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.

A —

4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfaqe té€ géndrueshme.

5. Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén B e sipérme té derés dhe

shtyjeni nga brenda pér ta gliruar nga
kllapa.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbajini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.
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8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami
dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni

njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej

xhami (A dhe B) né sekuencén e duhur.
Kontrolloni pér simbolin / printimin né anén e
panelit t& xhamit. Secili nga panelet e xhamit
duket ndryshe pér t'a béré ¢gmontimin dhe
montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.

Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend
panelin e mesém prej xhami.

A

12.7 Ndérrimi i llambés

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. Vendoseni leckén né dyshemené e
furrés.
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2. Pastroni kapakun prej xhami.

/\ KUJDES! 3. Ndérroni llambén me njé llambé té
Gjithnjé mbajeni llampén halogjene me pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
njé lecké pér té parandaluar gé mbetjet e 300 °C.

yndyrés té digjen né llampé. 4. Instaloni kapakun prej xhami.

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen. Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet. Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet. Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet. Kycje éshté i gaktivizuar.

Llamba éshté e fikur. Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté i aktivizuar.

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

Sensori i ushgimit nuk punon. Spirla e Sensori i ushqgimit &shté e futur plotésisht né
prizé.

Err C2 Hoqét spinén e Sensori i ushqimit nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.

Ekrani tregon 00:00 . Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme. Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.
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Té dhénat e nevojshme pér gendrén e

@ shérbimit ndodhen né pllakén e

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
nuk &shté né kété tabeld, fikni dhe ndizni né kornizén e pérparme té pajisjes. Ajo éshté
siguresén e shtépisé pér té rinisur e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pajisien. Nése kodi i defektit shfaget, pllakén e specifikimeve nga pajisja.
kontaktoni me qendrén e autorizuar té Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
shérbimit. kétu:
13.2 Té dhénat e shérbimit Modeli (MOD.) -
Nése nuk.e gjeni .d__ot‘veté njé zgjidhj(.a_,_ Numri i produktit (PNC):
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Numri i serisé (S.N.):

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux
EOD6P77WX 949499865

Identifikimi i modelit EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.69 kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EOD6P77WX 31.9 kg

Sasi EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Paijisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e

VA
o N
Ricikloni materialet me simbolin t0. mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
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riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe | Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara ose kontaktoni me zyrén komunale.

me simbolin i e mbeturinave shtépiake.
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HOo6pe pownu B Electrolux! Bnarogapum Bu, ye nsbpaxre Hawua

ypeAa.
B HaweTo xenaHue aa 6baem ycTonymem, HaMmansiBame ynorpebara Ha xapTus 1
EE npegocTaBsMe MbIIHATE PBKOBOACTBA 3a NoTpebutens oHnaviH. e nonyunre
[ocTbn Ao BaweTo mbnHO pbKOBOACTBO 3a noTpebutens Ha electrolux.com/
manuals
5 BwxTe cbBeTU 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsBaHe Ha HeVn3npPaBHOCTU 1
@ MH(OpMaLus 3a cepu3 1 peMoHT Ha electrolux.com/support
B mectroux 3a noseye peLenTn, CbBETU, OTCTPAHSABaHe Ha HEU3NPaBHOCTY UsTerneTe
}( npunoxexue My Electrolux Kitchen.

Available on the A\, GETITON
. App Store B Google Play

3anasBame cy NpaBoOTO HAa U3MEHEHMS.

CbAbPXAHNE
1. NHOOPMALIMA 3A BE3OTTACHOCT ... 32
2. IHCTPYKLWIN 3A BESOTTACHOCT ...t 34
B NMHCTAJIUNPAHE. ... 37
4. OTTMCAHME HA YPELA. ... 39
5. KOMAHIOHO TABJTO ...t 39
6. MPEON MBbPBA YTIOTPEBA.... ... 40
7. BCEKMAHEBHA YTIOTPEBA.......c.oiiiiii e 41
8. AOMBITHUTEIHN OYHKUMUW......ooi e 47
9. OYHKLINM HA HACOBHMUKA. ... 47
10. M3MOJIBBAHE HA AKCECOAPUTE. ... 48
11. TIPEMTOPBKN N CBBETW....c.eiiiie e 50
12. TPVOKU YU TIOUUCTBAHE. ... 52
13. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTW.......cooiiiii e 56
14. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT .....ooviiieiieieeeeete e 57
15. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ... 57
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTE NHCTPYKUMK. [MponsBoantTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPEeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
NMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1 NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Bbe3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae vanonssaH oT geua Hag 8-
roguilHa Bb3pacT, KakTo M OT fMua C HaMarseHmn
PM3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bOAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dmpat Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIEKCHU YBpEXaaHus TpsabBa ga ce obpaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHune.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT c ypega n MoodunHu
yctpouncTea c/cbe My Electrolux Kitchen .

[pbXKTe BCUYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeaobT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsibBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UMK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Tosu ypen e npegHasHaveH camo 3a roTBeHe.
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» To3n ypeq e npeaHasHayeH 3a JoMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

» Tosun ypeg Moxe aa ce nsnonsesa B ooucu, ctam B XoTen,
cTan B MOTEN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogqobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbAETO TOBa M3MOoMn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.

» Camo kBanudumumpaHo nuue Tpsbea ga MHcTanupa ypeaa
W ga cMeHu kabena.

* He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro HctTanmparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3pbpLUIBAHETO HA KaKBaTO U [a € NoAapbXKKa,
N3KNoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

» Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHoCT.

« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KITHYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYMNPEXOEHWE: YpeaobT 1 HeroBute AOCTBMNHU YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa aa ce
BHMMaBa Ja He ce A0KOCBaT HarpeBaTeNHUTe enemMeHTun
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHarn nanonseainte pbkaBuumn 3a oypHa npu nsBaxkgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAoOBE 3a NeYeHe.

* /3nonaBarite caMmo ceH30pa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

« 3a ga ceBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUS KpaW
Ha HOCauuTe OT CTpaHM4YHUTE CcTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

* He nouncteBanTe ypena c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoYMCTBaLLM
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTa, 3al0To Te MoraT fa HagpackaT
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NOBBPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeade A0 CcHyrnBaHe Ha

CTbKIOTO.

 [pean NUPONUTUYHO NOYMCTBAHE N3BALAETE BCUYKM
akcecoapu U NpekoMepHU HaTpynBaHWs/pasnmMBaHms ot

BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

2. UHCTPYKUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuuumpaHo nuue moxe aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

LLinpnHa B NnpeaHara yact 595 mm

Ha ypena

LnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 Mm

ypena

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTMpanTe 1 He n3nonaesanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUUTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* Bwnaru BHMmaBamnTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy U
3aTBOPEHN 0BYyBKU.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoaXoAsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHWS.

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHUMANHOTO
pascTosiHMe 40 Apyrv ypeau u
YyCTPOMCTBA.

» [lpeav ga moHTUpaTe ypeaa, nposepeTe
Aanu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

[ObnbounHa Ha ypeaa 569 Mmm

[bn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 Mmm

Ha ypena

[Obn6ounHa npu oTBOpEHa 1022 mm

Bpata

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 MM
Bopa 3a BeHTUnayus. OT-
BOP PasrofoXeH B A0NHa-

Ta 3afHa cTpaHa

[ObmKuHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT
€ pas3nonoXeH B AECHNS

bIb/1 Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

MwHMManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe noj
paboTHMA NnoT)

590 (600) MM

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap vnm TokoB yaap.

LLnpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm

BrpaxgaHe

[OwbnbouynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm

BrpaxaaHe

BucounHa B npegHaTa Yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa YacTt 576 mm

Ha ypepa

34 BBIFAPCKU

* Bcuukm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaesT OT kKBanuuuupaH
€NEeKTPOTEXHUK.

* YpenowT TpsbBa oa e 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN AaHHN ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* BwuHaru nsnonssanTte npaBUIHO MOHTUPAH
KOHTaKT CbC 3aLyuTa OT TOKOB yaap.

* He nsnonseavite pasknoHMTENu unm
aganTepu ¢ MHOroO BXOOBE.

* BHumasavite ga He noBpeguTe
3axpaHBaLLus LLerncen 1 3axpaHeallms
kaben. Ako 3axpaHBalunAaT kaben TpsbBa
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na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsAbBa oa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLLNS OTopu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckavite 3axpaHBalumTe kabenu ga
ce gobnuxasaT A0 BpaTU4kaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTo e BKII0YEH MnK KoraTo BpaTuykara
e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe 1
nsonupaHu vyactu Tpsibsa ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YuH, Ye Aa He
MOXe a ce OoTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEeH crea
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Aa usknoynte ypega. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonasaiTe camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA
3a nsonaums: npeanasHu NpekbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagat ot chacyHraTta),
N3KIYBATENM N KOHTAKTOPM 3a yTeyka Ha
3a3emsBaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsibsa ga
“Ma 13onmpaLlo yCTporcTBo, KoeTo Bu
Nno3BoSisiBa Aa U3KIYnUTE ypeaa oT efl.
Mpexarta npu BCUYKN MOSOCK.
W3onupaloTo ycTpoiicteo TpsibBa aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeau Aa cBbpXeTe 3axpaHsalus kaben
KbM KOHTakKTa.

* Tosu ypepn ce gocrass
enekTpo3axpaHaalyu wencen n kaben.

TunoBe kabenu, noaxogsuy 3a UHCTana-
umsa unu nogMsiHa 3a Eepona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe obwarta
MOLLHOCT Ha TabenkaTa ¢ AaHHU.MoxeTe
CbLLO Aa HanpaBuTe crnpaBka B TabnuuaTa:

O6wa mowHocTt (W) CeueHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuAT Kaben (3eneH/ bt kaben)
TpsibBa ga 6bAe € 2 CM NO-AbITbr OT
kadaBuA has3oB 1 CUHUS HyneB kabern .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
y4ap vnu ekcnnosusi.

* He npomeHsiTe npeaHa3HayeHMETo Ha
ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBanTe ypeaa cnep BCAKO
M3MNon3BaHe.

« bBbaerte BHMMaATENHK, KOraTto oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeaa, 4oKaTo ypeabT
paboTtun. Moxe Aa nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypega ¢ MOKpU pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boga.

* He okasBaiiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bparta.

* He nsnonsBavite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

* OTBapsiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. V1anon3eaHeTo Ha CbCTaBKK C
ankoxon MoXxe Aa npeansBrka CMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBante NCKpW UNN OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTara.

* He noctaesiiTe 3ananumu NpoaykT unm
NpeAMeTU, KOUTO Ca HAMOKPEHUN CbC
3ananvmu NpoaykTu, B 6nmM3ocT Jo ypeaa
U BbPXY HEro.

* He cnogenswite cBoata Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepna Ha ypega.
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+ 3a pa ce nsberHaT noBpeau u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He MocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa Unn
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaxHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
WY NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTaABaHETO Ha emaina unm
HepbXgaemarta cTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHWE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.

* V3nonsBsaliTe gbnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTu. [NnogoBuTe CoKoBe NpUYMHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

* BwHaru rotTBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Ta3un BpaTnyka TpsbBa BMHarK aa e
OTBOpEHa, AoKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMMWHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnu noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambiHO cnej ynoTpeba.

2.4 N'puxa n nouncrTBaHe

» TlouncTeTe ypeaa c MOkpa, Meka Kbpna.
VsnonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatn. He nsnonseavite abpasnsHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENN UM MeTanHu
npegmeTu.

* Ako mnsnonssare cnpen 3a ypHa,
crnepBaiTe MHCTPyKUMUTe 3a 6esonacHocT
BbPXYy OMnakoBkaTta My.

2.5 MuponuTu4HO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsiBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucumn (NyLuek) B

NMUPOJNTUTUYEH PEXUM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Nnoxap unu
nospeaa Ha ypena.

* [lpeav noaapbxka Ha ypeaa ro
N3KnoYeTe 1 n3BageTe Liencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypenbT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKINEeHUTEe NaHenu aa ce
cuyn4r.

*  CwMmeHsaNTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
noepeaeHn. CBbpxKeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEpPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWnTe, KoraTo cBangarte BpaTtuykaTa
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBbPXHOCTHMA MaTepuan.
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* [lpean n3BbpLUBaHe Ha MUPOMUTUYHO
noyncTBaHe 1 NbpBOHAaYanHo
noarpsieaHe, n3BageTe oT ypHaTa
CneaHoTo:

— BCWYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHusi OT MasHuHa.

— BCSIKaKBY NOABMXKHU NPeaMeTU
(BKNOYUTENHO padpTOBE, CTPAHUYHU
pencu v gp., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCMYKM He3anensaLum
TEeHIKepW, TUraHu, Taeu, npudopu n
Aap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMM 3@ NMUPOMUTUYHOTO
NnoYncTBaHe.

« [Jeua He 6uBa ga ce npubnuxasar 4o
ypepaa, [okaTto ce U3BbpLuBa
NUPONUTUYHOTO MoYMCTBaHE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLUmsaT Bb3ayX U3nusa
OT NPEeAHNTE OXNakaaLn OTBOPU.

e [MPONUTMYHOTO NoOYMCTBaAHE €
BMCOKOTEMMNEPATYPHA onepauusi, KoaTo
MOXe [a OTAENu n3napeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npernopbyBa Ha
notpebutenu aa HanpaeBsT crneaHoTo:

— [da ocurypst gobpa BeHTMnayus no
BpEME U cref BCAKO NMUPOSIMTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnaums no
BpemMe Ha 1 cref MbpBoHayYanHoTo
noarpsiBaHe.

* He pasnuBanTte n He HanuBawTe BOAA
BbPXYy BpaTuykaTa Ha pypHaTa no speme
Ha 1 crnej NMponUTUYHOTO NOYMCTBaHeE, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKIeHUTe
naHenu.
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* M3napeHus, nanbyeHn ot OypHU C
nuponuaa / octaTbLy OT XpaHa, KakTo e
onucaHo, He ca BpeaHu 3a xopa, B ToBa
4Mcro Aela u xopa CbC 34paBOCHOBHU
npobnemu.

+ [laseTe mankute goMaLlHM NOOUMLM
fJanedye oT ypefa no Bpeme u crneq
MUPOSIUTUYHOTO NMOYUCTBaHE U
MbpBOHAYanHoOTo noarpsisaHe. Marnkute
OoMaLLHW NtoBumum (0cobeHo NTULM 1
Brevyrn) morat ga 6b4art cunHo
YYBCTBUTEITHU KbM TEMMepaTypHU
NMPOMEHU 1 OTAENSIHW U3NapeHUsl.

* Hesanensawute NOBbPXHOCTU Ha
TeHpKepw, TUraHu, Taesu, Tabnu, npuéopu
W T.H., MoraT aa 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMEPaTypPHOTO NUPONUTUYHO
NMoYMCTBaHe, KaTo CbLLUO Taka moraT aa
6baaT M3TOYHMK 3a BpPedHW U3napeHus ot
HWCKO HUBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

MHGOopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HavyeHu 3a
M3ron3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHUS U He ca
noaxoAsiLiM 3a OCBEeTsIBaHe Ha
nomeLLeHnsi B JOMaK1HCTBOTO.

*  To3n NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTuBHocT G.

* W3nonseaiite camo namnu cbC CbLinTe
cneyundmrkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  M3non3Baiite camo OpuUrMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHAaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO Nnamnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Te3u namnu ca npegHas3HayYeHn
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
YCroBWs B JOMaKUHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnu
ca npegHasHa4yeHu ga curHanuaupar

3. NUHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

* CBbpxeTe ce c 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3knoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* l3BapeTe 3axpaHBalyus enl. kaben B
Onmn3ocCT 4O ypeaa 1 ro n3xebprerTe.

« [pemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npefoTBpaTUTe 3akreLyBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomalluHu nobumMum B ypeaa.

3.1 BrpaxpgaHe

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OTBOpa 3a BrpaxnaHe
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4. ONMMCAHNE HA YPEJOA

4.1 O6w, npernen

#m =B

==y
Bl s
m

4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a rotTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

TaBa 3a ne4yeHe

3a TopTn 1 BrUCKBUTU.

Cbpa 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe nnu KkaTo cbf 3a CbbUpaHe Ha
MasHuHa.

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 BknouyBaHe u U3knoYBaHe Ha
ypeAaa

3a fga BknounTe ypeaa:

1.
2,

3.

4,

HaTtucHeTe konyeTo. KonyeTo nsckava.
3aBbpTeTe KMtoya 3a PyHKUMM
HarpsiBaHe, 3a fa nsbepete yHKUMATa.
3aBbpTeTe KNoYa 3a ynpaeneHue, 3a ga
n3bepeTe xenaHaTta TemnepaTtypa.
HatucHete OK.

3aBbpTeTe Kroya 3a PyHKUMM HarpsiBaHe B
U3KMoYeHa nosnums, 3a Aa uskymTe ypeaa

(0]

EEOORNCEOENE

KoHTponeH naHen

Konue 3a cyHKUuunTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

HarpsiBaly enemeHT

"He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHAaTa
JNlamna

BeHTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgaun 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nuns Ha ckapa

TepmocoHaa

3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypaTta B
XpaHaTa.

Teneckonu4yHu Bogaum

3a no-necHo nocTtaBsiHe N U3BaxgaHe Ha
TaBuUTe U ckapara.

5.2 MNpernea Ha KOHTPOJSHUS NaHen

HatucHeTe , 3a aa 3agagete OyHKumm
Ha YyacoBHUKa.

O

HaTucHeTe v 3agpbxTe, 3a Aa 3apa-
neTe yHkumsTa: Bbp3o HarpsisaHe.

HaTucHeTe , 3a Aa BKIOYNTE MU U3-
KIoyuTe namnarta BbB ypHata.

HatucHeTe, 3a aa 3ananete Temnepa-
Typata B CbpLeBMUHaTa Ha: TepMOCOH-
na

HatucHeTe , 3a Aa noTebpamTe nsbo-
pa cu.

oK
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5.3 UugukaTopu Ha eKkpaHa

®' lllll ” =Btl

h:min
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EkpaH cbc 3agageHn yHKUMM Ha ByToHMTE.

IE'I YpeabT e 3aKIIoYeH.

\/\0 BresTte B MeHI0TO 1 U3GepeTe MkoHaTa,
3a fja otBOpUTE: MOMOLL, MPU rOTBEHE.

rm/ Bnearte B MmeH0TO 1 n3bepeTe nkoHata,
3a fa otBopuTe: MouncTBaHe.

@ BnesTe B MeHOTO 1 n3bepeTe NkoHaTa,

3a aa oTBopuTe: HacTpoiiku
)) Bbp3o HarpsiBaHe cBeTM.

6. NMPEOV MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo NoYnucTBaHe

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABMXHUTE OMOPW Ha cKkapara.

2. TlouncTBainTe ypeda un akcecoapute camo
¢ MUKpodunbbPHa Kbpra, Tonna Boga u
MeK MoYMcTBaLy, npenapar.

3. [loctaBeTe NpuHagIeXHOCTUTE M
NOABMXHNTE OMNOPW Ha ckapaTa obpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa um nosmuusi.

6.2 HayanHo npeaBapuTenHo
3aTonnsiHe

Mpeou nbpBarta ynotpeba, HacTponTe
YacoBHWKa W 3arpeinTe npeaBapuTenHo
npasHus ypea.

1. W3BapeTe oT ypeda BCUYKM akcecoapu U
NOABWXHWTE OMNOPU Ha ckaparta.

2. 3apaBaHe Ha pyHKUMsTa @ 3apaiiTe
MakcumanHaTa Temneparypa.
OcTtaBeTte ypeaa ga pabotu B
npoabmkeHne Ha 1 4.
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[oTBEeHeTO Ha napa e BKITHYEeHO.

3

\I/

TepmocoHaa cBeTu.

Tarimep ceTu.

MpuknioyBaHe cBeTH.

DDy

%
=
o
o

OTnoXeH cTapT CBETU.

Bposiy ceeTw.

Wi-Fi ceeTn.

| Nl E®

[nCTaHUMOHHO ynpaBsneHue cBeTu.

3a Temneparypa unu speme. JleHtata
€ uanarta YepseHa, korato ypeabT [4o-
CTUTHe 3ajafeHara TemMneparypa.

3. 3apaBaHe Ha pyHKUMATa . 3apaiite
MakcvMmanHaTa Temneparypa.
OcTtaBeTe ypeaa ga pabotn B
npoabmKkeHne Ha 15 MUH.

MaknoveTe ypena v nsyakamTe ga U3CTUHeE.

YpeObT MOxe Aa U3nbysa MMpu3mMa 1 AuMMm.

YBepeTe ce, Ye Bb3OyLUHWAT NOTOK B

NMOMELLIEHNETO € [OCTaTbYEH.

6.3 be3xxn4yHa Bpb3kKa

3a ga cBbpxeTe ypeaa, kovito Bu Tpsabea:

* bBeaxunyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.

¢ MoGunHo ycTponcTBO, CBbP3aHO KbM
cblyaTa 6e3xnyHa Mmpexa.

1. 3a pa usternute My Electrolux Kitchen
npunoxexneTto: CkaHuparite QR koga Ha
TabenkaTa ¢ JaHHW ¢ kKamepaTa Ha
MOBMNHOTO CM YCTPOWCTBO, 3a Aa 6baeTe
npeHacoYeHn KbM Ha4yanHaTta cTpaHuua
Ha Electrolux.
durpmeHaTa Tabenka c gaHHM ce Hamupa
Ha npegHaTa YacT Ha BbTPELLHOCTTA Ha
ypena. MoxeTe CbLL0 Aa nsternure
NPUNOXEHNETO AUPEKTHO OT MarasuHa 3a
NPUIOXEHWS.

2. CneppaiitTe MHCTPYKUMUTE 3@
MHCTanMpaHe Ha NpUIoXeHNeTo.


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

3. 3aBbpreTe knova 3a PyHKUMATa 3a

3arpsiBaHe, 3a Aa usbepete = .

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KoY, 3a Aa
n3bepete: Hactpoiku. Bknousare Wi-Fi.
BwxTe rnaea ,MeHto: HacTtporikn®.

YecToTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Makcumanna EIRP <20 dBm (100 mW )
MOLLHOCT
Wi-Fi mopyn NIUS-50

6.4 CocpTyepHu nuueH3un

CodbTyepbT B TO3M NPOAYKT ChabpXKa
KOMMOHEHTK, kouTo ca 6asnpaHu Ha

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 ®yHKUMM HarpsiBaHe

Fopely Bb3gyx/BeHTUNUP

3a neyeHe Ha [0 TPW HUBA EAHOBPEMEHHO U
3a cylleHe Ha xpaHa.3afainTte Temnepartypa-
Ta ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKONKOTO 3a Tpa-
OVLUMOHHO MeyeHe.

TpaAuLMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHU Ha ef-
HO HUMBO.

) SteamBake
3a gobaBsiHe Ha BNaXHOCT N0 BpPeEME Ha ro-
TBEHe. 3a nosiyyaBaHe Ha NPaBUITHUS LBST U
XpyrnkaBa Kopuyka rno Bpeme Ha neyeHe. 3a
noBeye COYHOCT Npu NpeTonsisiHe. 3a KOH-
cepBvpaHe Ha NIof4oBe U 3efEHYYyLU.

6es3nnarteH coTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
Electrolux 6narogapm 3a npuHoca Ha
obLHocTUTe, NpefocTaBsLLm codTyep ¢
OTBOPEH Koa 1 poboTurKa, KbM NpoekTa 3a
paspaboTBaHe.

3a goctbn [0 copc koaa Ha Tesu
KOMMOHEHTM OT 6e3nnaTeH coTyep u
codpTyep ¢ OTBOPEH KO, YUUTO JNIULLEH3NOHHU
ycnoBusi uauckeat nybnukyBaHe, v 3a Aa
BMAWTE MbMHaTa UM MHopmaLus 3a
aBTOPCKM NpaBa 1 NpUnoXxmmmTe
NWLEH3NOHHK ycrnoBus, noceTeTe: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(manka NIUS).

[OoneH HarpeBaTen
3a neyeHe Ha cnagkuLwKM ¢ Xpynkaea fonHa
4acT 1 3a 3anasBaHe Ha XxpaHaTa.

MeueHe ¢ BNaxHocT

Ta3sun dyHKUMS e NpeaHasHaveHa 3a necteHe
Ha eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. Korato s
u3nonseare, TeMnepaTtyparta BbTpe B ypeaa
MOXe [a Cce pasnu4yaBa OT 3agafeHaTa TeM-
nepatypa. M3nonaea ce octaTbyHaTa
TonnuHa. MoLLHOCTTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa
ce Hamanu. 3a noseye MHMOPMaLUsA BUXKTE
rnaea ,ExenHeBHa ynotpeba“, ,benexkun” 3a:
MeyeHe ¢ BNaXHOCT.

i<

[bn6oko 3ampaseHu XpaHu

3a [ja cTaHaT Xpynkasy MoJlyroToBUTE XpaHu,
Hanp. kapTogKku, KapTou ¢ Kopryka unu
NponeTHU pynua.

Fpun
3a 3anuuaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha roremu napyera Meco unu
NTULM C KOCTUTE Ha €AHO HUBO. 3a orpeTeHn
1 3a kadsiBa Kopuuka.

MeHio
3a pa BneseTe B MeHtoTO: [omoLy npu rotee-
He, MouyncteaHe, HacTpornku.

%)

DyHKUMA Nuua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkae 1 3aneyeH
6nart.
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["opeLy Bb3ayx/BeHTUNMP, TpagnyMoHHO
neyeHe: KoraTo 3agagete TemnepaTtypa
noa 80 °C, namnarta aBToMaTU4HO ce
makntoyBa cnepn 30 cek.

7.2 Benexkun oTHocHo:leyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasu dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTUBHOCT 1 ekogmu3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). sanutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatata Ha dpypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpYU
1o BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye yHKuusTa aa
He ce NpekbCcBa W fa ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Haln-BUCOKa
eHepruinHa eekTUBHOCT.

KoraTo nsnonssarte Ta3u qyHKUMS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BIDKTE rNaBsa
,CbBeTn®, MNMeyeHe c BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO MECTEHE Ha eHeprus
BWKTe rnaea ,EHepruiiHa eeKkTMBHOCT®,
JlecTeHe Ha eHeprusa“.

7.3 HacTtpowka: ®yHKUMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye 3a
chbyHKUMK HarpsiBaHe, 3a Aa nabepeTe
®yHKUWA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHOTO KoM4e, 3a Aa

(<)

3ajaferte temneparypara C

§” - hatucrete 3a4pbXTe, 3a Aa BKounTe
dyHKumaTa: bbp3o HarpsiBaHe. Bbp3o
HarpsiBaHe. Ts e Hann4Ha 3a HAKOU PyHKLUK
Ha dypHaTa.

7.4 Hactpowka: FoTBeHe Ha napa
YBepeTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

1. HanbnHete peneda BbB BbTPELLHOCTTA
¢ makcumyMm 250 mn YewmsiHa Boga.
He nbnHeTe oTHOBO peneda BbB
BbLTPELUHOCTTAa N0 BPEMe Ha roTBeHe unm
KoraTto ¢pypHaTa e ropetia.

2. 3aBbpreTe kova 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepete OyHKUMA

HarpsiBaHe [,
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3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
o

3ajageTe Temneparypara C
4. 3arpeiTe npeaBapuTenHO NpasHus ypes
3a 10, 3a MWH ga cb3gageTe BNaxHOCT.
5. T[loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.
KoraTo rotBeHeTo npukmnoyu:

* 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMM HarpsiBaHe
B M3KMNoYeHa No3unums, 3a Aa UsKnouuTe
ypena.

« OTBOpeTe BpaTMykaTa BHMMATESHO.
OcBoboaeHaTa BNaXXHOCT MOXe aa
npean3BrKa N3rapsiHus.

* YBeperTe ce, Ye ypena e CTyaeH.
OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boga oT
peneda BbB BbTPELLUHOCTTA.

7.5 HacTtpoiika: NMomoLy npu roTBeHe
\/

AN
Bcsko actme B TOBa nogmMeHw nMma
npenopbyMTENHa PYHKLUUS U TemnepaTypa.
MoxxeTe ga HacTpouTe Yaca u
TemnepaTypaTa Nno Bpeme Ha roTBeHe.

Korato dyHkumsita npuknoysa, nposepete
Aanu xpaHaTa e roTosa.

3a HAKOW OT ACTUATa MOXeTe [ia roTBUTe U C
TepmocoHaa. CteneHTa, 4O KOSITO Ce FoTBM
ACTUETO:

* AnaHrne

*  CpeaHo nsneyvyeHo

[ob6pe nsneveHo

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a
HarpsiBaHe, 3a ga Brnesete B —MeHio.

LY
2. Wa3bepeTe ¥ Hatucnete OK.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNtoY, 3a Aa
n3bepeTe HoMepa Ha SICTUETO.

Harucrete: OK
4. T[loctaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHerte:
OK

Momouy npu roTBeHe

IlereHpa

TepmocoHaa Ha pasnonoxeHue. MNocrase-
Te TepmMocoHAa B Hal-nTbTHaTa YacT Ha
AcTHeTO.

KoraTo 3apaneHaTta TepmocoHaa Temne-
paTypa e JOCTUrHaTa, ypeabT Ce USKIoY-
Ba.
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JlereHpa

INlereHpa

KonuuectsoTo BoAa 3a pyHKUMATa 3a na-

pa.

=

MoprperiTe npeaBapuTenHo ypeaa, npeam
[a 3anoyHeTe Aa roTeuTe.

HwuBo Ha ckaparta.

=

fActmne

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

loBexpao neyeHo,

P1 anaHrne
P2 FoBexpao neveHo, 1-15«kr;4-5cm /? B 2; TaBa 3a neyeHe
CPeaHo n3neyeHo nebenu napyeta  3aMbPXKETE MECOTO 3@ HSIKOMKO MUHYTH B rOPELL, TUraH.
MoctaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpo neveHo, Ao-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
P4 waneuena qe: 3 oM neenu /‘?@E 3; neYyeHo sicTUe Ha ckapa
peaeHa 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MoctaBeTe B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr
P5  roBeXAo (OCHOBHO /‘? IE' 2; neyeHe Ha ICTMETO Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTOo 3a HAKONKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
pebpo, byT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. lNocTaBeTe B ypeaa.
MeueHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
n /‘? B 2; TaBa 3a nevyeHe
eyeHo roBexao, 1-15k-4-5 3
P7 cpenHo usneueHo - 1.0K4-0CM  Y3nongsaiite NoGUMUTE CY NOAMPABKM UMW CaMO COJT 1
(6aBHo roTBEHe) Aebenv napyeta  npacHo cMASH NUNEp. 3aMbpKETe MECOTO 3a HAKOMKO
MWHYTU B ropeLy TuraH. MoctaseTe B ypeaa.
MeyveHo rosexno, Ao-
P8 6pe usneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
loBexpo cune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Foeexao dune, 05-15kr5-6 /‘? IEI 2i TaBa 3a ne4yeHe
P10 cpeaHo usnevyeHo oM gebenv napue-  V13nonssaiite noGumnTe C1 NOAMPABKMA UK CaMO COM U
(6aBHO roTeeHe) Ta NPSICHO CMIISAH Nunep. 3anbpXeTe MEeCOTO 3a HSKOMKO
MWUHYTU B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
Fosexpo cdune,
P11 rovoBo (6aBHo roTee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 -1.5«r; 4 cm
P42 np., nnewa) neGenn napueta /‘? B 2L neyeHo ACTUe Ha ckapa
ManonseanTte niobumnte cu nognpasku. lobaseTe Teu-
HocT. MoKpWTO neyeHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r
P{3 v nnewka /‘?E 2; neyeHo ACTVe Ha ckapa

Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
COTO.
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Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
ObpnaHo CBUHCKO 1.5-2«kr .
(6asHo roTeeHe) /‘? EI 21 TaBa 3a nevyeHe
P14 ManonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBrHa-

Ta OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETE MECOTO, 3a Aa No-
Ny4n paBHOMEpEH 3NaTUCT LBSIT.

CBUHcKo cune, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 npsicHo ne6enu napueta /‘? EI 2: reyeHe Ha sICTUETO Ha cKapa
M3nonsgaiitTe nobumute cn noanpasku.
CBUHCKM pebpa c 2 - 3 kr; u3nons-
THHKO meco Baite cypoau, 2 - ﬂlEolﬁ:; .:'hen6:|< era;'a a nokpuerte 0TO Ha CTMETO
P16 3 oM TbHKN pebpa BeTe TEYHOCT, 3a ja NOKpUEeTe AbHOTO Ha SICTUETO.

Cnep nonosuHaTta oT BPEMETO 3a roTBEHE oﬁpreTe me-
COTO.

C TbHKO MeCco

ArHeluku 6yT ¢ KoCT 1.5-2«kr;7-9cm

P17 nebenu napueta /? E 2; neyeTe ACTMETO B TaBa 3a Ne4veHe

[o6aseTe TeyHocT. Cnea nonosuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06bpPHETE MECOTO.

Usno nune 1-1.5kr; npectun El 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe

P18 ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPEMETO 3a rotBeHe o6bpHeTe nuneTo, 3a Aa rno-
flyu4y paBHOMEPEH 3MaTUCT LBAT.

MonoBuH nune 0.5-0.8«kr
P19 /‘? EI 3i TaBa 3a neyeHe
M3nonagaiite noGumnUTe C NOANPAaBKK.
Munewku repam 180 - 200 r Ha nap- /0? E E 2: xacepon Ha ckapa
ye —©
P20 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSIKOMKO MUHYTU B ropeLy TUraH.
Munewiku GyTyera, ) /‘? EI 3; TaBa 3a nevyeHe
P21 NpecHu ’

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-HWcka TemnepaTypa v roTBeTe No-Abro.

MaTtuua, usna 2-3«r
ua, u /? B 2; NeYeHo ACTME Ha ckapa

P22 M3nonsganTte niobumnte cu nognpasku. MNMocrasete me-
COTO B Cb/} 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

M-cka, usna 4-5xr /P B 2; AbLN6OK TUraH

P23 ManonsganTte niobumnte cu nognpasku. MNMocraBete me-
coTo B AbNn6oKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpEMETO 3a rotBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

P24 Pyno ,,Ctechann 1kr /0? B 2: ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku.

Lisana pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba /‘? IEI 2: TaBa 3a neveHe

P25 HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v usnonasaiTe nodummTe
CM1 noanpasku U GUNKK.
®une ot puba -
P26 E B 3; kacepon Ha ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Yunskenk -
P27 E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
p2g #6nxos Kekik . B 2; lea 100 - 150 MI; TaBa 3a neveHe
P29 #6wnkos Tapr . =] 2; hopma 3a naii Ha ckapa
A6bnKkoB nan -
P30 EB 2;&] 100 - 150 Mn;@ 22 cm dopma 3a navi
Ha ckapa
P31 Bpaynu 2@ Tecro B 3; Abn6oK TUraH
W - -
P32 HMOKonaAOBM M- chis EIEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; chopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
P33 z‘:‘m € xXneGuia thop- . E 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
P34 Meuenn kaprocu Twr El 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ oGenkata B TaBa 3a neveHe.
Kaprochu ¢ kopuka T B 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
P35 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. HapexeTe kap-
TohMTe Ha napyeTa.
22;::3;:: cmecenm ES1SiE E 3; TaBa 3a neyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
P36 ManonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. HapexeTe 3e-
neHYyumTe Ha napyeTa.
P37 KpokeTu, 3ampasenun 0.5 kr B 3 TaBa 33 neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 3ampaseHm B 3; TaBa 3a neyeHe
INazaHsa ¢ meco/ 1-1.5«kr
P39 3eneHuyum cbe cyxu E 2; kacepona BbpXy ckapa
KOpHM 3a nacTa
KapTodreH orpeteH 1-1.5«kr E 1: Kacepona Bbpxy ckapa
P40 (cyposu kapTocn) 3aBbpTeETE SACTMETO CrEeA NOMoBMHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHeE.
P41 flpAcKa MUua, ThHKa - @ B 2; &] 100 mn; TaBa 3a neyeHe C rnocrtaseHa
XapTus 3a neyeHe
n , Aebe-
P42 nzﬂc"a fua, aede - E B 2; TaBa 3a NeYyeHe C NocTaBeHa XxapTus 3a neve-
He
K -
P43 "vu B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
B Y B .
areéral a6ara/Bsn 0.8k ‘Z] IEI 2; &J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe C NoctaBeHa
P44 xna

XapTus 3a neyeHe
3a 6an xns6 e Heo6xo4MMOo NoBeye Bpeme.
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fActmne

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P45

MbnHo3bpHeCT / pb-
XeH / YepeH xns6

1 kr

E EI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe NocTaBeHa xap-
TUS 3a NeveHe / NpaBObIbIHA TaBa 3a NevyeHe Ha ckapa

7.6 NMpomsaHa: HacTpoiku {3

1. 3aBbpTeTe Kkoya 3a PyHKLUN
HarpsiBaHe, 3a fa Briesete B —MeH1o.

2. Wabepete 5. Hatuchete OK.
3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a Aa u3bepeTe

Hacrpoiikata. HatucHere: OK
4. Perynuparite cToriHocTTa. HaTtucHete:

oK

3aBbpTeTe KoN4yeTo 3a hyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIMYeHa no3vuus, 3a ga
nanesete o1 MeHto.

MeHto: HacTponkum

HacTtpoiika CToMHOCT

01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa

02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3BykoB curHan,

03 2 - lWpaksaHe, 3 -

W3knioyeH 3Byk

04 CwunaHaasByk.curHan 1-4

05 TepmocoHaa [en- 1 - Anapma u cTon,
cTBue 2 - Anapma

06 bBposu Bkn. / U3kn.

07 OcBeTnenne Bkn. / U3kn.

08 bBbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn.

09 HanomHsHe 3a noun-  Bkn. / U3kn.
cTBaHe

10 Wi-Fi Bkn. / U3kn.

11 ABTO ANCTaAHUMOHHO Bkn. / Uskn.
nenctene

12 3abpassaHe Ha mpexa- [a/He
Ta

13 [emo pexum AkTUBMpAaLL KOA:

2468
14 CodryepHa Bepcus MpoBepka
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HacTpoliika CToWHOCT

15 3aHynsBaHe Ha Ha- Oa/He

CTpOnKuTe

7.7 EHeprocnecTaBawa

YpeabT cbabpxa yHKLMM, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa UKOHOMUCBATE EHEPrus
npu eXXeAHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTtaTa Ha ypeaa e
3aTBOpEHa, koraTo Tou paboTtu. He
oTBapsiTe BpaTtata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha rotBeHe. NogabpXxanTe yniTbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 ce yBepeTe, Ye e Aobpe
dUKcHMpaHo B CBOATA NO3ULUSI.

M3nonsBanTe meTanHu rotBapcky CbaoBe, 3a
Aa nogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTto e Bb3MOXHO, He noarpssaiite
dypHaTa, npeam roteeHe.

Korato NPUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHbBX, CBEXOAanTe WUHTEpBannTe Mmexay
roTBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpy BB3MOXXHOCT n3nonseavte pyHKUUMTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa NecTuTe
enekTpoeHeprus.

OcTtaTtb4Ha TonnuHa

BeHTUnaTopbT ¥ NamnuykaTa npoabihkasat
Ada pabotat. KoraTto uskniounTe ypeaa,
eKpaHbT Noka3Ba ocTaTbyHaTa TOMnMHa.
MoxeTe aa usnonssarte Tasu TonnuHa, 3a aa
ObPXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e nosede oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTtbyHaTa TOnnnHa BbTpe B
ypeaa Lie npoabiiku Aa roTeu.

M3nonaBaniTe octaTbyYyHaTa TOMMNMHa, 3a aa
3aTonnATe APYrn XpaHu.
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MoarpsBaHe Ha xpaHa

M36epeTe Hali-HMucKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa u3nosnssaTe
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
actuata Tonnu. HamMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TOMnUHa UNKU TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
avcnnes.

[oTBeHe ¢ uskn4YeHa namMmnuyika
MakntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. BkntouBanite g camo, korato numare
Hy>XOa OT Hesl.

8. JOMBbITHUTEITHN ®YHKLINA

8.1 3akniousaHe @

Tasu yHKUMs NpegoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTaTta Ha ypeaa.

BkntoyeTe 4, koraTo ypegbT paboTtu -
3a[aeHOTO roTBEHe NPOAbIIKaBa,
KOHTPOJTHUAT NMaHen e 3akIoYeH.

BkntoueTe 4, korato ypeabT € USKITKYEH — He
MOXe [ia Ce BKITHOYU, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKIH04YEH.

OOK - watuchete n 3anpbxTe, 3a Aa
BKMOYMTE (PyHKUMATA.

[Mpo3ByyaBa curHarn. EI - npemurea 3 MbTH,
KOraTo 3aKno4BaHeTo € BKIIYEHO.

OOK - watucrete n sanpbxTe, 3a aa
N3KITIOUMTE (DyHKLMSTA.

9. dYHKUMN HA HACOBHUKA

9.1 OnucaHue Ha (pyHKUMUTE Ha
YacoBHUKaA

3a fa HacTpoMTe YaCOBHUKA, KOWTO
nokasea TeKyLLOTO Bpeme.

O

Yac ot ge-
HOHOLMETO
Q 3a 3apaBaHe Ha ob6paTHo 6poeHe. Ko-
> raTo TaiMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUr-
Tanmep

Han. OyHKUMsTa He BNKsie BbPXY pa-
6oTaTa Ha pypHaTa.

NMeyeHe ¢ BNaXHOCT
dyHKUMS, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprmnda no Bpeme Ha roteeHe.

KoraTo nanonaeaTte Tasu yHKLMA, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cned 30 cekyHau.
Moxxe ga BkntounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

8.2 ABTOMaTU4YHO U3KJIIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT ypeabT ce
U3KMIOYBa Crej U3BECTHO Bpeme, ako e
BKIIOYEHa (pyHKLMSA 3a 3aTONnsiHe, a
HaCTPOMKNTE HEe ca NPOMEHEHMN.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE He AielicTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTnexue,
TepmocoHaa, OTnoxeH craprT.

3a 3agaBaHe Ha BpeMeTpaeHe Ha ro-

sToP TBeHeTo. KoraTto TaiMepbT NPUKIIIOYH,

Bpeme 3a  NpO3BYy4YaBa 3BYKOB CUrHan 1 doyHk-
rotBeHe  LVsiTa 3a HarpsisaHe ce U3kIo4Ba aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/wnu kpas Ha
roTBEHeTO.
OTnoxeH
cTapT
@ Mokassa konko Abnro paboTn ypeabT.
MakcumymbT € 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposuy

yHKUMSA He Bnusie Bbpxy paboTtaTta
Ha dypHaTa.
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9.2 HacTtpoika: Yac ot
neHoHoumetol)

1. 3asbpTeTe Knoya 3a PyHKLMM

HarpsiBaHe, 3a fa Bresete B —MeH10.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KMoy, 3a Aa

n3bepete '{O}/ Yac oT AeHOoHoLWMeTO.
3. 3aBbpTeTE KOHTPOIHWS KoY, 3a Aa
3apageTe vaca.

4. Hatuchere: OK

9.3 HacTtpowka: Taﬁmep[l

1. KoraTo ypeabT e U3KIIoYeH, HaTUCHeTe
) KoraTo ypeabT e BKItO4eH,
natucrere O ABa MbTU.

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KMoy, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Hatuchere: OK TarimepbT 3anoysa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

Korato BpemeTo uateue, HatucHete OK
3aBbpTETE KOMNYETO 3a DYHKUMU HarpsiBaHe B
N3KIMHOYEHO MOSIOKEHME.

9.4 HacTtpouika: Bpeme 3a rOTBeHes%

1. 3aBbpTeTe Kova, 3a Aa u3bepete
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe U 3aJainTe
TemnepaTypa.

2. HatucHeTte @ HSIKONKO MbTW.

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 v stoe.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KItod, 3a Aa
3apanete Bpeme 3a roteeHe.

4. Hatuchere: OK
TarimepbT 3anoyBa BegHara obpaTHo
OpoeHe.

KoraTo BpemeTo usteye, HaTUCHeTe OK n
3aBbpPTETE KOMNYETO 3a ‘DyHKLlVIVI HarpsaBaHe B
U3KIHOYEHO MoJioXeHue.

o Y
9.5 Hactponka: OTnoxeH CTapTe/
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUATa 3a
3arpsiBaHe, 3a Aa usbepete yHKUMSATA.
2. HatucHete @ HSAKOJKO MbTU.
Ha ekpaHa ce nokasBa: 4yacbT OT

Ty
OEeHOHOLWMNeTo C/ CTAPT.
3. 3aBbpTeTe kon4yeTo, 3a Aa HacTpouTe
yaca 3a Ha4arno.

4. Hatucrete: OK
Ha ekpaHa ce nokasBa: --:-- &S cTon.

5. 3aBbpTeTe Kova 3a ynpasneHue, 3a aa
3afafieTe BpemeTo 3a Kpail.

6. Hatuchere: OK
TanmepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbrnacHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

Korato BpemMeTo n3teye, HaTUCHeTe OK n
3aBbpTeTEe KOM4YeTo 3a q)yHKU'I/II/I HarpsaBaHe B
U3KITKOYEHO MoJioXeHue.

9.6 Bkno4yBaHe U U3KNIOYBaHe:
Bposu ©)

1. 3aBbpTeTe Kntoya 3a PyHkUUm

HarpsiBaHe, 3a Aa Bresete B —MeHio.

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepete {C:’} / Bposiu. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTporiku.

3. Hamuchere: OK

4. 3aBbpTeTe KNoya 3a ynpaeneHue, 3a ga
BKIIOYNTE U U3KMIOYUTE (PyHKUMSTA.

5. HarucHere: OK

10. M3MNOJISBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

10.1 NMocTaBsAiHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenvyaea
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CcbLo ca
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CkapalpadT

Bkaparite pelueTtkata mexay BogeLlumte
pencu Ha onopuTe My 1 ce yBepeTe, 4Ye e C
KpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a neveHe / Ibn6oka TaBa

BkapaiiTe TaBaTa Mexzay Bogaumte Ha
OMOPHUTE PENCHU.

10.2 TepmocoHaa
VismepBa TemnepartypaTa B xpaHaTa.
TpsbBa ga ce HacTPoOAT ABe TeMnepaTypu:

o,
C.- TemnepaTtypaTta BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypena.

L TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa Ha
XpaHara.

3a makcumanHo gobpu pesynTtati npu

roTBEHe:

» CobcTaBkute TpsiOBa Aa ca CbC cTariHa
TemnepaTypa.

* He n3nonseaiite 3a TEYHU ACTUS.

» [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnata Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OKpaW B ACTMETO.

MeyveHe c: TepmocoHaa

/\ BHAMAHMUE!

ChbLuecTByBa ONacHOCT OT M3rapsiHus,
Tbi1 KATO TepMOCcoHAaTa 1 HocaunTe Ha
padpToBeTe ce HaropewsBar. He
[JoKocBaliTe ApbXxkaTa Ha TepMocoHaaTa
C ronu pbue. BuHaru nsnonssante

pbKasuuy 3a ypHa.

1. Bkniovete ypena.

2. 3apawite yHKUMATA Ha 3aTONMSIHE U aKo
e Heobxoaumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. [lloctaBeTe TepmocoHAaTa B cbaa:
Meco, gomalluHU NTULUKM U puba
MocTaBeTe yanarta urna Ha
TepMocoHaaTa B LileHTbpa Ha MecoTo uUnu
punbaTta B Hal-nNbTHaTa ¥ YacT.

27 )

N\
\
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Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha Kaceponara.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa ga e
cTabuneH Ha e4HO MSACTO MO BpeEME Ha
neyeHe. Visnonseavite TBbpAa CbCTaBKa,
3a ga nocturHeTe ecdekTa. Msnonssarite
pbba Ha TaBaTa 3a neyeHe, 3a Aa
noanpeTe CUNMKOHOBaTa ApbXKa Ha
TepmocoHaaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa JokocBa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a NneyeHe.
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4. BknoyeTe TepMocoHAaTa B rHe3goTo,
KOeTO ce Hamupa Ha CTpaHW4yHaTa cTeHa
BbTpe B ypeaa. Buxre ,OnncaHne Ha
npoaykra®“.

[vcnneat nokassa HacTosLwaTa

TemnepaTypa Ha TepmocoHAaTa.

5. /- HaTuCHeTe, 3a [a 3agafeTe
TemnepaTypaTa Ha ceHsopa B
cbpLeBuHarTa.

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 MpenopbKu 3a roTBeHe

TemnepaTtypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHE B
TabnmuuTe ca camo OpUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, KaYecTBOTO U
KONTMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwsT ypeq Mmoxe Aa roteu unuv neye no-
pasnuuHo oT npeauwHKs. CbBeTUTE No-Aony
rnokassaT NPernopbyUTENHUTE HACTPOVKK 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHe 1 No3unuus
Ha pelueTkaTa 3a onpeaesieHn Bugose
XpaHu.

AKO He MOXeTe a HaMepuTe HacTPoKuUTe 3a
KOHKpeTHa peLenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

CMMBOHVI, n3nons3BaHun B TaGnMLWITe:

6. Hatuchere: OK

KoraTo sicTMeTo AocTurHe HacTpoeHaTta

Temnepatypa, npo3Byyasa curHan. Nmare

n36op Mexay ToBa fa crnpeTte unu ga

npoabIkMTE A roTBUTE, 3a Aa ce yBEpUTE,

Ye xpaHaTta e fobpe nsneyeHa.

7. VisBapgete TepmocoHaaTa OT rHe3goTo 1
MaxHeTe SCTMEeTO OT ypeaa.

E Mo3uuua Ha ckapaTa

@ Bpewme 3a rotBeHe (MUH)

11.2 lNeyveHe ¢ BNaXHOCT -
npenopbUYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsBanTe TbMHU, HEOTpasaBaLym gonna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaXkaTenHu CbAOBE.

« TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,
onameTsp 28cm

¢ CbpA 3a nevyeHe - TbMEH, HeOTpaXaTerneH,
anamvetsp 26¢cm

* PamekuHum - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 cm

&, Thnxpata « OcHoBa 3a hfiaH - TbMHa,
HeoTpaxaTenHa, guameTbp 28cm
= DYHKLMA HarpsiBaHe
11.3 NeyeHe ¢ BNaxHoCT
°C TemnepaTypa
3a Han-gobpu pesynTtatu cnegpante
+—  Akcecoap npeanioxeHusita B gonHaTa tabnuua.
— o,
L, = C = O
Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NneYeHe Unn cbA 3a 180 2 20-30
6pos oTTU4aHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 2 30-40
oTTU4aHe
Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15
0,35 kr
Pyno TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 170 2 25-35

OTTuU4aHe
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55§

°C

= =

BpayHun TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 175 25-30
oTThYaHe

Cydne, 6 6post KepamMW4HU CbAoBe B/y ckapa- 200 25-30
Ta

OcHoBa 3a naHauL- MeTasiHa ocHoBa 3a dnaH Ha 180 15-25

naHeH dnax ckaparta

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 40 - 50

Bapeta pu6a, 0,3 kr TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Lisna pu6a, 0.2 kr TaBa 3a neveHe unu cbp 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unu cbp 3a 200 35-45
oTTh4aHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 200 25-30

0.5 kr OTTU4aHe

Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a NneyveHe Unu cbp 3a 180 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neveHe Unu cbp 3a 180 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHn, 12 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 170 30-40
oTThYaHe

ConeHnu bucksuti, 20 TaBa 3a nevyeHe Unu cbAa 3a 180 25-30

6pos oTTU4aHe

BuckBuTM OT Neko Te-  Taea 3a NeveHe unu cba 3a 150 25-35

cT0, 20 6pos oTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyeHe Unu cbf 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyun, BapeHu,  TaBa 3a NeyeHe unu cbp 3a 180 35-45

0,4 kr oTTUYaHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 25-30

net

CpeanseMHOMOpPCKM TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 180 25-30

3eneHyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.4 Undbopmauusn 3a usnutBawm naboparopumn
ManutBaHus cbrnacHo IEC 60350-1.

£ = = °C O

Manku keiikoBe 20 6pos/  TpaauLMOHHO NeyeHe TaBa 3a ne- 3 170 20-35
Tabna YeHe
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Manku kenkose 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 3 150 - 160 20-35

Tabna YeHe

Manku keitkoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 2n4 150 - 160 20-35

Tabna yeHe

A6bnkos nai, 2 Tasn @20  TpaguUMOHHO NeyeHe Ckapa/padt 2 180 70-90

cM

A6wbnkos naii, 2 Tasn P20 opeuy Bb3gyx/BeHTUNMp  Ckapal/padt 2 160 70-90

cM

MangnwnaHosa TopTa 6e3  TpaguLMOHHO neyeHe Ckapa/padT 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

Mangnwnanosa Topta 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2 160 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

Manavwnarosa Topta 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2n4 160 40 - 60

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

MacneHku lopewy Bb3ayx/BeHTnup  TaBsa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
YeHe

MacneHku lopewy Bb3ayx/BeHTunup  TaBsa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
YeHe

MacneHkun TpagnumnoHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45
YeHe

Toct, 4-6 6p0ﬂ1) Mpun Ckapa/padt 4 Makc. 1-5

Byprep ot rosexao, 6 Fpun Ckapa/ 4 MaKc. 20-30

6pos, 0.6 KF2) padr, Tasa

’ 3a oTuexaa-
He

1) 3arpeiTe npegsapuTenHo ypeaa 3a 10 MuHyTu.

2) nocragete ckapaTa Ha TpeToTO HMBO M TaBaTa 3a OTLexAaHe Ha BTOPOTO HMBO Ha cbypHaTa. 3arpeite npeasa-
puTenHo ypega 3a 10 MuHyTn. O6bpHETE SCTMETO Ha NONOBMHATA BPEME 3a FOTBEHE.

12. TPVOKN N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkn oTHOCHO

no4yncrTBaHeToO

I'IpenapaTM 3a noyncrteaHe

52 BBIFAPCKU

* [louyncTBaliTe npegHaTa yacT Ha ypeaa
camo ¢ MuKpodmbbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOAA M MEK NOYMCTBALLY, npenapar.

* W3nonssaiiTe nouncTBaLy pa3Teop, 3a Aa
NOYUCTUTE METANHUTE MOBBPXHOCTHU.

» [MouncTeTe neTHaTa C ek nouncTaeaLy,
npenapar.

BcekngHeBHa ynoTtpe6a

* V3GbpcBaiTe BbTPELLHOCTTA Cres BCAKO
n3nonssaHe Ha ypega. HatpynsaHusa Ha
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MasHWHWU UNW ApYrn ocTaTblUy MoraT aa
nosefaT 4o noxap.

B ypena unu no cTbknata Ha Bpatuykata
MOXe Aa KoHaeHsupa Bnara. 3a ga
HamanuTe KOHAeH3paHeTo, ocTaBeTe
ypeana ga pabotu 10 MMHYTW Npeamn
rotBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHa B
ypena 3a noseye ot 20 MUHYTK.
MopacyleTte BbTpeLIHOCTTa Ha ypeaa
camo ¢ MukpocnbbpHa Kbpna crnep Besika
ynotpeba.

Akcecoapu

MouncTeawTe akcecoapuTe, cnes BCAKO
nons3BaHe v rv ocTaBsAnTe Aa U3CbXHAT.
M3nonsBarite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TONna BoAa U MeK NoYncTBaLl
npenapat. He nouncTarite
NpVHaaNeXHoCTUTE B CbAOMUSINIHA
MaluuHa.

He nouuncrtsBaite He3anensawute
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO

3. VsgbpnanTte 3agHaTa YacT Ha Hocava Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U s
n3pagere.

|

0=

W

]

‘ =3

T

[MocTaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTa B
o6paTHa nocnegoBaTesiHOCT.

3agbpxalmTe WUToBE Ha TeNecKonuYH1MTe
BOdaum TpsibBa Aa co4art Hanpen.

12.4 NMuponUTUYHO NOYNCTBaHE

/\ BHUMAHMUE!
Vima puck oT nsrapsaHus.

CpeACTBO Unu NpeaMeT ¢ oCTpy pbboBe.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMA LKA MMa MOHTMPaHW
Opyru ypeau, He r1 n3nonspanTe
eHOBpPEeMeHHO ¢ Ta3u dyHKuus. ToBa
MOXe a NpUYMHM noBpeaa Ha dypHaTa.

12.2 MNMouyncTBaHe Ha peneda BbLB
BbTPELHOCTTa

MouncrteTe penedpa Ha BbTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHMTE OCTaTbLM OT BapoBUWK crneq
roTBeHe C napa.

®

3a (yHkuyuaTa: SteamBake noyncteante
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBeHe.

He cTaptupaiTte yHKuMSTA, ako He cTe
3aTBOPWUNM BpaTuykaTa Ha pypHaTta
HambHO.

Mo Bpeme Ha NoYMcTBaHETO NamMnuykaTa Ha

dypHaTa e uskryeHa.

1. Hanerite: 250 mn 65n oueT B peneda Ha 1.
BbTPELLHOCTTa Ha hypHaTa.
Manonssante makcumym 6% ouet 6e3 2.
nob6asku. 3.

2. OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopU
OCTaTbyHMA BapOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTW.

3. W3unucteTe BbTpELLHOCTTa C Tonna Boga 4.
1 MeKa Kbpna.

M3knioveTe ypeaa n nsvakante aa
N3CTUHE.

OTcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTY.
MouncreTe noga Ha dypHaTa n
BBHTPELLUHOTO CTBKIO Ha BpaTuykara ¢
ToMna BoAa, Meka Kbpna u ymepex
noyncTBaLy, npenapart.

3aBbpTeTe Kntova 3a PyHKUum

HarpsiBaHe, 3a Aa Brie3eTe B MEHIOTO ——.
3aBbpTeTe KOHTPOMHKWSA KMoy, 3a Aa

|/|36epeTe MouncreaHe rm/ N HaTucHete
OK

12.3 [leMOHTUpPaHe Ha HOCaunTe Ha | -
ckapata

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
noyncTuTe ypeaa.

1. WN3knoveTe ypena u nsyakate ga
W3CTUHE.

2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTta OT CTpaHu4yHaTa cTeHa.
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Onuwms BpemeTtpae-
He

C1 - Ileko nouncrteaHe 1h

C2 - HopmanHo noyu- 1h 30 min

cTBaHe

C3 - LisanocTHo noun- 2 h 30 min

CTBaHe

6. 3aBbpTeTe KOHTPOIHUSA KNtod, 3a Aa
n3bepeTe nporpamarta 3a no4mcTBaHe u

HaTUcHeTe OK

7. HatucHete OK, 3a [a 3ano4vHeTe
NoYMCTBaHETO.

8. Cnep nouucTtBaHe 3aBbpTeTE KNtOYA 33
PYyHKUMUTE 3a 3aTONNAHE Ha U3KINoYeHa
nosuuus.

Korato cpypHaTa gocturHe 3agageHarta

TemnepaTypa, BpaTuykarta ce 6rnokupa.

[okaTo BpaTuykata He ce OTKIHOYM, eKpaHbT

nokasBsa: NNeHTUTE Ha UHAMKaTopa 3a

3arpﬂBaHe,E|.

Korato cpypHaTa oTHOBO ce oxnaau,

BpaTuykarta ce OTK/oYBa.

9. V3yakante, [OKaTo ypeabT U3CTUHE,
crnef KoeTo NoYUCTeTE BLTPELLHOCTTa My
C Meka Kbpna.

12.5 HanomMHsiHe 3a no4YncTBaHe

®dypHaTa By HanomH4A kora ga s noymctuTe ¢

NMAPONUTUYHO NOYUCTBAHE. rrrr/ Mura Ha
eKpaHa 3a 5 cek cnep BCSIKO roTBEHe.

1. BbBepete MeHio, 3a Aa usknoumTe
HanoMHSIHETO.

2. WsbepeTte Hactpoiiku, HanomHsiHe 3a
noyncTeaHe.

12.6 N3BaxxgaHe U MOHTUpPaAHe Ha
BpaTu4kKaTa

Bpatuykata Ha doypHata uma Tpu CTbKNeHn
naHena. MoxeTte ga cBanute Bpatuykara Ha
dypHaTa 1 BbTPELLUHNTE CTbKINEHW NaHenu,
3a ga rv nouunctute. MNMpoyeteTte
WHCTpYKUuunTe ,M3BaxkgaHe n MOHTUpaHe Ha
BpaTuykata’, npean aa BaguTe CTbKNeHuTe
naHenu.

54 BBIIFAPCKU

/N NPERYNPEXOEHUE!

He n3nonaeanTte ypena 6e3 cTbkneHuTe
naHenu.

1. OtBOpeTe Aokpay Bpatuykara u xgaHeTte
OBeTe 1 NaHTu.

2. [loBgurHeTte u M3gbpnanTe NOCTOBETE,
[0KaTO LpakHarT.

3. 3aTtBopeTe BpaTnukaTta Ha dhypHaTa
HanonoBuMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
nonoxeHue 3a otBapsiHe. Crnepa ToBa
noBAWrHeTE M ApbMNHETE BpaTuykaTta, 3a
Aa st u3BaauTe OT rHe3aoTo.

M —

4. [locTaBeTe BpaTMykaTa BbpXy Meka
Kbpna BbpXxy CTabunHa noBbpXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta yacT Ha

BpaTnykata B ot gBeTe 11 cTpaHu n
HaTUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa oceoboaute
e3nyeTo.
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6. Wspbpnarite pamkata Ha BpaTuykaTa Kbm
cebe cu, 3a ga a nssaguTe.

7. [pbXTe CTbKNeHUTe NaHenu Ha
BpaTMyKarta 3a ropHaTta um 4YacT u
BHMMATENHO ' usgbpnante eanH no
eaviH. 3anoyHeTe OT ropHUS naHern.
YBepeTe ce, Ye CTBLKNOTO Ce Mnbara
HambHO MO nognopuTe.

8. [louncreTe CTbKNEHUTE NaHEnNu ¢ Boga u
canyH. NMoacyleTte CTbKeHUTe NaHenu
BHMMaTenHo. He nouncreante
CTBKNEHUTE NaHenn B CbAOMUANHA
MalumHa.

9. Cnep noyncTBaHe MOHTUpanTe
CTBKNEHUTE NaHenn 1 Bpatuykarta Ha
dypHarta.

AKo BpaTMyKkaTa € MOHTMpaHa NpaBuHo, Npu

3aTBapsiHe Ha NoCTOBETE Lue YyeTe

LpakBaHe.

YBepeTe ce, 4e cTe noctaBunun obpaTHo

cTbknenute nadenu (A v B) B npasunHata
nocneposaTenHocT. MNpoeepeTe 3a cumBon /
reyaT OTCTpaHW Ha CTbKNeHWs naHen. Beekn
OT CTBKIEHUTE MaHenu urnexaa no
pasfiMyeH Ha4uH, 3a Aa ynecHu
pa3rnobsiBaHeTo U CrinobsiBaHeTO.

Mpwv NpaBuIeH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTUykaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu cpeaHus
CTbKNEH NaHen NpaBuIIHO B rHe3aaTa.

A
L~

= = B

12.7 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyakante ga
N3CTUHE.

2. VsknwoveTe ypeaa oT
eneKkTpo3axpaHBaHETO.

3. TocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

/N MPEAYNPEXOEHUE!

BuHaru gpbxte xanoreHHaTta namna c
Kbpna, 3a ga npeaorspatnute usrapsaHe

Ha oCTartbuUuUTe OT MAa3HMHWU NO NamMmnarta.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUs Kanak, 3a ga ro
n3saguTe.

2. TlouncreTe CTbKINEHUS Kanak.

3. CwmeHerTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsila
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. T[locTaBeTe CTbKNEHMA Kanak.
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13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

lMpoBepeTe aanwu...

He moxeTe fa akTuBMpaTte unu fa paboTtuTte ¢ ypeaa.

Ypep,bT € NpaBUHO CBbP3aH KbM eJieKTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsisa.

ABTOMATUYHOTO U3KIIOYBAHE € AeaKTUBMPaHO.

YpeabT He HarpsiBa.

Bpatnukata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

YpeabT He Harpsisa.

MpeanasntenaTt He e naropsan.

YpenbT He HarpsiBa.

3aknoyBaHe e geakTuBupaHa.

JNamnuykata e nsknoyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTuBUpaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

Namnuykara e naropsina.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAaa e U3uAno BkapaH B rHe3ao-
TO.

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe3[oTo.

Err C3 BpaTWyKaTa Ha ypefa e 3aTBOpeHa WUnu 3akrovankarta
He e noBpeaeHa.

Err F102 BpaTuykata Ha ypega e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankaTta Ha BpatuykaTa He e nospeaeHa.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT
[IEHOHOLLMETO.

Bopata nstnya ot BBTPELUHOTO OTAENEHNE.

Vma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELIHOTO oTAene-
HUe.

®

Ako ANCnneAaT nokasea Ko C rpeLluka,
KOWTO HE e ynomMeHaT B HacTosilwarta
Tabnuua, usknioyeTe npegnasuTens u
crnep ToBa ro BKIOYETe HAHOBO, 3a Aa
pecTaptupare ypeaa. Ako KoabT ¢
rpeLlka ce nosiBv 0THOBO, OO bpHETE Cce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBLP.

13.2 [1aHHX 3a CepBU3HO
obcnyxxBaHe

AKO He MOXeTe ila HamepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE CE KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
CEepBU3EH LIEHTBP.
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JaHHuTe, HeoGX0AUMM 32 CepBU3HUS
LieHTBP, Ca NocoYeHn Ha Tabenkarta ¢ AaHHU.
PupmeHaTa Tabenka ¢ faHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa YyacT Ha BbTpELLHOCTTa Ha ypeaa.
Bwxpga ce, korato oTBOpuTE BpaTMykaTta. He
OTCTpaHsBanTe cmpmeHaTta Tabenka ¢ AaHHU
OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuweTe gaHHuTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykt
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):
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14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHdbopmauumsn 3a npoaykra U MH(OpPMaLMOHEH NUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoausanH M eHeprumHo eTukeTupaHe

Mme Ha gocTaBumk Electrolux
EOD6P77WX 949499865
MpeHTudmrkauus Ha mogena EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa e(ekTMBHOCT A+

KOHCyMaLl'Mﬂ Ha eHeprua npu ctTaH4apTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LIMOHaneH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-
paH peXxum Ha BeHTunatopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnuHEH N3TOYHUK Enektpuyectso

Cuna Ha 3Byka 72n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOD6P77WX 31.9 kr

Maca EOD6P77WZ 31.6 kr
KODDP77WX 32.5«kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonun, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -
HaunHu 3a namepBaHe Ha epeKTMBHOCTTA.

15. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

PeLl,VIKJ'IVIpaVITe MartepuanntTe CbC cumBona VI3XB'pr'IHl7|Te ypeaoute, O3Ha4YeHn CbC

cumBonal &, 3aefHo ¢ 6uToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
peuvKnMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwymHcka cnyxba.

C). MocTaBaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepu 3a PeLUKIIMPaHeTo M.
MomorHeTe 3a onassaHeTo Ha okonHaTa
cpefia 1 YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peuyKnMpaHeTo Ha oTnagbuy OT
eneKkTPUYECKN 1 enekTPoHHM ypeau. He
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

=

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme
celé uzivatelské pfirucky online. Kompletni uzivatelskou pfirucku naleznete na adrese
electrolux.com/manuals

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na adrese electrolux.com/support

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstranovani potizi.

#Z  Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/‘ Google Play

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpec¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patfi¢nych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotfebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebiCem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebiC smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

+ Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem

« VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se upstete Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné €asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

« P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebidi.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich
stén nejdriv jejich predni Cast a poté zadni Cast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

» K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

« K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

* Pred pyrolytickym CiSténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/
uniky.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

» Pfi pfemistovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

+ Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.

Minimalni vyska skFirky 590 (600) mm
(minimalni vySka skFinky
pod pracovni deskou)

Sitka skfiriky 560 mm
Hloubka skfitiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotre- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilag- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany
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Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Piipojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« VesSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

* Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

« Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

« Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

« Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebicCe.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napdjecich vodicl spotiebite. Toto
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izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrCky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelli vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prafez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku.Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predmeéty nasaklé horlavinami.

* Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotfebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotiebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. MGze
uniknout horky vzduch.

» Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyzZ je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.

« Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

* P¥i peceni vlaénych moucnikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Vzdy vafte se zavienymi dvifky
spotrebice.

« Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

« Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

« Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.
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PFi snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

/\ VAROVANi!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi

(vypar().

Pred provedenim pyrolytického Cisténi a
Uvodnim predehfivanim odstrante
z vnittku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$td, bo¢nich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si pro¢téte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebice béhem

chodu pyrolytického ¢isténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvort
se uvoliiuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi

vysoké teploté, pfi kterém se mohou

uvoliiovat vypary ze zbytkd potravin a

konstrukénich material(l. Zakaznikim se

proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dukladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehtivani a po ném.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na

dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panel(.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
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Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického €isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citlivd na zmény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncd,
panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.
Odpojte spotrebi€ od elektrické sité.
Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.
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+ Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

3.1 Vestavba

Y T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Pripevnéni trouby ke skfince

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled
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4.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a suSenky.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladaci voli¢

Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

El Vyryta ¢ast vnitiku trouby
Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

» Pecici sonda
Slouzi k méreni teploty uvnitf pokrmu.

* Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechli a
tvarovaného rostu.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice

Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladac. Knoflik se vysune.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace zvolte pozadovanou
teplotu.

4. Stisknéte OK.

Spotrebi¢ vypnete otoCenim ovladace

pecicich funkci do polohy (]

5.2 Piehled ovladaciho panelu

E'I Spotiebic je uzamcen.

\/’r Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
N kterou chcete otevfit: Podporované Va-
feni.

Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete oteviit: Cisténi.

E

Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete otevfit: Nastaveni

<

Rychlé zahrati je zapnuté.

>»>

Vareni v pare je zapnuté.

@ Stisknutim nastavte: Funkce hodin.

Pecici sonda je zapnuté.

H» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahfati.

.Q_ Stisknutim zapnete nebo vypnete
’ osvétleni trouby.

/0? Stisknutim nastavite teplotu ve stfedu
pokrmu pro: Pecici sondu

OK Stisknutim potvrdte vybér.

Minutka je zapnuté.

IS

Cas ukonéeni je zapnuté.

%
=
o
o

[
P

Casovy odklad je zapnuté.

Casovad je zapnuté.

5.3 Ukazatele na displeji

h:min:s

DRDE S o &

Displej s hlavnimi funkcemi.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

)| C

WiFi je zapnuté.

Dalkové ovladani je zapnuté.

VD)

Pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba do-
sahne nastavené teploty, cely panel
sviti Cervené.

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni Cisténi

1. Odstrante ze spotiebiCe veSkere
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Spotfebi€ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

3. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpét do jejich pavodni polohy.

6.2 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim nastavte hodiny a
predehfejte prazdny spotrebic.
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1. Odstrante ze spotfebice veSkeré
prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Nastavte funkci ‘j Nastavte maximalni
teplotu.

Nechte spotfebi¢ pracovat po dobu 1 h.

3. Nastavte funkci (&, Nastavte maximaini
teplotu.
Nechte spotiebi¢ pracovat po dobu
15 min.
Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne. Spotfebi¢ mize vydavat
zapach a kour. Zajistéte dostatecné proudéni
vzduchu v mistnosti.

6.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebice potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené ke
stejné bezdratové siti.

1. Pokyny pro stazeni aplikace My
Electrolux Kitchen : Naskenujte QR kod
na typovém Stitku fotoaparatem v
mobilnim zafizeni a budete pfesmérovani
na domovskou stranku Electrolux.
Typovy §titek se nachazi na prednim
ramu vnittku spotfebiCe. Aplikaci muzete
také stahnout pfimo z obchodu s
aplikacemi.

2. Podle pokynu pfipojte aplikaci.

3. Otocenim ovladace pecicich funkci

vyberte =,

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni az na tfech drovnich rostu soucas-

né a k suseni potravin.Nastavte teplotu o 20—
40 °C niz8i nez u funkce Horni/spodni ohiev.

E] Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trou-
by.
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4. Otocenim ovladace zvolte: Nastaveni.
Zapnéte WiFi. Viz kapitola ,Nabidka:

Nastaveni®.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maximalni vy- EIRP < 20 dBm (100 mW )

kon

Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje souc¢asti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. Electrolux potvrzuje
prinos otevieného softwaru a robotickych
komunit do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat prFistup ke zdrojovému kédu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licen¢ni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen¢ni podminky, navstivte: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(slozka NIUS).

) SteamBake
K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kiupavé kurky béhem pece-
ni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohfevu. K zavarovani ovoce &i zeleniny.

Mrazené potraviny

— K pfipravé polotovart do kfupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkQ.

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivné&jSimu opeceni
dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.
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Spodni ohiev
K peceni kolacu s kiupavym korpusem a za-
varovani potravin.

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouZzi k Usporfe energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota uvnitf
spotfebice mlze lisit od nastavené teploty.
Vyuziva se zbytkové teplo. Mlze dojit ke sni-
Zeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani“, Poznam-
ky: VIhky horkovzduch.

i<

Gril
Ke grilovani tenkych kust potravin a opékani
chleba.

Turbo gril

K peceni velkych kust masa nebo dribeze
s kostmi na jedné Urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

1P)

Nabidka .
Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Ci-
Sténi, Nastaveni.

®

Pravy horky vzduch, Horni/spodni ohfev:
Kdyz nastavite teplotu pod 80 °C,
osvétleni se po 30 sekundach
automaticky vypne.

7.2 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka uc¢innost”, Uspora
energie.

7.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Otocenim ovladace nastavte teplotu OC.

§” _ stisknutim a podrzenim zapnete funkci:
Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych
funkci trouby.

7.4 Nastaveni: Duseni
Presvédcte se, Ze je spotrebi¢ chladny.

1. Vlis vnitfku trouby naplfite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem
peceni, nebo kdyz je trouba horka.

2. Otocenim ovladacem pecicich funkci

zvolte pecici funkci .

)
3. Otocenim ovladace nastavte teplotu C.
4. Predehrejte prazdny spotiebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vihkosti.
5. Vlozte pokrm do spotfebice.
Po dokonceni pfipravy pokrmu:

« Spotrebic vypnete otoCenim ovladace
pecicich funkci do polohy vypnuto.

« Opatrné oteviete dvirka. Uvolnéna vihkost
muize zpusobit popaleniny.

* Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.
Odstrarnite zbyvaijici vodu z vlisu vnitrku
trouby.

7.5 Nastaveni: Podporované Vareni
%

Kazdy pokrm v této podnabidce ma
doporuéenou funkci ohfevu a teplotu. Cas a
teplotu Ize béhem peceni upravovat.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
hotové.
U nékterych pokrm0 mazeme také péct
pomoci Pecici sonda. Stupen, na ktery je
pokrm uvaren:
* Nepropecené
« Stfedné velké
* Dobre propecené
1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na == k zadani Nabidka.

2. Zvolte Y. stisknéte OK.
3. Otocenim ovladace zvolte Cislo pokrmu.

Stisknéte tlagitko OK.
4. Vlozime potraviny do spotfebice.

Stisknéte tlagitko OK.
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Podporované Vareni

Legenda

Legenda

/O?

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pedici
sonda do nejsilngjSi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

Mnozstvi vody pro parni funkci.

Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[

Poloha rostu.

=

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-

P1 propecena
Hovézi peéené, 1-1.5kg;4-5cm V= 2; plech na peéeni
P2 stfedné propeéena silnych kust Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
Zt:];k, stfedné prope 1§0cm232i(l)n2 BEFKL;S’ /? IE IE‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
Q:rrée?&\?aﬁi(t:s?zeelbﬁza 15-2kg /‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni 84, silny bok) ’ Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
P » stiny vi. Pfidejte tekutinu. Viozte do spotiebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peéené, ) /?B 2; plech na peceni
P7 stfedné propeéena 1-1.5kg;4-5cm  poysijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sdl a Ser-
(nizkoteplotni pe&eni) silnych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.
Hovézi pe¢ené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 &eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézifilet, stfedné (. .\ .5 & /‘? El 2; plech na peceni . L
P10 propeceny (nizkote- - 1,0Kg9;9-9  poyzijte své oblibené koFeni nebo jednoduse stil a &er-
plotni peceni) em silnych kust styoy mietou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
P12 'Fl)'leelskc(;)pecene (napr. 0.8 si:rfé I;ﬂsé em /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P13 :fkc:\?iiez::lf::ll:cka 1.5-2kg /‘? EI ?; pecici r?isg na tvarovapém rostu
V poloviné doby peceni maso obratte.
TI:hantl'e ve’pfoyé (,m'- 15-2kg /‘? E 2; plech na peceni
P14 Zkoteplotni peceni) PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P15 \slglgrova pecené, cer-  1- ;Hi;gh ﬁdsi cm /O?VEI 2; ’peél'?l' mi§a na tyarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte E 3; hiuboky pekaé
P16 te?;g‘(:;;s; ?e— Pridejte tekutinu k zakryti spodni &asti pokrmu. V polovi-
birka né doby peceni maso obratte.
P17 Jehne(':l stehno s 15 --2 I’<g; r- 9 em /‘? IEI 2; pecici misa na plechu na peceni
kostmi silnych kusu T - S e §
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Gl kufe 1-1.5kg; cerstva El 2; lﬁ] 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /?VIEI 3 ,plec’h na,pet‘:en!'
Pouzijte své oblibené koreni.
Kufecl prsa 180200 g na kus /‘? @ E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
:t';llr;u stehna, Cer- . /? IEI 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? IE' 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do pegici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg 22 E 2; hiuboky pekas
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. VloZzte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obratte.
P24 Sekana kg /?IEI 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?EI 2: plech na peéeni
P25 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybi filé . @ IEI 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Pouzijte své oblibené koreni.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
T hovy kolaé -
P27 varohovy oiae E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac ) =] 2; laa) 100 - 150 ml; plech na peéeni
P29 Jablecny kolac . E 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jableény kolac -
p3g oo ecnyKole & 2l 100- 150 mi; & 226m forma na kolag
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . -
P31 vé suenky E 3; hluboky pekaé
P32 Cokoladové muffiny . ‘E‘ EI 2; lﬁj 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebicek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Peéené brambory 1kg Evz; plech na peéeni o
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tk El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovan zelenina 1-15kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3; plech na peceni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P39 ::::;;2 Iszeslﬁr(‘::‘;;f 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsau?gsg ';?a?;irgg?ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - E B 2 l*_*] 100 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, sling - ‘E‘ EI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P43 Slany kolac . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
P44 Eagﬁl?bl clabatta fbk 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; plech na peceni vylozeny pedi-

cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

Celozrnny / zitny /
P45 tmavy chléb

kg EEI 2; lﬁj 150 ml; plech na peceni vylozeny peci-

cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

7.7 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,

7.6 Zména: Nastaveni

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.
2. zvolte 5. stisknate OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte tlacitko OK.

4. Upravte hodnotu. Stisknéte tlacitko OK.
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy

vypnuto ukonete Nabidka.

Nabidka: Nastaveni

které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro uc¢inngjsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Nastaveni Hodnota ) L o L
- - Je-li to mozné, spotfebi¢ pred peCenim
01 Denni gas Zménit nepfedehfivejte.
02 Displejjas 1-5 Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Toény tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli- yp ypnp vy 4
03 knuti, 3 - Zvuk vy- Horkovzdusné peceni
pnut Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
04 Hiasitostzv.signaliza-  1-4 funkce peceni s ventilatorem.

ce

Pecici sonda Krok

1 - Alarm a zasta-

Zbytkové teplo
Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po

05 veni, 2 - Alarm vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
V " zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
06 Casovac Zap/Vyp udrzeni teploty jidla.
07 Osvétleni Zap/Vyp Je-li doba pedeni deli nez 30 minut, snizte
P teplotu spotfebic¢e na minimum 3-10 minut
Rychlé zah Zap/V
08 Rychle zahiati apIvyp pred koncem peceni. Pe€eni bude
09 Pfipominka &isténi Zap/Vyp pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.
10 WiFi Zap/Vyp , . . . L
Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
Automaticky chod na  Zap/Vyp jidla.
M gaku . B
- Uchovani teploty jidla
12 Zapomenout sit’ Ano/Ne Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
13 Rezim demo Aklivatni kod: 2468 teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
14 Verze software Kontrola ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.
15 Zrusit vSechna nasta- ~ Ano/Ne Peceni s vypnutym osvétlenim

veni

Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.
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Vlhky horkovzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyZz spotfebi¢ pracuje,
nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a
ovladaci panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty,
spotrebi¢ nepujde zapnout a ovladaci panel
bude zablokovany.

@OK — stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. EI — pfi zapnuti zamku
3x zablika.

@OK — stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.

9. FUNKCE HODIN
9.1 Popis funkci hodin

@ Slouzi k nastaveni hodin, které zobra-
Ty zuji aktualni ¢as.
Denni ¢as
Q Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu.
. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka Py

zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz trouby.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Cas peéeni zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.

@ K odlozeni startu nebo konce pfipravy
Casovy od- Jidia.
klad
@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-
M . trebice. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovacé

funkce nema zadny vliv na provoz
trouby.
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Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

8.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezménite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpec€nostnich divodi vypne.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

9.2 Nastaveni: Denni &as O

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte @ / Denni
Cas.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte tlagitko OK.

9.3 Nastaveni: Minutka £

1. Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, stisknéte @
Kdyz je spotfebic¢ zapnuty, stisknéte
dvakrat O.

Na displeji se zobrazi: 0:00 a L.
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknéte tlagitko OK. Sasovaé zaéne
okamzité odpocitavat.
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Po vyprseni ¢asu stisknéte OK 3 otocte
ovladac pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.4 Nastaveni: Cas peéeni s%

1. OtocCenim ovladace zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a sice. _
3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte tlagitko OK.
Casovac za¢ne okamzité odpocitavat.

Po vyprseni Casu stisknéte OK 3 otocte
ovladag¢ pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.5 Nastaveni: Casovy odklad &

1. Otocenim ovladace pecicich funkci
zvolite funkci.

2. Opakované stisknéte (\D

Na displeji se zobrazi: denni ¢as &

ZAPNOUT .

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

10. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy takeé funguji jako
ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

4. Stisknéte tlacitko OK.

Na displeji se zobrazi: =-:-- @ vyPNOUT .

5. Otocenim ovladace nastavte ¢as
ukongeni.

6. Stisknéte tlagitko OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny Cas

spusténi.

Po vyprSeni Casu stisknéte OK a otogte

ovladag pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.6 Zapnuti a vypnuti: Casovaé ©)

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim oviadade zvolte %% / Casovat.
Viz kapitola ,Denni pouzivani“, Nabidka:
Nastaveni.

3. Stisknéte tlagitko OK.

4. Otocenim ovladace funkci zapnete a
vypnete.

5. Stisknéte tlagitko OK,

Tvarovany rost

Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostl a
ujistéte se, Ze nozicky sméruji dold.
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Plech na peceni / Hluboky pekac¢
—

Zasurite plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

10.2 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebice.

. /‘? — teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Pecdeni s: Pedici sonda

/\ VAROVANi!

Pecici sonda a drazky na rosty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasunte celou jehlu pecici sondy do
stfedu nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.
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1))y

Dusené/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. Béhem peceni musi pedici
sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
pfisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte

k podepreni silikonové rukojeti pecici
sondy. Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé na boc¢ni strané uvnitf
spotrebice. Viz ¢ast ,Popis spotrebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

5. M- stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. Stisknéte tlagitko OK.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal. Muzete se rozhodnout

skoncit nebo pokracovat v pfiprave jidla,

abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.
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11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

Va$ spotfebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(.

Jestlize nemizete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Symboly pouzité v tabulkach:

D Cas pedeni (min)

§§ Druh jidla

Pecici funkce

|6

Teplota

o

PFislusenstvi

Poloha rostu

|

11.2 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, pramér 28cm

« Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici salky — keramické, pramér 8cm,
vyska 5 cm

» Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

11.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

55§

p— O,
.-N = C = O

Sladké pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 10-15

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

PisSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50
rost

Posirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku
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Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost
Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 35-45
0,25 kg na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 25-30
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na zachyceni tuku
Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 25-35
tésta, 20 kusl na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekac 170 20-30
su na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 35-45
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 25-30
ta rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku
11.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
= - o,
=N = = C O
Malé kolace, 20 kouskt na Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 170 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
plech ceni
Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 180 70-90
peceni, @ 20 cm rost
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 70-90
peceni, @ 20 cm rost
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Beztucny piSkotovy kola¢, Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 170 40 - 50

dortova forma @ 26 cm 1) rost

Beztucny piSkotovy kola¢, Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 40 - 50

dortova forma @ 26 cm 1) rost

Beztuény piSkotovy kola€, Pravy horky vzduch Tvarovany 2a4 160 40 - 60

dortova forma @ 26 cm 1) rost

Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 140 - 150 20 -40
ceni

Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
ceni

Maslové susenky Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
ceni

Topinky, 4-6 kusu 1) Gril Tvaroyany 4 max. 1-5
rost

Hovézi hamburger, 6 ku- Gril Tvarovany 4 max. 20-30

st 0.6 kgz) rost, odka-

T pavaci plech

1) Nechte spotebié 10 minut predehfat.

2) Tvarovany rost vlozte na tfeti Uroven a odkapavaci plech na druhou uUroven trouby. Nechte spotfebi¢ 10 minut
predehfiat. V poloviné pfipravy jidlo otocte.

12. CISTENi A UDRZBA

/N VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Poznamky k cisténi

Cistici prostredky

spotrebi¢ pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.
PrisluSenstvi

Predni stranu spotiebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

Po kazdém pouziti vycCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty &i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vlhkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte

V8echno pfisluSenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycéce nadobi.

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich disticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

12.2 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.
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V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykll peceni.

1. Nalijte do vlisu vnitiku trouby 250 ml
bilého octa.

Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

N,
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Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi smérovat
dopredu.

12.4 Pyrolyticka &istici

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalSi
spotiebiCe, nepouzivejte je sou¢asné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.
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Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

Béhem cisténi je osvétleni vnitfku trouby
vypnuté.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veskeré pfisluSenstvi.

3. Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfete
mékkym hadfikem namocenym v roztoku
teplé vody a Setrného myciho prostredku.

4. Otocenim ovladace pecicich funkci

vstupte do nabidky =—.
5. Otocenim ovladage zvolte Cisténi m’ a
stisknéte OK,

Funkce Délka

C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min
C3 - Dukladné cisténi 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Eistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite ¢isténi.

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty,

dvirka se zablokuji. Dokud neprobéhne

odblokovani dvifek, na displeji se zobrazuje:

G

Jakmile se trouba ochladi, dvitka se

automaticky odemknou.

9. Pockejte, dokud spotfebi€ nevychladne, a
poté vycistéte jeho vnitfek mékkym
hadfikem.

12.5 Pfipominka ¢isténi

Spotfebi¢ vas upozorni, kdy je nutné jej

vygistit pomoci pyrolytického &igténi. m’ blika

na displeji po kazdém peceni po dobu 5 sek.

1. Chcete-li pfipominku vypnout, pfejdéte do
Nabidka.

2. Vyberte Nastaveni, Pfipominka ¢isténi.

12.6 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
panell. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné
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panely Ize za ucelem ¢isténi demontovat.
Pred demontazi sklenénych panell si
prectéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvirek".

/\ POZOR!

Spotiebic bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte
oba dveini zavésy.

2. Zvednéte zapadky a tdhnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll priviete dvirka trouby do prvni
polohy otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

A —

4. Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.

5. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

6. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, ze sklo zcela sklouzne z drzaka.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢ce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.

Jsou-li dvirka spravné nainstalovana, uslySite

pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a

B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odlisné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.
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Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

12.7 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mize byt horka.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy drzte
hadfikem, aby se na zarovce nespalovaly
zbytky mastnoty.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotfebit je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebi€e jsou zaviena.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2

Vytahli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.

Err C3

Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.
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Problém Zkontrolujte, zda...
Err F102 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.
Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitrku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je pfili§ mnoho vody.

®

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi€ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

14. ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebice
neodstrarnujte.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :
Vyrobni ¢islo (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Oznaceni modelu EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index energetické uc¢innosti 81.2
TFida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
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EOD6P77WX 31.9 kg
Hmotnost EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -
Metody méfeni vykonu.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznagené symbolem L’:‘_) likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Els

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals

Nouandeid, brosiire, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
leiate aadressilt electrolux.com/support

Taiendavate retseptide, ndpundidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the }\’ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINFO . .. 87
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13. VEAOTSING.......ooiiiiiiiiiiiii 108
14. ENERGIATOHUSUS . ... 109
15. JAATMEKAITLUS ......ovieieeieieieecee et 110

EESTI 85


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

=

I

—y
0

-

[{] Etectrolux

P

My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikus6ogiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kUtteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

+ Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektriihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult

kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid

paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tdmmake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

Kapi minimaalne kdrgus
(tépinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

Kapi laius

560 mm

Kapi stigavus

550 (550) mm

Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme suigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

Kaik elektriithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nouetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.
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Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvoimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

+ Olge seadme t66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.
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« Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
suigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

« Enne hooldustoiminguid lUlitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Péérduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
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Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluiiispuhastamine

/\ HOIATUS!

Pdrolidtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kupsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad pulrolllspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri tdttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

Enne purollidspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt koiki purolldtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga

kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

Purolulspuhastamine toimub kdrgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolitspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Parolldtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud

ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

PuroliUspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust késitlevaid peattikke.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(mm)

523

(mm)

523
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel

F? ? q Kupsetusreziimide nupp
| |—O |—_|—I o Ekraan
Juhtnupp
{ B Kuumutuselement
...K A Toidutermomeetri pesa
@\ Lamp
m_ J@ “& Bl Ventilaator
El Veesivend
LV Riiulitugi, eemaldatav
ﬂ Riiuli asendid

ib

0] o] HH&

m(

4.2 Lisatarvikud + Toidusensor
. Traatrest Toidu sisetemperatuuri mé6tmiseks.
Kr"aa rest dele. koodi idel * Teleskoopsiinid
upse_tusnou ele, koogivormiaele, Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
praadidele. sisestamiseks ja eemaldamiseks.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.
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5. JUHTPANEEL

5.1 Seadme sisse-ja viljalulitamine
Seadme sisselllitamiseks:

1. Vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Soovitud temperatuuri valimiseks keerake

juhtnuppu.

Vajutage OK.

Seadme valjallilitamiseks keerake

kuumutusreziimide nupp @-asendisse.

>

5.2 Juhtpaneeli lilevaade

E'I Seade on lukus.

\/’r Sisenege meniilisse ja valige avami-
N seks ikoon: Juhendatud kipsetamine.

m/ Sisenege menilsse ja valige avami-
seks ikoon: Puhastamine.

@ Sisenege menlsse ja valige avami-
seks ikoon: Seaded

Kiirkuumutus on sisse lulitatud.

Aurukipsetus on sisse lulitatud.

Toidusensor on sisse lUlitatud.

INIEE

Minutilugeja on sisse lulitatud.

@ Vajutage seadistamiseks Kella funkt-
sioonid.

H» Funktsiooni seadistamiseks vajutage
ja hoidke: kiirkuumutus.

-B- Vajutage ahjuvalgusti sisse- ja valjall-

" litamiseks.

Lopp on sisse lUlitatud.

Sisetemperatuuri seadistamiseks vaju-
tage: toidutermomeeter

Viivitusaeg on sisse lulitatud.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Uptimer on sisse lilitatud.

5.3 Ekraani indikaatorid

.°BE:A:Eaaa;

dpew o

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

OIECIECIE D)

Wi-Fi on sisse lilitatud.

Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

Q)

Temperatuuriks voi ajaks. Kui seade
saavutab seatud temperatuuri, on riba
taielikult punane.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
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3. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tuhi
seade ja seadke aeg.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon . seadke
maksimaalne temperatuur.
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Laske ahjul to6tada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur.

Laske ahjul to6tada ligikaudu 15 min.
Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Ahjust voib eralduda Idhna ja
suitsu. Veenduge, et 6huvool ruumis on
piisav.

6.3 Juhtmevaba iihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.

» Samasse juhtmevabasse vorku hendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse My Electrolux Kitchen
allalaadimiseks: Electroluxi kodulehele
likumiseks skaneerige andmesildi QR-
kood oma mobiilseadme kaameraga.
Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

2. Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,

et valida = .

4. Keerake juhtnuppu, et valida: Seaded.
Lilitage sisse Wi-Fi. Vt peatikki "Ment:
Seaded".

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

Sagedus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW)
voimsus
WiFi-moodul NIUS-50

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud
tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepdasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende taieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(kaust NIUS).

7.1 Kipsetusreziimid

Kiilmutatud toiduained

—  Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud v&i kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil
ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tempera-
tuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsiooni-
gaUlemine + alumine kuumutus.

Ulemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

% SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.
Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunista-
miseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja
toidu hoidistamiseks.

Niiske kiipsetus poordohuga

See funktsioon on ette nahtud energia saast-
miseks toiduvalmistamise ajal. Selle funkt-
siooni kasutamisel voib temperatuur seadme
sees erineda seatud temperatuurist. Kasuta-
takse ara jaaksoojust. Kittevéimsust voib va-
hendada. Lisateavet leiate peatiikist "lgapée-
vane kasutamine", Markused: Niiske klpse-
tus p66rdéhuga.

<
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Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- véi linnulihatiikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

Meniii
Menuusse sisenemiseks: Juhendatud kiipse-
tamine, Puhastamine, Seaded.

D)

®

P&6rddhk, Ulemine + alumine kuumutus
Kui seate temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

7.2 Notes on:Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NOuanded ja ndpunéited,Niiske klipsetus
pdorddhuga.Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri OC valimiseks keerake
juhtnuppu.

H»- funktsiooni sisselllitamiseks vajutage ja
hoidke all: Kiirkuumutus. See on saadaval
modne ahju funktsiooni jaoks.

7.4 Seade: Aurukiipsetus

Veenduge, et seade on kulm.

1. Kallake ahjuddnsuse slivendisse 250 ml
kraanivett.
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Klpsetamise ajal vi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahju6dnsuse stivendisse
vett valada.

2. Kuumutusfunktsiooni valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

3. Temperatuuri °C valimiseks keerake
juhtnuppu.

4. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja
ahju 10 min.

5. Sisestage ahju toiduained.

Kui toiduvalmistamine I6peb:

« Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-
asendisse, et seade valja lulitada.

* Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pohjustada nahapdletust.

* Veenduge, et seade on kilm. Eemaldage
ahju slivendist jarelejdanud vesi.

7.5 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Iga selles alammendus oleva roa juurde
kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri
kiipsetamise ajal.

Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit on
valmis.

Mdnede roogade puhul saate seda

valmistada ka Toidusensor. Roa

kipsetusaste:

* Vaheklps

*  Keskmine

« Taisklps

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menu.

2. Valige ¥, Vajutage OK.
3. Roa numbri valimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu

oK.

Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
/‘? sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-

peratuuri, lUlitub seade vélja.
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Selgitus

Selgitus

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Riiuli tasand.

=

B

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

P1 Rostbiif, vahekiips /‘? E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips lﬁqop;aizsggetc;ﬂ\(/:ﬁug /‘? E] E‘ 3; toidu rostimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
\r:::;stgltl: : \I;:isstZIIiI; ; (ri- 15-2kg /‘? B 2; toidu réstimine traatrestil
P5 biliha. sisetiikk. 14bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasve;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
= ” ) /‘?B 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5¢cm  Kasutage oma lemmikviirtse véi litsalt soola ja varsket
(aeglane kipsetamine)  paksused tikid  jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbilf, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
- — ) /‘?EI 2; kiipsetusplaat
P10 F|Ieel,(lpooltkup_s ()aeg- 05— 1'5 k9d5t_k% Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja varsket
lane klipsetamine €m paksused WKId  jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
Fil 4hekii nil. Sisestage seadmesse.
P11 ilee, véhekiips (aeg-
lane klipsetamine)
:T]?Ztl;tal:gkﬁ?s'ka"ha Ongugekgt:kﬁjm /? B 2; toidu rostimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvirtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg /?H 2 tvidu rostimine traatrestil
abatiikk o h - e
P&orake liha poole kiipsetusaja méédudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg /? B 2 kiipsetusplaat
P14 Irz]aer;e toiduvalmistami- Kasutage 6ma lemmikvirtse. Pédrake liha poole kiipsetu-
saja mooddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
Sealiha seljatiikk, 1-1.5kg;5-6¢cm . o .
P15 virske paksused tikid /‘?E 2; toidu rostimine traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Searibid

2 - 3 kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm

El 3; ahjupann

P16 paksuseid searibi- Lisage vedelikku, et katta ndu péhi. Pérake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa-kzstfsge;<j7t?j?<igm /‘? B 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked El 2; L) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. P6érake kana poole kiipse-
tusaja moéddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0.5-08kg /‘? IEI 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid /‘? @ E‘ 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, varsked - /‘? IEI 3; kiipsetusplaat
P21 Kui marinéerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /‘? B 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg /‘? EI 2; ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss kg /?IEIZ; traatrestl )
Kasutage oma lemmikvirtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5-1 kgiakala koh- /0? EI 2 ki:i'pset_usplaat N o
Téitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee ) E E 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
P27 El 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P28 Ounakook . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
P29 Ounakook . El 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P EE 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
p31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast

E 3; ahjupann
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P32 Sokolaadimuffinid . EEI 2; lﬁj 100 - 150; muffinialus traatrestil
P33 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg Elz; kiipsetusplaat - A
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g:"'tUd kodgiviljase- 1-1.5kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikviirtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 kK:r:Llrig?rataan (toored 1-1.5kg E 1; vormiroog traatrestil
P&drake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, Shuke - E B 2; &] 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat
P42 Vérske pitaa, paks - ‘E IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kiipsetusvorm traatrestil
Bagustte/clahatta/sal 0.8kg ‘Z] IEI 2; EJ 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Teraviljad / Rukis / 1kg

P45 Tume leib

E B ) 2; &J 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

7.6 Muutmine: Seaded

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse_—, et siseneda Menud.

2. Valige @ Vajutage OK.

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Reguleerige vaartust. Vajutage nuppu
OK

Keerake kuumutusfunktsioonide nupp valjas-
asendisse, et valjuda Menud.

Menul: Seaded

Sitte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid :15 : Egﬁs\,{;j;skléps,
04 Helitugevus 1-4
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Sitte

Vaartus

1 - alarm ja seiska-

05 Toidusensor Toiming
mine, 2 — alarm

06 Uptimer Sees / Véljas

07 Sisevalgustus Sees / Véljas

08 Kiirkuumutus Sees / Véljas

09 Puhastamise meelde-  Sees / Valjas
tuletus

10 Wi-Fi Sees / Véljas

11 Aut(_)maatne kaugtéd-  Sees / Valjas
tamine

12 Tuhista vork Jah/ei

13 Demoreziim Aktiveerimiskood:

2468
14 Tarkvaraversioon Kontrollida
15 Taastatehaseseaded Jah/ei

7.7 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Lukk ©

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud
kipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.

Lulitage see sisse, kui seade on valjas — seda
ei saa sisse lulitada, juhtpaneel on
lukustatud.

100 EESTI

Kui véimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, putidke
need ahju panna voimalikult Iihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusreziime.

Jadakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

@ OK _ funktsiooni sisse liillitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

O OK _ funktsiooni valja liilitamiseks
vajutage ja hoidke.
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8.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel IUlitub seade mdne aja (°C) O (h)
parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te
Uihtegi satet ei muuda. 120-195 85
200 - 245 5.5
(°C) O (h) 250 — maksimum 3
30-115 125

9. KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Kella funktsioonide kirjeldus

QD Praegust kellaaega kuvava kella sea-
distamiseks.
Kellaaeg
Q P&6rdloenduse taimeri seadmiseks.

Kui taimer jéuab nulli, kélab signaal.

Minujt;luge- See funktsioon ei md&juta ahju t6od.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/vdi klipsetusaja 16pu edasi-
. likkamiseks.
Viivitusaeg
@ Seadme to6aja kestuse naditamiseks.
Unti Maksimumaeg on 23 h 59 min.See
PUMer  fnktsioon ei majuta ahju to6d.

9.2 Seaded: Kellaaeg O

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse=—, et siseneda Menuu.

2. Pdorake juhtnuppu, et valida @/
Kellaaeg.
3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

9.3 Seaded: Minutilugeja Q

1. Kui ahi on valja lUlitatud, vajutage @ Kui
ahi on sisse lulitatud, vajutage kaks korda
O

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q

2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.4 Seaded: Kiipsetusaeg %

1. Keerake nuppu, et valida kuumutusreziim
ja seadke temperatuur.

2. Vajutage korduvalt O,

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja %
3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab kohe pd6rdloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.5 Seaded: Viivitusaeg &

1. Keerake kuumutusreziimide nuppu, et
valida funktsioon.

2. Vajutage korduvalt @

Ekraanil kuvatakse: kellaaeg @ START.

3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK,

Ekraanil kuvatakse: --:-- & STOPP .

5. Lodpuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.
6. Vajutage nuppu OK.

Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.
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Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.6 Sisse ja vilja
liilitamiseks: Uptimer ©)
1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Menul.

10. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge serv riiuli
Umber ei lase kodgitarvetel riiulilt maha
libiseda.

Traatrest

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann
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Keerake juhtnuppu, et valida @ /
Uptimer. Vaadake peatiikki ,lgapaevane
kasutamine®, Menul: Seaded.

Vajutage nuppu OK.
Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

Vajutage nuppu OK.

Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10.2 Toidusensor

See moodab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

o,
C - temperatuur ahju sees.
L toidu sisetemperatuur.

Parimateks kupsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

— mitte kasutada vedelate toitude puhul.
Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Kasutamine koos: Toidusensor

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed véivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kéepidet paljaste katega. Kasutage alati

ahjukindaid.

1.
2,

3.

Lilitage seade sisse.

Seadke kiipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.
Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala

Sisestage toidutermomeetri ots liha voi
kala keskossa, kdige paksemasse ossa.
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1))y

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter pisima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kdepide peaks toetuma
kipsetusndu servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi
pdhja.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kupsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Tabelites kasutatud siimbolid:

‘Scﬁy Toiduaine tutp

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kiilgseinal olevasse pistikupessa.
Vt jaotist ,Toote kirjeldus®.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. /‘? - vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. Vajutage nuppu OK,

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab

helisignaal. Vaite toiduvalmistamise |6petada

vOi seda jatkata, et veenduda toidu

valmimises.

7. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Kipsetusreziim

Temperatuur

o

Lisatarvik

Riiuli asend

O}

Kipsetusaeg (min)

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kodgindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel koogindudel.
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+ Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav, 11.3 Niiske kiipsetus poordohuga
|abimddt 28cm

+ Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
|&bimddt 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
|abimddt 28cm

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

— o,
£, = C = O
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kllmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30
trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kddgiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kodgiviljad, 0,7 kg
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11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= - o,
L, = =l C O

Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35

plaadil mutus plaat

Vaikesed koogid, 20 tk P&6rddhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35

plaadil plaat

Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35

plaadil plaat

Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90

cm mutus

Ounakook, 2 vormis @20  P&érdéhk Traatrest 2 160 70-90

cm

Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50

26 cm koogivorm 1) mutus

Rasvatu biskviitkook, @ P66rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50

26 cm koogivorm 1)

Rasvatu biskviitkook, & P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60

26 cm koogivorm 1)

Liivakipsised P66rddhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat

Liivakipsised P&6rdéhk Kupsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat

Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kilpsetus- 3 140 - 150 25-45

mutus plaat

Rostleib/-sai, 4-6 tk 1) Grill Traatrest 4 max 1-5

Veiselihaburger, 6 tukki, Grill Traatrest, 4 max 20-30

0.6 kgz) rasvapann

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) Pange traatrest ahju kolmandale tasandile ja rasvapann ahju teisele tasandile. Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Keerake toitu poole kiipsetusaja méddumisel.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

Puhastusvahendid

* Puhastage seadme esikuilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi

lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.
Igapéaevane kasutamine
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* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Niiskus v6ib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

12.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukipsetust.

®

Funktsioonile: SteamBake puhastage
ahju iga 5 — 10 toiduvalmistamistsikli
jarel.

1. Kallake 250 ml vett ahju pohjas olevasse
suvendisse.

Kasutage max 6%-list ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

12.3 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.
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Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.

12.4 Piiroliiispuhastamine

/\ HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

4. Keerake klpsetusreziimide nuppu, et

siseneda menulsse —.
5. Puhastaminemr/valimiseks keerake
juhtnuppu ja vajutage OK,

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pohjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK,
7. Vajutage puhastamise alustamiseks OK.


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

8. Parast puhastamist keerake

kUpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini,
uks lukustub. Kuni uks lukust avaneb,

kuvatakse ekraanil 8.

Kui ahi on taas maha jahtunud, siis ukselukk

vabaneb.

9. Oodake, kuni seade jahtub, ja seejarel
puhastage selle sisemust pehme lapiga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb

purolidtilise funktsiooniga puhastada. ol
vilgub ekraanil 5 s péarast iga
toiduvalmistamisseanssi.

1. Meeldetuletuse valja lilitamiseks
sisestage Menu.

2. Valige Seaded, Puhastamise
meeldetuletus.

12.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult Iabi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tbmmake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse Ullemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdommake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.

EESTI 107


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Arge peske klaaspaneele

! ; —A
ndudepesumasinas. TN
9. Parast puhastamist paigutage = B
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma 0 @”‘
kohale.
Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) 12.7 Lambi vahetamine

tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on siimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivitmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

erinevad.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

Ukseliistu oigel paigaldamisel kostab klops.

A

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Probleem Kontrollige, kas...

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.
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Probleem

Kontrollige, kas...

Lamp on valja lulitatud.

Niiske klipsetus p66rdéhuga on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pdlenud.

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse ltikatud.

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist vélja.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé66rduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

14. ENERGIATOHUSUS

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :
Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Mudeli tunnus EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69 kWh/tslkkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
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Integreeritud ahi

Ahiju tiitip
EODBP77WX 31.9kg
Mass EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

15. JAATMEKAITLUS

Siimboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
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seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Udvézéljitk az Electrolux honlapjan! Készénjiik, hogy a mi
készulékiunket valasztotta.

Els

A fenntarthatésag iranti torekvésiink jegyében csokkentjik a papiralapu
nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati utmutatokat tesziink elérhetévé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: electrolux.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support

Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

Available on the A\, GETITON
‘ App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK..........oooioiiiiiiiniiinicsisnesesseeneeneaa. 113
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........cooriiriiireenceseeeeseeseesee e 115
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8. TOVABBI FUNKCIOK..........corvirriiriiiiciieceaneeseesessseos e 127
9. ORAFUNKCIOK.........cvooiiiiiciiiiceieeieei s 128
10. A TARTOZEKOK HASZNALATA..........oommiiiiiiriiniiiciceieseeeeensneees 129
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK .......covvirriirrireiieceiscenees 130
12. APOLAS ES TISZTITAS ... 133
13. HIBAELHARITAS........... OSSO 136
14. ENERGIAHATEKONYSAG..........oooo.iiiiiiriireeceeceese s 137
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK.........covmiiiiiiiiiininnieeieeieenenees 137
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play
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1. A\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €16 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

« Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen .

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készliléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halézatrdl.

Ha a tapkabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje eltt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a keszilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készulékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartdk eltavolitasahoz el6szor a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlott anyagot.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan
elhelyezett nyilas

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

Tartsa be a késziilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

A készilék nehéz, ezért legyen
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtol.

A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal
jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszeély.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék ellilsd részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso részének 576 mm
magassaga

Készulék elulsd részének 595 mm
szélessége

Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Késziilék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm

Minden elektromos csatlakoztatast
szakkeépzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellen&rizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugd és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készulék halozati vezetékeét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készUlék ajtajahoz vagy a késziilék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.
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» A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

« Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

* MUkodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készUléket.

« Koriltekintéen jarjon el, ha mikddés
kézben kinyitja a készlilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a késziilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegGelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készUllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

«  Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:

/\ FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all

fenn!

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(w) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (zold/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

+ Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.
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* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készulék sitéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készilék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készillek
teljesitmeényére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyiimdlcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

» FO6zés kozben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.
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Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hlt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés, tliz vagy a készillék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és huizza ki a halozati
csatlakozdédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellen&rizze, hogy lehlilt-e a készilék.
Maskdilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitoszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben slitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas izemmaodban
sérilés/tliiz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

* Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szell6zényilasain keresztul.

« A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

» A pirolitikus tisztitds soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megseériljenek az tvegpanelek.

« A pirolitikus tizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gydgyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

» Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilondsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus suték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités

elétt tavolitsa el a sutétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiilébndsen a

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 potizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készuilékekben
fennallé szélséseges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
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paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzdékkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

3.

A készUlék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziléket ez elektromos
halozatrol.

A készulék kdzeleben vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

3.1 Beépités

www.youtube.com/electrolux

@ YouTube

www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)
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[ 02 ‘T
” \
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(*mm)
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3.2 A siit6 rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
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4.2 Tartozékok

Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussutéshez.

Siito6 talca

Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi

Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

5. KEZELOPANEL

5.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A késziilék bekapcsolasa:

1.

2,

3.

4

Nyomja meg a valasztégombot. A gomb
kiugrik.

Forgassa a sitéfunkcio valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

Forgassa el a szabalyozégombot a kivant
hémérséklet kivalasztasahoz.

Nyomja meg az OK gombot.

A. készilék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat @ helyzetbe.
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Kezelb6panel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Vezérldgomb

Fltébetét

Hushémérd szenzor csatlakozoéja
Lampa

Ventilator

Sutétér mélyedése

Polctarto, eltavolithato
Polcpoziciok

Hushéméré szenzor

Az étel belsejében torténd hdmérseéklet
méréséhez.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

5.2 A kezel6panel attekintése

Nyomja meg a gombot a kévetkezék
beallitasahoz: Orafunkciok.

O

Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié beallitdsahoz: Gyors fel-

ﬂ))

flités.
B- Nyomja meg a sitélampa be- vagy ki-
kapcsolasahoz.
/0’? Nyomja meg az ételérzékel6 maghé-
mérsékletének beallitasahoz
oK Nyomja meg a valasztads megerésité-

séhez.
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5.3 Kijelz6 visszajelz6i

®'”ll-lll

h:min
dpew ¥ @

r )™ © >) DEMO
===}

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

A gbzsutés funkcié be van kapcsolva.

3

\I/

Hushéméré szenzor bekapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

IE'I A késziilék zarolva van.

DDy

Befejezési id6 bekapcsolva.

%
=
o
o

\/\0 Lépjen be a menibe, és valassza ki az
ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Elére
programozott sités.

Késleltetési id6 bekapcsolva.

Mikodésidézité bekapcsolva.

Lépjen be a menibe, és val a ki az

Wi-Fi bekapcsolva.

ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Tisz-
titas.

Taviranyitas bekapcsolva.

| Nl E®

@ Lépjen be a menibe, és valassza ki az
ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Beal-
litasok

Hémérsékletre vagy idére. Amikor a ké-
szlilék eléri a beallitott hémérsékletet, a
sav szine pirosra valtozik.

Gyors felflités bekapcsolva.

>>

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

2. Kizardlag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.

3. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlkbe.

6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt allitsa be az orat, és
melegitse el6 az Ures készuleket.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbal,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet.
Hagyja miikddni a késziléket 1 6 ideig.
3. Allitsa be a(z) [@] funkcist. Allitsa be a
maximalis hémérséklet.

Hagyja mikodni a késziiléket 15 perc
ideig.
Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg, hogy
leh(ljon. A készilék szagot és flistot
bocsathat ki. Gondoskodjon megfeleld
|égaramlasrol a helyiségben.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezbkre van sziksége:

*  Vezeték nélkili halézat internet
kapcsolattal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkili hal6zathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. A(z) My Electrolux Kitchen alkalmazas
letoltése: Olvassa be az adattablan
talalhato QR-kodot a mobileszkéz
kamerajaval, amely atiranyitja Ont az
Electrolux honlapjara.

Az adattabla a sUt6tér ellilsd keretén
talalhato. Az alkalmazast kézvetlenil az
alkalmazasaruhazbdl is letdltheti.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.
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3. Forgassa el a siitéfunkcidok gombjat a

kovetkez6k kivalasztasahoz: = .

4. A vezérlbgomb elforgatasaval valassza ki
a kovetkez6t: Beallitasok. Kapcsolja be a
funkciotWi-Fi. Lasd a ,Men(: Beallitasok”
cimi fejezetet.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max teljesit- EIRP < 20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotdelemeket tartalmaz, melyek ingyenes

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok

és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az
Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt
szoftvert megalkoté és a robotikai
ko6zOsségeknek a fejlesztési projektben vald
hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzdi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com

( NIUS mappa).

|;| Als¢ siités
Ropogds alju slitemények készitéséhez és
étel tartositasahoz.

Hélégbefuvas, nagy héfok
Sutés egyszerre legfeljebb harom szinten, il-
letve aszalds. A hdmérsékletet allitsa 20-40
°C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Alsé + felsé
sutés funkcional.

Also + felsé siités
Egy siitészinten torténd sitéshez, valamint
porkoléshez.

Konvekcios leveg6 (nedves)

Ez a funkcio energiat takarit meg a sités so-
ran. Amikor ezt a funkciét haszndlja, a készu-
lék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a
beallitott hmérséklettdl. A maradékhét hasz-
nalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet.
Tovabbi informaciokért olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet, Megjegyzések a
kévetkezoérél: Konvekcids levegd (nedves).

i<

% SteamBake
Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Meg-
felel6 szin és ropogos kéreg elérése sités
kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése. Gyuimolcsok vagy zoldségek tartdsi-

Grill
Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Infrasiités
Nagy sllt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Cs6ben
sutéshez és piritashoz.

Menii
Belépés a Menlbe: El6ére programozott si-
tés, Tisztitas, Beallitasok.

D)

tasahoz.
%| Fagyasztott ételek
—  Készételek (pl. slilt burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételéhez.
Pizza funkcio

Pizza siitéséhez. Intenziv piritashoz és ropo-
gos alju ételek készitéséhez.

122 MAGYAR



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

®

Hélégbefuvas, nagy héfok, Also + felsd
sités: Ha a h6mérsékletet alacsonyabbra
allitja, mint 80 °C, a lampa 30 masodperc
elteltével automatikusan kikapcsol.

7.2 Megjegyzések:Konvekcios
levegd (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sutbajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
siité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios levegd (nedves) cimii
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

7.3 Beallitas: Siitéfunkciék

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.
2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant

hémersékletet C.

R» - nyomja meg és tartsa lenyomva a
kovetkezd funkcio bekapcsolasahoz: Gyors
felf(tés. Egyes sutéfunkcidknal elérhetd.

7.4 Beallitas: G6zoléses fozés
Ellendrizze, hogy leh(lt-e mar a készilék.

1. Toltse fel a stit6tér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a sitétér mélyedésébe
sités kozben, vagy amikor a sité forrd.
2. A sitéfunkcidk gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkciod kivalasztasahoz.

3. Avezérlbgombbal allitsa be a kivant

hémérsékletet C.
4. Nedvesség létrehozasahoz melegitse eld
az Ures késziiléket 10 perc ideig.
5. Helyezze be az ételt a késziilékbe.
Amikor a sités véget ér:

* A készulék kikapcsolasahoz forditsa a
sut6éfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

« Ovatosan nyissa ki az ajtot. A kiszabaduld
para égési sérllést eredményezhet.

« Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulek.
Tavolitsa el a sutétér bemélyedésébdl a
maradék vizet.

7.5 Beallitas: El6re programozott
siités %X

Az ezen almeniiben szereplé minden
fogashoz meg van adva a javasolt sutési

funkcio és hémérséklet. F6zés kdzben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellenérizze, hogy
elkészilt-e az étel.

Egyes ételek esetén a(z) Hishémérd
szenzor segitségével is f6zhet. Az étel
elkészitésének mértéke:

* Véres

» Kobzepes

Jol atsutve

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat
— allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

2. Valasszaa ¥ funkcidt, majd nyomja meg

a OK gombot.
3. Forgassa el a szabalyozégombot a fogas
szamanak kivalasztasahoz. Nyomja meg

ezt: OK,
4. Helyezze az ételt a készililékbe. Nyomja

meg ezt: OK.
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Elére programozott siités

Magyarazat

Hushémérd szenzor elérhetd. Helyezze a
Hashémérd szenzor-t az étel legvasta-
gabb részébe.

Amikor a Hushé6mérd szenzor a bedllitott
hémérsékletet elérte, a készlilék kikap-
csol.

Magyarazat
|M| A G6zolés funkcidhoz sziikséges viz-
mennyiség.
E A siités megkezdése el6tt melegitse el6 a
késziléket.
Polcszint.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen
- N 1-15kg;4-5cm /‘?EI 2; siito6 talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a kesztilékbe.
Steak, kozepes bl)?m(l)(ér?tzg grgal,r:;. 2 E 3; slitbedény a huzalpolcon
P4 tag’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.
m?:?rz?n%ssg;lt(ég?- 15-2kg VLl=! 2; siitéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefavas, kis héfok)
Marhasiilt, kézepes ”? IEI 2; siité talca
P7 (hélégbefuvas, kis hé-  1-1.5kg; 4-5cm Has’znélja} I_(edvenc fl’]szers—;lt_: vagy csak egyszer}'jep s6z-
fok) vastag darab za, és szorja meg frissen 6rélt borssal. A hust néhany
percig susse el6 serpenydben. Helyezze be a késziilék-
Marhasiilt, jél atsiitve be.
P8 (hdlégbefuvas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(1assti slios) /? B 2; siit6 talca
P1 Marhahus filé, kozep- 0,5-15kg;5-6 Hasznalja I‘(edvenc f(]szereit, vagy csak egyszeriien s6z-
0 es (lassu siités) cm vastag darab 28, és sz0rja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-
P11 Marhahus filé, kész be.
(lassu sutés)
Sorjd silit (pl. lapoc- 0.8-15kg; 4 cm /‘? EI 2; sitéedény a huzalpolcon
P12 k&) vastag darab Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve siisse.
P13 Isa:':iiasu“ tarja vagy 15-2kg /? B 2; slitéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogésra piritott 1.5-2kg s gz
P14 sertés (ndlégbefivas, #?B)2; sis tarca

kis héfok)

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa
meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
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Etel Témeg

Polcszint / tartozék

Sertéskaraj, friss 1-15kg;5-6¢cm

/‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon

P15
vastag darab Hasznalja kedvenc fliszereit.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vékony karaj Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg; 7-9cm /0? EI 2: siitéedény a siitd talcan
P17 vastagdarab oy e hovza folyadékot, A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss E 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /0? E 3: siits télcﬂa ,
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 —bi(r)](lzégn?ara- 2 lE 2; tiizallo edény a huzalpolcon
P20 Haszndlja kedvenc fliszereit. A hust néhany percig stisse
el6 serpenyében.
Csirkecomb, friss - /0? E 3- siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, cstkkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg /‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon
P22 Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A siités félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 -5kg /? B 2. mély tepsi
P23 Haszndlja ](edvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sutd tepsibe. A sutés félidejében forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /‘?E 2; huzalpolc
Haszndlja kedvenc fliszereit.
P25 :I:I egészben, grillez- 0.5- 1klé%thalan- /0? B 2 siité télca“ ’ - ) .
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
pog 'alfilé ; (4] (= 3; tizaiie edény a huzalpolcon
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
P27 ) E 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta . [1E 2; b 100 - 150 mi; siats taica
P29 Almas pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
P30 P ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a

siitéracson
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Etel Témeg Polcszint / tartozék
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3; mély tepsi
p3p Csckoladés muffin ; (][ 2; ) 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi a siitéré-
cson
P33 Veknis sitemény ) = 2; kenyérsiitd forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1 kg Elz; siits télc::; ) ' -
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségek/krokettek kg E 3; siit6 talca sitopapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 S;:gzzé;tt vegyes 1-15kg El 3; siit6 talca sltépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3 siité talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siité talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg RPRPE
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Br:;;?: gﬁ?gilg;lg) 1-1.5kg = 1; felfdjt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Plzza friss, vekony - E B 2; &] 100 ml; siit6 talca sttépapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E B 2; siit6 talca sttépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
P44 Ezgz(t:nly(;:‘abatta [ Fe- 0.8kg E B 2; lﬂ 150 ml; siité talca sitépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg

P45

barna kenyér

‘Z] IEI 1 2; l&J 150 ml; siitd talca sitépapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

7.6 Médositas: Beallitasok &

1.

Forgassa el a sltési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menli menube val6
belépéshez.

Valassza a L funkciét, majd nyomja
meg a OK gombot.
Forditsa el a valasztégombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg ezt: OK.
Allitsa be az értéket. Nyomja meg ezt:

oK.
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Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombjat
kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen:
Mend.

Men: Bedllitasok

Beallitas Erték
01 Pontosidd Médositas
02 Kijelzé fényerd 1-5
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Beadllitas

Erték

Nyomégomb Hang

1 - Hangjelzés, 2 -

03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmezteté hangeré 1-4
05 HL:J’shﬁmérc") szenzor - 1’—’ Riaszté_s és I’eé-
miveletek llitas, 2 - Riasztas
06 Mikoédésidoézitd Be/Ki
07 Suto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd  Be/Ki
10 Wi-Fi Be/Ki
11 Aytomgtikus tavma- Be/Ki
kodtetés
12 Haldzat elejtése Igen / Nem
13 Demo lizemmadd Aktivalo kod: 2468
14 Szoftver verzio Ellenérzés
Osszes bedllitas torlé-  Igen / Nem

15

se

7.7 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
miikddése kdzben az ajté legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készUlék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Funkciézar @

Ez a funkcié megakadalyozza a bedllitott
funkcio véletlen médositasat.

Amikor lehetséges, kerllje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tébb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziiléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értéekre. A
készlilékben levd maradékhé tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kozben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegod (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékét.

Ha a készillék mikddése kdzben kapcsolja
be, a bedllitott siités tovabb folytatodik,
azonban a kezel6panel lezar.
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Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a
bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a
kezel6panel lezar.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcid bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. &- harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcié kikapcsolasahoz.

8.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készilék bizonyos idd
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio

9. ORAFUNKCIOK

9.1 Orafunkciok leirasa

@ Az aktualis id6t megjelenité éra bealli-
Pontos id6 tasa.
Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az

id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.
Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kodésére.

Percszam-
lalé

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zitd véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhato, és a sutéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.

@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
. . . zésének késleltetése.
Késleltetési
ido
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
... készllék. Legfeljebb 23 ¢ 59 perc. Ez
Mtélg;?t?" a funkcio nincs hatassal a sité miko-

désére.

9.2 Beallitas: Pontos idé O
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— dllasba a(z) Menu menlbe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a
kovetkezdk kivalasztasahoz: @/Pontos
id6.

3. Avezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg ezt: OK,
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mikodik, és a kezel6 nem valtoztat
semmilyen beallitason.

(°C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési ido.

9.3 Beallitas: Percszamlalo [
1. Amikor a készlilék ki van kapcsolva,

nyomja meg a O gombot. Amikor a
készilék be van kapcsolva, nyomja meg

kétszer a O gombot.

A kijelzén a kovetkez6 lathatd: 0:00 és Q
2. Avezérlbgomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: Percszamlalo.

3. Nyomja meg ezt: OK. Az id6zit6 azonnal
megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a stitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.4 Beallitas: F6zési id6 s%
1. Forgassa el a gombot a sutéfunkcio

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitdsahoz.

2. Nyomja meg tébbszér a O gombot.

A kijelzén a kdvetkezd lathato: 0:00 és %

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6t: F6zési id6.

4. Nyomja meg ezt: OK,

Az id6zit6 azonnal megkezdi a

visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a stitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.
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9.5 Beallitas: Késleltetési idé &

1. Forgassa a sit6éfunkcio valasztogombot a
funkcié kivalasztasahoz.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot.

A kijelz6 a kdvetkezét mutatja: pontos ids &

START.

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg ezt: OK.

A kijelzén a kévetkezé lathato: --:-- &

LEALLITAS .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési id6 beallitasahoz.

6. Nyomja meg ezt: OK,

Az id6zit6 a kezdés bedllitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a siitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.6 Be- és kikapcsolas:
Miikodésid6zitdé
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @"/
MUlkodésidézité kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomja meg ezt: OK,
4. A funkcio be- és kikapcsolasahoz
forgassa el a szabalyozégombot.

5. Nyomja meg ezt: OK.

10. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

10.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs

Csusztassa be a polcot a polctartd
vezetbsinjei koze, és ugyeljen arra, hogy
labai lefelé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kozé.

10.2 Hishéméré szenzor
Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hémérsékletet kell beallitani:

. °C. a készilék belsejében a hémérséklet.

. M az étel maghdmérsékletét.
A legjobb sutési eredmény eléréséhez:
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* A hozzavaldk legyenek
szobahdmersékletliek.

» Ne haszndlja folyékony éallagu ételekhez.

» Sltés kdzben az ételérzékeld tijét
teliesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékeld és a polctartok
felforrosodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogé keszty(it.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szlkséges, a suté hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékel6t az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a hus vagy hal kdzepébe a legvastagabb
részénél.

)

<

o e c——
/l/g/g:!\;\\,\\,\\,\\&&\,\\\&

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zdldség/hus felfujtak
koézepébe. A hushémérd szenzornak
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A slitéedény peremével
tdmassza aléa a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készulék oldalfalan talalhato aljzatba.
Lasd: ,Termékleiras”.

A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. L a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. Nyomja meg ezt: OK.

Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet,

hangjelzés hallhat6. Donthet a leallitas vagy

a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at

legyen siitve.

7. Huazza ki az ételhémérd dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készulékbdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sutési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt sszetevok minéségeétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6z6
készuléktol eltéréen sit vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
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idétartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§5 Etel tipusa

f —=a4d
Sutéfunkcid
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°C Homérséklet

Tartozék

F6zési id6 (perc)

E Polcpozicié
O

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képességliek, mint a vilagos szind és
visszatikroz6 fellletl edények.

11.3 Konvekciods leveg6 (nedves)

Pizzatal — s6tét, nem tiikr6z6do, 28-as

atmérécm

Siitéedény — s6tét, nem tikrdz6dd, 26-os

atmérécm

Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5

magassag cm

Karimas alapforma — sétét, nem
tikr6z6d6, 28-as atmérécm

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&L, = °C = O
Edes roladok, 16 db sutélap vagy racs 180 2 20-30
Péksutemény, 9 db sUtélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sutélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db kerdmiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sutélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sitélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0.5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso-  sUtélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 170 2 30-40
Sos aprositemény, sutélap vagy racs 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omloés  sltSlap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 170 2 20-30
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& = °C O
Parolt z6ldségek, 0,4  sutélap vagy racs 180 35-45
kg
Vegetarianus omlett  Pizzaserpeny6 racson 200 25-30
Mediterran zoldségek, sutélap vagy racs 180 25-30

0,7 kg

11.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

= - o,

L, = =l C O
Aprositemény, 20 db/tepsi  Also + felsé siités Suté talca 3 170 20-35
Aprositemény, 20 db/tepsi  Hélégbefuvas, nagy hé- St talca 3 150 - 160 20-35

fok
Aproésitemény, 20 db/tepsi Hélégbefuvas, nagy hé- Suté talca 2és4 150 - 160 20-35
fok
Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsd sutés Sutéracs 2 180 70 -90
ré: 20 cm
Almaspite, 2 forma, atmé-  Holégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90
ré: 20 cm fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + felsé sités Sitéracs 2 170 40 - 50
cm atmeérdji tortaforma 1)
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 40 - 50
cm atmeérdji tortaforma 1) fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2és4 160 40 - 60
cm atméréja tortaforma 1) fok
Linzer Holégbefuvas, nagy hé- St talca 3 140 - 150 20-40
fok
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- Sito talca 2és4 140 - 150 25-45
fok
Linzer Also + felsé stités Suté talca 3 140 - 150 25-45
Toast kenyér, 4 - 6 db 1)  Grill Sitéracs 4 max. 1-5
Marhahus hamburger, 6 Grill Sutéracs, 4 max. 20 -30
darab, 0,6 k92) csepptalca

1) Melegitse el6 a késziléket 10 percig.

2) Helyezze a huzalpolcot a harmadik szintre, mig a csepptalcat a masodik szintre. Melegitse el6 a készlléket 10
percig. A sUtési id6 félidejében forditsa meg az ételt.
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12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitoszerek

A késziilék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

A fémfeluleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készilék belso terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

A nedvesség lecsapddhat a készlilékben
vagy az ajto uveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
sutés megkezdése elétt 10 percig
lzemeltesse a késziiléket. Ne tarolja az
ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben.
A készllék belsejét minden hasznalat utan
csak mikroszalas ruhaval torolje szarazra.

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatodszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatégépben
tisztitani!

A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

12.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa

G6zben sutés utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésébdl a lerakodott
vizkdmaradvanyokat.

®

A(z) SteamBake funkcidhoz 5-10 sutési
ciklusonként tisztitsa meg a stitét.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet a siitétér

mélyedésébe.

Legfeljebb 6%-os, adalékoktol mentes

ecetet hasznaljon.
2. 30 percig hagyja kérnyezeti

hémeérsékleten, hogy az ecet feloldja a

vizkémaradvanyokat.
3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a siitéteret.

12.3 A polctarték

A készlilék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,

hogy lehiljon.

2. Huzza el a polctarto eliils6 részét az

oldalfaltol.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltél,

majd vegye ki a polctartot.

|

@
L

=3

.y
/

A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkopos sitdsineken talalhato vegallas

Utk6z6k elére nézzenek.

12.4 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!
Amennyiben a készilék

ez a funkcié mlkodik. Ez kart tehet a
stitében.

konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor

A funkcié nem indithato el, ha nem csukja be

teljesen a sutdajtot.
A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.
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1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a sutéter

aljat és a siit6ajtd Uvegének belsd oldalat.

4. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a =
mentibe valé belépéshez.
5. AKkivalasztashoz forgassa el a

szabalyozégombot, Tisztitas ol majd
nyomja meg a OK gombot.

olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 0sszes utasitasat.

Kiegészit6é funkcio Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min

6. Forgassa el a szabalyozégombot a
tisztitdprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg a OK gombot.

7. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

Amikor a sit6 eléri a beallitott hémérsékletet,

az ajto reteszelddik. Amig az ajtoézar ki nem

kapcsol, a kijelzdn ez lathato: E
Amikor a suté ujra lehdl, az ajtdézar
reteszelése megysziinik.

9. Varjon, amig a készilék lehl, majd

tisztitsa meg a belsejét egy puha ruhaval.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A készilék emlékezteti, ha a pirolitikus

tisztitas esedékessé valik. m’ villog a kijelzén

5 mp ideig minden f6zési ciklus végén.

1. Az emlékeztet6 kikapcsolasahoz Iépjen
be ide: Mend.

2. Vdélassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

12.6 Az ajto6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A slité ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd Gveglapjai a tisztitashoz
kivehet6ek. Az liveglapok kiszerelése el&tt
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/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a késziléket az liveglapok
nélkdl.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és hluzza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsd
nyitasi poziciéig (félig). Ezutan emelje fel
és hlzza meg, majd vegye ki az ajtét a
helyérdl.

4. Helyezze a siit6ajtét egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajté burkolatat B az ajté fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.
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6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajté liveglapjait a
felsd szellknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uiveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az liveglapokat
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térolje
szarazra az uveglapokat. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uiveglapokat és a sutdajtot a helyére.

Ha az ajtd helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhaté.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A és B)
a megfeleld sorrendben tegye vissza.
Ellendrizze a szimbolumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden Uveglap mas és
mas, igy konnyebb szét- és 6sszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajt6 diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kézéps6 Uveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
L~

= = B

12.7 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

1. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy leh(iljon.

2. Feszultségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a torléruhat a sité padlidjara.

/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kendével, hogy a zsirmaradvany ne
égjen ra a lampara.

Hatso lampa

1. Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. Szerelje fel az Givegburat.
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13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ellenérizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiko-
dik.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készlilék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkcioézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikddik.

Kiégett az izz6.

Nem miikodik a Hishéméré szenzor funkcio.

A HUshéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Err C2 Kihizta a Hishéméré szenzor dugaszat az aljzatbol.

Err C3 A készllék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készllék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtozar nincs feloldva.

A kijelzén a kévetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a stt6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévd kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedého6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.
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A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutoétér elllsé keretén talalhatd. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérél.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):
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14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és

Energiacimkézési Szabalyzatanak megfelel6en

Gyart6 neve Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Modellazonosito EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités
mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad
mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerdé

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

EOD6P77WX 31.9 kg
Toémeg EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készllékek — 1. rész: Tlzhelyek, sltdk, gézsutdk és grillezék - A
teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

tilté szimbdélummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g
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Laipni ludzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

Els

Atbilstosi masu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un
nodroSinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju vietné electrolux.com/support

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the }\’ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DROSTBAS INFORMACIJA. ...ttt 140
2. DROSIBAS NORADIJUMLL......cooiiiiiiiiiiiicisiceece e 141
3. UZSTADISANA. ...ttt ettt 144
4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS ..ottt 146
5. VADIBAS PANELIS........coooiiiiiiiiiiiiicieciiecisecse s 147
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES.........ccccooouiiiiiiiiiiiiccecces 147
7. IZMANTOSANA IKDIENA ... ..ottt 148
8. PAPILDFUNKCIJAS. ... .. 154
9. PULKSTENA FUNKCIJAS............ e 155
10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA ..o 156
11. PADOMI UN IETEIKUML.......cooiiiiiiiiiiccce e 157
12. KOPSANA UN TIRISANA. .......coiiiiiiiiiiiiise e 159
13. PROBLEMRISINASANA . .......uiiiiiiitititeieieieieiete et 162
14. ENERGOEFEKTIVITATE ...ttt seeeseseseees 163
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cccceeuirireieieieieieeereieinennenns 164
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l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play

—y
0
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp€&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet b&€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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« lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

* Nelietojiet ierici pirms tas iebuvesanas.

» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

» Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

« Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

* Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* PIits virsmas stikla durvju tirisanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana « levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
A BRIDINAJUMS! * Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
- e S smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
Ier|C|_Eir_|k§t uzstadit tikai sertificéti cimdus un slégtus apavus.
specialisti. - Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,

Nonemiet visu iesainojumu. ) g >
y 10) kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

LATVIESU 141


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bUs iesp&jams brivi atvért tas durvis.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

Skapida dzilums 550 (550) mm

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
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nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

« Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadosiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
izskruvejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. I1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievieto$anas elektrotikla
kontaktligzda.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu Skérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabat par 2 cm garakam neka
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briinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet $1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplisana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzéetu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlsé€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas

mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

« Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

« Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

« Regulari tiriet ierici, lai novéerstu virsmas
materiala sabojasanos.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

« Jalietojat cepeskrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kimisko
izmesSu (dimu) risks pirolitiskaja rezima.
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+ Pirms pirolitiskas firiSanas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko firiSanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér
darbojas pirolitiska firisana. lerice k|ust |oti
karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiska tiriSana ir augstas temperattras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
rasanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapec
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizSlakstiet vai neizlejiet tGdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas tirisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto €dienu palieku
izdaltie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaifigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucé&jumiem.

» Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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piroltiskas tiriSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var but ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

» Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmak$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.
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3.1 lebuve
www.youtube.com/electrolux
°Y0|ITl|be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelem

4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS
4.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis
F? ? q Karsésanas funkciju parslégs
| |—O |__I_I o Displejs

Vadibas regulators
Sildelements
A Termozondes kontaktligzda

Lampa

==—2
&b\
1 l ! “§ Bl Ventilators
El Tilpnes reljefs

LV Plaukta atbalsts, iznemams
ﬂ Plauktu limeni

4.2 Papildpiederumi + Termozonde
Temperatura mérisanai édiena iekSpuse.
* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

ib

0] o] HH&

m(

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.
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5. VADIBAS PANELIS

5.1 leslédziet un izsledziet ierici

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu. Parslégs izvirzas uz
aru.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai iestatitu
temperattru.

4. Nospiediet Labi.

Pagrieziet kars€Sanas funkciju regulatoru uz

@, lai izslégtu ierici.

5.2 Vadibas panela parskats

E'I lerice ir blokéta.

% leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvért: Gatavo$anas paligs.

m/ leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvért: TiriSana.

@ leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvért: lestafijumi

Atra uzsilSana ir ieslégta.

Gatavo$ana ar tvaiku ir ieslégta.

Termozonde ir ieslégta.

INIEE

Laika atgadinajums ir ieslégta.

@ Nospiediet, lai iestatitu: Pulkstena
funkcijas.
H» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-

tafitu funkciju “Atra uzsildana“.

Beigu laiks ir ieslegta.

-B- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ce-
peskrasns lampu.

Atliktais starts ir ieslégta.

/? Nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek$éjo temperaturu

Laika skaiti$ana ir ieslégta.

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

OIECIECIE D)

Wi-Fi ir ieslégta.

5.3 Displeja indikatori

— — ?— 0 >> DEMO
.°BRAE:EEEA;

h:min:s

QMQ:::';' S ol B

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Talvadiba ir ieslégta.

Q)

Temperatarai vai laikam. Kad ierice
sasniedz iestatito temperaturu, josla vi-
sa deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana
1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni un maigu
firisanas Ndzekli.

3. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

Pirms pirmas lietoSanas iestatiet laiku un
uzkarsegjiet tukSu ierici.
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1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju E lestatiet maksimalo
temperatdru.
Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu.

Laujiet iericei darboties 15 min.
Izslédziet ierici un uzgaidiet, ldz ta atdziest.
No ierices var izdalities aromats un dumi.
Nodrosiniet telpa pietiekamu gaisa plusmu.

6.3 Bezvadu savienojums

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet

turpmak noraditas darbibas:

» Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.

* Tam pasSam bezvadu fiklam pieslégta
mobila ierice.

1. Lai lejupieladétu lietotni My Electrolux
Kitchen : Ar mobilas ierices kameru
skenégjiet QR kodu uz datu plaksnites, lai
tiktu novirziti uz Electrolux majas lapu.
Tehnisko datu plaksnite atrodas uz
ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Jus
varat ari lejupieladét lietotni tieSi no
lietotnu veikala.

2. Izpildiet noradijumus par darba
uzsaksSanu ar lietotni.

3. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,

lai atlasitu = .

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas

Karsé8ana ar ventilatoru
Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu
pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet tem-
peratdru par 20 lidz 40 °C zemak neka funkci-
jai Augs$./Apakskarsésana.

\z] Augs./ApakskarséSana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
liment.
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4. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai atlasitu:
lestatijumi. Pagrieziet uz Wi-Fi. Skatiet
nodalu "Izvélnes iestatijumi”.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maksimala jau- EIRP <20 dBm (100 mW )

da

Wi-Fi modulis NIUS-50

6.4 Programmatiiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata
programmatira satur komponentus, kas
balstiti bezmaksas un atverta pirmkoda
programmatura. Electrolux pateicas par
atklata pirmkoda programmatiras un
robotehnikas aprindu sniegto ieguldijumu 8t
projekta attistiba.

Lai pieklGtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atverta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publiceéSanas
pienakums, ka ari lai aplukotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos
licences nosacijumus, apmeklgjiet vietni
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mape NIUS).

) SteamBake
Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika.
Pareizas krasas un krauk$kigas virskartas ie-
gUsanai cep$anas laika. Suliguma pieskirSa-
nai édienam atkartotas uzsildisanas laika. Au-
glu vai darzenu konservésanai.

Saldéta partika

—  Pusfabrikatu krauk$kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam panktcinam.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai
padaritu kraukskigu apaksu.
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Apakskarsésana
Kbku ar krauk$kigu pamatni cep$anai un par-
tikas konservésanai.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai ga-
tavosanas laika. Kad izmantojat $o funkciju,
temperatira ierices iekSpusé var atskirties no
iestatitas temperatiras. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. Gatavo$anas jauda var samazi-
naties. Lai iegltu papildinformaciju, skatiet
nodala “lkdienas lietoSana” sniegtas piezimes
par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

i<

Grils
Planu produktu grilé$anai un maizes grauz-
desanai.

Infratermiska grilesana

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem ceps$anai viena plaukta limeni. Sace-
pumu pagatavo$ana un apbrininasana.

3

Izvélne
Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tiri-
Sana, lestafijumi.

D)

®

Karsés$ana ar ventilatoru, Augs./
Apakskarsésana: iestatot temperatiru,
kas zemaka par 80 °C lampa automatiski
izsledzas péc 30 sekundem.

7.2 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

&i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

7.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu

temperattru OC.

' nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslegtu funkciju: Atra uzsilsana. Tas ir
pieejams dazam cepeskrasns funkcijam.

7.4 lestatijums: Gatavosana ar
tvaiku

Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

1. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana udens.
Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu
gatavoSanas laika vai kameér cepesSkrasns
ir karsta.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,

lai atlasitu karséSanas funkciju @
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
)

temperatiru C

4. lepriek$eji uzkarségjiet tukSu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

5. levietojiet iericé édienu.

Kad beidzas gatavoSana:

« Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija Izslégts, lai izslégtu ierici.

* Uzmanigi atveriet durvis. No cepeSkrasns
izplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

« Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta. Izlejiet
atlikuSo Gdeni no cepeskrasns tilpnes
reljefa.

7.5 lestatijums: Gatavosanas paligs
\/

AN
Katram e€dienam $aja apakSizvélné ir ieteikta
karséSanas funkcija un temperatira.
Gatavosanas laika jus varat regulét laiku un
temperataru.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai
€diens ir gatavs.

Dazus édienus varat gatavot art ar
Termozonde. Pakape, lidz kadai édiens ir
sagatavots:

* Pusijéels

* Vidgjs
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* Labiizcepts

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi uz E , lai ievadttu lzvélne.

2. Atlasiet ¥¢. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet kontrolslédzi, lai atlasitu €édiena
numuru. Nospiediet OK.

4. levietojiet édienu iericé. Nospiediet OK.

GatavoSanas paligs

Apziméjumi

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
zonde édiena biezakaja dala.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-
niegta iestatita Termozonde temperatura.

/?

Apziméjumi

Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-
Sanai.

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis.

e

Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
pp Liellopu galas cepe-  1-15kg; 4-5cm /‘?IEI 2; cepama paplate o
tis, vidéji izcepts biezi gabali Paris mintes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, videji izcepts 180 - 22(.) 9 katrgm /‘? E] E‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 gabalam; 3 cm bie- b4 ingt iet galu karsta panna. levietojiet ieri-
2as $kéles Céa s minltes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie
Cepta / tet: | 15-2k
(ai%satékza;;u;gari’;- 9 /‘? B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P5 nas, ciska, pavédere) Paris minates apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Ieéna gata-
voS$ana)
Liellopu galas cepe- | 5 .4 = /‘?IEI_.Z; cepama paplate . o .
P7 tis, vid&ji izcepts (l&- - 1.9Kg; 4=0 CM  |zmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
na gatavosana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts

(Iena gatavosana)
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Ediena veids

Svars

Plaukta lmenis / papildpiederumi

Liellopa fileja, pusje-

P9 la (Iena gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji (= 2: cepama paplate
P10 izcepta (lena gatavo-  0,5-1,5 kg; 5-6 cm Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
sana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
P11 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
(Tp?(!a%gé??r: %Tgsst;s O.8b—igz.i59kagt;);icm /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ’ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
Ukas kakl i ple- 1.5-2k
P13 Cukas axiavai ple B 9 /?IEI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ca cepetis . N S L g
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléestas 1.5-2kg /0? EI 2: cepama paplate
tremeles (Iena gata- ; o . «
P14 \slogeanr::)es (lena gata Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
P15 Chikas mugura, svak - =1.5 kg; 5-6 cm /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ga biezi gabali " - P
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Cikas ribas 2 - 3 kg; izmantojiet -
iélas 92_3 cm pljé_ E 3; cepama panna
nas cikgalas ribi- ievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
P16 ' Pievienojiet kid lai apklat kSu. Gat;
nas. voSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
éra kaj kaul 1.5-2kg; 7-
déra kdja ar kaulu sbiezi%abaslai em /‘? IEI 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi . - = =
eselavista g, svaig! E 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas papla-
tes
P18 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Vi 5-0.8k
P19 ista, puse 0.5-0.8kg /‘?IEI 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas.
Vistas krittina 160 —gZaObOalgal:natram /‘? @ E‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
P20 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /? IEI 3; cepama paplate
P21 y

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet zemaku
temperatlru un gatavojiet tas ilgak.
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
Pile, vesela 2-3kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
Zoss, vesela 4-5kg /‘? EI 2; cepama panna
P23 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
P24 Galas rulete ke /‘?EI 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatral Zi- /0? E 2: cepama paplate
P25 Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
P26 Zlvs fileja ) ‘E‘ EI 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 B 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
P28 Abolu kuka ) EEI 2; lﬁj 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolu tarte ) B 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag & 2; b 100-150 mi; & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
P31 Braunijs 2 kg miklas E 3: cepama panna
P32 Sokolades mafini ) E B 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . B 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg B 2. cepama paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivipas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5kg

B 3; cepama paplate
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:r!‘?:;f:;ﬁzg;’a::- 1-15kg El 2; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg El 1; sauteéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) M . . DAL =
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet €édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - E B 2; M 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
P42 Svaiga plca, bleza - ‘Z] IEI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kigs ) B 2; cepama veidne uz restota plaukta
E:I%:‘t:i;:abatal 0.8kg ‘Z] IEI 2; &J 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
P44 mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Pilngraudu / rudzu / 1kg

P45

rupjmaize

E B 2; &J 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-
pamo papiru / restotais plaukts

7.6 MainiSana: lestatijumi <
1. Pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.

2. Atlasiet @ Nospiediet OK.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

iestatijumu. Nospiediet OK.

4. Pielagojiet vertibu. Nospiediet OK,
Pagrieziet kars€Sanas funkciju parsléegu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

Izvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Maintt
02 Displeja spilgtums 1-5

Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana

izslegta

Skanas signala ska- 1-4
04 lums

Termozonde darbiba 1 — trauksme +
05 apturéana, 2 —

trauksme

lestatijums Vértiba
06 Laika skaiti$ana leslégts / Izslégts
07 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts
08 Atra uzsilsana leslégts / I1zslégts
09 TinsSanas atgadina- leslégts / Izslégts
jums
10 Wi-Fi leslégts / Izslégts
11 Automatiska attalinata leslégts / Izslégts
ekspluatacija
12 Aizmirst tiklu Ja/Né
13 Demonstracijas rezZims  Aktivizacijas kods:
2468
14 Programmaturas versi- Parbaude
ja
15 Nodzest visus iestafiju- Ja/Né
mus
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7.7 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavosSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Blokésana il
ST iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatfita
gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to
nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.
Nospiediet un turiet nospiestu @OK, lai
ieslégtu funkciju.

Atskan signals. &E- mirgo 3 reizes, kad ir
ieslégta blokésana.

OOK - nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslegtu funkciju.

154 LATVIESU

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minates pirms
gatavoS$anas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

8.2 Automatiska izslegsSanas

Drosibas noliika ierice izslédzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) O (st)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.
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9. PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Pulkstena funkciju apraksts

@ Ka iestatit pulksteni, kur$ rada pasrei-
Diennakts ~° laiku.

laiks

Q Laika atskaites taimera iestati$ana.

Beidzoties iestat[tajam laikam, atskan
skanas signals. St funkcija neietekmé
cepeskrasns darbibu.

Laika atga-
dinajums

Lai iestatitu gatavoSanas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimerf iestatitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atliktais beigu atlik§ana.

starts
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimalais ir 23 st 59 min. ST funkcija

al éaarswal " neietekmé cepeskrasns darbibu.

9.2 lestatijums: Diennakts laiks O
1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz —, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

er / Diennakts laiks.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
pulksteni.

4. Nospiediet OK.

9.3 lestatijums: Laika atgadinajums

1. Jaierice ir izslégta, nospiediet ©. Ja
ierice ir ieslégta, nospiediet O divreiz.
Displeja redzams: 0:00 un Q

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK
un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolsledzi izslegta pozicija.

9.4 lestatijums: Gatavosanas laiks

1. Pagrieziet kontrolslédzi, lai atlasitu
karsé$anas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet © atkartoti.

Displeja redzams: 0:00 un soe.

3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK.

Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK

un pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolsledzi izslégta pozicija.

9.5 lestatijums: Atliktais starts &

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslegu,
lai atlasitu funkciju.

2. Nospiediet O atkartoti.

Displeja ir redzama jauna iestafita diennakts

laika vértiba & START.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
sakuma laiku.

4. Nospiediet OK.

. L= R

Displeja redzams: --i-- & PARTRAUKT .

5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK.
Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja
sakuma laika.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK
un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolsledzi izslegta pozicija.

9.6 leslegSana un izslegSana: Laika
skaitisana O

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

@} / Laika skaitiSana. Skatiet nodalu

"lkdienas lietoSana", Izvéelne: lestafijumi.

3. Nospiediet OK,
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4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu funkciju.

5. Nospiediet OK,

10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug$puse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna

—

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

10.2 Termozonde
Tas méra temperaturu édiena iekSiené.
lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:
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o,
. C — temperatdru ierices iekSiené.

. M ediena iek3ejo temperaturu.
Labakam gatavo$anas rezultatam:

 Ediena sastavdalam jabdt istabas
temperattra.

» Neizmantojiet to Skidru édienu
pagatavosanai.

» Gatavosanas laika termozondes smailei
jabut pilniba ievietotai édiena.

Gatavosana ar: Termozonde

/\ BRIDINAJUMS!

Sakarstot termozondei un plaukta
atbalstiem, pastav apdedzinasanas risks.
Nepieskarieties termozondei ar kailam
rokam. Vienmer lietojiet cepeskrasns

cimdus.

—

leslédziet ierici.

2. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.

3. levietojiet termozondi eédiena:

Gala, putnu gala un zivis

levietojiet visu termozondes adatu galas

vai zivs centra pasa biezakaja vieta.

)

Y R

A cc—— ~
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\\§?:

Sautéjums terinée

levietojiet termozondes smailo galu tieSi
sautéjuma vidi. Ceps$anas laika
termozonde janostabilizé nekustiga
pozicija. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta
ediena sastavdala. Izmantojiet cepama
trauka malu, lai atbalstitu termozondes
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silikona rokturi. Termozondes gals
nedrikst pieskarties cepama trauka
apaks$éjai virsmai.

4. levietojiet termozondes spraudni ligzda,
kas atrodas ierices iekSpusé uz sanu
sienas. Skatiet sadalu
“Produkta apraksts”.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cep$anas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoS$anas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem edienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Tabulas izmantotie simboli:

§§9 Ediena veids
Karsé$anas funkcija
°C Temperatira

Papildpiederums

Plaukta limenis

| &

Displeja redzama pasSreiz€ja termozondes
temperatara.

5. /'? - nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek§ejo temperaturu.

6. Nospiediet OK.

Edienam sasniedzot iestatito temperataru,

atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties

partraukt vai turpinat gatavosanu, lai

parliecinatos, ka ediens ir labi izcepts.

7. lznemiet termozondi no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

@ Gatavos$anas laiks (min)

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

« Cepama paplate — tum$a, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

* Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma - tumsa,
neatstarojo$a, diametrs 28 cm

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

55§
=

e

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan-
bali na

180 2 20-30
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— o,
L, = C O

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40
na

Pica, saldéeta, 0,35 kg Restots plaukts 220 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na

SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30
ta

Vidusjdras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30

0,7 kg

na
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11.4 Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

= - o,
&£, = =l C O

Kicinas, 20 paplaté Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate

Kucinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru ~ Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate

Kucinas, 20 paplate Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90

@20 cm plaukts

Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90

@20 cm plaukts

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./ApakSkarsésana Restots 2 170 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- KarséSana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- KarséSana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate

Smilsu mikla Augs./Apakskarsesana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate

Karstmaize, 4-6 gabali 1) Grils Restots 4 maks. 1-5

plaukts
Liellopa burgers, 6 gab., Grils Restots 4 maks. 20-30
0,6 kg2) plaukts, tau-
' ku uztvera-
nas panna

1) lepriek$ sakarségjiet ierici 10 mindtes.

2) Novietojiet restoto plauktu tre$aja limeni un tauku uztver§anas pannu cepes$krasns otraja iment. leprieks sakar-
séjiet ierici 10 minutes. Kad pagajusi puse no gatavoSanai atveléta laika, apgrieziet to uz otru pusi.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu
TirSanas lidzekli

LATVIESU
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Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta
udenrt ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu tiriSanai izmantojiet
tinSanas skidumu.

Traipu tifiSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Lietosana ikdiena

Izfiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku.

lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet édienu ierice
ilgak par 20 minatém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroskiedras dranu.

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroskiedras dranu, kura
iemérkta silta udent ar saudzigu
mazgasSanas ldzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

Netiriet piedegumdroS$os
papildpiederumus ar abraziviem firiSanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

12.2 CepesSkrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar
tvaiku.

®

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni
ik péc 5-10 gatavo$anas cikliem.

1.

lelejiet cepeSkrasns tilpnes gofréjuma
250 ml balta etika.

Lietojiet bezpiedevu etiki, kura
koncentracijas imenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 minutes istabas
temperatura.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.
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12.3 Plauktu balstu
Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Pavelciet plaukta balsta priek$&jo daju
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu

nost no sanu sienas un iznemiet to.

1 \||/2

0=/
Qi
g

Uzstadiet plauktu balstus pretéja seciba.

W

T

=3

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam tapam
jabut verstiem uz prieksu.

12.4 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/N\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
81 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Neaktivizéjiet funkciju, ja cepeskrasns durvis
nav pilnigi aizvértas.

Tiridanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo
virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu firisanas
Nidzekli.

4. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi, lai atvertu izvélni —.
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

Tirisana rrrr/ un nospiediet OK.
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lespéja Darb.
laiks

C1 - Viegla tirisana 1h

C2 - Vidéji intensiva tiri- 1h 30 min

Sana

C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min

6. Pagrieziet temperaturas kontrolsledzi, lai
atlasitu tirfiSanas programmu, un

nospiediet OK.

7. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.

8. Péc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

Kad cepeskrasns ir iestatita noteikta

temperatura, durvis blokéjas. Lidz bridim, kad

durvis tiek atblokétas, displeja ir redzami El

Kad cepeskrasns ir atkal atdzisusi, durvis

automatiski atslédzas.

9. Uzgaidiet, ldz ierice atdziest, un tad
izfiriet tas iekSpusi ar mikstu dranu.

12.5 TinsSanas atgadinajums
Cepeskrasns atgadina jums, kad ta jatira ar

pirolitisku fir$anu. rrrr/ mirgo displeja 5 s péc
katras gatavoSanas sesijas.

1. Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet
Izvélne.

2. Atlasiet lestafijumi, TiriSanas
atgadinajums.

12.6 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un ieks€jos stikla panelus var iznemt,
lai notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem$anas.

/N UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis ldz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, dz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli ldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augséjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augséjo
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paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgaijiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet simbolu /

apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjaukSanu un salikSanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

A
L~

P =i

12.7 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepesSkrasns gridas.

/\ UZMANIBU!

Vienmér turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.
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13.1 Ko dartt, ja...

Probléma

Parbaudiet, vai...

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizeéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst.

Blokésana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ventilatora kars. ar mitrumu — ir aktivizéts.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek tdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz tudens.

®

Ja displeja redzams $aja tabula
neieklauts kludas kods, izslédziet
majokla elektrosistémas droSinataju un
atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods
atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizeto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

14. ENERGOEFEKTIVITATE

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr. (PNC):

Sérijas numurs (S.N.):

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

Electrolux
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EOD6P77WX 949499865
Modela identifikacija EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezma 0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69 kWh/cikla

rezZima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids leblvéjama cepeskrasns
EOD6P77WX 31.9kg

Svars EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeSkrasnis, tvaika cepeskras-
nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu S kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

164 LATVIESU


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Sveiki atvyke j ,,Electrolux” pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

Els

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas
pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals

Gaukite naudojimo patarimy, brosiury, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu electrolux.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeleje.

#  Available on the }\’ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 167
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS..... .o 168
3. [RENGIMAS....... OO 172
4. GAMINIO APRASYMAS ... .o 173
5. VALDYMO SKYDELIS.......ccooviiiiiie e 174
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTAL ..ottt 174
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..o 175
8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........oooiiiiiice 181
9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiiiiiieiceee et 182
10. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 183
11. PATARIMAI............ O 184
12. VALYMAS IR PRIEZIURA . .......coimiiiiiiiiiiiiciccsee e 186
13. TRIKCIU SALINIMAS.. ... 189
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS . ... .. 190
15. APLINKOS APSAUGA... ..t 191
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My Electrolux Kitchen .

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy namuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

« Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

» Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Pries vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

 Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

« DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries keicCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

» DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

« Pries pirolizinj valymag ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
/\ ISPEJIMAS! * Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
. L o jrengimo instrukcijomis.
Sj prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos + Visada bikite atsargis, kai perkeliate
kvalifikacijos specialistas. prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
* Nuimkite visas pakavimo medziagas.
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muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
Iémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

« Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
prieziuros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebdty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bity lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

» Norédami i§jungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jikiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendragjg galia.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.
Nesidalykite savo ,Wi-Fi* slaptazodziu.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;
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— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirupinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada baty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

* Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrakti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Svei¢iamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.
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2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy

(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

 Pries$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likugius, iSsipylusj aliejy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

» |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcija.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

» Pirolizinis valymas - tai valymo procedira
jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaiting prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperatury pokyCiams ir karstiems
garams.

* Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

* Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.
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3. [RENGIMAS

/N ISPEJIMAS! 3.1 JIrengimas balduose

Zr. saugos skyrius. v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

523

(*mm)

523
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis
F? ? q Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
| |—O |__I_I o Ekranas

Valdymo rankenélé
S=—7
In

Sildymo elementas
@\
o1 J@ I=

Maisto termometro lizdas
LV

Lempute

Ventiliatorius

|duba vandeniui

Lentynos atrama, iSimama
Lentynos vietos

ib

HEHH&

m(

BEER QN E

0

4.2 Priedai Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.
« Teleskopiniai bégeliai
Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdeti ir iSimti.

* Vieliné lentynélé
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / skrudinimo indas
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5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas
Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Paspauskite rankenéle. Rankenélé
iSsitraukia.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktumete.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte temperatira.

4. Paspauskite ,OK".

Kai norésite iSjungti prietaisg, pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle | padétj

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Prietaisas yra uzrakintas.

Atverkite meniu ir pasirinkite piktogra-
ma, kad atidarytuméte: Kepimo vado-
vas.

Atverkite meniu ir pasirinkite piktogra-
ma, kad atidarytuméte: Valymas.

E

Eikite | meniu ir pasirinkite piktograma,
kad atidarytuméte: Nustatymai

&

Greitas jkaitinimas yra jjungta.

>»>

Gaminimas garuose jjungtas.

Maisto termometras yra jjungta.

Paspauskite, kad nustatytumete: Laik-
rodzio funkcijos.

O

Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
méte funkcijg: greitas jkaitinimas.

8- Paspauskite, kad jjungtuméte arba is-
" jungtuméte orkaités ap$vietima.
/? Paspauskite, kad nustatytumete mais-
to termometro temperatura.
OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-

mete pasirinkima.

5.3 Ekrano indikatoriai

.06 0R:A008;
Spow . e

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA K

Laikmatis yra jjungta.

I ES

Pabaiga yra jjungta.

%
=
o
Bl

[
P

Atidétas paleidimas yra jjungta.

Laikmatis yra jjungta.

)| C

WiFi rySys yra jjungta.

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.
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’I’-; Nuotolinis valdymas yra jjungta.
Temperatarai arba laikui. Pasiekus nus-
tatytg temperatirg juosta paraudonuo-
ja.

2. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

3. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.
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6.2 Pirminis pasildymas

Prie$ naudodami pirma kartg nustatykite
laikrodj ir pakaitinkite tuscig prietaisa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.
2. Nustatykite funkcijg Z] Nustatykite
didZiausia temperatira.
liunkite prietaisg ir palaukite 1 val.
3. Nustatykite funkcija (2. Nustatykite
didziausig temperatura.
liunkite prietaisg ir palaukite 15 min.
ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dumai.
Pasirtpinkite, kad patalpoje oras cirkuliuoty.

6.3 Belaidis rysys

Prietaisui prijungti jums reikés:

+ Internetinio belaidzio rysio.

* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties
belaidzio tinklo.

1. Jei norite atsisiysti My Electrolux Kitchen
programéle: mobiliojo prietaiso vaizdo
kamera nuskaitykite vardinéje lenteléje
pateikta QR koda ir bisite nukreipti j
pradinj ,Electrolux” puslapj.

Techniniy duomeny lentele rasite ant
priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat
programéle galite atsisiysti iS programéliy
parduotuves.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

2. Vadovaukités programélés nurodymais.

3. Kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle
pasirinkite =.

4. Valdymo rankenéle
pasirinkite Nustatymai. [junkite WiFi
rySys. Zr. ,Meniu: nustatymai*.

Daznis 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW )

LWi-Fi“ modulis  NIUS-50

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai
yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux
dekoja atvirojo programinio kodo ir robotikos
bendruomenéms uz jy indél.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirgjj programinj koda, licencijas
bei publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite
adresu: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(katalogas NIUS).

7.1 Kaitinimo funkcijos

<y SteamBake
Drégmei padidinti ruoSiant maistg. ISgauti tin-
kama spalva ir traskig plutele. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo. Vai-
siams ar darzovéms konservuoti.

Karsto oro srautas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir
maistui dZiovinti. Nustatykite 20-40 °C ma-
zesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis
kaitinimas.

Saldytas maistas

—  Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

|z\ Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pa-
détyje.

Picos programa
Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pa-
grindui paruosti.

B)

Apatinis kaitinimas
Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti
maista.
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lf‘ Drégnas konvek. kepimas

¢ Si funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg. Pasirinkus $ig funkcijg temperatira
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos
temperatiros. Naudojama likutiné kaitra. Gali
sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau in-
formacijos rasite skyriuje ,Naudojimas kas-
dien®, pastabos dél: Dregnas konvek. kepi-
mas.

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygyje.
Tinka apkepams ir skrudinti.

g

D)

Meniu
Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valy-
mas, Nustatymai.

®

Karsto oro srautas, Apatinis + virSutinis
kaitinimas: kai nustatysite Zemesne nei
80 °C temperatlrg, lempute automatiskai
iSsijungs po 30 sek.

7.2 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

7.3 Nuostata: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2. Pasukite valdymo rankenéle

- . o, .
temperattrai C nustatyti.
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H» — paspauskite ir palaikykite, kad
jjungtuméte funkcijg Greitas jkaitinimas. Jg
galima naudoti kartu su kai kuriomis orkaités
funkcijomis.

7.4 Nuostata: Maisto gaminimas
garuose

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso durelés.

1. |pilkite j orkaités vidaus jdubag
250 ml vandens i$ Ciaupo.
Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai
gaminate maistg arba kai orkaité yra
ikaitusi.

2. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

3. Pasukite valdymo rankeneéle

temperaturai C nustatyti.

4. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéty dregme.

5. |dékite maistg j prietaisg.

Pasibaigus maisto ruosimo ciklui:

» Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte
prietaisg.

« Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi
drégmeé gali sukelti nudegimus.

« Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Pasalinkite likusj vandenj i$
orkaités vidaus jdubos.

7.5 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame
meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Gamindami maistg galite keisti
laikg ir temperatira.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas
tinkamai paruostas.

Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperaturg Maisto termometras. Laipsnis iki
kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas

* Vidutiniskai iSkeptas

« Gerai iSkeptas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasirinkite ¥<. Paspauskite OK.
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3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete patiekalo skaiciy.

Paspauskite OK.
4. Sudékite maistg | prietaisg. Paspauskite

OK
Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Funkcijg Maisto termometras galima nau-
doti. |kiSkite Maisto termometras storiau-
sioje patiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras
temperatlrg prietaisas i$sijungia.

Paaiskinimas

Vandens kiekis gary funkcijai.

Prie$ pradédami gaminti maista prietaisg
ikaitinkite.

=]

Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,

P1 lengvai iSkeptas
Jautienos kepsnys, 1-1.5kg; 4-5 cm = 2; kepimo skarda
P2 vidutinikai iskeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
:éiz:?;’:’ vidutiniskai ;sgaluzi;zg g:z;‘:rrig /? IE E 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
P4 grieziniai les
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
:ritgll(?:;ss(gz't)r?gtsals 15-2kg /? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5 Slaunies Kepsnys. sto. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
ras paclopenis) déti skystio. |dekite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, /‘? B 2; kepimo skarda
vidutiniskai iSkeptas 1 - 1.5 kg; 4-5 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
peratiiroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos kepsnys,
Ps gerai iSkeptas (kepi-

mas Zemoje tempera-
taroje)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperatiroje)

Jautienos filé, viduti- /? IEI 2; kepimo skarda ) ‘

niskai iSkepta (kepi- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P10 mas zemoje tempera- storio gabalai prasciausiai pasidykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-

taroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-

je. |dékite j prietaisa.

Jautienos filé, gerai
P11 iskepta (kepimas ze-
moje temperatiroje)

Verkienos kepsnys 0.8-15kg; 4 cm /? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P12 (pvz, nugarine) storio gabalai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. UZzdengtas kepsnys.
K|_au||enos spra_ngh- 15-2kg /‘? IE' 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P13 nés arba nugarinés Pragi i maist inimo laik . Kit
kepsnys raéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg /0? B 2 kepimo skarda

(ruoSimas zemoje tem-

P14 peratiroje) Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-

sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai

paskrusty.
P15 éK‘i?:iI::nos nugariné, 1 -s:c;ﬁg%;i;?a?m /‘? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Kiaulienos Sonkau- 2 - 3 kg; naudokite - .
p16 liukai Sviezius, 2-3 cm s git keptuve

|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus

storio Sonkauliukus O . h . -
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Erienos koja su kau- 1.5-2kg; 7-9 cm /‘? B 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos

P17 . siorio gabalal Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi El 2; lﬁj 200 ml; troskinys ant kepimo padéklo

P18 Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-
sei maisto gaminimo trukmes, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.

P19 Vi§éiukas, pusé 0.5-0.8 kg /0? EI 3; kepimg skard_a ' ' .
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /‘? E IE‘ 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés

P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuveéje.
Vis€iuky Slaunelés, . /‘? EI 3; kepimo skarda
P21 atves Jei visciuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne

temperatirg ir kepkite ilgiau.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Visa antis 2-3kg /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg /‘? EI 2; gili keptuve
P23 Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis kg /2B 2 vieline lentynele
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant grot. 0.5- ;ul;gi;a\inenal /0? E 2 kepimo skarda
P25 | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P26 “uvies filg ) ‘E‘ EI 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . (=) 2: e 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuolly tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 4 pyrag & 2; b 100-150 mi; & 22 om pyrago forma
ant vielinés lentynélés
P31 ﬁglli(:iladmlal sausai- 2 kg teslos E 3; gili keptuvé
P32 pocladiniai keksiu- ; [81(=] 2; ar 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
Q:rti%cg: kepintos 1-15kg B 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg E 3: kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E| 3: kepimo skarda
P39 l:laensi;)asslud:;zl;\;lilila- 1-15kg El 2; tro8kinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
(Bi:::gg gjﬁlkésst)alnls 1-15kg El 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezla plca, plona - ‘E IEI 2; &J 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi
P42 Sviezia pica, stora - E EI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche . El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 k . . )
P44 nas | &iabata / balta 9 %‘r!%lmz; &] 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso griado / ruginé / 1kg

P45

juoda duona

‘Z] IEI 2; &J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi / ant vielinés lentynélés

7.6 Keic¢iama: Nustatymai {3

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle i
E, kad pereitumeéte prie Meniu.

2. Pasirinkite @’ Paspauskite OK,

3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite
valdymo rankenéle. Paspauskite OK,

4. Pakoreguokite reikdme. Paspauskite OK.
Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padetj, kad iSeituméte iS Meniu.

Meniu: Nustatymai

Nustatymai Reiksmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5
Mygtuky tonai 1 -signalas, 2 -
03 spragteléjimas, 3 —
garsas iSjungtas
|spéjamo signalo gar-  1-4
04 sas
Maisto termometras 1 - signalas ir su-
05 veiksmas stabdymas, 2 - sig-

nalas
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Nustatymai ReikSmé
06 Laikmatis liungti / iSjungti
07 Orkaités apSvietimas  |jungti / iSjungti
08 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti
09 Priminimas apie valy-  |jungti / iSjungti
ma
10 WiFirysys liungti / iSjungti
11 Nuotolinis valdymas liungti / iSjungti
12 Atsijungti nuo tinklo Taip / ne
13 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo kodas:
mas 2468
14 Programinés jrangos Tikrinti
versija
15 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus
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7.7 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinekite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir ap8vietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

8.1 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto
gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo
skydelis bus uzrakintas.

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti
negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

Paspauskite O OK| kad jjungtumete funkcija.

Suveiks garsinis signalas. &- kai uzraktas
[sijungs, sumirksés 3 kartus.

OOK - paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtuméte funkcija.

8.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kar§¢io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

°C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maks. 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras,Atidetas
paleidimas.
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9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

9.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

@ LaikrodZiui nustatyti.
Paros lai-
kas
Q Laikmaciui nustatyti. Laikui pasibaigus

iSgirsite signala. Si funkcija orkaités

Laikmatis veikimui jtakos neturi.

Maisto ruo$imo laikui nustatyti. Pasi-
STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-

Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.
kas
@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidétas pa- pabaigos laikg.
leidimas
@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti.
. . Daugiausiai 23 val 59 min. Si funkcija
Laikmatis

orkaités veikimui jtakos neturi.

9.2 Nuostata: Paros laikas O

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |

—., kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete et / Paros laikas.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrod;.

4. Paspauskite OK,

9.3 Nuostata: Laikmatis £

1. Kai prietaisas iSjungtas, paspauskite @
Kai prietaisas jjungtas, paspauskite QD du
kartus.

Ekrane matysite: 0:00 ir D

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis igkart
pradeda atgalinj skai€iavima.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK jr pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét;.

182 LIETUVIY

9.4 Nuostata: Kepimo laikas %

1. Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte
kaitinimo funkcijg ir nustatytuméte
temperatira.

2. Kelis kartus paspauskite QD

Ekrane matysite: 0:00 ir %

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK,

Laikmatis iSkart pradeda atgalinj skaiCiavima.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK'jr pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét].

9.5 Nuostata: Atidétas paleidimas
@

1. Sukite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad pasirinktumeéte funkcija.

2. Kelis kartus paspauskite QD
Ekrane matysite paros laikg & PRADETI.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.

Ekrane matysite: --:-- & STOP.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte pabaigos laika.

6. Paspauskite OK,

Laikmatis pradeda atgalinj skaiCiavimg

nustatytu paleidimo laiku.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK jr pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét;.

9.6 Jjungimas ir iSjungimas:
Laikmatis

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte £ / Laikmatis. Zr.
.Kasdienis naudojimas®, Meniu:
Nustatymai.

3. Paspauskite OK,
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4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtumeéte ar iSjungtumete.

10. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
Aukstas lentynos krastelis neleis indui nuo jos
nuslysti.

Vieliné lentynélé

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

10.2 Maisto termometras
Matuoja temperattrai maisto viduje.
Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

. OC — temperatura prietaiso viduje.

5. Paspauskite OK,

. /‘? — maisto vidaus temperatura.
Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

* Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.

* Nenaudokite skystiems patiekalams.

* Maisto ruoSimo metu maisto termometro
jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet muavékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. ljunkite prietaisa.

2. Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu
reikia, orkaites temperatira.

3. [smeikite maisto termometrg | patiekala:
Mésa, paukstiena ar Zuvis
|smeikite visg maisto termometro kiStuka j
stambiausio mésos ar Zuvies gabalo
viduri.

22 )
5

—

1))y

Doy

o e ———
Y/ R NN SN~

Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai j
uzkepéleés vidurj. Kepimo metu maisto
termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
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indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kistuka jkiskite j lizdg

esantj prietaiso viduje, Soninéje sieneléje.

Zr. skyriy ,Gaminio apraSymas”.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruo$imo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatlros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.

Lentelése naudojami simboliai:

§§9 Maisto tipas
Kaitinimo funkcija
°C Temperatira

Priedai

Lentynos padétis

|

Ekrane matysite dabarting maisto termometro
temperatara.

5. /'? — paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatiirg.

6. Paspauskite OK,

Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs

signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruoSima priklausomai nuo aplinkybiy.

7. IStraukite maisto termometro kiStukg iS
lizdo ir iSimkite patiekalg.

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

11.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindinCius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

* Kepimo indas — tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

55§
=24

e

Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda

Pica, $aldyta, 0,35 kg vieliné lentynélé 220 2 10-15
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Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda

Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30

néliai moji skarda

Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50

Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda

Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

Iés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

Vegetariskas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio jaros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

zovés, 0,7 kg

moji skarda

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.
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Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dekle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti-  Vieliné len- 2 180 70-90
formos @ 20 cm nimas tynélé
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Vieliné len- 2 160 70-90
formos & 20 cm tynéle
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti-  Vieliné len- 2 170 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas tynélé
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Vieliné len- 2 160 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for- tynélé
ma 1)
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Vieliné len- 2ir4 160 40 - 60
baly, @ 26 cm pyrago for- tynélé
ma 1)
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20-40
skarda
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
Trapios teslos kepiniai Apatinis + vir§utinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Skrebutis, 4-6 vienetai 1) Crilis Vieliné len- 4 maks. 1-5
' tynélé
Meésainis su jautiena, 6 Grilis Vieliné len- 4 maks. 20 -30
vienetai, 0,6 kg2) tynelé, skar-
da varvan-
tiems rieba-
lams surinkti

1) pakaitinkite orkaite 10 minuéiy.

2) Vieline lentynéle jdékite treCiame lygyje, o skys€ius surenkantj indg — antrame. Pakaitinkite orkaite 10 minugiy.
Praéjus pusei gaminimo laiko apverskite.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

Valymo priemonés
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tirpalu.

« Démes valykite Svelniu plovikliu.
Kasdienis naudojimas

« Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

* Metalinius pavirSius valykite valymo
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+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuCiai gali sukelti gaisra.

» Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploksc¢iy. Norédami
sumazinti kondensacija, prie§ gamindami
maista leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite
tik mikropluo$to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaplovéje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite SveiCiamojo valiklio ar astriy
daikty.

12.2 Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubg, kad paSalintuméte kalkiy
liku€ius.

®

Funkcijos SteamBake atveju orkaite
valykite kas 5-10 maisto gaminimy.

1. | jduba jpilkite 250 ml baltojo acto.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta be
priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperaturos aplinkoje.

3. I8valykite jdubg Siltu vandeniu sudrekinta
minksta Sluoste.

12.3 Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atves.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir istraukite.

|

‘

Y
I

=3

Padekly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai turi
bati atsukti j priek|.

12.4 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

Valant orkaités lemputé neSviecia.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. ISimkite visus priedus.

3. ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad

pereitumete prie meniu —.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumeéte Valymas ol ir paspauskite
OK.

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h

C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Valdymo rankenéle pasirinkite valymo
programg ir paspauskite OK,
7. Valymui pradeti paspauskite OK.
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8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padeét;.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos

reikSmés, durelés uzsirakins. Kol durelés

neatsirakins, ekrane matysite E|

Orkaitei atvésus atsirakins durelés.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés, tada
nuvalykite jo vidy minksta Sluoste.

12.5 Priminimas apie valymg

Prietaisas primena, kada jj reikia iSvalyti
pasitelkus pirolizinj valyma. Po kiekvienos
maisto ruoSimo sesijos valdymo skydelyje

5 sek mirksi rrrr/

1. Jei norite iSjungti priminima,
jveskite Meniu.
2. Pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie
valyma.
12.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo dalis,

perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.
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3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumete.

4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
kraStuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg | save, kad
nuimtuméte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
vieng po kitos, iStraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstés.
|sitikinkite, kad stiklas baty visiskai
iStrauktas i$ atramuy.
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8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis

iSgirsite spragtelejima.

Pasirlpinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétuméte tinkama eilés tvarka.
Spaudos Zenklo ieskokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo plokste pazymeéta
skirtingai, kad buty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.

A

Pasirupinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai
atsiremty j atramas.

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

n___ | =

12.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali biti karsta.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktuméte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtel.

Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.
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Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas yra iSjungta.

Lemputé i$jungta.

Drégnas konvek. kepimas yra jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas j lizda.

Err C2 JUs iStraukéte Maisto termometras kistuka i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

13 vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite
ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad vel
jjungtuméte prietaisg. Jeigu klaidos
kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso remo. Jj
pamatysite atidare dureles. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny
lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti
Cia:

Modelis (MOD.) :

Gaminio numeris (PNC):

Serijos numeris (S.N.):

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekejo pavadinimas Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Modelio identifikatorius EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klase A+
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0.69 kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaigius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6P77WX 31.9kg

Masé EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdlrbtl mediiagas, paiymétas Neidmeskite Siuo Zenklu E pazymetq

Siuo Zenklu &Y ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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[o6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu 6narogapume wto ro nsdpaste
HawwuoT anapar.

Els

Bo HawuTe Hanopu ga buaeme ogpXknvBu, M HamasnyBame XapTUeHUTe CPeAcTBa U
' flaBame LieNOCHUTE KOPUCHUYKM MpUpaYHMLM Ha MHTepHET. MNpucTtaneTte My Ha
BaLUMOT LieNOCEH KOPUCHMYKN NpupadHuK Ha electrolux.com/manuals

[obujTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, OPOLLYpU, BOQUY 3a peLlaBare npobnemu,
MH(OpMaLMK 3a cepBUcHpate 1 nonpaska Ha electrolux.com/support

3a noseke peLienTyn, COBETH, peLlaBate npobnemu, npesemeTe ja annukaumjata My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the }\’ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COOPXNHA
1. BESBEAHOCHU MHOOPMALINN. ..o 194
2. BE3BEOHOCHU YTIATCTBA ... 196
B.MOHTAMXKA e 199
4. OMNMNC HA TIPOUBBOOOT ... 201
5. KOHTPOJTHA TABJIA ... 201
6. MPEL NMPBATA YTIOTPEBA. ..ot 202
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 203
8. AOMONHUTEITHN @YHKLMM. ..o 209
9. PYHKLINU HA HACOBHUKOT ......ooiiiiiiii i 210
10. KOPUCTEHE HA AOOATOLMNTE. ... 211
11. TIOMOLU T COBETWM. ... 212
12. HETAVTUUCTERDE. ... 215
13. PEWWABAHE MPOBJIEMMW..... ..o 218
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..ot 219
15. TPVKA 3A OKOJINHATA ..o 220
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l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play

—y
0
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMATENHO Aa MM npoymMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LITeTa Kou ce pesynTaT Ha HenpasuiiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall 4yBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36eagHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapaTt MoXxe ga ro kKopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAINHW
cnocobHocTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeart nNoA Haa30p Uy OOKONKY UM bune gageHn
ynatcTBa kako 6e36eaHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOJKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBp3aHu Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNOXEHN NPeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.

Heuarta Tpeba ga bugaT noag Hag30p Aa He urpaar co
anapartoT n mobunHute ypegm co My Electrolux Kitchen .
[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
CO0ABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLlKku npu ynotpeba. [dpxeTte v
aeuara n MmneHuumMTe noganeky o4 anapartoT kora pabotu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT nma ypepa 3a 3awTuTa Ha geua, tpeba ga ce
BKIy4M.

Heuata He Tpeba ga ro yictart unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaT e HaMeHeT caMo 3a FoTBeHE.
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* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMalLLHW YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT MoXe fa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobu, rocTunHUUKM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHK
CMeCTyBah-a kKae HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBannunkyBaHO nuue Moxe Aa ro MoHTMpa ypeaoT U
Ja ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapatoT npea ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

* [Mpen ogpxxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT of,
HanojyBaH-eTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, TOj Mopa Aa
Guae 3aMeHeT o4 cTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBIlaCTeH LieHTap 3a cepBuUcupare Unm CAn4Ho
KBanudukyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOCT.

« MPEAYIMNPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapatoT e
MCKIMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPEOQYNPELOYBAHSE: Ypenoot un HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JONpeTe rpejHUTe eNemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anaparTor.

« Cekorawl ctaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe unm
CcTaBake JoaaToum Unu cagoBum 3a BO pepHa.

« KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeanHaTa) npenopayvyaH 3a oBoj anapar.

» [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBNeYeTe ro NpegHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT O CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe rvu nonuuyute no obpateH pegocnea.

* He KopucteTe uncrtay Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypeaoT.

» He kopucteTte cunHo abpasvBHM CpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasnHn CTpyrasnku 3a ga ro YUCTUTEe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LWapKu Ha noBpLuMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a npegus3BuKa npckakwe Ha CTakmoTo.
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* VaBageTe ro cMoT gononHuTeneH npubop n HenoTpedbHuTe
paboTU/MCTYpEHNUTE TEYHOCTM Of anapaToT Npea YNCTEHE

CO nuponuaa.

2. BESBEJHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

AnapatoT Mopa fda 6vae MOHTVMpaH camo
0f, KBanudukyBaHo nuue.

[Ona6ounHa co oTBOpeHa 1022 mm

Bpara

M3BapeTe ja uenata ambanaxa.

HemojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

Cnepete rv HCTPYKUMUTE 3@ MOHTUPaHe
AafeHu co anaparor.

Cekorall BHMMaBjTe Kora ro npeHecysare
anaparoT 3aToa LUTO e Texok. Cekoralu
HOCeTe 3aLUTUTHW pakaBuLm u
NpUnoxeHuTe obyBKU.

He BneueTe ro anaparor 3a paykara.
MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYpHO 1
MOrofHO MEeCTO Koe 1 UCMOoJIHyBa
notpebute 3a MoHTaxa.

OppixyBajTe MUHUMarHa oafane4yeHocT
of Apyrute anapatv v JenoBu.

Mpen fa ro MoHTUpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanv BpaTaTta Ha anapaToT ce
oTBapa Co fecHoTuja.

MuHMManHa ronemviHa Ha 560x20 Mmm
OTBOPOT 3a BeEHTUNaLWja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3afHaTta CcTpaHa

[omkunHa Ha kabenoT 3a 1500 Mmm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO AECHWOT aron of,

3afHaTta cTpaHa

3aBpTKM 32 MOHTMPaHE 4x25 Mm

2.2 NMoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
Pusuk oa noxap u cTpyeH yaap.

« Cekoe noBp3yBawe co cTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT mopa Ja 6uae 3a3emjeH.

» [MposepeTe fanu napameTpuTe Ha
nnoykarta co crneyudukalmm ce

MwHuUManHa BUCUHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BUCWHA Ha Nnakap nog
NnoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

590 (600) MM

[omknHa Ha nnakap

560 mm

[na6ouvHa Ha nnakap

550 (550) mm

BucnHa Ha npegHwoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapartoT

LUnpoymHa Ha npegHUOT 595 Mm
Aen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[na6ourHa Ha anapaToT 569 Mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm

anapaToT
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KOMMNATUOUIHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha eNneKTpUYHa eHepruja.
Cekorall KopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

He kopucTeTe aganTtepu co noseke
NPUKITyYOLM U NPOAOIKHY Kabnu.
MorpwxeTe ce Aa He 1 owTeTUTE
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenor.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba fa ce 3ameHu, Toa Mmopa Aa ro
Hanpasu HawmnoT OBnacTeH cepBuUCeH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae Bo
ponup co unu aa uge 6nusy go Bpatata
Ha anapaToT, 0cob6eHO kora paboTu nnu
Kora BpaTara e eLuka.

3awTnTata of enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE W M30NMPaHWUTE OEenNoBM Mopa
[a ce NoBP3e Ha TakoB HAYuMH LUTO HEMaA
Oa Moxe aa ce nssagu 6e3 anatku.
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+ [loBp3eTe ro NpUKIY4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpajoT O MOHTaxarTa.
MpoBepeTe Aanu NpUKIy4OKOT 3a CTpyja e
npucTaneH No MOHTUPaHETO.

» [lokonky wrekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneyverte ro kabenot 3a Aa ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
MOBIEKyBajTe ro NPUKIY4YOoKOT 3a CTpyja.

» KopwucteTe camo cooaBeTHY ypeam 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
nuHWja, ocurypysauu (ocurypyBsayu Ha
BPTEHE N3BAAEHW Of OPXKaYOT),
3a3eMjyBare U KOHTaKTopW.

+ EnekTpuyHaTa MHCTanauuja Mmopa ga uva
n3onaumncku ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro ucknyyuTe anapaToT of
MPUKIYYOKOT 3a CTPyja Of CUTE NOJIOBU.
M3onauuckmoT ypea Mopa aa uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPWHA 0f HajMmarnky
3 MMm.

» LlenocHo 3aTBopeTe ja BpataTa Ha
anapaToT npea Aa ro noBp3vTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKITYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH Co MPUKIYYOK U
kaben 3a cTpyja.

2.3 Ynotpeba

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
OnacHocT og noBpeaa, U3ropeHnLm n

CTPYEH yaap unu ekcnnosuja.

TunoBu Ha kabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTUpaaT unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHata
MOKHOCT Ha nioykara co
cneundukaumm.MoxeTte ga nornegHeTe 1 Bo
Tabenara:

BkynHa jauuHa (W) Mpecek Ha ka6enoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBamne (3eneH / xont
kaben) mopa ga éuge 2 cm nogonr of
kacpeaBaTa hasa U CUHUTE HEeYTpanHu
kabnu.

* He meHyBajTe ja cneyudukaumjaTa Ha
OBOj anapar.

« OcurypajTe ce Aeka oTBopUTeE 3a
BEHTUNaLMWja He ce BroKMpaHwu.

* He ro octaBajte anapatot Aa paboTtu 6e3
Haasop.

*  Wckny4eTe ro anapaToT no cekoja
ynotpeba.

» bBugete BHUMaTENHM Kora ja oTBopaTte
BpaTaTta Ha anapaToT gofeka pabotu.
Moxe fa nsnese spen Bo3ayx.

* He pakyBajTe co anapatoT CO MOKpu paLe
UINK KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

* He ja nputnckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynoTtpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa noBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cknagvpatse.

* BHumaTenHo otBopeTe ja BpaTaTa Ha
anapatoT. KopuctereTo CoCTOjKM CO
ankoxon MoXe Aa npeamnsBrka MeLlake
Ha ankoxon u BO3AyX.

* He pgosBonysajTe UCKPUTE UMK OTBOPEH
oraH Aa [4ojaaTt BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

* He craBajTe 3ananveu NPoOV3BOAM UNN
npeameTy Kom ce MOKPU 3aefHO CO
3ananveu NPOM3BOAMN BO anapaToT, Uiu
BO HeroBa 6nm3uHa.

¢ He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
N03nHKa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLITETYBakE Ha anaparor.

« 3a fa cnpeuuTte owTeTyBakbe Unm
n3bneayBare Ha eMajnoT:

— He cTaBajTe CagoBW 3a BO pepHa unu
ApYrv NnpeameTy BO anapaToT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHoCTa
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XEeLLKWOoT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBeHE.
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— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTWUpaTe gogaTouuTe.

+ 0O6e360jyBar-eTO HA EMA|NOT UMK Ha
He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaTor.

» KopucteTte anabok cag 3a BNaxHu
konayn. OBOLLUHWUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamMKM KOU MOXe Aa
ovpat TpajHu.

« Cekorawl roTBeTe Kora BparaTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT e MOHTMpaH 3aj nroYa of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatarta He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT € BO
dyHkupja. Moxe aa ce Hacobepe TonnmHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nrnova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeaussBuka
nocrnefoBaTesiHo oWTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nodoT. He
3aTBOpajTe ja nnovarta Ha mebenot
[ofeka anapaTtoT LefloCHO He ce nsnaam
no ynoTpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

2.5 Yncrewe co nuponusa

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT og nospeau / Moxapwu /
Xemuckn ncnapysara (racosu) BO
PEXUM Ha NUponu3a.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA nospeaa, noxap unu
olTeTyBaHe Ha anapaTtor.

» [lpen oopXXyBaheTO, UCKITyYeTe ro
anapaToT 1 n3BageTe ro NpuKIy4YoKkoT 3a
CTpyja o4 rNaBHUOT LUTEKEP.

» [lpoBepeTe ganu anapaTtoT € nageH.
[MocTon onacHOCT of KpLUueHe Ha
CTaKneHuTe nnoyu.

* BepHall 3aMeHeTe v cTaknieHnTe nnoyn
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

* bugeTte BHMMATENHM Kora ja Bagute
BpaTtaTa of anapartoT. BpaTarta e Tewka!

* PepoBHO uMcTEeTE ro anaparoT 3a Aa
crpeynTe oWTeTyBakhe Ha MOBPLUMHCKUOT
maTepujarn.

* YucTeTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
Kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasveHu
npounssoan, abpasvBHU CyHfepu 3a
YNCTEHE, PAaCTBOPYBAYN UM METASHN
npegmeTw.

» [lokonky kopuctute crnpej 3a neyka,
cnepete rv 6e36eqHOCHNTE MHCTPYKLUMMN
Ha nakyBarETO.
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[Mpepn yncTere co NMponmnsa n NPBUYHO
npeasarpeBatse, U3BageTe rv of
pepHaTa:

— CcuTe ocTaTouM Of XpaHa, Macro unm
npoTeKyBawa / Hacnarv of MacHOTUU.

— CwuTe npegmeTy LWITO MOXaT ga ce
n3Bagat (BKMy4YUTENHO peLLeTKnTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), 0cobeHO HenennuanTe
TEHLlepukba, Tencun, Tasu, NpudopoT
WTH.

BHumaTenHo npountajte rv cute ynatcrea
3a YMCTEeHE CO NMPOoNn3a.

OpxeTe rv geuata noganeky og anapatot
nogeka paboTu YNCTEHETO CO MMPOSM3a.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY >XEXOK U
XKELUKMOT BO34yX Ce UChyLiTa o,
[OBOANUTE 32 Nafehe.

YucTereTo co Nuponusa e onepawuja co
BMCOKa TeMnepaTypa koe Moxe Aa
ocnoboam racoBu o octaTouuTe o,
roTBEHETO U rpagexHn matepujanmu, n
crnopej Toa ce npenopavysa:

— paobe3beaute gobpa BeHTMNaLmja
32 BpEME 1 N0 CEKOe YNCTEHE CO
nuponusa.

— pa obes3beante pobpa BeHTUNaLmja
3a Bpeme 1 no NpBUYHOTO
npegsarpeBame.

He uctypajte 1 He HaHecyBajTe Boga Ha

BpaTtaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no
YNCTEHETO CO NMMPONM3a 3a fa nsberHete
OLUTETYBaHE Ha CTAKIEHNUTE NIOYN.

VicnapyBarara LTO rv ucnywitaar cuTe

NUPONUTUYKM pepHU / ocTaToum og,

roTBEHE Ce OMULLIAHN KaKo HELUTETHM 3a

nyreTo, BKNyYUTENHO 1 3a Manu geua,

WK NLa co XpOHUYHK BonecTu.

[pxeTe rm MuneHnyntaTa HacTpaHa o
anaparoT 3a BpeMe Ha YNCTEHETO CO

nuponuaa u NPBUYHOTO Npef3arpeBak-e n

notoa. Manute munexHnynta (ocobeHo

NTMUWTE U PENTUNNUTE) MOXe Aa buagat

MHOTY YyBCTBUTESNIHM Ha TeMNepaTypHUTE

NPOMEHU 1 UcnapyBaksa.
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Henennuente NoBpLIMHA Ha
TeHLleputbaTa, TaBuTe, NpubopoT 3a
jafere 1 cn., MoXe fa ce owTeTaT of
BUCOKWUTE TEMMNepaTypu Ha onepayujaTta
YuncTere co nnponuaa Ha cute
NUPONUTUYKM PEPHU U Aa BuaaTt U3Bop Ha
HUCKV HMBOA Ha LUTETHW racoBMU.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, €IIeKTpU4eH LUOK.

Bo ogHoc Ha cBeTunuTe BO BHATPELLUHOCTa
Ha OBOj MPOU3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIIKU
WTO ce npoaasaat nocebHo: OBune
CBETUIIKU ce NpedBUAEHU Aa u3apxat
E€KCTPEMHU (hM3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKUHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnn
ce NpeaBuaeHV 3a faBare CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce NpeaBWAeHM a ce KopucTart 3a apyru
HaMeHV 1 He ce MOroAHW 3a OCBETIyBaHe
NMpoCcCTOpMM BO JOMOT.

OBOj NPOU3BOA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNMHa 0f Krnaca Ha eHepreTcka
edomkacHocT G.

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTYpHOCT.

KopucTteTe camo CBETUNKM CO UCTUTE
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNAaCTEHNOT CepBUCeH
LeHTap.

KopucteTe camo opurnHanHu pe3epBHu
Oernosu.

2.8 OtcTpaHyBame

Pusuk on nospena nnu 3aayllyBame.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

KoHTakTupajTe co BaluMTe OMNLTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
Toa kako Aa ce ocnoboauTe oA anaparor.
VcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

13BageTe ro enekTpuyHNOT kaben 6nucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

M3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
cnpeynTe 3aTBapame Ha geua unm
MUIIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpapyBame

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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3.2 MpuuBpcTyBake Ha NeykaTa 3a
nnakap
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4. OINMMC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnwT npernen
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4.2 NopaTtouu

PeweTka

3a cagoBu 3a roTBeHE, NNEXOBU 3a
Konauu, nevema.

Mnex 3a neyewe

3a konaun n GUCKBUTMK.

TaBa 3a ckapa/neyexwe Meco

3a neyerbe gecepTi U Meco UNn Kako
nnex 3a cobupake Ha MacHoTUUTE.

5. KOHTPOJIHA TABIA

5.1 Bkny4yyBaH€ U UCKIyYyBah€e Ha
anapartoTt

3a BKnyyyBah€e Ha anaparor:

1.

2,

3.

4,

MpuTncHete ro konyeto. Konyeto ce
Baau.

3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKLUMM Ha
rpeemwe 3a ga ogbepete yHKUMja.
3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO Konye 3a Aa ja
onbepeTe cakaHaTa Temneparypa.
MpuTtncHete Ha OK.

3a fga ro vckny4uTe anaparoT, CBpTeTe ro
KOM4eTo 3a PyHKUMMTE 3a rpeetbe Ha

nosuyuja (o]

KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeete
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeewe

LLitekep 3a ceH30pOT 3a XpaHa
CeeTuska

BeHTtunartop

BTucHyBame BO LWynnvHata
MoTnopa 3a nonvun, MmobunHa
Mo3numm Ha nonuum

CeH30p 3a xpaHa

3a Mepere Ha TemnepaTypaTta BO
XpaHara.

Teneckoncku LWUNKK

3a cTaBarbe 1 BageH-e Nexosun u
peLLeTKM NoNecHo.

5.2 MNpernen Ha KOHTpoONnHaTta Tabna

anITI/ICHeTe 3a ja
nocrasuTe: (DyHKLLI/II/I Ha 4YaCOBHMUK.

MputucHeTe v 3apgpxeTe 3a Aa ja
nocraeuTe dyHKuumjaTa: bpso
3arpeBame.

MpuTucHeTe 3a Aa ro BKNy4UTe Unn
UCKMy4nTE CBETNOTO BO pepHaTta.

MputucHete 3a Aa ja noctasute
TemnepaTtypaTa Bo cpeuHaTa Ha:
CeH3opoT 3a xpaHa

MpuTtncHeTe 3a Aa ro noTepauTe
136opoT.
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5.3 Noka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT
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EkpaH co Kny4Hn yHKUMN.

BkrnyyeHo e rotBere Ha napea.

3

\I/

CeH30p 3a xpaHa e BKIy4YeH.

MOTCETHUK BO MUHYTU € BKIYyYEH.

Kpaj Ha roTBerbe e BKIyYeH.

DDy

%
=
o
o

OpanoxeH No4yeTok e BKITy4YeH.

Bpeme Ha paboTetbe e BKIyYeH.

IE'I AnapaTtoT e 3aKny4eH.

\/\0 Bnesete Bo MeHWTO 1 13bepeTe ja
nKoHaTa 3a oTBoparbe: [0TBeHe co
MOMOLL.

m/ Bnesete Bo MeHWTO 1 13bepeTe ja

WKOHaTa 3a OTBOpake: Yucrerse.

Wi-Fi e BKnyyeH.

@ BneseTe Bo MeHWTO 1 n3bepeTe ja

| Nl E®

PaboTetbe Ha faneyvHa e BKIy4eH.

VKOHaTa 3a oTBOpake: Harogyeawa

Bp3o 3arpeBatbe € BKIyYeH.

3a Temnepatypa unu Bpeme. fleHtaTa
€ LienocHo LpBeHa Kora anapaTorT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

6. MPENO NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

6.1 MpBUYHO YncTeHe

1. M3BageTe ro cuoT AONONMHUTENEH NpMbop
N ApXXauuTe Ha pelueTkuTe WTo ce BagaT
of anaparoT.

2. VlcuucteTe ro anapartoT v goaatouyuTe
caMo €O Kpna oA MMKpoBnakHa, Tonna
BoAa 1 6naro cpeAcTBO 3a YNACTEHE.

3. CraBeTte rn gogatounTe 1 gpxadute Ha
peLueTKkMTe KO ce BagaT Ha3ag Ha
cBOjaTa NoYeTHa nosnoxoa.

6.2 NpBo npea3arpeBawe

Mpen npeaTta ynoTpeba, nocTaBeTe ro
YaCOBHUKOT U1 3arpejTe ro NnpasHWoOT anapar.

1. M3BageTe ro cuoT AONOMHUTENEH NpMbop
N ApXXauuTe Ha pelueTkuTe WTo ce BagaT
of anaparoT.

2. TocrtaBeTe ja hyHKUmjaTa C] MoctaseTe
ja makcumanHaTta Temnepartypa.
OcraseTe ro anapartoT Aa paboTu okony
1y,
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3. TocraBeTe ja pyHKumjaTa @, MocTaBeTe
ja MakcumanHata TemnepaTtypa.
OcTtaBeTe ro anapatoT ga pabotu okony
15 MUH.

VcknydyeTe ro anapaToT 1 noyekajte Aa ce

onaauv. AnapatoT MOXe Aa ucnywta mupusba

1 yag. lMposepeTe ganu NPOTOKOT Ha BO34yX

BO MpocTopuvjaTa e AOBOMEH.

6.3 Be3xxn4yHo noBp3yBaw:€

3a ga ro noBp3eTe anapaTtoT Bu Tpeba:

» BeaxuyHa mMpexa co noBp3yBare CO
WHTepHeT.

* MobuneH ypen noBp3aH co ucrata
B6e3xnYHa Mpexa.

1. 3a paja npesemete My Electrolux
Kitchen annukauujata: CkeHupajte ro
QR-kogoT Ha nnoykaTa co
cneumdmrkaumm co kamepaTa Ha BalmoT
MobuneH ypen 3a Aa ce npeHacouuTe Ha
noyeTHaTa cTpaHuua Ha Electrolux.
MnoukaTta co cneuncmkayum e Ha
npegHaTa paMka Ha BHaTpeLwHocTa Ha
anapatoT. MoxeTe ncto Taka ga ja
npesemeTe annvkauujata AUPEKTHO OA
npoAasHuLaTa 3a annukaumm.
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2. Cneperte rv ynatcTBaTta 3a BKIyYyBaHbe
Ha annvkauujara.
3. 3aBpreTe ro kon4eTo 3a hyHKUMM Ha

rpeewse 3a Aa ogbepete =,

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KonYye 3a Aa
n3bepete: Harogyeawa. Bknyyete Wi-Fi.
MornegHeTe BO nornaejeto ,MeHu:
MocTaBkn®.

Mogayn Wi-Fi NIUS-50

®pekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTtokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHo EIRP <20 dBm (100 mW )

HanojyBarbe

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n
CUTYPHOCT.

6.4 I'lnueHua 3a cocpTBEp

CoTBEPOT BO OBOj MPOU3BO COAPXKM
KOMMOHEHTN kou ce Ba3npaaTt Ha cnoboaeH u
oTBopeH codpTBep. Electrolux co
©OnarogapHOCT ro npu3HaBa NPUOOHECOT Ha
3aegHvLUTE 3a OTBOpPEH codTBep U
pob0oTrKa BO pa3BOjHNOT NPOEKT.

3a ga npuctanute A0 M3BOPHUOT KOA, Ha
OBVE KOMMOHEHTM CO Cro6oAeH 1 OTBOPEH
copTBEP UMM yCroBUTE 3a N1LeHLa 6apaaT
objaByBatbe, 11 3a Aa v BUAUTE LieNnocHUTe
MHopMaLyKn 3a aBTOPCKM Npasa u
BaXkeukuTe yCrnoBu 3a nuueHua, noceteTe ja
cTpaHuuata: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(cdbongep NIUS).

®yHKuMja 3a nuua

3a neyere nuua. 3a nojako neverse un
KpLKaB AoneH aen.

7.1 PyHKUMM Ha rpeetbe

FoTBeH-e co BeHTUNaTop
3a neyere Ha HajMHOry Ha TpU HMBOA Ha
pelueTkaTa UCTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE
xpaHa. NocTtaBeTe ja TemnepaTtypata og 20
[0 40 °C NOHUCKO OTKOMKY
3a KoHBEHUMOHANHO roTeBek-e.

[oneH rpejay
3a neyere Konaym co KpLKaB fomneH Aen v
3a KOH3epBMpakse XxpaHa.

KoHBeHLMOHanHo roTBewe
3a neyere XxpaHa U Meco Ha e[JHO HWBO Ha
nonvuara.

) SteamBake
3a gofaBatbe BNaXHOCT 3a BpeMe Ha
roTBEHETO. 3a NOCTUrHyBake Ha
BUCTMHCKaTa 6Goja 1 KpLkaBa kopa npu
neyene. 3a ga 6uae NOCOYHO 3a Bpeme Ha
NMOBTOPHOTO 3arpeBate. 3a NpaBete
3UMHULA O} 3€MEHYYK U OBOLLjE.

MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LTeaeHe Ha
eneKkTpuyHa eHepruvja 3a Bpeme Ha
rotBereTo. Kora ja kopuctute oBaa
dyHKUMWja, TemnepaTypaTa BHaTpe BO
anapartoT Moxe aa buae pasnuyHa og
nocraBeHaTa Temneparypa. [lpeoctaHata
TONMMHA € UCKopUCTeHa. JaumHaTta Ha
TonnuHaTa MoXe aa buae HamaneHa. 3a
noseke MHdoOpMauum, nornegHeTe ro
nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpe6a“,
3abenewkn 3a: MNeveTe co BNaxeH BO3AYX.

<

Ckapa
3a neyere Ha ckapa Ha TEeHKM napyunkba
XpaHa v 3a nevere ToCToBM neb.

3amp3HaTta xpaHa

3a da ja HanpaBm xpaHaTa LUTO JIeCHO ce
npuroTeyBa KpLkasa, Ha np., NPXeHu
KOMMUPYMHba, KPULLIKV Of, KOMMUPK Un
NP>KEHN NPONETHN PONHUYKU.

Typ6o-neyere Ha ckapa

3a neverse rofieMu napunsa Meco Unm
XWBMHA CO KOCKW Ha €HO HMBO Ha
peleTkaTa. 3a 3anekyBare 1 NoTNeKyBaHe.

[

%)

MeHu
3a pa BneseTe Bo MeHUTO: 'OTBEHE CO
nomou, Yucrewe, Harogysarsa.
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®

[oTBEH€e co BeHTUnaTop,
KoHBeHumoHanHo roteBewse: Kora ke ja
nocrasute Temnepatyparta nog 80 °C,
CcBeTUrKaTa aBTOMaTCKM Ce UCKIyYyBa Mo
30 cekyHaum.

7.2 Benewku 3a:lMevyeTe co BnaxeH
BO3AyX

OBaa dyHKumja GeLue nckopucTeHa 3a
ycornacyBate Co KnacaTta 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekofmu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvge
3aTBOpEHa 3a BPEME Ha rOTBEHETO CO LUTO
dyHKUWjaTa He 6K ce npeknHana v 3a aa ce
ocurypaTte eka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka erKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHkuuja,
CBETINOTO aBTOMATCKM Ce WUCKIyYyBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBeH-e BUAeTe BO
nornasjeto ,CoBeTun 1 nomow“,lMNeyeTte co
BNa)KeH Bo3ayx.3a OnwTy npenopaku 3a
3aWTeqa Ha eHepruja BuaeTe BO Mornasjeto
+EHepreTcka ecumkacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.

7.3 NoctaByBawe: PYyHKLUMU HA

rpeewe

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rpeene 3a ga ogbepete yHKuMja Ha
rpeeme.

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO KoMye 3a Aa

o

nocTtaBuTe TemnepaTypa C.

» .
. NpUTUCHETE U ApXKeTe 3a Ja ja BKIyyuTe
dyHKumjaTa: bp3o 3arpeBare. OBa e
[0CTarHo 3a Hekou (OyHKLMU Ha pepHaTa.

7.4 NMocTaByBawe: N0OTBeH€ Ha
napea
[MposepeTe ganu anapaToT e CTyAeH.

1. HanonHeTte ja nsrpaBupaHata
BHaTPELUHOCT co MakcumyMm 250 ml Boga
oA veluma.
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He nonHete ja rpaBmpaHaTa
BHATPELUHOCT CO BOAA 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO UM KOTA pepHaTa € eLlka.
2. 3aBpTeTe ro kON4eTo 3a hyHKUMM Ha
rpeewe 3a ga ogbepute yHkumja Ha

rpeete @

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOJTHOTO Kon4ye 3a Aa
o

nocraBute Temneparypa C.

4. T[lpeasarpejTe ro NnpasHMOT anapat okony
10 MVH 3a 4a HanpaBuTe BMaXHOCT.

5. BwmeTHeTe ja xpaHaTa BO anapaToT.

Kora ke 3aBpLun roTBeH-eTO:

« CspTeTe ro KoN4yeTo 3a PyHKUUM Ha
rpeeke Ha nosuuwmja UCKIy4YeHo 3a aa ro
WCKMyYnTE anaparor.

* BHumaTenHo oTBoperTe ja BpaTtaTa.
OcnobogeHaTa napea Moxe aa
npeansBrkKa N3ropeHnLn.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € CTyAEeH.
V3BageTe ja npeoctaHaTa Boga o4
narpaBupaHaTa BHaTPEeLUHOCT.

7.5 NMocTaByBame: [0TBEHE CO
nomow ¥

Cekoe jagere BO OBa NOOMEHU MMa
npenopayaHa (yHKLuja 3a rpeere 1
Temnepatypa. MoxeTe ga rv npunarogute
BpeMeTo 1 TeMmnepartypaTa 3a Bpeme Ha
rOoTBEHETO.

Kora ke 3aBpLun dyHKUmMjaTa, NnpoBepeTe
Aanu xpaHaTa e roTosa.

Kaj Hekou jagersa, UCTO Taka, MoXxe Aa
rotBute co CeH3op 3a xpaHa. CTeneHoT fo
KOj jagereTo ke buae 3roTBeHO:

« [enymHO neyeHo

* CpegHo

[obpo neyeHo

1. 3aBpTeTe ro KoNYeTo 3a PYHKUMUUTE Ha
rpeewe —— 3a Aa Bnesete Bo MeHu.

2. W3bepeTe ¥ MpuTtncHeTe OK.
3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa ro
onbepete 6pojoT Ha jagereTo.

MpuTtncHete OK.
4. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anaparoT.

MpuTtncHeTe OK.
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[foTBEHE CO NOMOLLI

INlereHpa

JlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e gocranHo. CtaseTe ro
CeH30p 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen of
cafor.

AnapatoT ce uUcky4yBa Kora ke ce
[ocTurHe noctaBeHata CeH3op 3a xpaHa

M3Hoc Ha BoAa 3a (byHKumjaTa co napea.

)

3arpejTe ro anapartoT npep roteekse.

[

HwBo Ha pelueTka.

=

Temneparypa.
Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / goaaTok
P1 MeueHo roeeAacko,
nonyxuBo
1-1.5kr; .
P2 MeyeHo roeeacko, /‘? B 2; nnex 3a neyetwe
cpeaHo nap4urba co MpXeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XELLKa TaBa.
AeGenvuHa 4 - 5CM  ByerHete Bo anapaTor.
P3 MeyeHo roeseacko,
Ao6po neyeHo
CTek, cpeQHo neveH 180 - 220 g no .
P4 ' P napue; napgmba /‘?EE 3; neveHu jagera Ha pelueTka
o nebenHa 3 oM MpxeTe ro MecoTo HEKOINKY MUHYTU BO XeELLKa TaBa.
BmeTHeTe BO anapaTtor.
MeyeHo roBeacko 1.5-2«r. )
A /‘? E 2; neyeHu japerba Ha pelueTka
Meco / AUHCTaHO
P5 (peBpo, TPKaneaHo MpxeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
fe6eno napye) [opanete TeyHocT BmeTHeTe Bo anapatoT.
MeyeHo roeeacko,
P6 nonyxuso (6aBHo
roTeBere)
MeyeHo roeseacko, 1-15kr; /.? E 2; nnex 3a nevetbe
P7 cpeaHo (GasHo napuutba co KopucTeTe rv BawmMTe oMUIIEHN 3a4HK UnK caMo Con U
rOTBEHE) nebenuHa 4 - 5 cm  CBEXO MeneH upH 6ubep. MpxeTe ro Mecoto Hekorky
MWHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
nevyeHo roBeAcKo,
P8 no6po neuyeHo (6aBHo
roTBEH:E)
loBeacko dune,
P9 nonyxuBo (6asHO
roTBEH:E)
FoBeacko dune, 0,5-1,5kr.; /? B 2; nnex 3a nevyewe
P10 cpeaHo neyeHo napuntba co KopucTeTe rv BalwmMTe OMUIIEHN 3a4HW UMK CaMO COM U
(6aBHO roTBEH:E) neGenuHa 5- 6 cm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HeKornky
MWHYTU BO XeLlKka TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtor.
losepcko cumne,
P11 pno6po neueHo (6asHo
roTBeme)
MeyeHo Tenewko (Ha 0.8-1.5¢«r,; .
P12 mp. rp6) napUMrba co /‘?E 2; neYyeHu japerba Ha pelueTka

nebenunHa 4 cm

KopucTeTe ru BawmTte omunenn 3aunHn. flonagete
TeuHocT NeyeTe ro NoKpueHo.
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Japemwe TexunHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r. .
Wunm rp6 P /‘?EI 2; neyeHu jaersa Ha pelueTka
P13 Mo nonosuHa of BPEMETO 3a roTBeHe NpeBpTeTE ro
MEcoTO.
BneyeHo cBUHCKO 1.5-2«r. /? IEI
2; nnex 3a nevyewe
6aBHO roTBeH:e ’

P14 ( ) KopucTteTe rv BawmTe omurieHmn 3aumtu. Mo nonosuHa of,
BPEMETO 3a roTBEH-E NPeBpPTETE ro MECOTO 3a
nogeaHaKkBo NoTrneKyBahe.

CBMHCKa nneLuka, 1-1.5kr; .
P15 caens rapunto (0EJ oo v o pouere
nebenuHa 5 - 6 cm P :
CBUHCKM pebpa 2 - 3 kr.; kopucTteTe
peop CcMpoBO ?eHKM B 3; ana6oka TaBa
P16 pe6pé co [opaneTe TeYHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jagereTo. Mo
nebenmHa 2 - 3 cm  NOTIOBUHA Off BPEMETO 3a roTBekse npespTeTe ro MecoTo.
JarHeluku 6yT co 1.5-2kr.; /0? E .
KoCKH napUMHba co 2; neyetse jafiera Ha Nnex 3a neyexe
P17 fe6enHa 7 - 9 om [opnapnete TeyHocT Mo nonoBmHa of BpeMeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE O MECOTO.
eno nune 1-1.5kr.; cBexo .
u B 2; M 200 ml; noTneyeHo jagere Ha nnex 3a
nevyewe

P18 KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3a4mHu. Mo nonosuHa of,
BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE IO NUMELLKOTO MECO 3a
nofeAHaKBo NoTnekyBakse.

MonoBuHa nune 0.5-0.8«r.

P19 /‘? E 3; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe oMUIEHN 3a4mHU.
Munewku rpagun 180 - 200 g no .
P napqeg /‘? E E 2; NoTneYeHo jaaere Ha pelueTka

P20 KopucteTe ru Bawmte omunenn 3aunHn. Mpxete ro
MECOTO HEeKOIKy MUHYTU BO XeLLKa TaBa.

Munewkun konaxum -
cBeXM ! /‘? E 3; nnex 3a nevyewe

P21 AKO NPBO I'M MapuHUpaBTe NUMELLKUTE KOMaHW,

nocTaBeTe MOHWUCKa TEMMepaTypa U roTBEHE M NOAOMNTo.
ena narka 2-3kr. .
u /‘? IEI 2; neyeHu jadera Ha pelueTka

P22 KopucTeTe rv Bawmte omunenu 3aunHn. CtaBseTe ro
MecoTO BO caji 3a neyetse. o nonosmHa of BpeMeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE O MECOTO OZ NaTka.

ena rycka 4 -5kr.
u Y /‘? IEI 2; npna6oka TaBa

P23 KopucTeTe rv Bawmte omunenu 3aunHn. CtaBseTe ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a nevewse. 1o nonosuHa oa
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE IO FYCKMHOTO MECO.

Kodpre 1 kr.
P24 b /‘?IEI 2; peweTka

KOpI/ICTeTe ' BallUTe OMUNEHN 3a4nNHN.
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Japgemwe

TexunHa

HuBo Ha peweTka / noaaTok

Llena pu6a, Ha ckapa 0.5 - 1 kr. no puba /0? EI 2 nnex 3a nevetse

P25 HanonHeTe ja pubaTa co nyTep v kopucTeTe rv BalnTe
OMWMNEHMN 3a4MHN 1 BUnKu.
®duneTtun op puba - )
P26 P E B 3; noTneyYeHo jagere Ha pelleTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
TopTa oA cupeme -
P27 (um3KejK) B 2; @ 28 cm nnex co eaep Ha pelueTka
Konau co ja6onka -
P28 ) ‘Z]IEI 2; 24 100 - 150 ml; nnex 3a nevewe
MuTa co oBolje -
P29 ) B 2; Moden 3a nuTa Ha pelueTka
MuTa co jabonka -
P30 EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ mogen 3a nuTa og 22
CM Ha pelueTKa
YokonagHu 2 Kr. Tecto
P31 Konaumiba E 3; pna6oka TaBa
Yokonaauu madmum -
P32 A . EE 2; M 100 - 150 ml; nnex 3a MacduHu Ha
pelueTka
Kyrno -
P33 Kyrnod E 2; cap 3a noraya Ha pelueTka
MeyeHn komnupu 1 «kr.
P34 E 2; nnex 3a neyewe
CTaBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha Nnex 3a neyere.
Kpuwiku 1 «kr. )
P B 3; nnex 3a nevyeke NocTaBeHa co xapTuja 3a
P35 neverse
KopucTteTe rv BawmTe omMmuneHmn 3a4umHun. Miceyerte rn
KOMAUPWUTE Ha Napymka.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. )
3eneHuyK B 3; nnex 3a nevyeke NocTaBeHa Co xapTuja 3a
P36 neverse
KopucTteTe rv BawmTe omMmuneHmn 3a4umHun. Viceyerte rn
3eMeHYyLmMTe Ha NapunHba.
P37 KpokeTu, 3amp3HaTtu 0.5 kr. B 3 nnex 3a nevetse
p3g Pommes, 3amp3Hatu 0.75 «kr. B 3 nnex 3a nevetse
INasawa on meco/ 1-1.5kr. BZ" Su/MOTNEUEHO ianeHhe Ha peleTKa
P39 3eneHuyK co cysu ; fyBeu/noTneyeHo jagere Ha pelueTk
NIMCTOBM 32
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komMnupu 1-1.5kr. i .
(CMPOBY KoMUY P E 1; fyBeuy/noTneYeHo jagere Ha pelueTka
P40 Mo nonosuHa o BpeMeTo 3a roTBek-e 3aBpTeTE o
japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa
P41 ! - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; nnex 3a neyeHe NOCTABEH CO

XxapTuja 3a neyewe
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Japemwe TexunHa HuBo Ha peweTka / noaaTok

CBexa nuua, gebena .
P42 ks - E EI 2; nniex 3a neyeke MocTasBeH co xapTuja 3a

neyemwe

P43 Knw cojajua . =] 2; nnex 3a neyetbe Ha pelueTka

Eea;e;zsl umjadara / 0.8 kr. E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe NocTaBeH CoO
P44 XapTuja 3a neyewe
MoBeke Bpeme e noTpe6HO 3a 6en neb.
P45 ?:Sacloplil;];: neé |/ T ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yexe NOCTaBEH CO
LipH ne6 XapTwuja 3a nevete / caj 3a norava Ha pelueTka

7.6 MeHyBawe: HarogyBama {0

MocTtaBKa BpeaHocT
1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMUTE Ha
j— MoTceTHuk 3a BkrnyyeHo /
rpeewe —— 3a Aa Bnesete Bo MeHu. 09 | creme VckstyueHo
2. WN3bepeTe @ MputucHete OK, —
3. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMN4ye 3a Aa 10 Wi-Fi Binyseno /
) p P A WcknyueHo
n3bepeTe noctaeka. [puTncHeTe OK,
4. lMpunarogete ja BpeaHocTa. MpuTncHeTe 19 AeTomarcko Brnyueno /
' p A JaBpen -1p JaneuvnHcko pakyBamwe VicknyveHo
OK.
3abopaBeTe M Oa/He
3aBpTeTe ro KonyeTo 3a PyHKUUNTE Ha 12 maroaysarara Ha
rpeexwe Ha nonoxoaTta UCKITy4YeHo 3a aa mMpexara
nanesete og MeHu.
13 Hemo-pexum Wndppa 3a

MeHnu: Haro,u.yBaH:a aKkTuBMpame: 2468

14 Bepauja Ha codTBEp MpoBepka

Mocraska Bpeatoct 15 Pecetupaj rn cute [Oa/He
01 Bpeme Bo geHOT MpomMeHu Haroaysara
OcBeTneHocT Ha 1-5 7.7 3awTena Ha eHepruja
02 ekpaHoT A prv)
ToHOBU Ha KON4UHbA 1 - Ceupetbe, 2 -
03 Knuik, 3 - 3BykoT e
ncknyyeH AnapaTtoT nma yHKLUN Ko BU

nomaraart fa 3awrtegute eHepera npu

04 JEivHAHA3EyHHUOT = =4 CEKOjIHEBHOTO FOTBEH-E.

curHan
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapwm u cTon, MpoBepete fanu Bpatara Ha anaparoT e
aKTUBHOCT 2 - Anapm npaBUJTHO 3aTBOpPEHa Kora paﬁOTVl anapartoT.

He oTBOpajTe ja BpataTta Ha anapatoT MHOry

0 Brewenapaborere  Binyueno/ YecTo 3a BpeMe Ha roTeetbeTo. OapxyBajTe

VcknyyeHo
r0 YMCT OUXTYHIOT Ha Bpararta u npoBepeTte
o7 Ceemo BKnyyeHo / Aanv e obpo durKerMpaH Ha ceojaTta
WcknyueHo noauumja.
0g bpeosarpesaibe Brrydero / Kopuctete meTtanHu cagosum 3a ga ro
WcknyueHo

3ronemMuTe WTeaeHeTo Ha eHepera.
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Kora e MoXHO, He npeasarpesajTe ro
anaparoT npepj roTeexe.

I'IpaBeTe KOJTKY LUTO € MOXXHO nomManu naysun
Mefy roTBEHETO KOra npaBsuTe noseke
jagera NCToBpeMeHo.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucTeTe r yHKumMmTe 3a
roTBEH€ CO BEHTWUNAaTop 3a Aa 3alTeanTe
eHepruja.

MpeoctaHaTa TonnuHa

BeHTMNaTopoT v cBeTUNKaTa Npoaorkysaat
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anapaTor,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnuHaTa 3a Aa ja ogpXuTe XxpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeHeTo € NoAoMro 04
30 MynHYyTK, HamaneTe ja TemnepartypaTta Ha
anapaToT 3a MuHUMyM 3 - 10 MUHYTU Npepg
KpajoT oA roTeeweTo. [1peocTtaHaTata
TOMnMHa BO anaparoT Ke NpoaoKun Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTata TonnuHa 3a
3arpeBatbe XxpaHa.

8. JONOJTHUTENHN ®oYHKUMA

8.1 3aknyuyBamse (I

OBaa hyHKUMja cnpeyvyBa crny4vajHo
MeHyBahe Ha pyHKumjaTa Ha anapaToT.

Bknyuyete ja kora anapatoT paboTu -
NMOCTaBEHOTO roTBeH:-e NPOAOIIKYBA,
KOHTpOSHaTa nroya e 3aknyyeHa.

BknyyeTe ja kora anapaTtoT e uUCKiny4eHa - TOj
He MOXe Ja ce BKMy4u, KOHTponHaTta nrnoya e
3aKny4veHa.

OoK- nNpUTUCHETE 1 ApxeTe 3a Aa ja
BKINy4uTe pyHKUMjaTa.

Ce ornacyBa 3By4eH curHarn. &- Tpenka 3
naTtu kora 6paBaTta e BKy4eHa.

OoK- NpUTUCHETE N ApXeTe 3a Aa ja
UCKITy4nTe yHKUmMjaTa.

OpapxyBake Ha TONJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaeka 3a
Temnepatypa 3a fa ja ucKkopuctute
npeoctaHaTa TOMMMHA U Aa ro oapXxuTe
japereTo Tonno. lNokasaTtenort 3a
npeocTtaHaTa TONnvHa unu Temnepartypa ce
rnojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe co UcKny4YeHa cBeTUnka
McknydeTe ja cBeTunkara 3a Bpeme Ha
roteeweT0. BknyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BnaxeH Bo3ayx
PyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBeHeTO.

Kora ja kopnctute oBaa dyHkumja, namnarta
aBTOMaTCKmM ce uckrny4dysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
OoYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

8.2 ABTOMATCKO UCKIyYyBaHke

3apagu 6e36egHOCHM NpUYMHK, anapaToT
aBTOMATCKM Ce UCKIy4YyBa Mocrne Hekoe
Bpeme, ako (oyHKUMjaTa Ha rpeerse paboTtu n
He ce NPOMEHEeTU NOCTaBKUTE.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co
cnegHute dyHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
xpaHa, OanoxeH NOYETOK.
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9. dYHKUNN HA HACOBHUKOT

9.1 Onuc Ha PyHKLMM Ha

YaCOBHUKOT
Q) 3a Aa ro nocTaBuTe YaCOBHUKOT LUTO
Bpewe B0 ro npukaxysa TEKOBHOTO BPEME.
AeHoT
Q 3a pga ce nocrasi Tajmep 3a
MoTeeTHUK onbpojyBatbe. Kora ke ncreve

TajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH curHars.
OBaa yHKUMja HeMa edeKT Ha
pa6oTaTta Ha nevkara.

BO MUHYTU

3a fa ro noctaBuTe BPEMETPAEHETO
sToP Ha roTBeweTo. Kora TajmepoT

Bpeme Ha  3aBpLUyBa, CUrHanoOT ce ornacysa u
rotBewse  (PyHKUMjaTa 3a rpeere aBTOMATCKM ke
ce UcKnyyu.
@ 3a oanoxyBare Ha NOYETOKOT U/unu
KpajoT Ha roTBEHETO.
OanoxeH
noy4eTok
@ 3a aa nokaxe Kosnky fonro pabotu
anapatoT. MakcumymoT e 23 4 59
Bpeme Ha d ;
MuH. OBaa yHKUMja Hema BnnjaHne
paboTere

Bp3 paboTtarta Ha pepHaTa.

9.2 NocTaByBawe: Bpeme Bo feHOT

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMUTE Ha

rpeewe —— 3a Aa Bnesete Bo MeHu.
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4e 3a aa

n3bepete @/ Bpewme BO geHoT.
3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMye 3a Aa ro
NocTaBuTE YaCOBHMKOT.

4. TllpuTucHete OK.

9.3 lNocTaByBame: NoTCETHUK BO

MUHYTHU

1. Kora anapaTtoT € UCKITy4YeH NPpUTUCHeTe
@. Kora anapaToT e Bkny4eH
NpUTUCHETE QD ABanatun.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: 0:00 n D
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoM4ye 3a Aa ro
noctasute MOTCETHUK BO MUHYTK.

3. TpuTtucHete OK, TajmepoT 3ano4HyBa Aa
oabpojyBa Ha3aa BegHall.
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Kora BpemeTo ke ncreue, nputnctete OK
3aBpTETE IO KOMYETO 3a PYHKLMUN Ha FpeeHse
Ha nosuumja UCKMy4eHo.

9.4 MNocTaByBawe: Bpeme Ha

roTBeHE€ swr

1. 3aBpTeTe ro konyeTo 3a fAa oabepeTe
byHKUMja Ha rpeerse 1 NnocTaBeTe
Temnepartypa.

2. TputucHete O HeKonKy naTu.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: 0:00 n %
3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoMn4ye 3a Aa ro
nocrasute Bpeme Ha roteemse.

4. TlpuTucHete OK.

TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasazg
BeAHaLLl.

Kora BpemeTo ke ucteve, nputucHeTe OK y

3aBpTeTE ro KON4eTo 3a PYHKLUMN Ha rpeere
Ha nosuumja UCKIMy4eHo.

9.5 MNMocTaByBawe: OgnoxeH
Y
nouyetok &

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMM Ha
rpeewe Ha neykaTa 3a ga ogbepete
dyHKLMja.

2. [llputucHete @ HEKOIKY natu.

Ha ekpaHOT ce nokaxysa: BpeMeTO BO AEHOT

Y
@ NoYETOK.
3. CBpTeTe r0 KOHTPOJTHOTO Kon4ye 3a ga ro
nocraBuTe BpeMeTO Ha rIO‘-IHyBaH:e.

4. TlpuTucHete OK.

Y
Ha ekpaHoT ce npukaxysa: --:-- 6 KPAJ .
5. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMYe 3a Aa ro
nocTaBUTE BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-E.

6. [MpuTtucHete OK.

TajmepoT 3anoyHyBa ga oabpojysa Ha
NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

Kora BpemeTo ke ncreue, nputnctete OK

3aBpTeTE ro KON4eTo 3a PYHKLMN Ha rpeere
Ha nosuumja NCKIy4YeHo.
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9.6 BknyuyBamse 1 paboTetre. Buagete Bo nornasje
uckny4vyBame: Bpeme Ha paboTere .CekojaHesHa ynotpe6a”“, MeHu:
HarogyBama.
1. 3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUMUTE Ha 3. Mpucrere OK, i
— 4. 3aBpTeTe ro KOHTPOHOTO KoMnYe 3a Aa ja
rpeere —— 3a Aa Bnesete B0 Menu. BKITyUMTE U UCKIyuMTe pyHKUMjaTA.
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4e 3a aa OK
@ 5. T[puTtucHete .
oabepete / Bpeme Ha

10. KOPNCTEHE HA JOOATOUUNTE

TypHeTe ja pelueTkata mefy BOOUIKUTE Ha

/N\ NPEOYMPENYBAKSE! [ApXKa4yoT 3a peLleTkara.

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u

evrypHocr. 10.2 CeH30p 3a XpaHa

10.1 BMmeTHYBak€e Ha goaaToum Ja mepu TemnepaTyparta BHaTpe BO XpaHarta.

Mano BoBnekyBahe Ha ropHUOT Aen ja Wmva gBe Temnepatypu 3a noctaByBakbe:

3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBana oC

Ce 1 ypeny 3a cripedyBarbe NpeBpTyBarbe. . - TemnepaTypaTa BO BHaTpeLHOCTa Ha

FonemuoT pab okony nonuuaTa rv cnpedysa anaparor.

cafloBMTe 3a roTBeke Aa ce uanuaraart. L TemnepaTypa Bo cpeauHaTa Ha
XpaHara.

PeweTka

3a Hajpobpy pe3ynTaTu npu roTBeHeTo:

« CocTojkuTe Tpeba aa ce Ha cobHa
TemnepaTypa.

* - He KOpUCTETE o CO TEYHU jafem-a.

+ 3aBpeMe Ha roTBemeTO, UrnaTa Ha
CEH30pOT 3a XxpaHa mopa Aa buae
LienocHo CTaBeHa BO jafieH-eTo.

FoTBewe co: CeH3op 3a xpaHa

/\ MPEQYMNPEQYBAHE!
[MocTojaT pu3anum og nsropexHnumn buaejkn

TypHeTe ja pelueTkaTta Mefy BOAUMKUTE Ha CEH30POT 3a XpaHa 1 ApxaunTe 3a
ApXa4oT 3a pelleTkaTa n nposepeTe fanu peLLeTKM ce BXeluTyBaaT. He gonupajte
HOrankute ce CBpTeHU Haaony. ja pauykaTta Ha CeH30pOoT 3a XpaHa co

ronu paue. Cekorall kopuctete

Mnex 3a ne4yewe / naboka TaBa HapaKBULY 33 pepHa.

——

1. Bknyyete ro anapartor.

2. TlocTtaBeTe byHKUMja 3a rpeewse u, no
notpeba, Temnepartyparta Ha nedkara.

3. BmeTHeTe ro CeH30poT 3a XxpaHa BO
japereTo:
Meco, xuBuHa n puéa
CraBeTe ja LenaTa urna Ha CeH3opoT 3a
XpaHa BO LEHTaApOT HAa MECOTO Unn
pubata Ha HajaoebenvoT gen.
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MocTtaBeTe ro BPBOT Ha CEH30pPOT 3a
XpaHa BO LieHTapoT Ha fyBeYoT.
CeH30poT 3a xpaHa Tpeba ga ce
cTabunuampa Ha e4HO MeCTO 3a Bpeme
Ha neyeneTo. YnotpebeTe UBpcTa
coCTojKka 3a fja ro HanpasuTe Toa.
YnotpebeTe ro paboT Ha cagoT 3a
neyete 3a Aa ja NOTNpeTe CUMUKOHCKaTa
OpLuKa Ha CEH30pOT 3a xpaHa. BpeoT Ha
CEeH30pOoT 3a XxpaHa He Tpeba aa ro
Aonupa AHOTO Ha CafoT 3a roTBEH:E.

11. MOMOLW N COBETU

11.1 MNpenopaku 3a roTBew-€

TemnepatypaTa 1 BpeMuraTa Ha neyere BO
Tabenute ce camo BoAWY. Tue 3aBucat of
peLenTuTe U KBanuMTeToT U KBAHTUTETOT Ha
ynoTpebeHnTe CoCTOjKM.

BawuwmoT anapat mMoxe fa ro neve TeCToTo
UM MeCcOTO Pa3nUyHO Of anapaToT LWTo cTe
ro umarne npeTtxogHo. Hacokute nogony
rokaxkyBaaT rnpernopayaHu NocTaBku 3a
TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuuuja
Ha peLUeTkM 3a oApeaeHU BUAOBY Ha
XpaHara.

AKO He MOXeTe [a r'v HajaeTe HarodyBamarta
33 KOHKPETHMOT peLenT, nobapajTe HewWwTo
CNUYHO.
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4. Tlpukny4yeTe ro CEH30pOT 3a XpaHa BO
NpyKNy4yHMUaTa WTo ce Haofa Ha
CTPaHUYHUOT SUA BO BHATPELLHOCTA Ha
anapartorT. [lornegHeTe BO nornasjeTo
,Onnc Ha npoussogoT".

Ha ekpaHoT e npukaxaHa MOMeHTanHaTa

Temneparypa Ha CeH30poT 3a XpaHa.

5. /'? - NpUTUCHETE 3a Aa ja nocTaBuTe
TemnepaTypaTta Ha cpeauHaTa Ha
CEH30pOT.

6. [MpuTtucHete OK.

Kora neykara ja gocTurHysa noctaseHata

TemnepaTtypa, ce ornacysa curHan. Moxe ga

onbepeTe Aa 3anpeTe unv aa NpoaormknTe

CO roTBek-€ 3a Aa ce ocurypate geka

XpaHaTa e 4obpo neveHa.

7. VicknyyeTe ro CeH30poOT 3a XxpaHa of
NpuKyYHULaTa n nssagete ro
jageneTo oa anapartoT.

CumGonu KopucTeHu Bo Tabenure:

Bupg Ha xpaHa

=2y

PyHKUMja Ha rpeetbe

°C TemnepaTypa
Lopnatok

Moauumm Ha nonuum

O M|

Bpeme Ha rotBerbe (MUH)
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11.2 NeyeTe co BNaxeH BO3AyX -
npenopayaHu gogarToum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U Caf0BU KO ja
opbveaaT cBeTnMnHaTa. Tve nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa og ceetnata 6oja u
capoBuUTeE KoM ja ogbuBaat cBeTNMHaTa.

» TaBue 3a nuua - TeMHO, Koe He oabvBa
CBEeTNVHa, AnjameTap 28cm

» TaB4e 3a neyeme - TEMHO, KOe He
oabusa cBeTnuHa, AvjameTap 26¢cm

* KepaMu4ko TaBuYe - Kepamuniko,
anjameTtap 8cwm, BUCUHA 5 cm

» Tnex 3a ocHOBa 3a Koflay - TEMEH, Koj
He ogbvBa cBeTNvHa, AvjameTap 28cm

11.3 MNMeyeTe co BnaxeH BO3ayXx

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnefeeTte
npenopakvTe fafeHu Bo Tabenarta nogony.

55§
=

°C

Kudbnuukn, 6narn, 16 nnex 3a nevewse unu gnadoka 180 2 20-30

napuntba TaBa

Kudbnnykm, 9 nnex 3a neyewe Unun anadoka 180 2 30-40

napuuka TaBa

Mvua, 3amp3HaTa, pelleTka 220 2 10-15

0,35 kr.

LBajuapckn ponat nnex 3a neyewse nnun anaboka 170 2 25-35
TaBa

Konave nnex 3a nevyexe unu anaboka 175 3 25-30
TaBa

Cydne, 6 napunma KepaMu4Kko TaBye Ha pelueTka 200 3 25-30

dnaH co naHauwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha pelueTka 180 2 15-25

BukTopujaHcka TopTa noTnevyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50

co Liem pelueTka

[uHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe Unun anaboka 180 3 20-25

Kr. TaBa

Llena pu6a, 0,2 kr. nnex 3a neyewse nnun anaboka 180 3 25-35
TaBa

dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMua Ha pelueTka 180 3 25-30

Kr.

OuHctaHo meco, 0,25  nnex 3a neyewe nnm anaboka 200 3 35-45

KT. TaBa

Wacnwuk, 0,5 «kr. nnex 3a neyewe unun anadoka 200 3 25-30
TaBa

Konauutwa, 16 nnex 3a nevyewe unun anaboka 180 2 20-30

napunka TaBa

MakapoH-konauy, 24 nnex 3a neyewse nnun anaboka 180 2 25-35

napuvka TaBa

Madpmnm, 12 nnex 3a nevexe uUnu anabdoka 170 2 30-40

napuntba TaBa

MAKEOOHCKM 213


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

— o,
L, = C O
ConeHo neuyuso, 20 nnex 3a nevyexe unu anaboka 180 25-30
napuntba TaBa
Konauuwa o cyBo nnex 3a neyewe Unun anadoka 150 25-35
TecTo, 20 napyvkba TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a nevyewe unun anadoka 170 20-30
napunka TaBa
3eneHyyk, AUHCTaH, nnex 3a neyewe unun anaboka 180 35-45
0,4 «xr. TaBa
BereTtapujaHcku TaB4ye 3a nuua Ha pelleTka 200 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe Unu anaboka 180 25-30
MeaUTEPaHCKWU HauYuH, TaBa
0,7 kr.
11.4 UHhbopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
= - o,
£, = = C O
Manwu konaunwa, 20 KoHBeHUMOHanHo Mnex 3a 3 170 20-35
napuukba no nnex roTBewe nevewe
Manu konaunka, 20 [oTBeH€e CO BEHTUNATOp Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
napuuka rno nnex neyere
Manwu konaunta, 20 [oTBer€e CO BEHTUNATOP Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
napuuka no nnex neyere
Muta co jabonka, 2 nnexa  KoHBeHUMOHaNHoO PeweTka 2 180 70-90
20 cm roTBeHe
MuTa co jabornka, 2 nnexa [oTBewe CO BEHTUNaTop Peletka 2 160 70-90
@20 cm
Manguwnax 6esmacen, KoHBeHUMoHanHo PeweTka 2 170 40 - 50
kanan 3a konay @ 26 cm rotTBexe
1)
Manguwnax 6esmaceH, [oTBeH€e CO BEHTUNATOp PeweTka 2 160 40 - 50
kanan 3a konay @ 26 cm
1)
Manguwnax 6esmaceH, [oTBeH€e CO BEHTUNATOp PeweTka 2n4 160 40 - 60
kanan 3a konay @ 26 cm
1)
Ie6 [oTBeH€e CO BEHTUNATOp Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
nevewe
Ie6 [oTBeH€e CO BEHTUNATOp Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
neyere
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Ie6 KoHBeHUMOHanHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
rotTeexe nevewe

Tocr, 4 - 6 napumiba 1) Ckapa PeweTka 4 Makc. 1-5
Byprep co roBeacka Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30
nneckasuua, 6 napunka, TaBa 3a
0.6 kr.2) cobupare

MacCHOTUM

1) MpeTxoaHo 3arpejte ro anapatoT 10 MUHYTU.

2) Cragete ja pelueTkaTa Ha TPETOTO HUBO M TaBaTa 3a cobupare MacHOTUM Ha BTOPOTO HWBO Of pepHarta.
MpeTxoaHo 3arpejte ro anapatot 10 MuHyTW. CBpTETE O jafeHeTo Ha CpeanHa Of BPEMETO 3a rOTBEHE.

12. HETA W YNCTEHE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMNy YNCTEHETO
Cpe.qcnaa 3a Yncrtemwe

« [NpenHuWOT gen Ha anapaToT YMCTeTe ro
camo co Kpna of Mukpodmbep HaToneHa
CO TOMna BoAa ¥ YMEepPEeHo CPEACTBO 3a
Yncrtene.

» KopwcTeTe pacTBOp 3a YMcTeHE 3a Aa
NCYNCTUTE MeTalriHUTe NOBPLUNHU.

* YucTeTe rvu gamkute co bnar AeTepreHT.

CekojaHeBHa ynoTtpeba

« WcuncreTe ja BHaTpellHocTa Ha anapaToT

no cekoja ynotpeba. HacobupaweTto
MPCHOTWM UMW OPYr OCTaTOLM of XpaHa
MOXe [ja pe3ynTupa co noxap.

+ Ha anapatoT vnu Ha cTakneHuTe nio4n
Ha BpaTaTa MOXe [a ce KOHAeH3npa
Bnara. 3a ga ja HamanuTte

KOH,D,eH3aLlVIjaTa, nywTeTe ro anapaTtoTt aa

paboTtu okony 10 MUHYTU npeg,
rotBeweT0. He yyBajTe xpaHa BO
anapaToT nogonro og 20 MUHyTK.
VcyweTe ja BHaTpelUHOCTa Ha anapaTtoT
camo CO Kpna oA MUKpOBIakHa rnocrne
cekoja ynotpeba.

DopaTtouun

* YucreTe rm cute gogaToum no cekoja
ynoTtpeba u octaBeTe rm Aa ce ucyLiar.
KopucTteTe camo kprnia o Mukpogubep

HaTorneHa co Tonna Boaa U yMepeHo
CpeACTBO 3a unctewe. He uucrerte ro
npubopoT BO MallMHaTa 3a MUeHEe
caoBu.

* He uncTeTe rv gopatouuTe LWITO He ce
nenart co ynotpe6a Ha abpa3unBHu
CpeACTBa 3a YUCTEHE UMW NPEeAMETU CO
ocTpu pabosu.

12.2 Yuctemwe Ha narpaBupaHara
BHaTpPELUHOCT

McumncTeTe ja nsrpaBmpaHata BHaTPELUHOCT
3a [la M OTCTpaHuTe ocTaToumTe of Gurop
Mo roTBEHETO CO Mapea.

@

3a dyHkuujaTa: SteamBake uuctete ja
pepHaTta Ha cekon 5 - 10 umknycu Ha
roTBEH-E.

1. Wctypete: 250 ml 6en ouet BO
nsrpasupaHaTa BHaTPELUHOCT.
KopucteTte 6 % BuHCKM oueT 6e3
aguTuBM.

2. OcraBeTe BUHCKMOT OLET Aa ro pactBopu
npeocTaHaTnoT 6urop Ha cobHa
Temnepatypa 30 MUHYTWU.

3. Vcuuctete ja BHaTpeLwHOCTa CO Tonna
BOAA M Meka Kpna.

12.3 [p>xaum Ha peLueTKn LTO ce
Bagar

M3BageTe ru apxaunte 3a peLleTkn 3a aa ro
MCYMCTUTE anapaTorT.
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1. Wckny4yeTe ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce onagum.

2. [loBne4eTe ro NnpegHuNoT Aen o4
OpXXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

3. [loBne4eTe ro 3agHMOT Aen Ha ApxaduTe
Ha pelueTKaTa HacTpaHa of CTPaHU4YHUOT
sua v ussagere ja.

1 —
/0-»-4; -

o %s
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CraBerte rv nonuumTe no obpateH pegocnes.

|

\\

W

T

Urnute 3a noTnnpaH-€ Ha TENIECKOMNCKNTE
LIHN MOpa aAa OvpaT Haco4YeHU KOH
npegHaTta ctpaHa.

12.4 Ynctewe co nuponusa

/N\ NPEOYNPEOYBAHE!
MoCTOM PU3UNK Of N3TOPEHNLIM.

/\ BHUMAHMUE!

AKO “Ma Apyru anapaTi MOHTUPaHu BO
WCTWOT Nnakap, HeMojTe Aa rv KopuctTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa (pyHKLmja. Toa
MOXe [a ja owTeTn neykara.

He noyHyBajTe ja pyHKUMjaTa ako He cTe ja
3aTBOpUIIE LIeNOCHO BpaTaTta Ha pepHara.

3a BpemMe Ha YnCTeHneTo, CBETNOTO BO
neykarta € UCKny4eHo.

1. Wcknydete ro anapaToT u novekajTe Aa
ce onagu.

2. V3BageTte rv cute gogartouu.

3. Wcumucrete ro nogot Ha pepHarta u
CTaKnoTo Ha BHATpeLluHaTa BpaTa co
Tonna BoAa, Meka kpna u énar
OeTepreHT.

4. 3aBpTeTe ro KON4eTo 3a PyHKUMMTE Ha

rpeewe 3a ga Bnesere BO MEHUTO —.
5. CsprTeTe ro KOHTPOMHOTO KOM4ye 3a Aa

n3bepeTe Yncrerwe mr/ N NpuUTUCHETE OK,
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Onuuja Tpaewe
C1 - JlecHo unctene 1h

C2 - HopmanHo uncteme 1 h 30 min
C3 - TemenHo yuctewe 2h 30 min

6. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KON4e 3a Aa ja
nsbepeTe nNporpamara 3a YMCTeHe U

npuTucHeTe OK

7. Mputuctere OK 3a ga sanoune
YNCTEHETO.

8. T[locne uncteweTO, 3aBpPTETE MO
TpKanueTo 3a yHKUMUTE Ha Fpeere Ha
neykarta Ha nonoxbdarta UCKIy4YeHO.

Kora ne4ykarta e Ha noctaBeHaTa

TemnepaTypa, BpataTta ce 3akny4ysa.

Hopneka BpaTtaTta He ce OTKIy4W, Ha eKpaHoT

ce npukaxysa @

Kora ne4ykaTa noBTOPHO ke onaau, ce oTBopa

BpaTtaTa.

9. T[loyekajTe goaeka anapaToT He ce
13nagm n noToa UcuYUcTeTe ja HerosaTa
BHaTPELUHOCT CO MeKa Kpna.

12.5 MNoTceTHUK 3a YucTewe

AnapartoT Be noTceTyBa Kora ga ro
NCHUCTUTE CO YNCTEHE CO NUpOoSin3a.

rrrr/ Tpenka Ha ekpaHoT 5 cek no cekoe
roTBEHE.

1. BHeceTe MeHu 3a ga ro ucknyuute
NOTCETHUKOT.

2. WN3bepete HarogyBama, [MoTCeTHUMK 3a
yncTere.

12.6 Bagewe n MOHTUpawe Ha
Bpararta

BpaTata Ha pepHaTta nma Tpu CTakneHu
nnoyn. MoxeTe ga ja oTcTpaHUTe BpaTtata Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLUHUTE CTak/eHn nnoyn 3a
4a i ucumctute. NpoynTajTe ro LenocHoTo
ynaTcTBo ,Bagere n MoHTUpare Ha
BpaTaTta“ npea Aa rv ussagute cTakneHute
nnouu.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucTeTe ro anapatot 6e3
CTaKMNEHUTE MIoYu.

1. OtBOpeTe ja BpaTaTa LenocHO 1 apxeTte
r ABeTe LUapKu.
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2. T[loawvrHeTe rn v noBne4vete rm pe3naTta
Aoaeka He KInuKHar.

3. 3aTtBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
npeaTta nosuuuja. lNotoa KpeHeTe u
nosneyeTe 3a Aa ja u3BaguTe BpaTaTa of
NexuLTeTO.

4. TlonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 MeKa Kpna Ha
cTtabunHa noBpLUMHA.

5. [pxeTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa B Ha
ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe

CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNyLITU 3anTUBKaTAa.

6. lNoBneyete ja obnorarta Ha BpaTaTa
Hanpen v n3BageTe ja.

7. [pxeTe rn cTakneHuTe Nno4um Ha BpaTaTa
32 HUBHWOT ropeH pab n BHUMATENHO
noerieyveTe rv egHa no egHa. 3anovHeTe

o[ ropHarta nrnouva. OcmrypeTe ce aeka
CTaKnoTo LesnioCcHO ce U3nu3Hano oa
apXavunte.

8. VcuucrteTte ru ctakneHuTe nNnoyun co Boga
1 canyH. BHumarenHo nsbpuwerte rm
cTakneHute nnoyun. He unctete rm
CTaKNeHUTe NoYn BO MalLMHa 3a Mueke
capoBu.

9. [lo uncrerweTto, MOHTUPAjTE T
cTakneHaTu nfo4un 1 BpataTa Ha
pepHara.

Ako BpaTaTa e npaBUSIHO MOHTMpPaHa, ke

CRyLUHeTe KWK Kora ry 3aTeopare padkuTe.

MMorpwxeTe ce ga ru Bpatute CTakneHuTe

nnoyn (A v B) Hasag no ToueH pegocnes.
lMpoBepeTe ro cumbonoT / ne4aToT Ha
CcTpaHaTa Ha cTakneHaTa nno4va. Cekoja
CTakrneHa nnoya uarrneia pasnuyHo 3a ga
MOXe NIeCHO fa ce MOHTUpa 1 AEMOHTMPA.

Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTta K/MKHyBa.

A B

MorpwxeTe ce NpaBuiHO Aa ja noctasute
cpefHaTa cTakrneHa nnova Bo NexuLTeTo.
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12.7 3ameHa Ha cBeTUrnKara

/\ NMPEOYNPEOYBAHSE!
OnacHoCT of] eneKTpyUYeH LLOK.

JlambaTta moxe ga buae xewlka.

1. WcknydeTe ro anapaToT u novekajTe Aa
ce onagu.

2. VicknydyeTe ro anapaToT of efnlekTpuyHaTa
Mpexa.

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUIYPHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

3. CraBeTe ja KpnaTa Ha NOAOT Ha pepHarta.

/\ BHAMAHMUE!

Cekoralu gpxxeTe ja xanoreHata
CBETWUMKa CO Kpna 3a fja cnpeyunte
coropyBatbe Ha ocTaTouuTe of
MaCHOTUWU Ha CBEeTUIKaTa.

3agHo cBeTno

1. CapTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro
nsBaguTe.

2. WcuucTeTe ro cTakneHoTo kanaye.

3. 3ameHeTe ja cBeTUnkaTa co coogBeTHa
cBeTurka oTnopHa Ha TonnuHa go 300°C.

4. CraBeTe ro CTakneHoTo kanade.

Mpo6nem

MpoBepeTe panw...

He moxeTe da ro Bkny4uTe Unu Aa pakysaTe co
anaparor.

AnapaToT e NpaBuIHO NOBP3aH BO ENEKTpUYHaTa
mpexa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

Vickny4eHo e aBToOMaTCKOTO UCKIyYyBaH-e.

AnapaToT He Ce 3arpeBa.

BpaTaTa Ha anapaTtoT € npaBuIiHO 3aTBOpPEHa.

AnapaToT He ce 3arpesa.

He e nsbveH ocurypysau.

AnapatoT He ce 3arpesa.

3aknyyyBahe e ucknyyeHa.

CBeTNOTO € WCKIy4YeHo.

lMeveTe CO BNaxeH BO3AYX - € BKIy4YeHa.

CBeTnoTo He paboTu.

CeeTunkara e nperopeHa.

CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuyata Ha CeH3op 3a XpaHa e LienocHO
BKMyYeHa BO LUTEKepOT.

Err C2 Cre ja ussagune CeH3op 3a xpaHa nNpuknyyHuLaTa og
LUTEeKepoT.

Err C3 BpataTa Ha anapaToT e 3aTBopeHa unu 6paBarta Ha
BpaTaTa e McrnpaBHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapatoT e npaBuIHO 3aTBOPEHa.

Err F102 BpaBaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.
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Mpobnem

MpoBepeTe panwu...

Ha ekpaHoT ce npukaxysa 00:00.

MpekunHata e cTpyjaTta. [NocTaBeTe ro TO4HOTO BPEME.

Bopata WCTeKyBa o[ nsrpasmpaHaTa BHaTPELUHOCT.

Vma npemMHOory Boga BO U3rpaBmpaHaTa BHaTPELUHOCT.

®

AKO Ha eKkpaHOT ce NnokaxyBa Kof 3a
rpeLLka LWTo He e BO oBaa Tabena,
UCKMy4YeTe ro OCUrypyBayoT BO KykaTa u
BKMy4YeTe ro NoBTOPHO 3a pecTtapTupare
Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce MojaBu
Npo6nemMoT, cTaneTe BO KOHTaKT CO
OBIIACTEH CEPBUCEH LiEHTaP.

13.2 CepBucHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
U BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LiEHTap.

[MoTpebHuTe nogaToum 3a CEPBUCHNOT
LleHTap ce Ha nno4ykarta co cneyudukaumn.
[MnoykaTa co cneundukauumn e Ha npegHaTa
pamka Ha anapaTtoT. Ce rnefa kora ke ja
oTBOpuTE BpaTaTta. He otcTpaHyBajTe ja
nfoykaTa co cneundukayum og anapaTtor.

I'Ipenopaquame oBAe Aa rum sanuwieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.) :

Bpoj Ha npoussog (PNC):

Cepucku 6poj (S.N.):

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumm 3a Npon3BOAOT U JIUCT CO MH(hopMaLMm 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynatuBuTe 3a eKo-Au3ajH U eHepreTcko obenexysawe Ha EY

Mwme Ha po6asyBayoT Electrolux
EODG6P77WX 949499865
MpeHtudvkaumja Ha moaen EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
MHpoekc Ha eHepreTcka ecukacHoCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo MonHeke,
KOHBEHLIMOHANEeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja Kaj HopMarnHo MOMHeHe, PEXUM Ha 0.69 kWh/cycle

BEHTUNnaTop

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]3EOp Ha TonnuHa

EnekTpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rnac

721

Tun Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOD6P77WX 31.9 «kr.
EOD6P77WZ 31.6 «r.
KODDP77WX 32.5 «r.
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IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBeme 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, neyky Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Mepetse Ha nepopmaHcuTe.

15. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

L/?). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHEepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
[MomorHeTe BO 3awITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpedvHa 1 YOBEKOBOTO 3apaBje U
peLuknupajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaNeH kanaynTeT
3a peyuKnMpare UnuM KOHTakTupajTe ja
BallaTa onwTMHCKa KaHuenapuja.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

=i

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajgc petne
wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wersji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support

Wiecej przepiséw, wskazdwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

Available on the A\, GETITON
‘ App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztoSci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu é6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

 Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen .

» Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow

czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

* Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjgc¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane

ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokosé czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tytu

Diugo$¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Minimalna wysoko$¢ szafki 590 (600) mm
(minimalna wysokos¢ szaf-

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gigbokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm

urzadzenia

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pragdem elektrycznym.

»  Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

POLSKI
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Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwiaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytgcznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.
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Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
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» Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

» Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania

akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.
» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

trwate plamy.
» Nalezy zawsze gotowa¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg

meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz

zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do

uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do

czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

« Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

¢ Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac¢ ostrozno$c¢. Drzwi sg
ciezkie!

« Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Przed wigczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyjaé przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu.

* Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.

« Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

» Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
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potraw i materiatéw budowlanych, dlatego

zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

* Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.

* Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

* Podczas wstepnego nagrzewania
i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszczac¢, by zwierzgta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.

» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkow, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sig
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

« Uzywac wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac¢ sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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uduszeniem.

* Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odcigé¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje
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4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

urzadzenia

Aby wigczy¢ urzadzenie:

1. Nacisng¢ pokretto. Pokretto wysuwa sie.

2. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje.

3. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

4. Nacisna¢ OK.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie @ aby wytgczy¢ urzadzenie.
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Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Grzatka

A Gniazdo termosondy

Lampa

Bl Wentylator

El Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

+ Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz
produktu.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

5.2 Widok panelu sterowania

@ Nacisnag¢, aby ustawic¢:Funkcje zega-
ra.

ﬂ» Nacisng¢ i przytrzymac, aby ustawic¢
funkcje Szybkie nagrzewanie.

-B- Nacisnag¢, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢

oswietlenie piekarnika.

Nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

Nacisna¢, aby potwierdzi¢ wybdr.

OK
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5.3 Wskazniki na wyswietlaczu

®'”lllll ”lBh

h:min
dpow ¥ o

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

IE'I Urzadzenie jest zablokowane.

\/\0 Wej$¢ do menu i wybrac ikone, aby ot-
worzy¢: Gotowanie wspomagane.

rm/ Wejs¢ do menu i wybrac ikone, aby ot-
worzy¢: Czyszczenie.

@ Wej$¢ do menu i wybrac ikone, aby ot-
worzy¢: Ustawienia

)) Szybkie nagrzewanie jest wt.

Gotowanie na parze jest wigczone.

3

\I/

Termosonda jest wi.

Minutnik jest wk.

DDy

Koniec jest wi.

%
=
o
o

Opoznienie jest wk.

Stoper jest wi.

Wi-Fi jest wi.

Operacja zdalna jest wt.

| Nl E®

Dla temperatury lub czasu. Pasek jest
w petni czerwony, gdy urzadzenie
osiggnie ustawiong temperature.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscié
tylko Sciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

3. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem ustawic zegar i
nagrzac wstepnie puste urzadzenie.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje & ustawie maksymalng
temperature.
Pozostawi¢ urzadzenie wtgczone na
1godz.

3. Ustawic funkcje @ ustawie maksymalng
temperature.

Pozostawi¢ wtgczone urzadzenie na 15
min.

Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az ostygnie.

Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny
zapach i dym. Upewnic sie, ze
pomieszczenie jest odpowiednio wietrzone

6.3 Polgczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia urzgdzenia potrzebne sa:

+ sie¢ bezprzewodowa z potagczeniem
internetowym,

» Smartfon potaczony z tg samg siecig
bezprzewodowsa.

1. Aby pobra¢ aplikacje My Electrolux
Kitchen : Aby przejs¢ do strony gtéwne;j
Electrolux, zeskanowa¢ aparatem
smartfona kod QR na tabliczce
Znamionowe;j.

Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej ramie komory urzadzenia.
Aplikacje mozna réwniez pobraé
bezposrednio ze sklepu z aplikacjami.

2. Postepowac zgodnie z instrukcjg w
aplikacji.

3. Obroci¢ pokretto wyboru funkgiji

pieczenia, aby wybra¢ =
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4. Obroci¢ pokretto sterujace, aby wybrac:
Ustawienia. Wigczy¢ Wi-Fi. Patrz rozdziat
»,Menu: Ustawienia”.

Czestotliwos$¢ 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm(100mW)

Modut Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech pozio-
mach i do suszenia zywnosci. Ustaw tempe-
rature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/
dolna grzatka.

Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

&y SteamBake
Do zwigkszenia wilgotnosci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru i
chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.
Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Potrawy mrozone

— Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupkos$c.

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyru-
mieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna
Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz
do pasteryzowania zywnosci.
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source. Electrolux uznaje wktad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki w
rozwoj.

Aby uzyska¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne
informacje dotyczace praw autorskich i
warunkow licencji, przejdz na strone: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzaé energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia mo-
ze roznic¢ sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moc
grzewcza moze by¢ zmniejszona. Wiecej in-
formacji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne
uzytkowanie”, Uwagi dotyczace: Termoobieg

wilgotny.
Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.
Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Menu
Aby przej$é do menu: Gotowanie wspomaga-
ne, Czyszczenie, Ustawienia.

D)

@

Termoobieg, Gorna/dolna grzatka: Po
ustawieniu temperatury ponizej 80°C
os$wietlenie wytgcza sie automatycznie
po 30 sekundach.

7.2 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
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zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajduja sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

7.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkgiji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.
2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.
8- nacisnac i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie
dostepne dla niektérych funkcji piekarnika.
7.4 Ustawienie: Gotowanie na
parze

Upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.

1. Wyttoczenie komory nalezy napetni¢
maksymalnie 250 ml wody z kranu.
Whneki komory nie nalezy napetniaé¢
podczas trwania pieczenia lub gdy
piekarnik jest gorgcy.

2. Obraci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje

pieczenia .
3. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic¢
o

temperature.

4. Aby wytworzy¢ wilgotnosé, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie
przez 10 min.

5. Wiozy¢ potrawe do urzgdzenia.

Po zakonhczeniu pieczenia:

« Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia, aby wytaczyé
urzgdzenie.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajaca
sie para moze wywota¢ poparzenia.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Usuna¢ pozostatg wode z wneki komory.

7.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Kazda potrawa w tym podmenu ma
przypisang zalecana funkcje pieczenia i
temperature. Czas i temperature mozna
regulowac¢ podczas pieczenia.

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonhczeniu funkcji.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

Lekko wypieczone

« Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Wybraé ¥. Nacisnaé OK.
3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby wybraé

numer potrawy. Nacisng¢ OK.
4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisng¢ OK.

Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termo-
sonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzadzenie wytgcza sie po osiggnieciu us-
tawionej temperatury Termosonda.

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

Poziom umieszczania potraw.

OE|E >
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Potrawa

Waga

Poziom pétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-

P1 ko wypieczona
Pieczeri wotowa, 1-1.5kg; 4-5cm /‘? IE' 2 blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Podsmaiyé‘mieso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 18k0 -220gna /‘? E IE‘ 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony satu Q");;Ty grube Podsmazyé migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzadzeniu.
Pieczer’\- wbok:(wa Ikdu- 15-2kg /‘? EI 2; brytfanna na ruszcie
P5 f:;gag(éiae;r)oav;/ic;r;- Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Doda¢
chni:;) ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wolowa, ) /‘? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 $rednio wypieczona 1-1.5kg;4-5¢m  yzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
termoobieg (niska grube kawatki zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
temp.)) kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, $rednio ) /‘? IEI 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- 0,5-1,5 kg; 5-6 . Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
bieg (niska temp.)) cmgrube kawatki  zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Pieczen cieleca (np. 0.8-1.5kg; 4 cm /0? B 2: brytfanna na ruszcie
P12 fopatka) grube kawatki Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.
P13 foskaeerzowy 15219 ] o vytemnanarusacle
Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
X‘gfg;ﬁ%}zg?nggna 15-2kg /‘? B 2 blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ mieso
po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac rowno-
mierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-1.5kg; 5-6 cm . .
P15 swiezy grube kawalki /‘? B 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
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Potrawa

Waga

Poziom pétki/akcesoria

P16

Zeberka wieprzowe

2 - 3 kg; uzy¢ suro-

wych zeberek o
grubosci 2-3 cm

El 3 gteboka blacha
Dodac¢ ptyn, aby zakry¢é dno naczynia. Obréci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.

P17

Udziec jagniecy z
koscia

1.5-2kg; 7-9 cm
grube kawatki

/? B 2; brytfanna na blasze do pieczenia
Dodac ptyn. Obroci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

P18

Caty kurczak

1-1.5kg; Swieze

E 2; &J 200 ml; naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ kurcza-
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.

P19

Potowki kurczaka

0.5-0.8 kg

/? B 3 blacha do pieczenia

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

P20

Piers kurczaka

180-200gna
sztuke

/‘? IE] El 2; naczynie zaroodporne na ruszcie

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mig-
so na patelni przez kilka minut.

P21

Udka kurczaka, swie-
ze

/? B 3 blacha do pieczenia

Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizszg temperature i smazy¢ je diuzej.

P22

Kaczka, cata

2-3kg

/‘? E 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ migso
na brytfannie. Obrdci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.

P23

Ges, cata

4-5kg

/‘?E 2; gteboka blacha

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ migso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obrdéci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.

P24

Klops

1kg

/‘?E 2; ruszt

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.

P25

Cata ryba, grillowana

0.5 - 1 kg na rybe

/P B 2 blacha do pieczenia ciasta
Napeic¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i ziot.

P26

Filet rybny

E E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.

P27

Sernik

B 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie

P28

Szarlotka

EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; blacha do pieczenia

P29

Tarta jabtkowa

B 2; forma do ciasta na ruszcie
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Szarlotk -
P30 zarlotia EE 2; lﬂ 100 - 150 ml; @ forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta B 3 gleboka blacha
P32 vazbeczkl czekolado- . EB 2; &J 100 - 150 ml; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks ) E 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1kg E 2; blacha do pieczenia , .
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Gwiartkd Tk B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
\(l;v:::;/v:vaane mieszane 1-15kg B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 czepia ) ) y
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0.5kg B 3 blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
P39 bz:i;\l/:nrglfsp?:tlami 1-1.5kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
P40 i::rl;k(astl:ngéezrgxs- 1-15kg B 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza swieza, cienka - E IEI 2; &J 100 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E E 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . E 2; forma do pieczenia na ruszcie
g?a%;/e(t:ltla;ébmabattal 0.8kg E B 2; M 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
P44 papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1 kg

P45

ty / zytni / ciemny

E E 2; E"J 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia / ruszt

7.6 Zmiana: Ustawienia

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
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2. Wybrac @} Nacisnaé OK.
3. Obraci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.

Nacisngé OK.
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4. Dostosowaé warto$¢. Nacisnaé OK,
Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozeniu wytgczenia, aby wyj$¢ z Menu.

Menu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢

01 Aktualna godzina Zmien

02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5

03 Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat, 2 - Klik,

3 - Dzwiek wyt.

04 Gtosnosé sygnatu 1-4

05 Termosonda Dziatanie 1'- Alarm i wytgcze-
nie, 2 - Alarm

06 Stoper WL / Wyt

07 Oswietlenie piekarnika Wt / Wyt

08 Szybkie nagrzewanie Wt / Wyt

09 Przypomnienie oczy- WH /Wyt

szczeniu.
10 Wi-Fi W / Wyt

Automatyczna pracaw Wt / Wyt
11 trybie sterowania zdal-
nego

12 Zapomnij sie¢ Tak / Nie

13 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:

2468

Wersja oprogramowa-
14 nia

Sprawdzanie

15 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie

tawienia

7.7 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,

aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wtgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.
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8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Blokada (&)
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata —
kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia,
a panel sterowania jest zablokowany.

Wigcz, gdy urzgdzenie jest wytgczone — nie
mozna go wigczy¢, panel sterowania jest
zablokowany.

@OK - nacisna¢ i przytrzymac, aby wigczyc¢
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. &- 3 x
miga, gdy wtaczona jest blokada.

OOK . nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.

9. FUNKCJE ZEGARA
9.1 Opis funkcji zegara

@ Ustawianie zegara, na ktérym wy-
Swietl j ktual ina.
Aktualna Swietlana jest aktualna godzina
godzina
Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-
. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik

wany jest sygnat dzwigkowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie piekar-
nika.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
STOP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie-  sig sygnat dzwigkowy, a funkcja pie-
czenia czenia wylgczy sig automatycznie.
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakon-
.._. . Czenia pieczenia.
Opobznienie
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Maksymalna warto$é: 23 godz 59 min.
Stoper

Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
piekarnika.

9.2 Ustawienie: Aktualna godzina ©
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgcji
pieczenia do —=, aby wej$¢ do Menu.
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8.2 Automatyczne wylagczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) © (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby wybraé

@}/ Aktualna godzina.
3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine.

4. Nacisnag¢ OK.

9.3 Ustawienie: Minutnik £
1. Gdy urzadzenie jest wylgczone, nacisngé
@. Gdy urzgdzenie jest wigczone,

nacisng¢ @ dwukrotnie.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:
0:00i L\,
2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Minutnik.

3. Nacisna¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢ OK
obrécié pokretto wyboru funkcji pieczenia do
potozenia wytgczenia.

9.4 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obroci¢ pokretto, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.
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2. Nacisngg¢ kilkakrotnie @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00i s%

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

4. Nacisngé OK.

Timer natychmiast rozpocznie odliczanie

czasu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢ OKj

obrocic pokretto wyboru funkcji pieczenia do

potozenia wytgczenia.

9.5 Ustawienie: Op6znienie &

1. Obrocic pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac te funkcje.

2. Nacisng¢ kilkakrotnie .

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

aktualnej godziny & START

3. Obraci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisngé OK,

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

& sToP

5. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
zakonczenia.

6. Nacisna¢ OK|

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego

Czasu rozpoczecia programu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢ OKj

obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do

potozenia wytgczenia.

9.6 Wlaczanie i wytaczanie: Stoper
@

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgcji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrocié pokretto sterujgce, aby wybracé
opcje et | Stoper. Patrz rozdziat
,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Nacisngé OK,

4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wiaczy¢
lub wytaczyé funkcje.

5. Nacisna¢ OK|

10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

Ruszt

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnic sie, ze nézki sg skierowane w dot.
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Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha L W
\

\

W

1))y

Wsungé blache do pieczenia miedzy Zapiekanki
prowadnice wspornika. Umiesci¢ koncowke termosondy

doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna

10.2 Termosonda podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej

— Mierzy temperature wewnalrz potrawy. konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury: termosondy o krawedz naczynia.
°C . Koncéwka termosondy nie powinna
. - temperatura wewnatrz urzadzenia. dotykaé dna naczynia.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

. . Lo 4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
Pieczenie z wykorzystaniem: w bocznej $ciance wewnatrz urzadzenia.

Termosonda Patrz ,Opis produktu”.
/\ OSTRZEZENIE! Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
’ obecnej temperatury termosondy:

5. /'? — nacisnaé, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzyé. Nie dotykac¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze

uzywaé rekawic kuchennych. 6. Nacisnac OK.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong
1. Wiaczy¢ urzadzenie. temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie Mozna wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowac
potrzeby temperature piekarnika. pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien
3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy. wypieczenia potrawy.
Mieso, dréb i ryby 7. Wyciggng¢ wtyczke termosondy z
Umiescic catg iglice termosondy w srodku gniazda i wyja¢ potrawe z urzgdzenia.

miesa lub ryby w jej najgrubszej czesci.
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11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéow potraw.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Symbole uzyte w tabelach:

§9 Rodzaj potrawy

R=24

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

|

@ Czas pieczenia (min)

11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm

« Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
$rednica 28cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

§§5
=

°C = O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie
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— o,

L, = C O
Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25
kg gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35

gteboka blacha
Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie
Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha
Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha
Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha
Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha
11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.
= - o,
&L, = =l C O
Ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
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= - o,
&L, = =l C O
Szarlotka, 2 foremki @20 Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Tosty, 4-6 szt. 1) Grill Ruszt 4 maks. 1-5
Burger wotowy, 6 sztuk, Grill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30
kacz

0,6 kg2)

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

2) Umiesci¢ ruszt na trzecim poziomie, a ociekacz na drugim poziomie piekarnika. Nagrzewa¢ wstepnie urzadze-
nie przez 10 minut. Obréci¢ produkt w potowie czasu gotowania.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przod urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.
Codzienne uzytkowanie

» Czyscic¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé

pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamiac urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
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kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych $rodkéw czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Czyszczenie wneki komory

Oczys¢ wneke komory, aby usungé osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

®

Dla funkcji: SteamBake piekarnik nalezy
czysci¢ co 5-10 cykli pieczenia.

1.

Wila¢ 250 ml octu spirytusowego do wneki
komory.

Uzy¢ octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekka
szmatka.

12.3 Wyjmowanie wspornikow

Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1.

2,

3.

Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

Odciagna¢ przednig cze$¢ wspornikdw
od bocznej scianki.

Odciagnac¢ tylng czes¢ wspornikéw od
bocznej Scianki i wyjac je w catosci.

1 Ll
—r
0.‘,4

2

A=l

W

(o)

T
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Zamontowac¢ wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg by¢ skierowane do
przodu.

12.4 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wtaczac tej funkgiji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

Podczas czyszczenia o$wietlenie piekarnika
jest wytgczone.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekkg Sciereczkg zwilzong wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia, aby wej$¢ do menu —.
5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic

Czyszczenierm/ S na\cisnalc':oK

Opcja Czas trwa-
nia

C1 - Lekkie czyszcze- 1h

nie

C2 - Normalne czy- 1 h 30 min

szczenie

C3 - Dokfadne czy- 2 h 30 min

szczenie

6. Obrdci¢ pokretto, aby wybra¢ program
czyszczenia i nacisngc OK.

7. Aby rozpocza¢ czyszczenie, nacianéOK.

8. Po zakonczeniu czyszczenia obrocic

pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia.
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Gdy piekarnik osiggnie ustawiong
temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu
odblokowania drzwi na wyswietlaczu

widoczne sg paski wskaznika ciepta, E|

Gdy piekarnik ostygnie, drzwi odblokujg sie.

9. Poczekaé, az urzagdzenie ostygnie, a
nastepnie wyczyscic jego wnetrze miekka
szmatka.

12.5 Przypomnienie o czyszczeniu.

Piekarnik przypomina o koniecznosci

czyszczenia pirolitycznego. rm/miga na
wyswietlaczu przez 5 sekpo kazdej sesji
gotowania.

1. Wejs¢ do Menu , aby wytgczy¢
przypomnienie.

2. Wybrac¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszczeniu..

12.6 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnegtrzne szyby mozna wymontowaé do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac¢ sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N\ UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzyé¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagnac¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

3. Przymkng¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.
5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczaé
od szyby wierzchniej. Upewni¢ sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.
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8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A iB) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
ufatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidfowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

Upewni¢ sie, ze sSrodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
2
P i

12.7 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna wigczy¢ i obstugiwac urzadzenia.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzgdzenie nie nagrzewa sig.

Zadziatat bezpiecznik.
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Problem

Sprawdzi¢, czy...

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wtgczone

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie jest uszko-
dzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktorego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié¢ urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu drzwi.
Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej
Nazwa dostawcy Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Dane identyfikacyjne modelu EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
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Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Elektrycznos$¢

Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOD6P77WX 31.9 kg

Masa EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$é¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C_) nalezy Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia symbolem & razemz odpadami domowymi.
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé punktu ponownego przetwarzania lub

0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen | skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
elektrycznych i elektronicznych, aby chronié miejskimi.

Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul

nostru.

Els

Tn misiunea noastra de a fi sustenabili, reducem utilizarea hartiei si oferim integral
online manualele de utilizare. Accesati manualul complet de utilizare la
electrolux.com/manuals

Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii
la electrolux.com/support

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

Available on the A\, GETITON
‘ App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATI PRIVIND SIGURANTA. . ... 251
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ..ottt 253
B INSTALAREA. ... 256
4. DESCRIEREA PRODUSULUL......coiiiiiiiiiiii 258
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11. INFORMATH SI SFATURIL. ..o 268
12. INGRIJIREA SI CURATAREA. .......ooieiieiiiicieie e 271
13. DEPANAREA........c.ooiiiiii 274
14. EFICIENTA ENERGETICA. ..o 275
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@& AppStore ’/’ Google Play
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen .

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
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* Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

 Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

* Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

* Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

» Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

« Tn cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
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zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

+ Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa

instaleze acest aparat.

Adancimea incorporabila a 548 mm
aparatului

Adéncimea cu usa deschi- 1022 mm

sa

+ Indepartati toate ambalajele.
» Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

ncaltaminte Tnchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.
* Instalati aparatul intr-un loc sigur si

adecvat care satisface cerintele privind

instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca

usa aparatului se poate deschide fara

probleme.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

In&ltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Tn&ltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm

Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

« Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.
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+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare

sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre
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functionarii aparatului.



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

+ Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

- Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

« Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

« Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
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separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

256

» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

3.1 incorporarea

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

#m =B

e 5le

7N
.

A

|$

Eé HH&

0

&

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

+ Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butonul de selectare. Butonul se
stinge.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura dorita.

4. Apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de

gatire la pozitia @ pentru a opri aparatul.
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

A Priza pentru senzorul de gatire
Bec

B Ventilator

El Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

« Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasati pentru a seta: Functiile ceasu-
lui.
ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: In-
calzire rapida.
.Q. Apasati pentru a porni sau opri becul
! cuptorului.

Apasati pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a: Senzorului de gatire.

Apasati pentru a confirma selectia.
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5.3 Indicatorii afisajului

-©88:85:8888

o | o o o

imin:s

VAV e

Ed

Gatirea cu abur este pornita.

3

\I/

Senzor de gatire se aprinde.

Cronometru se aprinde.

DDy

Timp de terminare se aprinde.

%
=
o
o

Afisaj
cu functiile cheie.

IEI Aparatul este blocat.

\/\0 Accesati meniul si selectati pictograma

pentru a deschide: Gatire asistata.

Temporizare se aprinde.

rm/ Accesati meniul si selectati pictograma
pentru a deschide: Curatare.

CHC

Cronometru numaratoare directa se

@ Accesati meniul si selectati pictograma

pentru a deschide: Setari

incalzire rapida se aprinde.

aprinde.
= Wi-Fi se aprinde.
’é Operatii de la distanta se aprinde.

Pentru temperatura sau timp. Bara este
complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

3. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

6.2 Preincalzirea initiala

Tnainte de prima utilizare, setati ceasul si
preincalziti aparatul gol.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia & Setati temperatura
maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de 1
h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima.

Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
min.
Opriti aparatul si asteptati sa se raceasca.
Aparatul poate emite un miros si fum.
Asigurati-va ca fluxul de aer din incapere
este suficient.

6.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia My Electrolux
Kitchen : Scanati codul QR de pe placuta
cu date tehnice cu camera de pe
dispozitivul dvs. mobil pentru a fi
redirectionat(a) catre pagina de pornire
Electrolux.

Placuta cu datele tehnice se afla pe
cadrul frontal al cavitatii aparatului. De
asemenea, puteti descarca aplicatia
direct din app store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Raotiti butonul de selectare a functiilor de

gatire pentru a selecta = :
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4. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta: Setari. Porniti Wi-Fi. Consultati
capitolul ,Meniu: Setari”.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima  EIRP <20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii
ale raftului si pentru a deshidrata alimentele.
Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos de-
cat pentru Incalzire sus si jos.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

SteamBake

Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.
Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

>

All-

Preparate congelate

—  Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire inten-
siva si crocant la baza.

incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza si
pentru a conserva alimentele.
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gratuit si open source. Electrolux Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosar
NIUS).

@ Aer cald umed

y Aceasta functie este conceputa pentru a eco-
nomisi energie in timpul gatirii. Cand utilizezi
aceasta functie, temperatura din interiorul
aparatului poate diferi de temperatura setata.
Se utilizeaza caldura reziduala. Puterea de
incalzire poate fi redusa. Pentru mai multe in-
formatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Note despre: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru gratinare si rumenire.
Meniu

D)

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Cu-
ratare, Setari.

@

Aer cald cu ventilatie, Incalzire sus si jos:
Atunci cand setati temperatura sub 80
°C, becul se stinge automat dupa 30 de
secunde.

7.2 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
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conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul

,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

7.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta

o
temperatura C

H) - apasati lung pentru a porni functia:
ncalzire rapida. Este disponibil pentru
anumite functii ale cuptorului.

7.4 Setarea: Gatire la abur
Verificati daca aparatul s-a racit.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
fierbinte.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .

3. Rotiti butonul de selectare pentru a seta

temperatura OC.

4. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

5. Introduceti alimentele in aparat.

Cand gatitul se termina:

» Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

» Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

» Verificati daca aparatul s-a racit.
Indepartatl apa ramasa din adancitura
cavitatii.

7.5 Setarea: Gatire asistati >

Fiecare preparat din acest submeniu are o
functie de gatire si temperatura recomandate.
Puteti regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata.

Pentru unele dintre preparate puteti gati si cu
Senzor de gatire. Gradul in care un fel de
mancare este gatit:

* Insange
¢ Mediu
« Bine facut

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Selectati . Apasati OK.
3. Rotiti butonul de control pentru a selecta

un numar de preparat. Apasati OK,
4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.
Gatire asistata

Legenda

Senzor de gétire disponibil. Asezati Sen-
zor de gatire in cea mai groasa parte a va-
sului.

Aparatul se opreste cand temperatura se-
tata de Senzor de gatire este atinsa.

Cantitatea de apa pentru functia abur.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

Nivel raft.

OE|E] >
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P1 sange
Friptura de vita, me- 1-1.5kg;4-5cm A°E 2 tava ge gatit
P2 diu bucati groase Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Friptura, medi 180 - 220 bu- “ A s
fiptura, medie cata: 3 gnf?élii u /‘? E IE‘ 3 tava pentru coacere raft de sarma

P4 g]roase Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-

te. Introduceti in aparat.
antln"% de \_/|ta If|e|:- 15-2kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
bere inabusit (coasta ci . A . N s e
P5 superioara ’pulpé Su- Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
perioara, g’roasé) te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Friptura de vita, me- . AP 2tava de gatit
P7 diu (gatire la temp. 1-1.5kg;4-5cm  Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
scézuts) bucati groase proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
ntr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
- — - ) /‘? B 2 tava de gatit
P10 File de vita, mediu 05-15kg;5-6 Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
(gatire lenta) cm bucati groase  progspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
P11 File de vit3, facutd intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
(gatire lenta)
Friptura de vitel (d 0.8-1.5kg; 4 “ AL s
e;IZ:;fé) e vitel (de bucati grgc;aszm /‘? E 2 tava pentru coacere raft de sarma

P12 ' Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-

perita.
Fri a fa 1.5-2k

P13 pzl?(:ifud:u(l:;; ade 5 g /‘? IEI 2 tava pentru coacere raft de sarma

La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /0? E 2 tava de gitit
la t tura scazu-

P14 tg) emperatura scazu Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniforma, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.

Pulpa d , - 1-15kg;5-6 “ Al x
P15 p;tga © porc, proas bucét?groasecm /‘? E 2; tava pentru coacere raft de sarma
’ Utilizati mirodeniile favorite.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati E 3 cratits adanci
2. - ¥
P16 crud, 2 =3 &m ner Ad3ugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La

vuri de rezerva
subtiri

jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Pulpéa de miel cu os

1.5-2kg;7-9cm

/‘? EI 2; friptura la tava de gatit

P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 ;gt s E 2; &J 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /0? E 3 tavi de gitit
Utilizati mirodeniile favorite.
Piept de pui 180- 2(3:(;% perbu-— #)[u][] 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
:’:tlze de pui, proas- ) A 3 tava ge gatit
P21 Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma R
P22 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg Vld= 2; cratita adanca
P23 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.
P24 Bucata de carne kg /‘? E 2; raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /?B 2 tava de gitit
P25 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P26 File de peste ) |E| E 3; preparat caserole raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Prajitura cu branza -
P27 ] B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prajiturid cu mere - EB 2: L) 100 - 150 ml; tavi de gitit
P29 Tarts cu mers ) B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 EE 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ Forma de placinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat E 3 cratita adanca
P32 Briose cu ciocolata ) EB 2; &J 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft

de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

P33 Bucata de prajitura ) El 2; tava pentru paine pe raft de sarma

P34 Cartofi copti Tk El 2; Favé d? gétit . ) . »
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
P36 Legume mixte la gra- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
tar PR " : o - 2y
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg B 3: tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg B 3: tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k = Ay
P39 Iegur?le cu foi uscate g El 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 Cartofi gratinati (car- 1-15kg El 1; preprat caserol4 pe raft de sarma
tofii cruzi) . L ) .
Rotiti preparatul la juméatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbztiargroaspata, - E!E‘ 2; ) 100 ml; tava de gatit tapetaté cu hartie de
’ cop
Pizza proaspata,
P42 groasi - E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . E 2; forma pentru copt raft de sarma
Bagheta / Ciabatta / 0.8 kg

E B 2; M 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.

P44 Paine alba

Cereale integrale / 1 kg

P45 secara / paine neagra EB 2; lﬁj 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie

de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

7.6 Modificare: Setari < Meniu: Setari

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu. Setare Valoare
2. Selectati . Apasati OK. 01 Timpul Modificare
3. Rotiti butonul de selectare pentru a 02 Luminozitate display  1-5
selecta setarea. Apasati OK,
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
4. Ajustati valoarea. Apasati OK. 03 - Clic, 3 - Sunet
Rotiti butonul de selectare pentru functiile de oprit

gatlre la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu. 04 Volum la apasare taste 1-4
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Setare Valoare
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si oprire,
Actiune 2 - Alarma
06 Cronometru numara- Pornit / Oprit
toare directa
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incélzire rapida Pornit / Oprit
09 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare
10 Wi-Fi Pornit / Oprit
11 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata
12 Dezactiveazareteaua Da/Nu

13 Modul demo Codul de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile Da/Nu

7.7 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Blocare &

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incélzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Activare atunci cand aparatul este in
functiune - modul de gatire setat va continua,
dar panoul de comanda va fi blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu
poate fi activata, panoul de comanda este
blocat.
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@OK - apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. El - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

OOK . apasati lung pentru a opri functia.

8.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste
dupé o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

9. FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Descrierea functiilor ceasului

@ Pentru a seta ceasul care afiseaza ora
. curenta.

Timpul
Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei

Cronometru este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-
STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
. narea gatirii.
Temporiza- 9
re
@ Pentru a indica durata de functionare
Cronometr a aparatului. Maximul este 23 h 59
3rat U min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa- - ofq asupra operarii cuptorului.
re directa

9.2 Setarea: Timpul O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @/ Timpul.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.
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(°C) O (n)
30-115 125
120- 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire,
Temporizare.

9.3 Setarea: Cronometru [

1. Cand aparatul este oprit, apasati @

Cand aparatul este pornit, apasati de @
doua ori.

Afisajul indica: 0:00 si [,

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

La incheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.

9.4 Setarea: Durata gatire Qp

1. Rotiti butonul de selectare pentru a
selecta functia de gatire si pentru a seta
temperatura.

2. Apasati O in mod repetat.

Afisajul indica: 0:00 si %

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK.

Cronometrul incepe imediat numaratoarea

inversa.

La incheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.
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9.5 Setarea: Temporizare &

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire pentru a selecta functia.
2. Apasati O in mod repetat.

Afisajul arata: setarea Timp & START .
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: —-:-- & STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de terminare.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.

10. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

Impingeti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

9.6 Pornirea si oprirea: Cronometru
numaratoare directd O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta & / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Rotiti butonul de comanda pentru a porni
si opri functia.

5. Apasati OK.

Tava de gatit / Cratita adanca

Impingeti tava pe sinele de ghidare.

10.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

. °C - temperatura din interiorul aparatului.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.
Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

ROMANA 267


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

« Tn timpul gatirii, acul senzorului de gatire Caserola

trebuie introdus complet in vas. Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.

Gatire cu: Senzor de gatire Folositi un ingredient solid pentru a

/\ AVERTISMENT! realizvg acest lucru. F,Q'?Siq marginea tavii
S ) L de gatit pentru a sprijini manerul de

Exista riscul de arsuri pe masura ce silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu

Senzorul alimentar si suporturile raftului trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:

Carne, pasare si peste 4. Introduceti senzorul de gatire in priza
Introduceti intregul ac al Senzorului de aflata pe peretele lateral din interiorul
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in aparatului. Consultati ,Descrierea
partea sa cea mai groasa. produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

2 senzorului de gatire.

5. /'? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Apasati OK,

Cand alimentul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor. Puteti alege sa

opriti sau sa continuati gatirea pentru a va

asigura ca mancarea este bine facuta.

/&@A\ 7. Scoateti conectorul senzorului de gatire

O ——— . . . .
LTSNS din priza si preparatul din aparat.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit Simboluri utilizate in tabele:

Temperatura si duratele de gatire din tabele Tipul alimentelor

sunt doar orientative. Acestea depind de =

retetele si de calitatea si cantitatea Functia de incalzire
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de °C  Temperaturd
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos Accesoriu
prezinta setarile recomandate pentru

temperatura, durata gatirii si pozitia raftului Pozitic raft

pentru anumite tipuri de alimente.

O M|

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Durata gatire (min)
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11.2 Aer cald umed - accesorii

recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si

cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

» Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

+« Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— o,
L, = C = O

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sdrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40

lectare
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— o,
L, = C = O
Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30
bucati lectare
Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35
cati lectare
Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare
Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30
ne, 0,7 kg lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O

Prajituri mici, 20 bucati pe ncalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35

tava it

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35

tava it

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90

@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90

@20 cm

Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit
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= - o,
L, = = C O
Paine prajita, 4 - 6 bu- Grill Raft sarma 4 maxim 1-5
cati 1)
Burger de vita, 6 bucati, Grill Raft sarma, 4 maxim 20-30
0,6 kg2) tava de
scurgere

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

2) Puneti raftul de sarma pe al treilea nivel si tava de colectare pe al doilea nivel al cuptorului. Preincalziti aparatul
timp de 10 minute. Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de gatire.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o

laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Curatarea adéanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

@

Pentru functia : SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatit.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb in
adancitura cavitatii.

Folositi un otet de maxim 6%, fara niciun
aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
lavetad moale.

12.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.
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Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice
trebuie sa fie indreptate spre fata.

12.4 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

Becul cuptorului ramane stins pe durata

curatarii.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati podeaua cuptorului si geamul de
la interior al usii folosind apa calda, o
laveta moale si un detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire pentru a intra in meniu —.
5. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta Curatare ol Si apasati OK.

Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2 h 30 min

6. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK.
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7. Apasati OK pentru a porni curatarea.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura

setata, usa se blocheaza. Pana cand usa se

deblocheaza, afisajul indica B

Dupa ce cuptorul se raceste din nou, usa se

deblocheaza.

9. Asteptati pana cand aparatul este rece si
apoi curatati interiorul acestuia cu o
lavetad moale.

12.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Aparatul va reaminteste cand sa-I curatati

folosind curatarea pirolitica. mr/ se aprinde
intermitent pe afisaj timp de 5 sec dupa
fiecare sesiune de gatire.

1. Introduceti Meniu pentru a opri semnalul
de reamintire.

2. Selectati Setari, Semnal De Reamintire
La Curatare.

12.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti s& scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” nainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.
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3. Tnchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Tncepegi de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

5 ﬂ

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla n
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

A

12.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
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/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

13. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

2. Curéatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
Si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.
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13.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
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frontal al aparatului. Este vizibila atunci cand

deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date Numarul produsului

tehnice din aparat. (PNC):

igi recomandam sa notezi datele aici: Numérul de serie (S.N.):
Model (MOD.) :

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identificarea modelului EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.69 kWh/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6P77WX 31.9kg

Masa EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-
de pentru masurarea performantei.

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

/™ . N «
Reciclati materialele marcate cu simbolul To. marcate cu acest simbol & impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse n containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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Ho6po pgownu y Electrolux! XBana wro cte nusabpanu Haw ypeha;.

Y TexHun ga NnoCcTUrHemo €KOJOLLUKY O4P>KMBOCT, CMaH:yjeMO KONMMYnHY nanvpa un

EE npy>xamo KoMMneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM obnuky. KomnneTHo
KOPWCHWUYKO yNyTCTBO MOXeTe nornegatu Ha electrolux.com/manuals
& Mornepajte caBeTe 3a kopuwhere, bpoLuype 1 nHhopmaLmje 3a pellaBarbe
npobnema, cepsuc n nonpaeky Ha electrolux.com/support
B sctro 3a jow BuLLe pelenara, caBeTa M MeToAa pellaBara npobnema npeysmure
X annukauujy My Electrolux Kitchen.

#Z  Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/‘ Google Play

3apgpxaHo NpaBo nU3meHa.
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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

lMpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoYunTajTe NPUNoXeHo ynytcTeo. [Nponssohad Huje
OAroBopaH 3a 6uIo KakeBe nospeae Unu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLUBUX Ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHoCcTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKo UM ce 0b6e3bean Hag3op unum v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4MH 1 YKONUKO cxBatajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roguHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuauteToMm, Tpeba gpxatu garee og ypehaja, ocum
aKko cy nof ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba koHTponucaTu Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux
Kitchen .

OpxuTte cBy ambanaxy garbe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HaumH.

YNO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHu genosu Mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybuMue fare of ypehaja kaga ypehaj pagu n kaga ce
xnagu.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

Heua He cmejy aa obaBrbajy unmwherwe n KOPUCHNUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.
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» OBaj ypehaj je Hamer€eH 3a ynoTpeby y jeagHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

* Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, moTenuma, NnaHCUOHMMa, CEOCKUM TYPUCTUYKUM
AoMahnHCTBMMA M CrnYHUM OBjekTMMa 3a CMeLTaj rae
ynotpeba He 61 npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLUH-E NO AOMANNHCTBY.

« Camo kBanugukoBaHa ocoba Moxe Aa MOHTUpPa OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

* He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.

* Vckrbyunte ypehaj nsa ctpyje npe 6uno kakeBor ogp>xaBsamsa.

» YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTteheH, kera mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap 1nu nuua cnndHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe Ao eNneKTpUYHOr LoKa.

* YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu goctynHu genosun Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba Boautn padyHa oa
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlHMX NOBPLUMHA anaparTa.

» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe n3 pepHe nnum mx
CTaBsbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

» Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CEeH30p
Temnepartype y CpeanHu nevyeHor Meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

» [1a Gucte yknoHWnNu LWNHE Koje gpXe pelleTke, NpBo
noByuuTe NpeaHun 4eo WnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga bucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmwame WKHa 3a
NoApPLLKY peLlleTKke BpLUn ce 0bpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopnctntn napouncray 3a vynwhewe ypehaja.

» Hemojte kopuctutu rpyba abpasmeHa cpeacrea 3a
yuwhere nnun owTpe metanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu noBpLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu go pacnpckaBara crakna.
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* [Mpe nuponnTuykor ynwhekwa, yknoHmuTte cas npmubop 13
pepHe, Kao 1 octatke xpaHe unu macHohe koje cy npocyte/

HaTanoXeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YINO30OPEHE!

Cawmo kBanudukoBaHa ocoba Moxe aa
WHCcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKINOHWTE KOMMNINETHY ambanaxy.

* HewmojTe aa uHcTanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BOAMTE payyHa npuivkom
nomepata ypehaja 3aTo LITO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

* WHctanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO Koje UcnyHaBa 3axTeBe
3a MHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMaNHOTr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja 1 KyxmHCKux enemeHaTa.

» [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

MwHUManHa BUCUHa Ky- 590 (600) mm
XUHCKOT enleMeHTa (MUHK-

mariHa BUCKHa eneMeHTa

“cnoa pagHe nnove)

LLInprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BucuHa npenre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja

LLinpnHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3aatbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

[y6uHa ypehaja 569 mm
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[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM Bpa- 1022 mm
TMMa

MuHVMManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMoHOr oTBOpAa.

OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0~

H0j 3a4H0j CTpaHu

[yxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBreeH y

[ECHOM yrny ca 3afke

cTpaHe

MoHTaXH! 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrbyumBamna cTpyje Tpeba ga
06aBu KBanM@MKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce fia cy napameTpu Ha nNnounum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a

Hanajake.

YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULY ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOT

ynapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca Bule
yTUYHULA M NpoayXHe kabnose.
MpoBepuTe fa HUCTE OLITETUIIM FMAaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHM kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn

CEpBUCHY LieHTap.

He nossonuTe aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaga ypehaj pagu unu kaga cy

Bparta Bpena.
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3awTnTa of yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30510BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

MpukrbyynTe rnaBHu Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga nocToju

2.3 Ynotpeba

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusunk of nospenmeamna,
OneKkoTMHA U CTPYJHOT yaapa unm

ekcnnosuje.

NPUCTYN MPEXHOM yTUKaJy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HeMojTe
Oa NpUKIbyYyjeTe MPexHU yTuKau.

* He ByuyuTte kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuLe.

» Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocauya), ayTomaTcke
3alITUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpWYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fa vuckrbyunte cee ase
Hanajarwa ypehaja. Paamak nsmeny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady Mopa
Aa M3HoCcK Hajmare 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETE MPEXHU YTUKAY Y
31OHY YTUYHWLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnosa 3a MHCTanauujy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha Nnovmum ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama.Takohe moxeTe ga
nornegate Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

MpoBOAHUK 3a y3eMIberbe (3eneHn/ XyTu
NPOBOAHMK) Mopa B1TK 32 2 cm AyXu o4,
©paoH npoBoAHMKa 3a a3y 1 nnasor
NpoBOAHMKA 33 Hyfy.

Hewmojte oa menate cneyudukalmjy oBor
ypehaja.

Boaute payyHa aa otBopu 3a
BEHTMNaLKjy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBreajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTn HakoH CBake
ynoTpebe.

Byaute onpesHu kap oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutun ga
n3afe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOM.

HewmojTe nanaratu otsopeHa BpaTa
Benukom ontepehetry.

HemojTe kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLLMHY UM NPOCTOp 3a oArnarame.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 UcnapaBakba
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.
BapHuue unu oTBopeHun nnameH He cMmejy
Aa 6yay y 6nusnHn ypehaja kaga
oTBapaTe BparTa.

3anarsuBe maTepuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BNM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap 1 nopeg,
ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBmajte anymmnHmjymcky donujy
AVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojre cunatn Bogy ANpPEKTHO y
Bpyh ypehaj.
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— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga cknpate unu
nocrtasrbarte npubop.

+ [ybutak 6oje Ha emajnmpaHum
noepLUnHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute gy6oku nnex 3a 3anvmeeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek fa byay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH u3a naHena
HameLluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npunvKoM paga BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. /3a 3aaTBOpeHor naHena
HameLlUTaja Mory a ce Hakyrne TonnoTta u
Bfara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTN He oxnaan HaKkoH
Kopuwhersa.

2.4 Hera n ynwhewe

2.5 Mnponutnyko ymwhemwe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk oa nospege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racoea) y NMMpOINTUYKOM
peXUMY.

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og nospeae, noxapa unn
owrTehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara UckrbyumTe ypehaj n
N3BYyLMTE CTPYjHU yTMKaY 13 3ugHe
yTUYHMLE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opgmax 3amMeHuTe CTakneHe nroye Ha
BpaTMma ako ce owTeTe. ObpaTuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrbuBm Kafja ckuaaTte BpaTta ca
ypehaja. BpaTta cy Tewka!

» PeposHo uuctute ypehaj ga bucre
cnpeymnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj ounctmTe BnaKHoM MeKOM Kpriom.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
aetepilieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTanHe npegmerte.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyTtcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.
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Mpe cnpoBohewa NponNUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNOoHWTe cnegehe:

— CBe OCTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKINOHUTK (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe ¢ ypehajem)
Hapo4uTO NocyAe, Nrnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenrbuee
MOBpPLUVHE.

[MaxxrenMBO NpounTajTe cBa ynyTcrea 3a

NUPONUTUNYKO Ynwhetrse.

OpxuTe geuy nogare of ypehaja Tokom
nuponuTmnykor Yiwhewa. Ypehaj nocraje

BpEO 1 BPeO Ba3dyx ce ocrnobaha ns

npegwnx oTeopa 3a xnahewe.

Onepauuja nuponuTuykor Ynwhewa

ofBuja ce Ha BUCOKOj TeMnepatypw, 36or

Yyera moxe gohu oo ocnobahama

ncnapena HactTanux og octaTaka XxpaHe u

Martepujana of kojux je ypehaj

HanpaerbeH, Te cTora nNpenopyyyjemo

cnepehe:

— o06e3b6eagute obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwheksa.

— 06e36eanTn 0obpy BeHTMNAaUWjy
TOKOM W HAaKOH NOYeTHOT
npegrpesaksa.

Hewmojte npocunaTtn nnm HaHOCUTK BOAY

Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH

nuponuTnykor Yiwhewa aa He bucte

OLUTETUNIM CTaKIeHe nove.

Vicnapema koja reHepuLly cee

NMponuTUYKe nehHuue/octaum KyBama

onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rbyae,

yKIby4yjyhu geuy vnu nuua ca
34paBCTBEHNM Npobnemuma.

OpxuTe kyhHe rbybumue nogare of

ypehaja TOKOM 1 HaKOH NMUPONUTUYKOT

yuwhera 1 NOYeTHOT NPeArpeBam-a.

Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTULe 1

rMusaBLu) Mory GUTK BPro OCeTIbMBY Ha

TemnepaTypHe NpOMeEHe 1 UCnyLITeHA

ncnapema.
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+ HenensbuBe NoBpLUMHe nocyaa, nnexoea,
TauHu, npubopa UTA. MOry Ce OLITETUTH
ycreq BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
MUPOSIUTUYKOT YnLhersa y CBUM
MUPONUTUYKUM PepHama, a Mory GuUTn 1
U3BOP MarbUX LUTETHUX UCNapeHsa.

2.6 YHyTpallH-e oCBeTIbewe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanvuama yHyTap
npounssoga 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe aa u3gpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, kao LITOo cy Temneparypa,
BMOpauwje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
noroAHe 3a ocBeTIbaBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

+ OBaj Npon3BoA CaapXv N3BOP CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneyudukaumjy.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

2.7 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepseHe
fAernose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefuBara nnm
ryliema.

« O6paTnTe ce OMITUHCKAM OpraHuma aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ytrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Viceuute MpexHU enekTpu4HN kabn Ha
MECTY Koje je 6nun3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHute kBaky Aa bucrte cnpeuvnu ga ce
aeua unu kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahuBamwe
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 NpuyBpwhuBame pepHe 3a
KYXWUHsCKU €NTIeMEHT
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4. OINMnMC NMPON3BOLA

4.1 OnwTn NpukKas

KomangHa Tabna
? ? ? ? KomaHaHo ayrme 3a dyHkumje
. = 3arpeBatba
O [0 Iucnnej
= —E KomaHgHo ayrme
N@/ a "pejHn enemeHT
ORSE ~Z
@ ”% @A Y™unnya TemnepartypHor ceHsopa
11 gy %% @K%——E Namna
~_ BeHTunartop
S ——<1 8 B
LV O El Yoy6reetsa y yHyTpalusbocTu
Hocau pelueTtke, MOKpeTHM

m Monosxaju pelweTke

4.2 Mpundop « TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepere TeMnepaTtype yHyTap XpaHe.
* Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

* PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBame, Nnexose 3a TopTe,
neyetse.

* [nex 3a neyewe
3a konaye u kekce.

+ Tpun/pny6oku Turaw
3a neyetrbe TecTa U Meca Mnu kao nocyaa
3a CKynrbake MacHohe.

5. KOMAHOHA TABJ1A

5.1 YkrbyunBame u UCKrbyunBame 5.2 MNperneg komaHgHe Tabne
ypehaja

[a bucte ykbyumnu ypehaj: @ MpuTucHUTE Aa BrcTe nogecunu:
PyHKUWMje caTa.

1. TNpwutnucHute gyrme. KomaHaHo gyrme

nanasu. ﬂ» MputucHute 1 apxuTe Aa bucte noa-
2. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMjy 3arpeBara ecniu dyHkumjy: Bp3o 3arpesarse.
Aa bucTe nsabpanu yHKUMy. B- MpuTncHUTE Aa BUcTe yKIbY4nnu unu
3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte UCKIbYYMNN CBETIO Y NeRHULM.
n3abpanu xxerbeHy Temneparypy.
4. MputucHuTe ayrme ,OK’. /? MputncHute ga Gucte nogecunu yHy-

Tpalky Temnepatypy: CeHsop Tem.

[Oa 6ucte nckrbyunnm ypehaj, okpeHute XpaHe

KOMaHOHO AyrMme 3a yHKUMje 3arpeBara y

MpuTncHuTe Aa Gucte noTBPAUNY U3-

nornoxaj (] oK 6op.
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5.3 UHaukaTtopu gucnneja

®' lllll ” =Btl

h:min
Q,,PQ:::':' % @

[ucnnej ca Kiby4YHUM DyHKUMjama.

KyBatbe Ha napw je ykrby4eHo.

3

\I/

TemnepaTypHN CEH30p je YKIbyYeH.

Tajmep je ykrby4eH.

IE'I Ypehaj je 3akrbyyaH.

DDy

Kpaj je ykrbyueH.

%
=
o
o

Bpeme oanarama je ykibyyeH.

Tajmep TOKOM paja je yKrby4eH.

\/\0 YHecuTe MeHun 1 nsabepute MKoHy Aa
6ucte oteopunu: MoTnomMorHyTa npu-
npema.

mr/ YHecute MeHu 1 usabepute UKOHY Aa

6ucte otBOpUNY: Yuwhetrse.

Baj-ghaj je ykrbyyeH.

@ YHecuTe MeHu 1 nsabepuTe NKOHy Aa

| Nl E®

[larbUHCKO ynpaBrbakse je YKIbyyeH.

6ucte oTBopunu: MNopelwasara

Bp3o 3arpeBatbe je ykrbyyeH.

6. MNPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 NMpBo Ynwhemwe

1. YknoHute cBy gogaTHy onpemy u Hocade
pelueTkn 13 anapara.

2. Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4YMctuTe camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narvm geTepLeHToOM.

3. BpartuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTke y NOYeTHN Nonoxaj.

6.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpe npBe ynotpebe, nogecute cat u

3arpejte npasaH ypehaj.

1. YknoHwuTe cBY JOAATHY Onpemy 1 Hocade
pelueTkn 13 anapara.

2. Tlopecute yHKUMjY Z] Mopecute
MaKCUMarnHy TemnepaTypy.
Ocrtasute ypehaj ga pagm 1 4.

3. Tllogecute yHKUMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepartypy.
Octasute ypehaj oa pagy 15 MuH.
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3a Temnepatypy unu Bpeme. Tpaka je
noTnyHo UpBeHa kaga nehHuua gocTur-
He nofeLleHy Temneparypy.

Wckrbyunte ypehaj n cayekajte ga ce
oxnagu. Ypehaj moxe ga venywta Mupuc u
avm. MobpuHnTe ce fa NpoTok Basayxa y
cobu 6yne noBorbaH.

6.3 BexxnyHa Be3a

[a bucTe noBesanu anapaT NnoTpebHo Bam je:

*  BexunyHa mpexa ca MHTepHeT Be30oM.

*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha UCTy
BEXNYHY MPEXY.

1. [Mpeysnmane annukaumje My Electrolux
Kitchen : CkeHupajTe kamepom Ha
mobunHom ypehajy QR k64 Ha nnounum
ca TEXHUYKMM KapakTepucTnkama aa
oucte ce npeycmepunu Ha Electrolux
NOYeTHY CTpaHuuy.

Mnoynya ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha
npeaH0j CTpaHN OKBUPa YHYTPaLLH0CTU
anapara. Annvkauujy Takohe moxeTte ga
npeyameTe AUPEKTHO 13 NpoaaBHuLe
annukauuja.

2. CnepuTe ynyTcTBa 3a NOBE3nBaHe
annukauuje.

3. OkpenuTe gyrme 3a cpyHKque 3arpeBarba

aa 6ucte nsabpanu =
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4. OKpeHuTe KOHTPOMHO ayrme ga bucte
n3abpanu: Nogewasawa. Ykbyunte Baj-
¢aj. Mornegajte nornaeme ,MeHu:
nogelwasama’.

PpekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTtokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

CHara

Wi-Fi mopyn NIUS-50

6.4 CodpTBepcke nuueHue

CodhTBEP Y OBOM NPOU3BOAY Caapxu
KOMMOHEHTe 3acHOBaHe Ha 6ecrnnaTtHom

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

7.1 dyHKUMje 3arpeBatba

Meuerse y3 paBHU BEHTUI.
3a neyetse Ha HajByLLE TPU Noroxaja nonu-

Lie UICTOBPEMEHO U cyLlewe xpaHe. MNogecu-
Te Temnepatypy 20-40 °C Hwxe Hero 3a
dyHKumjy 3arpeBare 0403ro/o[03ao.

|z\ 3arpeBare ofosro/oao3ao
3a neyere Ha jeJHOM Nonoxajy peLueTke.

) SteamBake
3a gogaBame Bnare TOKOM KyBama. 3a obu-
jarbe npaBe 60je 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3a-
rpeBamy. 3a KoH3epBauujy Boha unv nospha.

CMp3HyTa xpaHa

= 3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceyeHor kpomnupa unm nponeh-
HWX ponHuua, Tako Aa Gyae xpckasa.

dyHKUMja 3a nuuy

3a neuetse nuue. 3a MHTEH3NBHO 3anevare
1 nobujarse Xpckasor AHa.

3arpeBate 040300
3a neyerse Konaya ca XpckaBuM OHOM U 3a
KOH3€epBYcarse XpaHe.

copTBEPY 1 COPTBEPY OTBOPEHOr KOoAa.
Electrolux ca 3axsanHowhy npuxsarta
AOMPVHOC 3ajefHnLa 0TBOPeHOr codpTBEpa U
poboTuKe pasBojy NpojekTa.

[a bucte npuctynanu U3BOPHOM KOZy OBUX
6ecnnaTHnx coPTBEPCKUX KOMMOHEHTU
OTBOPEHOT KOAA, YMj1 YCMOBY NLEHLMpara
3axTeBajy 00jaBrbMBatse, kao 1 ga bucte
BMAENV NyHe nHcopmawuje o HUXoBUM
ayTopckvMm npasuma v Baxehe ycrnose
nvueHumpara, noceTuTe ctpaHuue: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(cbacymkna NIUS).

@ BnaxHo nevere y3 BeHTUNaTop

¢ Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe MOXe [a ce pasnvkyje oA noa-
elleHe Temnepatype. Kopuctu ce npeoctana
Tonnota. CHara rpejaka Moxe fja ce CMatbu.
3a BuLe nHdopMaLuja norneaajte nornas-
ee ,CBakogHeBHa ynotpeba”, HanomeHe o:
BnaxHo neyetbe y3 BeHTMNATOP.

FpunoBawe
3a rpunoBatrbe TaHKMX KOMaaa XxpaHe 1 To-
cTupatbe xneba.

Typ6o rpunoBame

3a neyere BENMKUX KOMaaa Meca Wi Xveu-
He ca KoCTUMa Ha jefiHoj pelleTku. 3a cnpe-
Matbe rpaTUHUpaHWX jena v 3a 3aneuate.

[

MeHu
[a 6ucte ywnu y mexu: MNoTnomorHyTa npu-
npema, Yvwhemwe, MNogeluaBama.

%)

@

Meuere y3 paBHM BEHTUI., 3arpeBatbe
opo3ro/ono3no: Kaga nogecute
TemnepaTtypy ucnog 80 °C, namna ce
ayTomarcku nckrbydyje nocne 30 cek.

7.2 HanomeHe Ha:BnaxHo nevyewe
y3 BeHTunartop

OBa dyHKuMja je kopuwwheHa 3a
ycknahmBate ca knacom eHepreTcke
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edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoamsajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehHuue Tpeba ga Oyay 3atBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKuuja He 6u buna
npekuaaHa u kako 6u nehHvua paguna Ha
HajBuweM moryhem cteneHy eHepreTcke
edUKacHOCTMW.

Kapga kopuctute oBy chyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornefajte ogerbak
,HanomeHe n caBet”,BnaxxHo nevere y3
BeHTUnaTop.3a onwiTe Npenopyke y Besn ca
yWITeJOM eHepruije nornegajte ogerbak

+EHepreTcka emkacHocT”, YwwuTeaa eHepruje.

7.3 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBama

1. OkpeHuTte KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKuuje
3arpeBatba U n3abepute yHKLM]Y.
2. OkpeHuTe KOMaHAHo Aayrme fa 6ucrte

o,
nogecuny Temneparypy C.

H» — NPUTUCHUTE U 3aapXnTe aa bucte
YKIbyunnu yHkumjy: bp3o 3arpeBamse.
JocTtynHo je n 3a Heke yHKLMje nehHuue.

7.4 NopewaBawe: KyBawe Ha napu
YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.

1. WcnyHuTe yaybrbera y yHyTpaLlHb0oCcTH
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecme.
HewmojTe aa gonyhwaBate yaybroewa y
YHYTPaLH0CTV TOKOM KyBaksa Unu Kaga
je nehHuua Bpyha.

2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKuuje

3arpeBatrba U nsabepute dOYHKLUMjY 52
3. OkpeHuTe KOMaHOHoO gyrme Aa bucrte
o,

nogecunu temneparypy C.

4. Tpeprpeajte npasaH ypehaj 10 muH ga
6ucTe CTBOPWUNW BNaXXHOCT Ba3adyxa.

5. Y6auute xpaHy y ypeha;.

Kapa ce kyBare 3aBpLum:

*  OKpeHuTe KOMaHAHO Aayrme 3a yHKumje
3arpeBatrba y Nonoxaj 3a NCKIbyunsame
Aa bucte nckrbyymnu ypeha;.
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* [MaxrbunBo oTBOpUTE BpaTta. OTnywTeHa
Brara Moxe Ja 13a3oBe ONnekoTUHE.

* YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.
YknoHuTe npeocrtany Bogy 13 yaybreera
Y YHYTPaLLHO0CTH.

7.5 NMopewaBate: NMNoTnomMorHyTa
npunpema ¥

CBako jeno y oBOM NoAMeHUjy uma
npenopyyeHy yHKLKjy 3arpeBata u
Temnepatypy. MoxeTe aa nogecute Bpeme u
TemnepaTypy TOKOM KyBakba.

Kapa ce dyHKumja 3aBpLUK, MpoBEpUTE Aa nn
je xpaHa cnpemHa.

Mpunukom KyBama Hekux jena, MmoxeTe Aa
kopuctute n TemnepatypHu ceHsop. CteneH
[0 Kojer ce KyBa jeno:

+ Cnabo neveHo

* Cpegma

« [obpo neyeHo

1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa
Ha pyHKUMjy = pa bucte ywnun y Menun.

2. Vsabepute ¥, MpuTtncHuTe OK.
3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu ogpehenu 6poj jena.

Mputnchute OK.
4. CrtaBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.

Mputuchute OK
lMoTnomorHyTa npunpema

INlerenpa

TemnepaTypHu CeH3op je A4oCcTynHo. o-
ctaBuTe TemnepaTypHU CEH30p Y Hajae6-
TbeMm Aeny nocyge.

AnaparT ce vckrbyyyje kada ce JoCTUTHE
nogelleHa TemnepaTypHu CEH30p Temne-
paTypa.

KonnunHa Boae 3a yHKUMjy Ha napw.

3arpejTe anapart npe Hero LUTO NoYHeTe
[a kysarte.

HwuBo pelueTke.

OEE| 3
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Jeno TexunHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewse, cna-

P1 60 neyeHo
P2 FoBehe nevewse, 1-1.5 kg; komagu /‘?B 2; nnex 3a nevetse
cpente nevyeHo nebroue 4-5 cm  [pXuTe Meco Hekonvko MuHyTa Ha Bpyhem Turaty. CTa-
BUTE y anapar.
P3 FoBehe neuyewe, go-
6po neyeHo
KoTtneT, cpeawe 180 - 220 g no ko- .
neueH Mazy; Kpuike ne6- /‘? E E 3; nocyaa 3a neverse Ha peLueTkacToj no-
P4 TblHEe 3 cm nnum
MpXXuTe Meco Hekonmko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTe y anapar.
FoBehe neuewe/ 1.5-2k .
,qvmc?auo (pebpa np- g /‘? B 2; nocyfa 3a neverse Ha peLueTkacToj nonuum
P5 e knace, okpyrmu I'Ipxcme Meco HgKOJ‘IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, aebeny nay- nAajTe TeyHocT. CTaBuTe y anapart.
dnek)
losehe neyewse, cna-
P6 60 neueHo (crnopo
nevete)
Foeehje neuetbe, 1-15kKa: /‘?IEI 2; nnex 3a nevetse )
P7 cpeatbe neueHo (cro- _6' g; :oga,qm KopvcTute cBOje OMUIbeHe 3a4nHe UMnu jeAHOCTaBHO CO W
po nevetbe) AGOILUHE 4=0 CM  cgesky MneseHy nanpuky. MPXUTE MECO HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y anapar.
FoBehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (cnopo
neveme)
®urne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neveme)
®une roseavHe, 0,515 ko /‘?E 2; nniex 3a neyerse )
P10 cpeatse neueHo (cro- - _6 , 9v5'<°é"'aﬂ” KopvcTuTe cBOje OMUIbeHe 3a41He UMu jeAHOCTaBHO CO W
po nevetbe) ACDIBUHE 5-0 CM  cpexy mneseHy nanpuky. MpxUTE MECO HEKOMUKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBute y anapar.
®dune roseauHe,
P11 neueH (cnopo
neyetbe)
MeveHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- .
9 /‘?IEI 2; nocyfa 3a neverbe Ha peLueTkacToj nonuum
(Hnp. nnehka) av nebrouHe 4 cm Y p J
P12 : Kopuctute omurbeHe 3auuHe. [loaajte Te4HocT. Mevere
NOKPUBEHO.
CBUIbCKO Nneyemse, 1.5-2kg /0? B . .
P13 gpar unu nnehka 2; nocyfa 3a neyverbe Ha pelleTkacToj nonuum
OKpeHWTE MECO HaKOH MONOBUHE BPEMEHA KyBatba.
ByueHa cBUHeTUHA 1.5-2kg /‘? |E| 2 nnex 3a nevetse
Cropo KyBak-e ’
P14 (cnopo Ky ) Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHUTe Meco HaKkoH no-
NoBWHE BpeMeHa KyBaka fa 6ucte nocturnu paBHomep-
HO 3aneLame.
CBUHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaamn .
P15 fe6buHe 5-6 cm /? IE' 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTkacToj nonuum

KOpI/ICTMTe OMUJbEHE 3a4unHe.
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Jeno

TexunHa

HuBo peweTke/llpubop

P16

CBumscKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebmbuHe 2-3
cm

El 3; ny6oku Turaw
[opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyge. Okpe-
HWTE MeCco HaKOH MOJSIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

P17

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2 kg; komaamn
nebrenHe 7-9 cm

/‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha Nnexy 3a neuyexe
[opajte TeyHocT. OKpeHUTe Meco HaKkoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBaha.

P18

Leno nune

1-1.5kg; cexe

El 2; lﬁ] 200 ml; nocyaa 3a kacepony Ha nnexy 3a
nevyewe

Kopuctute omurbeHe 3a4mHe. OKpeHUTe nune HakoH no-
NOBWHe BpeMeHa KyBaka fAa bucte nocturnu paBHomep-
HO 3aneuakrse.

P19

Mona nuneta

0.5-0.8 kg

/? B 3; nnex 3a nevyewe

Kopuctute omurbeHe 3avuHe.

P20

Munehe rpyau

180 - 200 g no ko-
vagy

/‘? E] E‘ 2; nocyaa 3a Kaceporsy Ha pelueTKacToj no-
nuum

Kopuctute omurbeHe 3auuHe. MpxuTe Meco HeKonuko
MUHyTa Ha BpyheMm Turatby.

P21

Munehwu 6aTtauum, cee-
P

/‘? IEI 3; nnex 3a nevyewe

Axko cTe npsBo MapuHupanu nunehe 6aTtake, nogecute
HWXY TemnepaTypy 1 KyBajTe ux ayxe.

P22

Martka, uena

2-3kg

/‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Nonmum
Kopuctute omurbeHe 3aumHe. CtaBute Meco Ha nocyay
3a neyvene. OkpeHUTe NaTKy HaKOH NONOBMHE BPpEMEHa
KyBaka.

P23

lNycka, uena

4-5kg

/‘? B 2; ny60kKku TUramw

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ay6oku
nnex 3a neyewse. OKpeHNTe rycKy HaKkoH NONOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

P24

BekHa og Meca

1kg

/‘? B 2; peweTKacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

P25

Llena pu6a, rpunoBa-
Ha

0.5 - 1 kg no pnbun

/? IEI 2; nnex 3a nevyewe

McnyHute puby macrnauem 1 KopUcTute oMurbeHe
3a4MHE W 3a4NHCKO Gurbe.

P26

Pu6ru omnetn

E E 3; nocyaa 3a kacepony Ha pelueTkacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe.

P27

Konau og cupa

El 2; @ Kanyn 3a neverbe og 28 UM Ha peLueTKacToj
nonuum

P28

Konau op jabyka

EE 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a nevyexe

P29

TapT oA jabyka

E 2; kanyn 3a NUTy Ha peLeTKacToj Nonuum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
MuTa c jabykama -
P30 Jady EE Z;M 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuty og 22
LM Ha peLlueTKacToj nonuum
P31 BpayHu konaumn 2 kg Tecta B 3; ny6okw TUraks
y -
P32 oxonaaHm machuku EB 2; &J 100 — 150 ml; nnex 3a madumHe Ha pe-
LeTKacToj nonuum
P33 Cysu konau ) B 2; nocyfa 3a koriay Ha peLueTKkacToj nonuum
P34 Meueny kpomnup kg B 2; nnex 3a neyewe
CTaBuTe L,eo KpOMMNMP ca KOPOM Ha Mrex 3a neyee.
Wceuen kpomnup Tk E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXKEH NaNUPoM 3a nevere
P35 Kopuctute omurbeHe 3auuHe. Vceuute kpoMnmupe Ha ko-
mage.
I 1-15k
ngl;:;:auo meuiano Skg B 3; nnex 3a nevyere 06NOXEH NANUPOM 3a Nnevere
P36 Kopuctute omurseHe 3aunHe. Viceumte nosphe Ha koma-
ne.
p37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg E 3 nnex 3a neverse
p38 Momdpurt, sampsHyT 0.75 kg E 3 nnex 3a neverse
INasawe ca mecom / 1-1.5kg . ) .
P39 noephem ca cyBuMm E 2; Mocypna 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
NICTOBMMA TECTEHU- num
He
P40 Esg:nﬁlv;)p(ac;gosm 1-15kg ‘Eﬂ;;ll;locy,qa 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHunTe nocyay nocre nonoBMHe BpeMeHa KyBakba.
P41 Coexa nuua, Tanka - E B 2; l*_*] 100 ml; nnex 3a neyere 06noXeH nanu-
pom 3a neyewse
P42 Caexa nuua, aedena - E EI 2; nnex 3a neyexe 06NoXeH nannpom 3a
neyewe
P43 Kuuw ) E 2; nnex 3a neyetbe Ha pelleTKacToj Nonuun
Eﬁ;gr/ﬁaﬁa'ralsenw 0.8kg E E 2; l*_*J 150 ml; nnex 3a neyexe 06MNOXeH nanu-
P44 poMm 3a neyewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
n 1 ki
H'rerpangulpameuul 9 E IEI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yewe 0OMNOXeEH nanu-
P45 UupHu xne

pOM 3a neyerse/nocyaa 3a korady Ha peLueTKacToj nonm-
um
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7.6 Memame: MNogewaBama <

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuMje 3arpeBarba
Ha pyHKUMjy = ga bucte ywnun y Mexu.

2. WN3abepute ‘@’ MpuTtncHuTe OK.
3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte
n3abpanu noaelwasame. MNpuUTUCHUTE

OK.,

4. [Mopecute BpegHocT. MNputncHnte OK,
OkpeHuTe gyrme dyHKuUmje 3arpeBarba Ha
Nnosnoxaj 3a NCkIbyumBare aa bucre nsawnm
13 MeHn.

Menu: MNopelwaBawa

7.7 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj caapxu Heke dyHKLMje Koje
BaM nomMaxy fa yLUTeanTe enekTupyUHy
eHeprujy TOKOM CBakOOHEBHe npunpeme

MopewaBake BpegHocT

01 [Ooba paHa MpomeHun

02 jOaCBeTJ'beHOCT oucnne- 1-5

3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYyYHM curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Uc-
KIby4€eH 3BYK

JaunHa 3By4Hor curHa- 1-4
04 -

TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay-
05 Paawa cTaBmbake, 2 —
Anapm
06 Tajmep Tokom paga Yirbyun/Uckrbyun
07 Csetno Ykrbyun/Mckrbyum
08 bp3o 3arpeBare Ykrbyun/Uckrbyum
09 MoaceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Mckrbyum
e
10 Baj-¢aj Ykrbyun/Uckrbyum
11 AyTomaTcKo AarbuH- Ykrbyun/Uckrbyum
CKO ynpaBrbatbe
12 3abopaBu mMpexy Oa/He

13 [emo pexum AKTVMBaUWOHM kOA:

2468
14 Bepswnja codTBEpa MpoBepa
15 MoHuw TN cBa noa- Oa/He

elaBaka
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XpaHe.

YBepuTe ce ga cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kaga anapat pagu. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLIE YECTO TOKOM KyBaksa.
OppxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yae nobpo npuyspLluheHa
Ha CBOM MECTY.

KopucTute meTtanHo nocyhe 3a kyBake fa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kag je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBaTte
nehHuLy Npe KyBaka.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kaga MCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONWKO jena.

KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom fa bucrte ywtegenu
eHeprujy.

MNpeocTtana Tonnora

BeHTunatop v Namnuua HacTassbajy aa
page. Kaga nckrbyunTe anapart, oucniej
npvikasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOpUCTWTE Ty TOMIOTY Kako GuUcTe XxpaHy
ofpanu TOoMmnom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CcMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. Kysane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMNoOTy
y anapary.

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe ToONnoM

M3abepuTe HajHmke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Aucnnejy ce npukasyje MHAMKaTop npeocrane
TonJsioTe Unu Temnepartypa.

KyBahe ca uckrby4eHOM naMnuLiom
Vckribyunte naMmnuuy TOKOM KyBahsa.
YkrbyunTe je camo kaa Bam je notpebHa.
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BnaxHo neyere y3 BeHTMNaTop
dyHKUWja je npeaBuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBatba.

Kapga kopuctute oBy chyHKUWjy, namnuua ce
ayToMaTCKuN UCKIby4yje HakoH 30 cexk.

8. IOOJATHE ®YHKUWNJE

8.1 KoHTponHa 6paBa &

Oga hbyHKUMja cnpeyasa cny4vajHy NPOMeHyY
dyHKumje ypehaja.

Ykrbyunte je kaga anapat pagm — nogeLleHo

KyBat€ Ce HacTaBrba, koMaHaHa Tabna je
3aKrbyyaHa.

YkrbyuuTe ra kaga je anapat UCKIbYYeH — He
MOXKe [ia Ce YKIbydu, KOHTpomnHa Tabna je
3aKkrbyyaHa.

OOK - NpUTUCHWUTE U ApxuTe ga bucte
YKIbYYMNn yHKLM]Y.

3BYYHM curHan. E- Tpenepw Tpu nyTa kaga
je koHTponHa 6paBa yKkrby4eHa.

OOoK - NPUTUCHWUTE U ApxuTe Ja bucte
UCKIbYYMNU OYHKLM]Y.

9. ®YHKUWMJIE CATA

9.1 Onuc ¢yHKuUmMja caTa

@ 3a nogeluaBare caTta Koju npukasyje
[o6a nana TPEHYTHO BpeMe.

Q ;Ba nofelapar-e BpeMeHa 3a onbpo-

Tajmep jaBame. Kaga Tajmep 3aBpLuu ca og-

OpojaBatbeMm, ornaiuaea ce 3ByYHU
curHan. OBa dyHKUMja He yTu4e Ha
pan pepHe.

[a bucte nogecunu Tpajare KyBarba.
stoP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3By4HU CUrHan n dyHk-
Baka uvja 3arpeBarba ce ayTomMaTcku 3ay-
cTaBsba.
@ 3a ognarame ctapTa u/unm Kpaja Ky-
Bak-a.
Bpeme op-
narawa

MosxeTe NOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anu
he oBa aKTVBHOCT CMaHMTN OYeKMBaHY
yliTey eHepruje.

8.2 AyTOMaTCKO UCKIby4uBaH€

M3 6e3benHocHUX pasnora ypehaj ce
NCKIby4yje HaKOH HEKOr BpeMeHa ako
dyHKUMja 3arpeBara pagn, a Bu He
NPOMEeHUTEe noJeLlaBatsa.

°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcmmarnHo 3

AyTOMaTCKO MCKIbyYMBaHe He paau ca
dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme ognarawsa.

@ [la 6ucTe nokasanwu Konmko Ayro ype-

haj pagn. MakcumanHo je 23 4 59
MuH.OBa dyHKUMja He yTnde Ha pag
nehxuue.

Tajmep TO-
KOM papga

9.2 NMopewaBake: [loba gaHa O

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa

Ha pyHKUMjy = pga bucte ywnun y Mexu.
2. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme aa bucte

n3abpanu @/ﬂo6a naHa.
3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu car.

4. T[lputucHute OK.
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9.3 NopewaBawe: Tajmep Q

1. Kapa je ypehaj nckrbyyeH, nputnucHuTE
. Kapa je ypehaj ykibydeH, aBa nyTa
nputucHute O).

Oucnnej npukasyje: 0:00 n Q

2. OkpeHuTe KOMaHAHo gyrme fa 6ucrte
nogecunu Tajmep.

3. lpwutucHute OK. Tajmep ogmax nounte
na ogbpojasa.

Kapa ce onbpojaBarse 3aBpLUn, NPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe ayrme 3a pyHKumje

3arpeBarba Ha UCKIbYYeEH Monoxa;.

9.4 MNopewaBawe: Bpeme KyBawa s%

1. OkpeHuTe gyrme aa 6ucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecuTe
TemnepaTtypy.

2. Y3acTornHo npuTuckajte )
[ucnnej npukaayje: 0:00 u stoe.

3. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme kyBatsa.

4. TpuTucHnte OK,

Tajmep ogmax nounke aa opbpojasa.

Kapa ce ogbpojaBatbe 3aBpLUn, NPUTUCHUTE
OK y OKpeHuTe ayrme 3a yHkumnje
3arpeBarba Ha UCKIbYYeH Nonoxaj.

9.5 MNopewaBawe: Bpeme ognarawa
&

1. OxkpeHute gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBarba
na bucte nsabpanu yHKuujy.

10. KOPULUHEHE MNMPNBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

10.1 Y6aumBamwe npubopa

Mano yay6rbeme ca ropte cTpaHe
nosehaBa 6e36eaHocT. Yaybrberwa Takohe
cnpeyaBajy npeBpTake. Y3aurdyta nsuua
0KO nonue cnpeyasa knu3awe nocyha ca
nonuue.
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2. Y3acTonHo npuTuckajtTe QD

Ovcnnej npukasyje: noba gaHa &

MOKPETAHE.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme rnokpeTara.

4. TlpuTucHute OK.

Owucnnej npukasyje: --:-- @

3AYCTABJbAHE .

5. OkpeHuTe kKOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu BpemMe 3aBpLueTka.

6. lNpuTtucHute OK.

Tajmep novmke ga ogbpojaBa y nogeLleHo

BpeMe rnokpeTara.

Kapa ce ogbpojaBarse 3aBpLUn, NPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe ayrme 3a yHKuuje

3arpeBarba Ha UCKIbYYeH Monoxa;.

9.6 YKIbyunBame U UCKIby4UnBame:
Tajmep TokoM papa
1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa

Ha pyHKUMjy == fga bucte ywnun y Menn.
2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte
n3abpanu '@/Tajmep TOKOM paja.

Mornenajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, MeHu: Mogelasar-a.

3. TpuTtucHute OK,
4. OkpeHuTe KOMaHgHoO ayrme aa éucte
YKIBYYUNN N UCKIBYYUNN (PYHKLW]Y.

5. TpuTtucHute OK.
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PelweTkacTa nonuua

Yrypajte nonuuy nsamehy Bohuuya Ha Hocauy
peLleTke 1 BOAUTE padyHa Aa Hoxuue byay
OKpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewse / fly6oku Turaw

'ypHuTE Nnex namehy Bofumua Ha Hocavy
peLueTke.

10.2 TemnepaTypHU ceH30p
To Mepu TeMnepaTypy yHyTap XpaHe.
Tpeba ga ce nogece e Temneparype:

. C- Temnepartypa yHyTap ypehaja: .

. S TemnepaTypa y CpeauHu nevexHe
XpaHe.
3a Hajborbe pesyntaTe KyBama:

» Cacrtojumn Tpeba aoa 6yay Ha cobHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

+ Tokom KyBama urna TemnepartypHor
ceHsopa mopa Aa byae y noTnyHoCTu
yMETHyTa Yy jeno.

KyBane ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHN CEH30p 3a U Hoca4n
pelleTke nocTajy Bpenu. He goavpyjte
TemnepaTypHU CEH30p ronvnM pykama.

YBek KopUCTUTE pykasuLe 3a nehHuLy.

1. YxbyunTe anapar.

2. TlogecuTe dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no
notpebu Temnepatypy nehHuue.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xXuBuHa 1 puéa
YMeTHUTE Leny urny TemnepaTypHor
CeH3opa y LieHTap meca unu pube y cBom
Hajoebrbem aeny.

= )

S
/l/'/l!l|l\‘\\\\\\\\\\\\\\\§\~?:

Kacepona

YGauunTe BpX CEH30pa 3a XpaHy Ta4yHo y
LeHTap kaceporne. CeH3op 3a XpaHy
Tpeba aa ce ctabunuayje Ha jegHOM
MeCTy TOKOM neyemnsa. la bucre to
NOCTUNK, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.
KopuctuTe uBuLy nocyae 3a nevere kao
OCNoHaL, 3a CUIMKOHCKY pyYuLy ceH3opa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba aa goauvpyje oHo nocyae 3a
nevete.

4. TlpykrbyunTe TeMnepaTypHN CEH30p Y

YTUYHULY KOja ce Hanasn Ha 604YHOM
3uay yHyTap ypehaja. Nornegajte ,Onunc
npounssoaa’.
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Owucnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceHsopa:

5. /‘? — NpuTUCHUTE aa bructe nogecunu
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.

6. MputuctHute OK,
Kapa xpaHa [OCTUTHe nogeLLeHy
Temneparypy, uyje ce 3By4HU CUrHasl.

11. KOPUCHW CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3u ca neyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme kyBara HaBegeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBuCce oA peLenara, KBanvreTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHNx cactojaka.

Baw ypehaj moxxe aa neve Ha apyradvju
Ha4uH of npeTxogHor ypehaja. CaBeTun
ncnog npvkasyjy npenopyyveHa nogeLlaBarba
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBara 1 Noroxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

Ako He MoxeTe fa npoHaheTe nofdellasatsa
3a oApeheHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrivyaH.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

f —=a4

PyHKUMja 3arpeBatba

°C TemnepaTypa
MpnGop

Monoxaj pelueTke

]| &

MosxeTe nsabpatun ga npekmHeTe unu ga

HacTaBuTe ca KyBaeM Kako 6ucte 6unu

CUrypHU a je xpaHa 4o6po ckyBaHa.

7. W3Byuyute yTukay TemnepaTtypHor
CeH30pa U3 yTUYHULE 1 n3BaauTe jeno uns

ypehaja.

@ Bpewme KyBatba (MUH)

11.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe Gorbe ancopbyjy
TONSIOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyge.

* [Mnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

* Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocypna 3a neyeme — Kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHE 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

11.3 BnaxHo neveme y3
BeHTUNaTop

3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

55§

°C = O

= =

CnaTke 3eMuyke, 16 nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 20-30

komaga 3a CKynrbake MacHohe

Ponnuue, 9 komaga nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 30-40
3a CKynrbawe MacHohe

Muua, 3ampsHyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a neyewe nnun nocyaa 170 2 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nrnex 3a nevexwe unm nocyaa 175 3 25-30

3a ckynrbawe macHohe
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55§

= =

Cydne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha peLueT- 200 25-30
KacToj nonuum

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonvum

CeHpaBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a neyerse Ha pelueT- 170 40 - 50

Topwja KacToj nonuumn

Mowwupana pnba, 0,3 nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 25-35
3a CKynreake MacHohe

Pu6reu dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbawe mMacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe Unn nocyaa 200 25-30
3a ckynrbawe macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 20-30
3a cKynrbake MacHohe

Konauun-makapoHu, 24 nnex 3a nederse unu nocyaa 180 25-35

komaga 3a CKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a neverse Unu nocyaa 170 30-40
3a CKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 20 ko- nnex 3a nevexe unv nocyaa 180 25-30

Maga 3a ckynrbawe macHohe

Kekc o cvnkaBor Te-  nnex 3a nevere unm nocyaa 150 25-35

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 20-30
3a cKynrbake MacHohe

Moephe, bnaHwupa-  nnex 3a neyewe UnNu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a CKynrbake MacHohe

BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30

omnet nonvum

MepauTtepaHcko no- nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

11.4 Uucbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpaHe

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§
=5y

prv

=

°C 8

CwutHu konaum, 20 no nne- 3arpeBakbe 0403ro/0403-

Xy

Jils)

Mnex 3a
neyewe

3

170 20-35
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55§

frr

=

°C

=y
CwutHu konaum, 20 no nne- lNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevere
CuTHu konauu, 20 no nne-  MNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevewe
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBakbe ofo3ro/oao3-  PelueTkacta 2 180 70-90
@20 cm no nonuua
Muta c jabykama, 2 nnexa [leyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 70-90
@20 cm ™n. nonvua
HemacHa 6ucksut TopTa, 3arpeBatbe ogosro/ofos- PeluetkacTa 2 170 40-50
kanyn 3a Topty @ 26 cm no nonuua
1)
HemacHa 6ucksut Topta,  [leyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 40 - 50
kanyn 3a Topty @ 26 cm ™n. nonuua
1)
HemacHa 6ucksut TopTta,  [leyere y3 paBHU BeH- Peluetkacta 2n4 160 40 - 60
kanyn 3a Topty @ 26 cm ™n. nonuua
1)
LLikoTckmn konauuh Mevere y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. nevewe
LLikoTckn konaynh Meyerbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. nevewe
LLIkoTckn konaymh 3arpeBare 0403ro/of03- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe
Tocr, 4-6 koMaaa 1) [punosarbe PelueTkacTta 4 Makc. 1-5
’ nonvya
[oBeha nrbeckasuua, 6 ko- punosane PelueTkacta 4 Makc. 20-30
mana, 0,6 kgz) nonuua, no-
T cyga 3a
CKynrbame
macHohe

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

2) CraBute peweTkacTy nonuyy Ha Tpehl/l HUBO M NOCyAYy 3a CKynibawe MacHohe Ha ApPYyru HUBO pepHe. I'Ipegrpe-

BajTe ypehaj 10 MuHyTa. OKpeHuUTe XpaHy Ha nona neyvema.

12. HEI'A W YNLWWREHE

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

12.1 HanomeHe y Be3u ca

ynwhewem

CpepcTBa 3a ymwhere
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* [peawn geo ypehaja ounctute
MCKIbYYMBO KprioM o Mukpodmnbepa
HaToOMIbEHOM MakoM BOAOM W1 Bnarum
AeTepLEeHTOM.

» KopucTtute pactsop 3a yuiiherwe
MeTanHux noBpLUMHA.

* ®dneke ouncTuTe Gnarum geTepLIEHTOM.

CBakogHeBHa ynoTpeb6a
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*  YHyTpawrocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKkoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
macHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTK noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHum nnoyvama Ha
BpaTnma Moxe Aohu [0 KOHOEH30BaHha
Bnare. [la 6ucte cmarmunmn KoHaeH3auujy,
nyctute anapart ga pagv 10 muHyTa npe
KyBama. He uyBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe oa 20 muHyTa. YHyTpallHkOoCT
ypehaja ocywumnte camo Kpriom of
MUKpodpmbepa nocne ceake ynorpebe.

Mpubop

* HakoH cBake ynotpebe, ounctuTe cas
npubop 1 ocTaBuTe ra ga ce oCyLUW.
Kopuctute nckrbyumBso Kpny og
MUkpochrbepa ca Mnakom BOAOM U
Oonarum getepyeHToM. Hemojte npaTu
npubop y MalLnHK 3a Npake CyLoBa.

* He uuctute gogaTtHy onpemy ca
HenenrbnBoM NOBPLUMHOM abpasnBHUM
CpeacTBOM 3a Ynwhere 1 oWTpum
npeameTMa.

12.2 Ynwhemwe yayorbewa y
YHYTPaLlHOCTU

Ounctute yaybreewa y yHyTpalkoCcT Aa
6ucTe yKNoHUNM npeocTane Hacnare
KaMeHLa HaKoH KyBara Ha napu.

3. VisByuuTe 3aamu Aeo noapLike pelueTke
13 6OYHOr 3uaa 1 yKINoHuTe ra.

|
jpp———
0=
9 ‘2

A=l

=3

W

T

®

3a yHKkyKjy: SteamBake unctute
nehHuuy Ha ceakux 5 — 10 umknyca
KyBama.

1. Cunajte 250 ml 6enor cupheta y
yay6rbere Y YHYTpallh0oCTy.

Kopuctute pacteop oa 6% cupheta 6e3
MKaKBWX godaraka.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KameHUa Ha TemenpaTtypu npoctopuje y
Tpajary of 30 MuHyTa.

3. Ouuctute yHyTpaLlHOCT TOMMOM BOAOM U
MEKOM KPrOM.

12.3 Yknawake Hoca4a peLuetke

YKNoHuTe Hocave peweTaka aa oucte
o4yuncTunun I'IeF‘IHI/ILI'y.

1. WUckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. V3ByuuTte npepHu 4eo nogpLuke
pelueTke n3 6oyHor 3uaa.

MocTaBrbarse WnHa 3a NOAPLLKY pelueTke
BpLUM ce OOpPHYTMM peocnenom.

KnuHoBu Ha Teneckonckum Bohuyama mopajy
OUTK OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHM.

12.4 Muponutn4ko Ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og onekoTuHa.

/\ OMNPE3

Ako cy Apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KYXNHCKN ENIEMEHT, HEe KOPUCTUTE
NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 oBY (PyHKUMjy. To
MOXe Aa usasose owwteherwe nehHuue.

HemojTe nokpetaTtvt PyHKUMjy ako y
MOTNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWNN BpaTa
nehHuue.

3a Bpewme unwhemna, namnuya y nehHuum je
UCKIbyYeHa.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaaw.

2. VisBagute caB npubop.

3. OunctuTe OHO pepHE M YHyTpaLLHhe
cTakrno BpaTta nehHuie Tonnom BOAOM U
MEKOM KPrOM.

4. OkpeHuTte ayrme 3a pyHKUmje 3arpeBata

Aa 6y ywnm y mexHn —.
5. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre

nsabpanun Ynwhene ol W NPUTUCHUTE
OK

Onuuja Tpajame
C1 - bnaro uiwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwhemre 1h 30 min
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C3 - TemerbHo unwhetrse 2 h 30 min

6. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu nporpam ynwhewa n

NMPUTUCHUTE OK

7. TlpuTtucHute OK ga nokpeHeTe
yuwhemse.

8. HakoH unwhena, oKpeHuTe gyrme
yHKUMje 3arpeBatba Ha NOnoxaj
LMCKIbYYeHO”.

Kag nehHuua gocturHe nogelueny

TemnepaTypy, BpaTa ce 3akrbyyaBajy. [Jok ce

BpaTa He OTKIbyuajy, Aucnnej npukasyje B

Kapa ce pepHa noHoBO oxnaau, BpaTa ce

OTKIby4aBajy.

9. Cauvekajte ga ce ypehaj oxnagu, a 3atum
0YUCTUTE YHYTPALLUHOCT MEKOM KPMOM.

12.5 MNoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Ypehaj Bac noaceha kaga ga je ouncturte

nomohy NUPONUTUYKOT Ynhera. rrrr/
Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek cek HakoH cBakor
MHTepBana KyBarba.

1. YHecute MeHu ga 6ucte nckrbyuunm
NOACETHUK.

2. W3abepurte lMNogewasamna, MNoaceTHuk 3a
ynwhemse.

12.6 Cknpawe U nocrtaBrbake
BpaTa

Bpata nehHuue nmajy Tpu cTakneHe nnove.
BpaTta nehHuue n yHyTpallke cTakneHe
nrnoye MoxeTe Aa YKNoHuTe Aa bucre mx
ouncTunu. lNpe Hero LWTO YKINOHWUTE CTaKneHe
nnoYye nNpounTajTe Leno ynyTcTso
LYKnaware 1 noctaBrbarwe Bparta’”.

/\ ONPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKrneHux nnova.

1. TloTnyHo oTBOpUTE BpaTa u yxBaTute 06e
Liapke.

300 CPICKU

2. TogurHute n noeyumTe GpaBuLe OOK He
KIMUKHY.

3. 3atBopuTe BpaTa nehHuuye go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr nosoxaja. 3atnm
nogurHuTe u noByuute ga bucre
YKITOHUIIM BpaTa 13 nexuiiTa.

M —

4. Bparta noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHW.

5. TMpuTtucHWTe WTMTHUKE BpaTa B ca ob6e
CTpaHe rope vBuILie ka YHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

6. [loByuuTte okBMp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nroye 3a ropky
MBULLY M NaXIbMBO U3BMAYMTE jegHy no
jeaHy. MoyHnTe oA ropke nnove.
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YBepuTe ce a Cy CTakiieHe nroye
MCKNW3HYMe Ao Kpaja U3 Hocava.

8. OuwnctuTe cTakneHy nno4vy BoAOM 1
canyHuuoM. Maxrsmeo ocyunTe
cTakneHe nnoye. He nepute cTtakneHe
nrnoYye y MallMHK 3a npake CyaoBa.

9. HakoH unwhema, yrpejte ctakneHe
nnoye un spata nehHuue.

AKo cy BpaTa ucnpaBHO nocTaerbeHa, Yyyhete

KWK NpUNYKoM 3ateapana 6pasumua.

BoauTte padvyHa aa crakneHe nnodye (A n B)
BpaTuTe ofrosapajyhum pefocnenom.
MpoBepuTe Aa nv nma cumbona/wTamne ca
CTpaHe cTakneHe nnove. Ceaka o
CTaKNeHWX nnoya usrnega apyrayvje aa 6w
ce packnaname 1 cknanarbe onakwarno.

Kapa ce ucnpaBHO MOHTMpa, OKBMP BpaTa
KIMUKHE.

13. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

MpoBepuTe Aa N CTe cpedky CTakneHy
MnoYy NpPaBUMHO NMOCTaBUMM Ha NEXMLUTA.

A

g

P =i

12.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Jlamnuuya moxe 6utu Bpyha.

1. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CrasuTe Kkprny Ha AHO nehHuue.

/\ ONPE3

XarnoreHy namny yBek ApXuUTe yMOTaHy y
Kpny Kako OucTe cnpeynnu caropeBane
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3agma cujanvua

1. OkpeHuTe CTakneHun noknonay aa 6ucre
ra yKnoHunu.

2. OunctuTe CTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuyy ogrosapajyhom
CujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. [locTaBuTe CTakneHn noknonawy.
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13.1 Wta y4nHuTH aKo...

Mpo6nem

MpoBepwure...

He moxeTe ga ykrbyunte unu kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKUWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpesa.

Ocwrypau Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

JNlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo neyetse y3 BEHTUNATOP — je aKTUBMPaH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH30p He paau.

YT1ukay TemnepaTypH/ CEH30p je NOTMyHO ybayeH y
YTUYHULY.

Err C2 YKNoHunu cTe ytukay TemnepaTypHu CEH30p 13
YTUYHULE.

Err C3 Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa unuv 3akrby4aBarse Bpata
HWje NOKBapeHo.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBamre BpaTa Huje NoKkBapeHo.

[Owucnnej npukasyje 00:00 .

[owrno je go HecTaHka cTpyje. NMogecute goba gaHa.

Llypetbe Boge U3 yayGrberba y yHYTPaLuH0CTH.

Y yay6rbetsy Y YHYTpaLlb0oCTU MMa NpeBuLLe BOAe.

®

AKO ce Ha aucnnejy npuKaxe Koz rpeLuke
KOju Huje y 0BOj Tabenu, UckibyuuTe n
yKibyumnTe kyhHu ocurypay ga bucre
NOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuke NOHOBO Nojasu, obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.

13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKonvko He moxeTe camu aa npoHahete
pellere npobnema, obpatute ce npoaasLy
nnv osnawheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.

Mogauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIeHTPY
Hanase ce Ha NIoUNLM ca TEXHUYKUM

302 CPICKU

KapakTepucTukama. MNnoymnua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasu ce Ha NpeaHoj
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpuTe BpaTa. Hemojte aa yknawarte
NAoYmnLYy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam aa oBae 3anuwieTte
noparke:

Mopen (MOD.) :

Bpoj nponssoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):
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14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undhopmaumje o nponsBoay U NUCT ca MHopMaumjama o npoussony
y cknagy ca nponucuma EY o eko-ausajHy u o3Hauyerwy eHepreTcke

ecmkacHocTH
Hasus gob6aerbava Electrolux
EOD6P77WX 949499865
VpeHtndukauyvja mogena EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A+

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEeHEM, yobuyajeH pe-
XKUM

0.93 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM MyHeHeM, PEXnUM ca (op-
cuparem BeHTMnaTopa

0.69 kWh/uumknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauuHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
EOD6P77WX 31.9kg
Maca EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u
rPUNOBK — NOCTYNLM 33 MEPeH-€e YyUMHKa.

15. EKOJIOLWKA NMUTAHA

. . / , . ¢
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auatu 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paau peuvknuparsa. MNomosute y | Nponssoa BpaTuTe y NokanHu ueHTap 3a
3aLUTUTU XXUBOTHE CPeVHE U by ACKOr peLuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
3apaBrba Kao 1y peuuknvpaky oTnagHor KaHuenapuju.

MaTepMjana Ol ENNEKTPOHCKUX U ENEKTPUYHHUX
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

Els

Ker zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za
uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na electrolux.com/
manuals

Pridobite nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil na electrolux.com/support

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

#  Available on the }\’ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACIE . ... 306
2. VARNOSTNA NAVODILA ... eeeeeseeeeessessseessssosssssssssss 308
B NAMESTITEV oo 311
4. OPIS IZDELKA........oosoooeeoeeeesseeee oo 312
5. UPRAVLJALNA PLOSCA ... 313
6. PRED PRVO UPORABO...........ooooorrorrsrsseeeeeseeeesssessssssosssoooossssssss 313
7. VSAKODNEVNA UPORABA........cocoooooommrammssssssssssssssseeseeeeeeeeeeessesssenenoeee 314
8. DODATNE FUNKCIE ... 320
9. CASOVNE FUNKCIE...........cooorrmneereeeeocosssss e 320
10. UPORABA PRIPOMOCKOV ........coooeeeeeeeeeeeeeeeeceeooooooosss 321
11 NAMIGEIN NASVETL......oooovoiiieieesssssssseseeeeeeeeeseeeeessssesseesossssssssssss 322
12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE. ... 325
13. ODPRAVLJANJE TEZAV.........ooooioiooriereeeeeeeeeeeeeeeeesseoosoooosnsssssssssss 328
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ... 329
15. SKRB ZA OKOLUE. ... 329
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l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore ’/’ Google Play

—y
0
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen .

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati €iSCenja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,

sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer

306 SLOVENSCINA


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

« Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektrichega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mascobne obloge.
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2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Odstranite vso embalaZzo.

» Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
priloZzena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Najmanjsa viSina omarice 590 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm
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* Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasenega servisnega centra.

*  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zasCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.
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Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe.V pomo€ vam je
lahko tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesSanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

* Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$¢o pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plos¢e lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
posSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.
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Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CiSCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemiénih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno piroliti¢no ¢iS¢enje
vseh pirolitinih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

Pred izvedbo pirolitiénega €is¢enja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vkljuéno s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za

piroliticno Cis¢enje.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava

postane zelo vroca, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.

Ker je piroliticno CisCenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko

spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢énim ¢iS¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaGetnem predgrevanju.

Med in po piroliti€cnem €iS€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne

poskodujete steklenih ploS¢.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso

Skodljivi za ljudi, vkljuéno z otroki ali

osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti€nim ¢iS€enjem in zaCetnim

predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
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/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

e O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zaduSitve.

» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

* QOdstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.
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3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO! 3.1 Vgradnja

Oglejte Si poglavja o varnosti. °v0u'|'ube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

Nz

(*mm)

Nz
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3.2 Pritrditev pecice v omaro

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

Upravljalna plosc¢a
? ? ? ql Gumb za funkcije pecice
DS |__I_I o Prikazovalnik
Upravljalni gumb
{& |_.|' N EE Grelnik
E@ A Vticnica za tipalo za jedi
Lue
ﬁ‘ @ ué .
1 “§ B Ventilator
@% ; El El zboklina pecice
L Nosilec police, snemljiv
h Polozaji polic
4.2 Pripomocki * Sonda za hrano o
- Mreza za peenje ﬁfanmeerjenje temperature v notranjosti
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, Telesi(o :
B . pska vodila
. geclz(erlke. . Za preprostejSe vstavljanje in
Z: pae(z:if/(a) ﬁ]egi':& it odstranjevanje pekacev in reSetke.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.
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5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumb. Upravljalni gumb izskoci.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
zeleno temperaturo.

4. Pritisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj @

da izklopite napravo.

5.2 Pregled upravljalne plos¢e

E Naprava je zaklenjena.

\/‘«, Odprite meni in izberite ikono za odpr-
N tje: Kuharski pomo¢nik.

m/ Odprite meni in izberite ikono za odpr-
tje: Cis€enje.

@ Odprite meni in izberite ikono za odpr-
tje: Nastavitve

Hitro segrevanje pecice je vklopljeno.

Kuhanije s paro je vklopljeno.

Sonda za hrano je vklopljeno.

INIEE

Odstevalna ura je vklopljeno.

Konec je vklopljeno.

@ Pritisnite za nastavitev: Casovne funk-
cije.

H» Pritisnite in drzite, da nastavite funkci-
jo: Hitro segrevanje pecice.

-B- Pritisnite za vklop ali izklop zarnice v

. pedici.

/0? Pritisnite, da nastavite temperaturo je-

dra: Sonda za hrano

Zamik vklopa je vklopljeno.

OK Pritisnite za potrditev izbire.

Cas delovanja je vklopljeno.

5.3 Indikatorji prikazovalnika

.°BE:A:Eaaa;

dpew o

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

6. PRED PRVO UPORABO

OIECIECIE D)

Wi-Fi je vklopljeno.

Daljinsko upravljanje je vklopljeno.

Q)

Za temperaturo ali ¢as. Ko pecica do-
seze nastavljeno temperaturo, je vrstica
povsem rdeca.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

3. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.
6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo nastavite uro in
predhodno ogrejte prazno napravo.

1. |z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo C] Nastavite najvisjo
temperaturo.
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Pustite, da naprava deluje 1 h.

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.

Pustite, da naprava deluje 15 min.
Izklopite napravo in po¢akajte, da se ohladi.
Naprava lahko oddaja neprijetne vonjave in
dim. PrepriCajte se, da je pretok zraka v
prostoru zadosten.

6.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi€nim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije My Electrolux
Kitchen : Skenirajte QR kodo na ploS¢ici
za tehni¢ne navedbe s kamero na vasi
mobilni napravi, da se vas preusmeri na
domaco stran druzbe Electrolux.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja
na sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Aplikacijo si lahko prenesete tudi
neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

3. Obrnite gumb za funkcije pedice, da
izberete = .

4. Obrnite upravljalni gumb, da izberete:
Nastavitve. Vklopite Wi-Fi. Oglejte si
poglavje "Meni: Nastavitve".

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplaéni in
odprtokodni programski opremi. Electrolux
izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

7.1 Funkcije pecice

<y SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo socnost med pogreva-
njem. Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

Vroéi zrak

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice
in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite za 20—
40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/
spodaj.

Zamrznjene jedi

—  Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

\:‘ Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

Pizza funkcija

Za peko pice. Za mo¢no zapecenost in hrust-
ljavo dno.
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Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hra-
na ne pokvari.
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l‘f‘ ¥Iaino p“eélenje . B )

a funkcija je namenjena varcevanju z ener-
gijo med pecenjem. Ko uporabljate to funkci-
jo, se lahko temperatura v napravi razlikuje
od nastavljene temperature. Uporabljena je
akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lah-
ko zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje "Vsakodnevna uporaba", Opombe:
Vlazno pecenje.

Zar
Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni visini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

g

D)

Meni .
Za vstop v meni: Kuharski pomocnik, Cisce-
nje, Nastavitve.

®

Vrodi zrak, Gretje zgoraj/spodaj: Ko
nastavite temperaturo pod 80 °C, lu¢ po
30 sekundah samodejno ugasne.

7.2 Opombe:Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varCevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, Varcevanje z energijo.

7.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.
2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
o

temperaturo C

g pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro
segrevanje pecice. Na voljo je za nekatere
funkcije pecice.

7.4 Nastavitev: Priprava jedi s paro
Poskrbite, da je naprava hladna.

1. Vboklino pecice napolnite z najvec
250 ml vode iz pipe.
Vbokline pecice ne polnite ponovno med
peko ali ko je pecica vroca.
2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice .
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
)

temperaturo

4. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

5. Zivila vstavite v napravo.

Ko se kuhanje konca:

*  Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da izklopite napravo.

* Previdno odprite vrata. SproS¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

« Poskrbite, da je naprava hladna. 1z
vbokline pecice odstranite preostalo vodo.

7.5 Nastavitev: Kuharski
pomoénik %
Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno

funkcijo pecice in temperaturo. Cas in
temperaturo lahko nastavite med pecenjem.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana
pripravljena.

Za nekatere jedi lahko kuhate tudi s funkcijo

Sonda za hrano. Stopnja priprave jedi:

* Manj peceno

« Srednja

* Bolj pe€eno

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Izberite X. Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

Stevilo jedi. Pritisnite OK.
4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite oK.
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Kuharski pomocnik

Legenda

Legenda

Sonda za hrano je na voljo. Postavite Son-
da za hrano v najdebelejsi del jedi.

Ko jed doseze nastavljeno temperaturo
Sonda za hrano, se aparat izklopi.

/?

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

Preden zacénete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[

Visina resetke.

=

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P1 Goveja pecenka,
manj peéena
py Goveja pecenka, 1-1.5kg;4-5cm P E_Z; pekac za pecivo ] ]
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pecenka, do-
bro pe¢ena
Zrezek, srednje pe- 180 -220gnakos;  #)[y][-] 3; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
¢en 3 cm debele rezine
P4 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P_ecenalvdusena gove- 15-2kg /‘? E 2; posoda za pe€enje na mrezi za pe€enje
P5 dina (brzolna pec¢en- Nekai minut orasit - di Dodaite tekoci
ka, notranje stegno, el \a/J {mr)tu prazite {neso v vro¢i posodi. Dodajte tekoGi-
debela potrebusina) no. vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja peéenka, 1-15ka 4-5 /‘?B 2; pekac za pecivo
P7 srednje pedena (pe- -d . I% . ~ 9 €M Uporabite vase priljubliene za¢imbe ali preprosto sol in
&enje z nizko temp.) ebelin kosov. sveze mleti poper. Nekaj minut praZite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15kg 5-6 /?B 2; pekat za pecivo i .
P10 peden (potasno kuha- ’ d b ”?k Uporabite vase pr|IJubIJepe _zammbe_all preprosto sql in
nje) €m debelin Kosov  gyeze mleti poper. Nekaj minut praZite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
gle(;g:)ja pecenka (npr. 0'8(;6152':(3;; em /‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
P12 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
P13 :I?;Tzésevmjskl vrat 15-2kg /‘? B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Svinjina (pecenje z

1.5-2kg

/‘? EI 2; pekac za pecivo

P14 nizko temp.) Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.
Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm . . P
P15 (:enkla sveza P debeli% KosoV /?E‘ 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
’ Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite El 3; globok pekaé
P16 sut;%vlg ?egfcgm Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
P17 izgs;?rjneiqe stegno s 1'2-655% lZo-sgvcm /?E 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodajte teko€ino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-15kg; sveze El 2; &J 200 ml; kozica na pekacu za pecivo
P18 Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Po polovici asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.
P19 PiS¢anec, polovica 0.5-0.8kg /? B 3 p?kaé‘ za pecivo )
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Pisancje prsi 160 =200, na kos /‘? IE] El 2; kozica na mrezi za pecenje
P20 Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Nekaj minut praZite
meso v vroci posodi.
Pis¢ancja bedra, sve- ° /? B 3; pekaé za pecivo
P21 %2 Ce ste pis¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? E 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje
P22 Uporabite vas$e priljubljene zacimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.
Gos; cela 4-5kg VLl= 2; globok pekaé
P23 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Postavite meso na
globok pekaé. Po polovici asa pe€enja gos obrnite.
P24 Mesna Struca Tk /‘?E‘ 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Cela riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /0? E 2 pekaé za pecivo
p25 zaru Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
P26 Ribji file B E IEI 3; kozica na mrezi za peéenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Skutna torta -
P27 E 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolcni kolac . (=) 2. e 100 - 150 mi: pekaé za pecivo
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P29 Jabolcna pita ) El 2; model za pito na mrezi za pecenje
Jabol¢na pita -
P30 P EE 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 legniki 9 E 3; globok pekaé
P32 Cokoladni muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Blskvimo pacivo ) B 2; model za kruh na mrezi za pecenje
P34 Pecen krompir 1 kg B 2 pekaé 2a peciv_o B ) .
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
:?::ﬁm krompir v ob- Tk El 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P35 Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
gll;zana zelenjava na 1-15kg B 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P36 Uporabite vase priljubljene zadimbe. Narezite zelenjavo
na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg E 3: pekac za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . N .
P38 mrznjen E 3; pekaé za pecivo
P39 mi::f:aslzsﬂﬁ?rjrﬁvlgga- 1-15kg El 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 gzarg\l;ll‘?onmlgi;mplr 1-15kg E 1; mgg,r]i zvitki'na mrgii za peéenjg
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - E B 2; lﬂ 100 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
P42 Sveza plzza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis . B 2; model za peéenje na mrezi za peéenje
Francoske Strucke / 0.8 ki . . )
P44 ciabatta/ beli kruh g ‘rgmg f)e %J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / rzen / ¢r- 1kg

P45

ni kruh

E B 2; &J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

7.6 Spreminjanje: Nastavitve £

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,

da odprete Meni.
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2. Izberite {02, Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

nastavitev. Pritisnite OK.
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4. Prilagodite vrednost. Pritisnite OK,
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da zapustite Meni.

Meni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost

01 Ura Spremeni

02 Osvetlitev 1-5

03 2Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -

I1zklop zvoka

04 Glasnost 1-4

05 Sonda za hrano Deja- 1 - Alarm in zausta-
nje vitev, 2 - Alarm

06 Cas delovanja Vklop/Izklop

07 Osvetlitev Vklop/Izklop

08 Hitro segrevanje peci-  Vklop/lzklop
ce

09 Opomnik za ¢iSéenje  Vklop/lzklop

10 Wi-Fi Vklop/Izklop

11 Samodejno daljinsko  Vklop/Izklop
delovanje

12 Pozabi omrezje Da/ne

13 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:

2468

14 Razli¢ica programske  Preverjanje
opreme
Ponastavi vse nasta- Da/ne

15

vitve

7.7 Var€evanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo var¢evati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pri¢akovani prihranek energije.

SLOVENSCINA 319


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Kljuéavnica (@

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno
pecenje se nadaljuje, nadzorna plosca je
zaklenjena.

Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je
mogoce vklopiti, upravljalna plos¢a je
zaklenjena.

@OK - pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. EI - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

@OK - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

8.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

9. CASOVNE FUNKCIJE

9.1 Opis ¢asovnih funkcij

@ Za nastavitev ure, ki prikazuje trenutni
Cas.

Ura

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-

gramska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni

Odstevalna signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-

ura nje pecice.

Za nastavitev ¢asa priprave hrane. Ko

STOP se programska ura kon¢a, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-

ve modejno izklopi.

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Zamik vklo-

pa

@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Eas del Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne

as njeaova- vpliva na delovanje pecice.
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°C) D (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

9.2 Nastavitev: Ura ®

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @/
Ura

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

9.3 Nastavitev: Odstevalna ura £

1. Ko je naprava izklopljena, pritisnite @
Ko je naprava vklopljena, dvakrat
pritisnite @

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in Q

2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.
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9.4 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumb, da izberete funkcijo pecice
in nastavite temperaturo.

2. Veckrat pritisnite QD

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in stor.
3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK.
Programska ura za¢ne takoj odstevati cas.

Ko se Cas iztecCe, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pec€ice v polozaj za izklop.

9.5 Nastavitev: Zamik vklopa &

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

2. Veckrat pritisnite @

Na prikazovalniku se prikaze: ura @

START .

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacetni Cas.

4. Pritisnite OK.

10. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

10.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

Na prikazovalniku se prikaze: --:--

@ ZAUSTAVITEV.

5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
€as konca.

6. Pritisnite OK.

Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob

nastavljenem zacetnem Casu.

Ko se Cas iztecCe, pritisnite OK'in obrnite

gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

9.6 Vklop in izklop: Cas delovanja 0

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete et /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb za vklop in
izklop funkcije.

5. Pritisnite OK.

MreZo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

—

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

10.2 Sonda za hrano
Meri temperaturo znotraj hrane.
Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

o,
. C - temperatura v napravi.
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. /'? - temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

» Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascCitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za meso vstavite v
sredino mesa ali ribe na najdebelejSem
delu.

)

<

S ———~
TR

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
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Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zloZzenke. Sonda za meso mora
biti med pecenjem trdno na enem mestu.
Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
roCaj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico na
stranski steni v napravi. Oglejte si »Opis
izdelka«.

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. M- pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. Pritisnite OK.

Ko hrana dosezZe nastavljeno temperaturo, se

oglasi zvocni signal. Izberete lahko prekinitev

delovanja ali nadaljevanje pecenja, da

preverite, ali je jed dobro pecena.

7. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vti¢nice
ter vzemite jed iz naprave.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§§ Vrsta Zivila

= Funkcija pecice
5 ja p

°C Temperatura
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Pribor

Cas priprave (min)

E Polozaj reSetke
O

11.2 Vlazno pecenje - priporoceni

pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,

premera 28cm

» Posoda za peko - temna, neodbojna,

premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina

5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

premer 28cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

pe— O,
L, = C = O
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pec€enje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z le3-  Peka¢ ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg  Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
PosSirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac¢ ali prestrezna posoda 150 2 25-35

sta, 20 kosov
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— o,
L, = C O
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 20-30
Zelenjava, poSirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 25-30
va, 0,7 kg
11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
= — 0,
&L, = = C O
Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov ~ Vrogi zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vrog€i zrak Peka¢ za 2in4 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Jaboléna pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Jabol€na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Biskvit brez mas¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrogi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit brez maséob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4d 160 40 - 60
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Masleni piskoti Vrogi zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo
Toast 4-6 kosov 1) Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
’ pecenje
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= - )
&L, = =l C O
Goveji burger, 6 kosov, 0,6 Zar Mreza za 4 Najvecje 20-30
k92) pecenje,
prestrezna
ponev

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

2) MreZo za pecenje postavite na tretji, prestrezno ponev pa na drugi nivo pecice. Napravo 10 minut predhodno

ogrevaijte. Hrano obrnite po polovici ¢asa pecenja.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o ¢€iS€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

» Za CiSCenje kovinskih povrSin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi ocistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozZar.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zelite zmanjSati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusSite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo ocistite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

12.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

@

Za funkcijo: SteamBake pecico o istite
na vsakih 5 - 10 ciklov pecenja.

1. Vilijte 250 ml belega kisa v vboklino
pecice.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

12.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom ¢iS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

(o]
“4

W
I

=3

Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zatiCi na teleskopskih vodilih
morajo biti obrnjeni napre;j.
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12.4 Piroliti¢no ¢iScenje

/\ OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, ¢e niste povsem zaprli

vrat pecice.

Med cis¢enjem lu¢ v pedici ne sveti.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vso opremo

3. Dno pecice in notranje steklo vrat o€istite
s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

odprete meni —.
5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

Giscenje m’ in pritisnite OK.

Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h

C2 - Obicajno ¢iscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

program &iséenja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Giscenja.

8. Po cis€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo,

se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne

odklenejo, prikazovalnik kaze E'

Ko se pecica ponovno ohladi, se vrata

odklenejo.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi, nato pa
ocistite njeno notranjost z mehko krpo.

12.5 Opomnik za ¢iS€enje
Naprava vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s
pomocjo piroliticnega Ciscenja. rrrr/ utripa
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5 sek na prikazovalniku po vsakem postopku
priprave jedi.

1. Vnesite Meni, da izklopite opomnik.
2. Izberite Nastavitve, Opomnik za CiS¢enje.

12.6 Odstranjevanje in namesc¢anje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plos¢e. Za
CiS€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploS¢e. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
te€ajev.
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4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni

povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploSc¢e vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo plos¢o. Poskrbite, da
steklene ploSce povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plosce odistite z vodo in milom.
Steklene plos¢e temeljito posusite.
Steklenih plo$¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Ci8Cenju namestite steklene plosce in

. Vrata pecice.

Ce so vrata pravilno namesc¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plosci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosSce. Vsaka
steklena plo$¢a je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

A
L~

= = B

12.7 Zamenjava zarnice

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

»
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju¢avnica je izklopljeno.

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu€ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblascéeni servisni center.

13.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razreéiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.
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Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Plos¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznaéevanju

Ime dobavitelja Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identifikacija modela EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem 0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice 1

Toplotni vir Elektricna energija

Prostornina 721

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
EOD6P77WX 31.9 kg

Masa EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom )E ne odstranjuijte z

L’.\). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zascititi okolje in krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na obcinski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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Electrolux’e hos geldiniz! Cihazimizi sectiginiz icin tesekkir ederiz.

Surdurilebilirlik gabalarimiz dogrultusunda, kagit varliklari azaltiyor ve kullanim

EE kilavuzlarini eksiksiz olarak ¢evrimici sunuyoruz. Eksiksiz kullanim kilavuzuna
suradan erisebilirsiniz: electrolux.com/manuals
& electrolux.com/support adresinden kullanim 6nerileri, brosurler, sorun giderme
bilgileri, servis ve onarim bilgileri alabilirsiniz

R sectronx Daha fazla tarifler, ipuglari, sorun giderme igin My Electrolux Kitchen uygulamasini
W indirin.
#Z  Available on the A\, GETITON
S App Store ’/’ Google Play

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz i¢cin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri gocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusiUk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuglk ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip kisiler gbzetim altinda bulunmadiklar
muddetge bu Urinu tek basina kullanmamaldir.

Cihazla ve My Electrolux Kitchen bulunan mobil cihazlarla
oynamamalarini saglamak igin gocuklarin gézetim altinda
bulundurulmasi gerekmektedir.

Tum ambalajlar gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

Ocagin ¢cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.
Temizlik ve kullanici tarafindan gercgeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Gilivenlik

Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ¢iftlik konukevlerinde ve bu tir

332 TURKGE


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

kullanimin (ortalama) ev igi kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

+ Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

* Herhangi bir bakim isleminden 6nce cihazin figini prizden
cekin.

* Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir Kisi
tarafindan degistirilmelidir.

* UYARI: Elektrik garpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay1 degistirmeden énce cihazi mutlaka kapayin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun ytzeyine
dokunmaktan kaginin.

» Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

* Yalnizca bu cihaz igin onerilen yemek olger sensoruni
(merkez sicaklik sensoéri) kullanin.

» Raf desteklerini ¢ikarmak igin dnce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan g¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

+ Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

« Cam kapiy! silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
ylzeyi ¢izebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

* Pirolitik temizleme oncesinde tum aksesuarlari ¢ikarin ve
fazla kalintilari/dékilmeleri cihaz boslugundan temizleyin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj « Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.
/\ UYARI! » Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
. . " o takip edin.
Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi « Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
tarafindan yapiimalidir. cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
« Tiim ambalajlar gikarin. ve koruyuculu ayakkabi kullanin.
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+ Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

« Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

+ Cihazi monte etmeden 6nce, cihaz
kapaginin agilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

Kabin minimum yuksekligi
(Tezgahin altindaki kabinin
minimum yUksekligi)

590 (600) mm

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 594 mm
Cihazin arkasinin yuksekli- 576 mm
gi

Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 569 mm
Cihazin ankastre derinligi 548 mm
Kapak acikken derinligi 1022 mm
Havalandirma agikhigr mini- 560x20 mm
mum boyutu. Alt arka taraf-

ta bulunan aciklk

Sebeke besleme kablosu 1500 mm
uzunlugu. Kablo arka taraf-

ta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantisi

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
Sebeke kablolarinin, 6zellikle ¢alisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis parcgalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman fisten
tutarak gekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak acikliginin genisligi
en az 3 mm olmaldir.

Elektrik fisini prize takmadan dnce cihazin
kapagini sikica kapatin.

Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

/\ UYARI!

Yangin ve elektrik garpmasi riski.

Avrupa icin montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

TUum elektrik baglantilar kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.
Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gig¢ kaynaginin
elektrik giictine uygun oldugundan emin
olun.

Daima duizgiin takiimis, elektrik
¢arpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

334 TURKGE

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
glice bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam gii¢ (W) Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi notr kablolardan 2 cm
daha uzun olmalidir.
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2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi
veya patlama riski vardir.

« Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava gikisi
olabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

» Acik kapagin tzerine baski uygulamayin.

» Cihazinizi bir galisma yiizeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

« Kapag! agtiginizda kivilcim veya giplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

* Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustiine koymayin.

* Wi-Fi sifrenizi paylasmayin.

* Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

» Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmahdir.

« Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ UYARI!
Yaralanma, yangin veya cihazin zarar

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

» Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— firnn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken igine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

» Emaye ya da paslanmaz gelik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

gOrme riski s6z konusudur.

« Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

« Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirilma riski vardir.

* Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

« Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

* Ylzey malzemesinin yipranmasini
onlemek icin cihazi dizenli olarak
temizleyin.

« Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece notr deterjanlar kullanin. Asindirici
Urtnler, asindirici ovma bezleri, ¢céztculer
veya metal cisimler kullanmayin.

« Finn spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen glivenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Pirolitik temizleme

/\ UYARI!

Pirolitik Modda Yaralanma / Yangin /
Kimyasal Yayillma (Duman) Riski.

« Pirolitik temizleme ve ilk 1sitma 6ncesinde
firin boslugundan sunlari ¢ikarin/
temizleyin:

— her turll yiyecek artiklari, dokilmus/
birikmis yaglar.
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— Ozellikle yapismaz tencereler, tavalar,
tepsiler, kaplar vb. olmak lizere
cikarilabilir tim pargalar (cihazla
birlikte sunulan raflar, yan raylar vb.
dahil)

» Pirolitik temizleme ile ilgili tim talimatlari
dikkatlice okuyun.

» Pirolitik temizleme yapilirken kiiguk
gocuklarin cihaza yaklasmasina izin
vermeyin. Cihaz asiri isinir ve
havalandirma kanallarindan sicak hava
cikar.

» Pirolitik temizleme; pisirme sirasinda
olusan kalintilardan ve cihazin yapildigi
malzemelerden duman ¢ikmasina neden
olabilecek derecede ylksek sicaklik
gerektiren bir islemdir, bu nedenle
tuketicilere su oneriler verilmektedir:

— pirolitik temizleme sirasinda ve
sonrasinda cihazin bulundugu yer
iyice havalandiriimalhdir.

— ilk 6n 1sitma sirasinda ve sonrasinda
iyi bir havalandirma saglayin.

« Cam panellerin hasar gérmesini 6nlemek
icin pirolitik temizleme sirasinda ve
sonrasinda firin kapagina su déokmeyin
veya uygulamayin.

« Pirolitik firinlardan veya yemek
kalintilarindan dolayi ortaya ¢ikan ve
burada bahsedilen duman, kiguk ve 6zel
tibbi durumu olan kisiler de dahil olmak
Uzere insan sagligina zarar verir nitelikte
degildir.

+ Pirolitik temizleme ve ilk 6n 1sitma
sirasinda ve sonrasinda evcil hayvanlari
cihazdan uzak tutun. Kigik evcil
hayvanlar (6zellikle kuslar ve suriingenler)
sicaklik degisikliklerine ve duman
yayillmasina karsi son derece hassas
olabilir.

» Tencere, tava, tepsi, alet vb. Uzerindeki
yapismaz ylizeyler tim pirolitik firinlarin
pirolitik temizleme islemi sirasinda ortaya
¢ikan ylksek sicakliktan zarar gorebilir ve

3. MONTAJ

/\ UYARI!
Giuvenlik bolimlerine bakin.
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disik seviyede sagliga zararli duman
cikisina neden olabilir.

2.6 Dahili 151k

/\ UYARI!
Elektrik garpmasi riski.

« Bu Urtintin igindeki lamba(lar) ve ayr
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
galisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

e Bu Urln, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi igerir.

» Sadece ayni Ozelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.7 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.8 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

¢ Cihazin fisini prizden gekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

* Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza
sikismasini 6nlemek igin kapi mandalini
cikarin.
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3.1 Ankastre montaj
www.youtube.com/electrolux
°Y0|ITl|be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

TURKGE 337


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

3.2 Cihazin mobilyaya sabitlenmesi

4. URUN TANIMI
4.1 Genel bakis

i 8

o 5l
. N\
(WC@—" 6
n& =
@% s E
\
4.2 Aksesuarlar
* Telraf
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar
icin.

+ Pisirme tepsisi
Kekler ve biskuviler igin.

+ Tava/Pigirme kabi
Pisirmek ve firinlamak igin veya yag
toplama kabi olarak.
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Kontrol paneli

Isitma fonksiyonlari digmesi
Gosterge ekrani

Kontrol digmesi

Isitma elemani

[@ Yemek Sensori igin soket
Lamba

B Fan

El Cukur hazne

Raf destegi, ¢ikarilabilir
Raf konumlari

* Yemek sensorii

Yemegin i¢ sicakhgini dlgmek igin.

* Teleskobik ray sistemleri

Tepsileri ve tel rafi daha kolay takip

clkarmak igin.
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5. KONTROL PANELI

5.1 Cihazin agilmasi ve kapatilmasi
Cihazi galistirmak igin:

1.

2,

3.

4.

Déner diigmeye basin. Cevirmeli digme
disariya cikar.

Fonksiyonu se¢mek igin 1sitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

istenen sicakligi segmek igin kontrol
dl'.'lgmesini cevirin.

OK 6gesine basin.

Cihazi kapatmak igin i1sitma fonksiyonlari
doner diigmesini @ konuma gevirin.

5.2 Kontrol paneline genel bakis

E Cihaz kilitlidir.

\/‘«, Menlye girin ve agmak icin su simgeyi
N secin: Yardimh Pisirme.

m/ Menlye girin ve agmak icin su simgeyi
secin: Katalitik temizleme.

@ Menlye girin ve agmak igin simgeyi se-
cin: Ayarlar

)) Hizli 1sitma agik.

Buharli pisirme agik.

Yemek sensori acik.

INIEE

Zaman ayar acik.

Bitis agik.

@ Ayarlamak igin basin: Saat fonksiyon-
lari.

H» Hizl Isitma fonksiyonunu ayarlamak
icin basih tutun.

-B- Firin lambasini agmak veya kapatmak

o igin basin.

Zaman Gecikmeli agik.

/? Yemek Sensoriinln i¢ sicakhgini ayar-
lamak icin buna basin

Zamanlayici agik.

OK Seciminizi onaylamak igin basin.

OIECIECIE D)

Wi-Fi agik.

5.3 Gosterge ekran gostergeleri

S ?— © >> DEMO
,°BE:0FBEAH;

QQm%M@

Onemli fonksiyonlarin oldugu gésterge
ekranl.

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

Uzaktan kontrol agik.

Q)

Sicaklik veya sure icin. Cihaz ayarla-
nan sicakliga ulastiginda gubuk tama-
men kirmizi olur.

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

6.1 ilk temizleme

1.

Tam aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

2. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak

deterjanl ilik su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

Aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini baslangigtaki yerlerine
yerlestirin.
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6.2 ilk 6n 1sitma

ilk kullanimdan &nce saati ayarlayin ve bos
cihazi 6nceden isitin.

1. Tidm aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

2. O fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakligi ayarlayin.
Cihazi 1 sa galistirin.

3. fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin.
Cihazi 15 dk ¢alistirin.
Cihazi kapatin ve soguyana kadar bekleyin.
Cihaz koku ve duman yayabilir. Oda
icerisinde hava akisinin yeterli oldugundan
emin olun.

6.3 Kablosuz baglant:

Cihaza baglanmak igin sunlar gerekir:

+ internet baglantili kablosuz ag.

» Mobil cihaziniz ayni kablosuz aga bagl
olmalidir.

1. My Electrolux Kitchen uygulamasini
indirmek icin: Electrolux Ana Sayfasina
yonlendirilmek igin mobil cihazinizdaki
kamera ile bilgi etiketindeki QR kodunu
tarayin.

Bilgi etiketi, cihaz boslugunun 6n
cergevesinin Uzerindedir. Uygulamayi
dogrudan uygulama magazasindan da
indirebilirsiniz.

7. GUNLUK KULLANIM

2. Uygulamaya alistirma talimatlarini izleyin.

3. = secgmek igin 1sitma fonksiyonlari
digmesini gevirin.

4. Secgmek igin kontrol digmesini gevirin:
Ayarlar. Wi-Fi segenegini agin. "Mend:
Ayarlar" bolimine bakin.

Frekans 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimum Gug¢ EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi moduli NIUS-50

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Isitma fonksiyonlan

Sicak Hava

Ayni anda Ug rafa kadar hamur isi pisirmek ve
yiyecekleri kurutmak igindir. Alt+Ust i1sit-

ma igin sicakligi 20 - 40 °C daha az olacak
sekilde ayarlayin.

E] Alt+iist 1sitma
Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak
icindir.
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6.4 Yazihm lisanslan

Bu Urlindeki yazilim Ucretsiz ve agik kaynakli
yazilimlar Gzerine kurulmus bilesenler
icermektedir. Electrolux agik yazilimlarin ve
robotik topluluklarinin bu gelistirme projesine
katkilarini kabul etmektedir.

Lisans kosullarinin yayinlanmasini gerektiren
bu Ucretsiz ve agik kaynak yazilim
bilesenlerinin kaynak koduna erismek ve telif
hakki bilgilerinin tamamini ve gegerli lisans
kosullarini gérmek icin su adresi ziyaret edin:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(klas6r NIUS).

) SteamBake
Pisirme sirasinda nem katmak igindir. Pisirme
sirasinda dogru bir renk ve ¢itir kabuk elde
etmek icindir. Tekrar 1sitma sirasinda daha
sulu hale getirmek icindir. Meyve-sebze sak-
lamak igindir.

Dondurulmus Yiyecekler

—  Patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin
béregi gibi hazir yemekleri citir kalacak sekil-
de pisirmek igindir.

Pizza Fonksiyonu

Pizza pisirme. Yogun bir kizarmislik ve gev-
rek taban elde etmek igindir.
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Alt Isitma
Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecekleri
saklamak igindir.

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarru-
fu saglamak icin tasarlanmistir. Bu fonksiyo-
nu kullandiginizda, cihazin igindeki sicaklik
ayarlanan sicakliktan farkli olabilir. Atil 1s1 kul-
lanilir. Isitma glict azaltilabilir. Daha fazla bil-
gi icin "Gunlik Kullanim" béliminde Sicak
Hava Nemli hakkinda Notlar kismina bakin.

i<

lzgara
Ince yiyecek pargalarini veya tost ekmegini
1zgara yapmak igindir.

Turbo lzgara
Buyk et pargalarini veya kemikli kiimes hay-
vanlarini tek bir raf konumunda firinlamak
icindir. Graten yapmak ve Ust yizeyi kizart-
mak igindir.

= Meni
- Menuye girmek igin: Yardimli Pisirme, Katali-
tik temizleme, Ayarlar.

Sicak Hava, Alt+Ust 1sitma: Sicakhgi
80°C’nin altina ayarladiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak kapanir.

7.2 Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak icin
kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin
muimkin oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapal
kalmahdir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari igin “ipuclari ve yararli
bilgiler” bélimiinde Sicak Hava Nemli
kismina bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel
oneriler igin “Enerji Verimliligi” béliminde
Enerji Tasarrufu kismina bakin.

7.3 Ayarlama: Isitma fonksiyonlan

1. Bir isitma fonksiyonu segmek icin isitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

2. °C sicakhgi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

H» - Hizli 1sitma fonksiyonunu agmak igin

basili tutun. Bazi firin fonksiyonlarinda

kullanilabilir.

7.4 Ayarlama: Buharh pisirme
Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

1. Cukur hazneyi maksimum 250 ml musluk
suyuyla doldurun.
Cukur hazneyi pisirme esnasinda veya
firin sicakken doldurmayin.

2. Isitma fonksiyonu se¢gmek igin 1sitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. °C sicakhgi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

4. Nem olusmasi igin bos cihazi 6nceden
10 dk 1sitin.

5. Yiyecegi cihaza yerlestirin.

Pisirme sona erdiginde:

« Cihazi kapatmak i¢in 1sitma fonksiyonlar
doner digmesini kapali konuma gevirin.

« Kapag dikkatlice a¢in. Salinan buhar
yaniklara neden olabilir.

« Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Pisirme sonrasi gukur haznesinde kalan
suyu alin.

7.5 Ayar: Yardimh Pisirme ¥

Bu alt mentdeki her yemek igin énerilen bir
Isitma fonksiyonu ve sicaklik vardir. Pisirme
sirasinda sureyi ve sicaklhgl ayarlayabilirsiniz.

Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir olup
olmadigini kontrol edin.

Bazi yemekleri Yemek Sensora fonksiyonunu
kullanarak da pisirebilirsiniz. Bir yemegin
pisiriime derecesi:

e Az Pismis

* Orta

lyi pismis

1. Menl girisi igin 1sitma fonksiyonlari
digmesini == ayarina gevirin.

2. ¥ Ogesini segin. OK 6gesine basin.
3. Bir yemek numarasini se¢mek igin kontrol

digmesini gevirin. OK tusuna basin.

4. Yiyecegi cihazin igine yerlestirin. OK
tusuna basin.
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Yardimli Pisirme

Aciklama Yazisi

Aciklama Yazisi

Yemek sensori kullanilabilir. Yemek sen-

sorli, yemegin en kalin kismina yerlestiril-

melidir.

Ayarlanan Yemek sensoru sicakliina ula-
sildiginda cihaz kapanir.

Buhar fonksiyonlari igin su miktari.

Pisirmeye baslamadan énce cihazi 6nce-
den isitin.

=]

Raf seviyesi.

Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
Dana rosto, az pis-
P1 ie
pp Danarosto, ortapis- 1-15kg;4-5cm ? IE‘ 2; pisirme tepsisi ) 3 .
mis kalin parca Sicak bir tavada etleri bir kag¢ dakika yagda kizartin. Ciha-
za yerlestirin.
Dana rosto, iyi pis-
P3 e
Eiftek, orta pismis ;:36;2??0%[):;%?1 /‘? E E 3; yemegi tel raf Gizerinde firinlamak
P4 ’ ailim Sicak bir tavada etleri bir kag dakika yagda kizartin. tCi-
haza yerlestirin.
::::gap?;?:;:?olr;g" 15-2kg /‘? IEI 2; yemegi tel raf lzerinde firinlamak
P5 kaburga, kemiksiz but Sicak bir tavada etleri bir kag dakika yagda kizartin. Sivi
kalin bééﬂr) ’ ekleyin. Cihaza yerlestirin.
P6 Dana rosto, az pis-
mis (yavas pisirme)
- ) /‘? EI 2; pisirme tepsisi
P7 Dana rosto, orta pis-  1-1.5kg;4-5cm g sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca tuz ve taze 6gii-
mis (yavas pisirme) kalin parga tilmis kara biber kullanin. Sicak bir tavada etleri bir kag
D L dakika yagda kizartin. Cihaza yerlestirin.
P8 ana rosto, iyi pig-
mis (yavas pisirme)
P9 Sigrr fileto, az pismis
(yavas pisirme)
— - /‘?E 2; pisirme tepsisi
p1o Swrfileto, ortapis-  05-1.5kg;5-6  En sevdiginiz baharatlar ya da yalnizca tuz ve taze 63i-
mis (yavas pisirme) cmkalinpar¢a  jimis kara biber kullanin. Sicak bir tavada etleri bir kag
P11 Sugir fileto, iyi pis- dakika yagda kizartin. Cihaza yerlestirin.
mis (yavas pisirme)
g:;nls[?gﬁegfna efi O'Sk_;“'l? Iggégicm /‘? EI 2; yemegi tel raf izerinde firinlamak
P12 ' Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sivi ekleyin. Kaplayarak
firinlama.
P13 Il?e?(rr::izﬁbr::])::rr:‘;/e k- 15-2kg V= 2; yemegi tel raf iizerinde firinlamak

Pisirme suresinin yarisi doldugunda eti gevirin.
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Yemek

Agirhk

Raf seviyesi / Aksesuar

P14

Fiime domuz eti (ya-
vas pisirme)

1.5-2kg

/‘? EI 2; pisirme tepsisi
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim yiizeyin esit bir sekil-

de kizarmasi icin pisirme suresinin yarisi doldugunda eti
cevirin.

P15

Domuz fileto, taze

1-15kg;5-6cm
kalin pargca

/‘? EI 2; yemegi tel raf lzerinde firinlamak
Sevdiginiz baharatlari kullanin.

P16

Domuz pirzola

2-3kg; ham,2-3
cm ince kaburga
kullanin

E 3; derin tava
Yemegin tabanini kaplayacak sekilde sivi ekleyin. Pisir-
me slresinin yarisi doldugunda eti gevirin.

Kemikli koyun bacag:

1.5-2kg;7-9cm

/‘? EI 2; finn tepsisi Uzerinde yemegi firinlamak

P17 kalin parca Sivi ekleyin. Pisirme siresinin yarisi doldugunda eti gevi-
rin.
Butlin tavuk 1-15kg; taze E 2200 ml &]; pisirme tepsisi lizerinde gliveg ten-
ceresi
P18 Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim yiizeyin esit bir sekil-
de kizarmasi icin pisirme suresinin yarisi doldugunda ta-
vugu gevirin.
Yarim tavuk 0.5-0.8kg

P19

/‘? EI 3; pisirme tepsisi

Sevdiginiz baharatlari kullanin.

Tavuk gogsii

180 - 200 g parga

/‘? E E 2; tel raf (izerinde giiveg yemegi

P20 bagina Sevdiginiz baharatlar kullanin. Sicak bir tavada etleri bir
kac dakika yagda kizartin.
Tavuk budu, taze . /‘? EI 3; pisirme tepsisi
P21 Eger ilk basta tavuk butlarini terbiyelediyseniz, dislk si-
cakhga ayarlayip daha uzun sure pisirin.
Butlin ordek 2-3kg /? B 2; yemegi tel raf Gzerinde firinlamak
P22 Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti firinlama tabaginin
Uizerine koyun. Pisirme slresinin yarisina gelindiginde or-
degi gevirin.
Butiin kaz 4-5kg 2?52, derin tava
P23 Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti derin bir pisirme tepsi-
sine koyun. Pisirme siresinin yarisina gelindiginde kazi
gevirin.
P24 Rulo kofte kg /‘?B 2; tel raf
Sevdiginizybaharatlarl kullanin.
Bitiin balk, 1zgara 0.5 - 1 kg balik ba- /‘? IEI 2: pisirme tepsisi
P25 sina Baligi tere;/ag’l ile doldurun ve favori baharat ve bitkileri
kullanin.
P26 Balik fileto ) E B 3; tel raf Uzerinde gliveg yemegi

Sevdiginiz baharatlari kullanin.
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
Peynirli pasta -
P27 v P E 2; @ tel raf Uzerinde 28 cm capinda kelepgeli kek
kalbi
p2g Elmah pasta . [1EH 2 100 - 150 mi l12); pisirme tepsisi
P29 Elmal tart ) E 2; tel raf Uzerinde pasta seklinde
Elmal turt -
p3g onne B 2100 - 150 mi l1s); tel raf tzerinde & 22 em
capinda pasta seklinde
P31 Brownie 2 kg hamur El 3 derin tava
P32 Cikolatah muffin . E E ;2100 - 150 ml &J; tel raf lizerinde muffin tep-
sisinde
P33 Somun kek ) E 2; tel raf izerinde somun kalibinda
Kumpir kg E 2; pisirme tepsisi
P34 Butln bir patatesi kabuguyla birlikte pisirme tepsisine ko-
yun.
P35 Patates dilimleri Tk El 3; firn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
Sevdiginiz baharatlar kullanin. Patatesleri dilimleyin.
P36 :grl§lk 1zgara sebze- 1-15kg E 3; firn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sebzeleri dilimleyin.
P37 ::ztle::uk;ftesu don- 0.5kg B 3; pisirme tepsisi
P38 Patates kizartmasi 0.75 kg B 3: pisirme tepsisi
Kuru makarna yap- 1-1.5kg . - . .
P39 rakh etli / sebzeli la- E 2; tel raf Uzerinde gliveg yemegi
zanya
P40 ;F::ttaat?ss) graten (cig 1-15kg B 1; teluraf p;erinde gliveg _yer_)jgg“;i = B
Pisirme suresinin yarisina gelindiginde yemegi gevirin.
P41 Taze pizza, ince - ‘E‘ EI 2; 100 ml lﬁ] ; firn kagidi ile kaplanmis pigirme
tepsisi
P42 Tazepizza, kahn - E E 2; finn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
P43 Kis ) B 2; tel raf tizerinde pisirme kalibi
bas E’]igne;ll(r(\ifgbialtgesyg-z 0.8 kg L;IJE 2; lﬂ 150 ml; firin kagidi ile kaplanmis pisirme
Ekmek Beyaz ekmek icin daha fazla siire gerekmektedir.
P45 ;?g;aehlzgeianarl Tk ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; firn kagidi ile kaplanmis pigirme

tepsisi / tel raf Gzerinde ekmek tavasi
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7.6 Degistirme: Ayarlar o8

1. Men girisi i¢in 1sitma fonksiyonlari
digmesini = ayarina gevirin.

2. S ogesini segin. OK Ogesine basin.

3. Ayari se¢mek igin kontrol digmesini
cevirin. OK tusuna basin.

4. Degeri ayarlayin. OK tusuna basin.
Menu menustinden ¢gikmak istediginizde
isitma fonksiyonlarini kapali konuma
getirmek icin digmeyi gevirin.

Menu: Ayarlar

Ayarlar Deger
01 Gunin saati Degistir
02 Ekran Parlakhgi 1-5

03 Tus sesleri 1-Bip, 2 - Tikla, 3

- Ses kapali

04 Sinyal sesi seviyesi 1-4

05 Yemek Sensoért Eylem 1 - Alarm ve dur-
durma, 2 - Alarm

06 Zamanlayici Acik / Kapali

07 Lamba Acik / Kapali

08 Hizhisitma Acik / Kapali

09 Temizlik Uyarisi Acik / Kapali

10 Wi-Fi Acik / Kapali

11 Otomatik uzaktan ga-  Agik / Kapal
listirma

12 Agiunut Evet / Hayir

13 Demo modu Etkinlestirme kodu:

2468

14 Yazilim strdmdind Kontrol edin
goster

15 Tum ayarlari sifirla Evet / Hayir

7.7 Enerji tasarruflu

Cihazda, gunlik yemek pisirme islemleri
sirasinda enerji tasarrufu yapmaniza
yardimci olacak 6zellikler bulunmaktadir.

Cihaz ¢alisirken cihazin kapaginin dizgln
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar kullanin.

Mlmkinse, pisirme dncesinde cihazi
Isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sireyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mumkunse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Fan ve lamba ¢alismaya devam eder. Cihazi
kapadiginizda, ekran atil (kalan) 1siyr gdsterir.
Yemegi sicak tutmak igin bu isiyi
kullanabilirsiniz.

Pisirme stresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
once cihaz sicakligini minimuma indirin.
Cihazda kalan 1sl, pisirmeye devam
edecektir.

Diger yiyecekleri 1sitmak icin atil (kalan) 1siyi
kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkun olan en distk sicakhgi
secin. Ekranda atil (kalan) 1s1 géstergesi veya
sicakhk gortndr.

Lamba kapahyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak icin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambayi tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu
eylem beklenen enerji tasarrufunu
dusurecektir.
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8. EK FONKSIYONLAR

8.1 Kilitle @

Bu fonksiyon, cihaz fonksiyonunun yanlislkla
degistiriimesini engeller.

Cihaz calisirken agik tutun; pisirme devam
ediyor ayari yapildiginda kontrol paneli
kilitlenir.

Cihaz kapaliyken kapali tutun; kontrol paneli
kilitliyken cihaz agilamaz.

@OK - Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in basil
tutun.

Bir ikaz sesi duyulur El - kilit agildiginda 3
kez yanip soner.

@OK - Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in basili
tutun.

9. SAAT FONKSIYONLARI

9.1 Saat fonksiyonlarn agiklamasi

Q’) O anki saati gosteren saati ayarlamak
Giiniin saati igindir.
Q Geri sayim siresini ayarlamak igin.

Zamanlayici sona erdiginde sinyal sesi

Zaman aya- duyulur. Bu fonksiyonun, firinin ¢alis-
n mas! (izerinde etkisi yoktur.
Pisirme slresini ayarlamak icindir. Za-

STOP manlayici sona erdiginde sinyal sesi
Pisirme sii- duyulur ve 1sitma fonksiyon otomatik

resi olarak durur.

@ Pisirmenin baslangicini ve/veya bitigini
Zaman Ge- ertelemek igin.

cikmeli
@ Cihazin ne kadar stire ¢alisacagini

gbstermek igindir. Maksimum siire
23 sa 59 dk. Bu fonksiyonun firinin ¢a-
lismasi tizerinde etkisi yoktur.

Zamanlayici

9.2 Ayar: Giiniin saati ©
1. Mendi girisi igin 1sitma fonksiyonlari
digmesini == ayarina gevirin.

2, @/ GUnln saati segmek igin kontrol
digmesini gevirin.
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8.2 Otomatik kapanma

Glvenlik 6nlemi olarak, bir isitma fonksiyonu
calisirken belirli bir siire boyunca herhangi bir
ayar degistiriimediginde cihaz kapanir.

(°C) D (sa)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
galismaz: Lamba, Yemek sensorl, Zaman
Gecikmeli.

3. Saati ayarlamak igin kontrol digmesini
cevirin.

4. OK tusuna basin.

9.3 Ayar: Zaman ayari Q

1. Cihaz kapaliyken O tusuna basin. Cihaz
acikken (\D digmesine iki kez basin.

Gosterge ekraninda su gortndr: 0:00 ve Q

2. Zaman ayari ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

3. OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

Sire sona erdiginde OK Ogesine basin ve
1sitma fonksiyonlarini kapali konuma
getirmek igin diigmeyi gevirin.

9.4 Ayar: Pigirme siiresi %

1. Bir isitma fonksiyonu se¢gmek igin
digmeyi gevirin ve sicakligi ayarlayin.

2. Artarda® 6gesine basin.

Gosterge ekraninda su gortnur: 0:00 ve stoe.

3. Pisirme siresi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.
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4. OK tusuna basin. 6. OK tusuna basin.

Zamanlayici aninda geri sayima baslar. Zamanlayici, ayarlanan baslangi¢ saatinde
Siire sona erdiginde OK égesine basin ve geri sayima baslar.

1sitma fonksiyonlarini kapali konuma Sire sona erdiginde OK Ogesine basin ve
getirmek igin digmeyi gevirin. 1sitma fonksiyonlarini kapali konuma

g getirmek igin digmeyi gevirin.
9.5 Ayar: Zaman Gecikmeli &
1. Fonksiyonu segmek igin i1sitma

fonksiyonlari digmesini gevirin.
2. Artarda O Ogesine basin.

9.6 Agma ve kapatma: Zamanlayici

1. Mend girisi igin 1sitma fonksiyonlari

Ekran sdyle gériiniir: giiniin digmesini == ayarina gevirin.

saati & BASLAT . 2. & / Zamanlayici segmek igin kontrol

3. Baslama saatini ayarlamak igin kontrol dugmesini gevirin. "Gunlik Kullanim”
digmesini gevirin. boélimine Menu: Ayarlar'e bakin.

4. OK tusuna basin. 3. OK tusuna basin.

Gosterge ekraninda su goriindr: --:-- 4. Fonksiyonu agmak ve kapatmak igin

@ DURDUR kontrol dugmesini gevirin.

5. Bitis saatini ayarlamak icin kontrol 5. OK tusuna basin.
digmesini gevirin.

10. AKSESUARLARIN KULLANIMI

/\ UYARI! Pisirme tepsisi / Derin pigirme kabi

Gilvenlik bolimlerine bakin.

10.1 Aksesuarlarn yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiigiik bir girinti glivenligi artirir.
Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen
cihazlardir. Rafin etrafindaki yliksek kenar,
pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

Tel raf

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

10.2 Yemek sensorii
Yemegin i¢ sicakhigini dlger.
Ayarlanacak iki sicaklik vardir:

. “C - cihazin igindeki sicaklik.

. M yiyecegin i¢ sicakligi.

En iyi pisirme sonuglari igin:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin » Malzemeler oda sicakliginda olmaldir.

arasina itin ve ayaklarin asagi dogru «  Sulu yemekler icin kullanmayin.
baktigindan emin olun.
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» Pisirme sirasinda yemek sensorinun
ignesi yemege tamamen yerlestiriimelidir.

Sununla pisirme: Yemek Sensori

/\ UYARI!

Yemek Sensori ve raf destekleri isindigi
icin yanma riski vardir. Yemek Sensort
tutamagina giplak elle dokunmayin.
Daima firin eldiveni kullanin.

1. Cihazi galistirin.

2. Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin
sicakligini ayarlayin.

3. Yemek Sensorini yemegin icine
yerlestirin:
Et, tavuk ve bahk
Yemek Sensoériinln ignesinin tamamini
etin veya baligin ortasina en kalin yerinde
yerlestirin.

&N
\\
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Giiveg

Yemek Sensoriiniin ucunu glivecin
merkezine yerlestirin. Yemek Sensori
pisirme islemi esnasinda bir yere
sabitlenmelidir. Bu islem igin kati bir
malzeme kullanin. Yemek Sensoérinln
silikon sapini desteklemek igin pisirme
kabinin kenarini kullanin. Yemek
Sensoriniin ucu firin kabinin tabanina
temas etmemelidir.

4. Yemek Sensoruni cihazin igindeki yan
duvarda bulunan prize takin. "Uriin
aciklamalari™ bolimune bakin.

Ekranda Yemek Sensoriiniin mevcut sicakligi

goruntdlenir:

5. ¢ sicakligi ayarlamak igin buna
basin.

6. OKtusuna basin.

Yiyecek ayarlanan sicakliga ulastiginda sesli

uyari sesi duyulur. Durmayi veya yemegin iyi

pistiginden emin olmak igin pisirmeye devam

etmeyi secebilirsiniz.

7. Yemek sensOrinun fisini prizden ¢ikartin
ve yemegi firindan alin.

11. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

11.1 Pisirme Onerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaglidir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina baghdir.

Cihaziniz dnceki cihazinizdan farkli sekilde
hamur isi pisirebilir veya firinda kizartabilir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek tlrleri igin
Onerilen sicaklik ayarlari, pisirme suresi ve raf
konumu gésterilir.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.
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Tablolarda kullanilan semboller:

§§9 Yiyecek tipi
Pisirme fonksiyonu
°C Sicaklk

Aksesuar

Raf konumlari

Pisirme siresi (dk)

O
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11.2 Sicak Hava Nemli - 6nerilen

aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla 1s1y1 daha iyi emerler.

* Pizza tavasi - koyu, yansitmaz, ¢gap 28cm
» Pisirme tabag - koyu, yansitmaz, ¢cap

* Ramekins - seramik, cap 8cm, yukseklik 5

cm

» Flans tabam kahbx - koyu, yansitici

olmayan, gap 28cm

11.3 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

26cm
&, = °C = O
Tatli top ekmekler, 16  pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
parga
Top ekmek, 9 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 30-40
Pizza, dondurulmus, Tel raf 220 2 10-15
0,35 kg
isvigre Rulosu pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 25-35
Brownie pisirme veya damlalik tepsisi 175 3 25-30
Sufle, 6 parca tel raf Uzerinde seramik pey- 200 3 25-30
nirli tart
Turta tab. pand. kar. Le: raf lizerinde turta tabani ka- 180 2 15-25
il
Victoria sandvici tel rafta pisirme tabagi 170 2 40 - 50
Haslama balik, 0,3 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 20-25
Butun Balik, 0,2 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 25-35
Balik fileto, 0,3 kg tel raf Uzerinde pizza tavasi 180 3 25-30
Haslama et, 0,25 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 35-45
Sis kebap, 0,5 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 25-30
Biskuviler, 16 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
Makaron, 24 parga pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 25-35
Muffin, 12 parca pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Tuzlu hamur isi, 20 pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 25-30
parga
Kurabiye hamurlu bis-  pisirme veya damlalik tepsisi 150 2 25-35
kaviler, 20 parga
Minik tartlar, 8 parca  pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 20-30
Sebzeler, haslama, pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
0,4 kg
Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza tavasi 200 3 25-30
Akdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme veya damlalik tepsisi 180 4 25-30

kg
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11.4 Test kuruluslarina yonelik bilgiler
IEC 60350-1 uyarinca testler.

= - o,
&£, = =l C O

Kuguk kekler, bir tepside Alt+Ust 1sitma Pisirme tep- 3 170 20-35

20 adet sisi

Kuguk kekler, bir tepside Sicak Hava Pisirme tep- 3 150 - 160 20-35

20 adet sisi

Kuguk kekler, bir tepside Sicak Hava Pisirme tep- 2ve4d 150 - 160 20-35

20 adet sisi

Elmali turta, 2 kalip 20 cm  Alt+Ust 1sitma Tel raf 2 180 70-90

¢apinda

Elmali turta, 2 kalip 20 cm  Sicak Hava Tel raf 2 160 70-90

capinda

Yagsiz slinger kek, @ 26 Alt+ist 1sitma Tel raf 2 170 40 - 50

cmlik kek kalibi 1)

Yagsiz slinger kek, & 26 Sicak Hava Tel raf 2 160 40 - 50

cmlik kek kalibi 1)

Yagsiz slinger kek, @ 26 Sicak Hava Tel raf 2ve4 160 40 - 60

cm'lik kek kalibi 1)

Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tep- 3 140 - 150 20-40
sisi

Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tep- 2ved 140 - 150 25-45
sisi

Kisa ekmek Alt+Ust 1sitma Pisirme tep- 3 140 - 150 25-45
sisi

Tost 4 - 6 adet1) lzgara Tel raf 4 maks. 1-5

Sigir burger, 6 adet, 0,6 kg Izgara Tel raf, dam- 4 maks. 20-30

2) lama tepsisi

1) Cihazi 10 dakika 6nceden isitin.

2) Tel rafi Uglincu seviyeye, damlalik tepsisini firinin ikinci seviyesine yerlestirin. Cihazi 10 dakika 6nceden isitin.
Pisirme siresinin yarisina gelindiginde tabagi gevirin.

12. BAKIM VE TEMIZLIK

. ¢ Cihazin 6n kismini sadece yumusak
/\ UYARI! deterjanli ilik su ile 1slatiimis bir mikro fiber
Glvenlik béltmlerine bakin. bezle temizleyin.
* Metal ylzeyleri temizlemek igin temizleme
12.1 Temizleme ile ilgili notlar solisyonu kullanin. _
L . » Lekeler orta derece etkili bir deterjanla
Temizlik Maddeleri temizlenmelidir.

Giinliik Kullanim
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Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
artiklar yangina sebep olabilir.
Cihazin iginde veya cam kapak
panellerinde nemden bugulanma
olusabilir. Bugulasmayi azaltmak igin
pisirmeye baslamadan 6nce cihazi 10
dakika calistirin. Yemegi cihazda 20
dakikadan daha uzun bir siire saklamayin.
Cihazin igini her kullanimdan sonra
sadece bir mikrofiber bezle kurulayin.

Aksesuarlar

Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile i1slatilmis bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.
Yapismaz ¢zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uclu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

12.2 Qukur haznenin temizlenmesi

Buharli pisirme sonrasinda kire¢ kalintilarini
gidermek igin cukur hazneyi temizleyin.

|

‘

.y
/

=3

®

Bu fonksiyon igin: SteamBake her 5 - 10
pisirme dongustinde bir kez firini

temizleyin.

1.

Cukur hazneye 250 ml beyaz sirke

dokin.

En fazla %6 asit oranina sahip katkisiz bir
sirke kullanin.

Sirkenin oda sicakhginda 30 dakika
boyunca kireg kalintisini gézmesini
bekleyin.

ic kismi sicak su ve yumusak bir bezle
temizleyin.

12.3 Raf desteklerini cikarma

Cihazi temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

1.

2,

3.

Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

Raf desteginin 6n kismini yan duvardan
uzaga cekin.

Teleskobik raf desteginin arka kismini
yan duvardan uzaga gekip gikarin.

Raf desteklerini ters sirayla takin.

Teleskobik raflardaki sabitleme igneleri 6n
tarafi isaret etmelidir.

12.4 Pirolitik Temizleme

/\ UYARI!
Yanma riskine karsi dikkatli olun.

/\ DIKKAT!

Firini kurdugunuz kabin iginde kurulmus
baska cihazlar da varsa bu cihazlari bu
fonksiyonu calistirirken kullanmayin. Bu
durum firinin zarar gérmesine neden
olabilir.

Finin kapagini tam olarak kapatmadiysaniz
fonksiyonu galistirmayin.

Temizleme sirasinda firin lambasi kapanir.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Tum aksesuarlari.

3. Firin tabanini ve i¢ kapak camini ilik su,
yumusak bir bez ve hafif bir deterjan ile
temizleyin.

4. —— menislne girmek icin 1sitma
fonksiyonlari diigmesini gevirin.

5. Katalitik temizleme al o6gesini segcmek
icin basin kontrol digmesini

cevirin ve OK ¢gesine basin.

Secenek Sire

C1 - Hafif temizleme 1h

C2 - Normal temizleme 1 h 30 min
C3 - Kapsaml temizleme 2 h 30 min

6. Temizlik programini segmek igin kontrol
digmesini gevirin ve OK Ogesine basin.
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7. Temizlemeyi baslatmak igin OK o6gesine
basin.

8. Temizleme islemi sonrasinda isitma
fonksiyonlari digmesini kapali konuma
cevirin.

Firin ayarlanan sicakliktayken, kapak

kilitlenir. Kapagin kilidi agilana kadar

ekranda E| gorundr.

Firin sogudugunda, kapak kilidi otomatik

olarak agilir.

9. Cihaz soguyana kadar bekleyin ve
ardindan i¢ kismini yumusak bir bezle
temizleyin.

12.5 Temizlik Uyansi

Cihaz size pirolitik temizleme ile firini
temizlemeniz gereken zamani hatirlatir. Her
bir pisirme isleminden sonra gosterge

ekraninda 5 sn boyunca rrrr/ yanip soner.

1. Hatirlaticiy1 kapatmak icin Menl 6gesine
girin.
2. Sunu segin: Ayarlar, Temizlik Uyarisi.

12.6 Kapad: ¢ikarma ve takma

Firin kapisinin (¢ cam paneli vardir.
Temizlemek igin firin kapisini ve i¢ cam
panelleri gikarabilirsiniz. Cam panelleri
clkarmadan 6nce "Kapiyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

/\ DIKKAT!

Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

1. Kapiyi tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.

2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar cekin.
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3. Finin kapisini yariya kadar ilk agilma
pozisyonuna kadar kapatin. Daha sonra
kaldirin ve gekip kapiyi yuvasindan
cikarin.

4. Kapiyl yumusak bir bez ve duz bir ylizey
Uizerine koyun.

5. Kapi kenarini B kapagin Ust kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi serbest
birakmak igin igeri dogru itin.

6. Kapi kenarligini 6ne dogru ¢ekerek
cikarin.

7. Ust kenarlarindan kapi cam panellerini
tutun ve dikkatlice teker teker gekin. Ust
panelden baslayin. Camin desteklerden
tam kurtuldugundan emin olun.
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8. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

9. Temizledikten sonra, cam panelleri ve
firin kapagini takin.

Kapi dogru bigimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla
yerlerine takmaya dikkat edin. Cam panelin
yan tarafinda sembol / baski olup olmadigini
kontrol edin. Cam panellerin her biri sokim
ve montajl kolaylastirmak igin farkli gérinar.

Dogru takildiginda kapi kenarliginda klik sesi
duyulur.

Camin orta panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

13. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

13.1 Bu durumlarda ne yapmali...

TS\
— P

12.7 Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI!

Elektrik garpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi finnin zeminine yerlestirin.

/\ DIKKAT!

Halojen lambanin ustliinde kalan yanik
yaglardan korunmak igin lambay!i her
zaman bir bezle tutun.

Arka lamba

1. Cikarmak i¢in cam kapagdi dondurin.

2. Cam kapag! temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapag! takin.

Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Cihazi agamiyor veya galistiramiyorsunuz.

Cihaz dogru sekilde bir elektrik prizine baglanmis.

Cihaz 1sinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Cihaz isinmiyor.

Cihaz kapagi kapalidir.

Cihaz isinmiyor.

Sigorta atmamistir.

Cihaz isinmiyor.

Kilitle devre disi.
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Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - etkin.

Lamba galismiyor.

Lamba yanmistir.

Yemek sensoru calismiyor.

Yemek sensor fisi prize tam olarak takilmis.

Err C2 Yemek sensort fisini prizden gekin.

Err C3 Cihaz kapagi kapalidir ya da kapi kilidi bozulmustur.
Err F102 Cihaz kapagi kapalidir.

Err F102 Kapak kiliti bozuk degil.

Ekranda 00:00 gértnuyor. Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Su cukur hazneden siziyor.

Cukur haznede ¢ok fazla su vardir.

®

Ekran, tabloda olmayan bir hata kodunu
gosteriyorsa cihazi yeniden baslatmak
icin evin ana sigortasini kapatip agin.
Hata kodu yeniden olusursa Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.

13.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun.

14. ENERJi VERIMLILIGI

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihazin
on gergevesinin lizerindedir. Kapagi
actiginizda gorunur. Cihazdan bilgi etiketini
ctkarmayin.

Bilgileri buraya yazmamz 6neririz:

Model (MOD.) :

Uriin numarasi (PNC):

Seri numarasi (S.N.):

14.1 AB Eko-tasanm ve Enerji Etiketleme Yénetmeliklerine gére Uriin

Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

Tedarikci adi Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Model tanimlamasi EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Eneriji Verimliligi Endeksi 81.2
Enerji verimliligi sinifi A+

Standart yUkli, geleneksek mod eneriji tiiketimi

0.93 kWsal/gevrim

Standart yukld, fanli modda enerji tiketimi

0.69 kWsa/gevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi

Elektrik

Hacim

721
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Firin tipi Ankastre Firin
EOD6P77WX 31.9 kg
Kitle EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlar - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zgaralar - Per-

formans 6lglimu igin ydntemler.

15. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin tcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticl, tliketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimladur.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya surlilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
guclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger secimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
segilmesi durumunda bu talebin saticiya,

Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagch tasinmazlarda
ise altmis is glinu iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca cikarilan yénetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, ydnetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya c¢ikan tim masraflar, tuketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hiktmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir.

Uretici / ihracater :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN
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TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatc: Electrolux Dayanikli Tiketim
Mamulleri San. ve Tic. AS.

TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul
Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89
musteri_hizmetleri@electrolux.com

16. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

doéndsturdlebilir C/:) Ambalaji geri donisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénustimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

356 TURKGE

WEB: www.electrolux.com.tr
Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kiglk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émr, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim siresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi semboli g bulunan
cihazlari atmayin. Urlnu yerel geri donisim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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